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嘉南藥理科技大學生活應用與保健系接受臺南市政府委託辦理餐飲類失業者職業訓練-中餐烹調

丙級證照班，將於 09 月 01 日（星期四）上午 10:30 至 12:00，在該校食品大樓 5 樓 F502 專業

教室舉辦『中餐烹調丙級證照班結業成果發表會』。本次發表會係由生活系王柏森主任全力支持

及顏名聰助理教授指導，由 30 位受訓學員共同參與完成。 

中餐烹調丙級證照班訓練課程主要是教導學員學習從事中餐廚師工作的專業技能，並輔導取得中

餐丙級證照，訓練過程以食品安全衛生、經營管理、工作態度為講習重點，以務實技巧為主，除

考證為訓練主要目標外，並以業界所需要之技能為基礎加以訓練，以便能在就業市場上立即上手

工作，因為餐飲料理工作需要必備中餐丙級技能檢定證照，所以讓學員從無到有，由認識各類食

材、器具設備、行銷概念、健康飲食觀念進展到中餐考照實務操作，讓學員具有在飯店、餐廳、

食品原料行、複合式餐飲店及自行創業等工作之能力，並可將餐點結合網路行銷或實體創業相關

行業，讓消費者能在選購餐點時，能吃到最美味最創新的健康概念餐點。 

中餐烹調丙級證照班學員接受 200 小時的訓練後，舉行結訓典禮，同時進行成果驗收，30 位學

員都穿著廚師工作制服，顯現出製作餐點的專業性，在廚房裡忙的滿頭大汗，紛紛使出看家本領，

只為了將所學的最好一面呈現出來，在證照取向的社會生活中強調「一照在手、希望無窮」，本

班受訓學員年齡層較以往來的年輕，所以每個人都磨刀霍霍準備考取證照去就業，在受訓學員中

也有人已經找到工作，有些想要創業，也有曾經受過坐月子烹調訓練的學員期待考取證照後能一

展長才。本訓練班其他結訓學員也將努力，讓自己能多一項專長，增加就業率。 



 

嘉南藥理科技大學生活應用與保健系一直推行養生與飲食保健，也一直努力配合著政府政策，積

極參與地方政府失業者職業訓練，生活系的課程配合產業界的趨勢潮流，積極輔導學生及學員考

取證照，讓畢業的學生及參加職業訓練的學員能有立即就業的能力，這也是該系之創系宗旨，培

育具備養生飲食的生活保健服務專業人才，達到健康生活，樂在生活的目標。 

圖說:嘉藥生活系顏名聰老師示範掛霜腰果。 

 

屏東科技大學餐旅系陳文東老師示範操作荷葉餅 

 

漢來大飯店陳進萬主廚講評中餐烹調 

 

藥生活系顏名聰老師講評中餐烹調 
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嘉 南 藥 理 科 技 大 學 生 活 應 用 與 保 健 系 接 受 臺 南 市 政 府 委 託 辦 理 餐 飲 類 失 業

者 職 業 訓 練 -中 餐 烹 調 丙 級 證 照 班，將 於 100 年 09 月 01 日（ 星 期 四 ）上 午 10:30

至 12:00， 在 該 校 食 品 大 樓 5 樓 F502 專 業 教 室 舉 辦 『 中 餐 烹 調 丙 級 證 照 班 結 業

成 果 發 表 會 』 。 本 次 發 表 會 係 由 生 活 系 王 柏 森 主 任 全 力 支 持 及 顏 名 聰 助 理 教 授

指 導 ， 由 30 位 受 訓 學 員 共 同 參 與 完 成 。  

  中 餐 烹 調 丙 級 證 照 班 訓 練 課 程 主 要 是 教 導 學 員 學 習 從 事 中 餐 廚 師 工 作 的 專 業

技 能 ， 並 輔 導 取 得 中 餐 丙 級 證 照 ， 訓 練 過 程 以 食 品 安 全 衛 生 、 經 營 管 理 、 工 作

態 度 為 講 習 重 點 ， 以 務 實 技 巧 為 主 ， 除 考 證 為 訓 練 主 要 目 標 外 ， 並 以 業 界 所 需

要 之 技 能 為 基 礎 加 以 訓 練 ， 以 便 能 在 就 業 市 場 上 立 即 上 手 工 作 ， 因 為 餐 飲 料 理

工 作 需 要 必 備 中 餐 丙 級 技 能 檢 定 證 照，所 以 讓 學 員 從 無 到 有，由 認 識 各 類 食 材 、

器 具 設 備 、 行 銷 概 念 、 健 康 飲 食 觀 念 進 展 到 中 餐 考 照 實 務 操 作 ， 讓 學 員 具 有 在

飯 店 、 餐 廳 、 食 品 原 料 行 、 複 合 式 餐 飲 店 及 自 行 創 業 等 工 作 之 能 力 ， 並 可 將 餐

點 結 合 網 路 行 銷 或 實 體 創 業 相 關 行 業 ， 讓 消 費 者 能 在 選 購 餐 點 時 ， 能 吃 到 最 美

味 最 創 新 的 健 康 概 念 餐 點 。  

  中 餐 烹 調 丙 級 證 照 班 學 員 接 受 200 小 時 的 訓 練 後 ， 舉 行 結 訓 典 禮 ， 同 時 進 行

成 果 驗 收 ， 30 位 學 員 都 穿 著 廚 師 工 作 制 服 ， 顯 現 出 製 作 餐 點 的 專 業 性 ， 在 廚 房

裡 忙 的 滿 頭 大 汗 ， 紛 紛 使 出 看 家 本 領 ， 只 為 了 將 所 學 的 最 好 一 面 呈 現 出 來 ， 在

證 照 取 向 的 社 會 生 活 中 強 調 「 一 照 在 手 、 希 望 無 窮 」 ， 本 班 受 訓 學 員 年 齡 層 較

以 往 來 的 年 輕 ， 所 以 每 個 人 都 磨 刀 霍 霍 準 備 考 取 證 照 去 就 業 ， 在 受 訓 學 員 中 也

有 人 已 經 找 到 工 作 ， 有 些 想 要 創 業 ， 也 有 曾 經 受 過 坐 月 子 烹 調 訓 練 的 學 員 期 待

考 取 證 照 後 能 一 展 長 才 。 本 訓 練 班 其 他 結 訓 學 員 也 將 努 力 ， 讓 自 己 能 多 一 項 專

長 ， 增 加 就 業 率 。  

  嘉 南 藥 理 科 技 大 學 生 活 應 用 與 保 健 系 一 直 推 行 養 生 與 飲 食 保 健 ， 也 一 直 努 力

配 合 著 政 府 政 策 ， 積 極 參 與 地 方 政 府 失 業 者 職 業 訓 練 ， 生 活 系 的 課 程 配 合 產 業

界 的 趨 勢 潮 流 ， 積 極 輔 導 學 生 及 學 員 考 取 證 照 ， 讓 畢 業 的 學 生 及 參 加 職 業 訓 練

的 學 員 能 有 立 即 就 業 的 能 力 ， 這 也 是 該 系 之 創 系 宗 旨 ， 培 育 具 備 養 生 飲 食 的 生

活 保 健 服 務 專 業 人 才 ， 達 到 健 康 生 活 ， 樂 在 生 活 的 目 標 。 該 校 聯 絡 人 ： 生 活 系

系 主 任 王 柏 森 ， 聯 絡 電 話 ： 06-2664911 轉 3500。  

訊 息 來 源 ： 嘉 南 藥 理 科 技 大 學   
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嘉南藥理科技大學生活應用與保健系接受臺南市政府委託辦理餐飲類失業者職業訓練-中

餐烹調丙級證照班，將於 100 年 09 月 01 日（星期四）上午 10:30 至 12:00，在該校食品大

樓 5 樓 F502 專業教室舉辦『中餐烹調丙級證照班結業成果發表會』。本次發表會係由生活

系王柏森主任全力支持及顏名聰助理教授指導，由 30 位受訓學員共同參與完成。 

中餐烹調丙級證照班訓練課程主要是教導學員學習從事中餐廚師工作的專業技能，並輔導取

得中餐丙級證照，訓練過程以食品安全衛生、經營管理、工作態度為講習重點，以務實技巧

為主，除考證為訓練主要目標外，並以業界所需要之技能為基礎加以訓練，以便能在就業市

場上立即上手工作，因為餐飲料理工作需要必備中餐丙級技能檢定證照，所以讓學員從無到

有，由認識各類食材、器具設備、行銷概念、健康飲食觀念進展到中餐考照實務操作，讓學

員具有在飯店、餐廳、食品原料行、複合式餐飲店及自行創業等工作之能力，並可將餐點結

合網路行銷或實體創業相關行業，讓消費者能在選購餐點時，能吃到最美味最創新的健康概

念餐點。 

中餐烹調丙級證照班學員接受 200 小時的訓練後，舉行結訓典禮，同時進行成果驗收，30

位學員都穿著廚師工作制服，顯現出製作餐點的專業性，在廚房裡忙的滿頭大汗，紛紛使出

看家本領，只為了將所學的最好一面呈現出來，在證照取向的社會生活中強調「一照在手、

希望無窮」，本班受訓學員年齡層較以往來的年輕，所以每個人都磨刀霍霍準備考取證照去

就業，在受訓學員中也有人已經找到工作，有些想要創業，也有曾經受過坐月子烹調訓練的

學員期待考取證照後能一展長才。本訓練班其他結訓學員也將努力，讓自己能多一項專長，

增加就業率。 

嘉南藥理科技大學生活應用與保健系一直推行養生與飲食保健，也一直努力配合著政府政

策，積極參與地方政府失業者職業訓練，生活系的課程配合產業界的趨勢潮流，積極輔導學

生及學員考取證照，讓畢業的學生及參加職業訓練的學員能有立即就業的能力，這也是該系

之創系宗旨，培育具備養生飲食的生活保健服務專業人才，達到健康生活，樂在生活的目標。

該校聯絡人：生活系系主任王柏森，聯絡電話：06-2664911 轉 3500。 

訊息來源：嘉南藥理科技大學 

http://news.msn.com.tw/news2313035.aspx 
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中中餐餐證證照照班班  更更生生人人學學手手藝藝    

「希望有機會自己創業，開創一片天」、「希望

為餐廳研發新菜，吸引更多客人」，嘉南藥理科

大昨天舉行餐飲類失業者職業訓練─中餐烹調

丙級證照班結訓及成果發表，學員中有二名更生

人也高興端出得意菜餚，二人都是主動報名，對

未來也都充滿希望，顯示這項職業訓練讓他們看

到未來。 

 嘉藥這次開辦的中餐烹調丙級證照班有卅名

學員，經過二百小時訓練，有些學員已經找到工

作，也有人想要創業，還有曾經受過坐月子烹調

訓練的學員期待考取證照後能一展所長。 

 卅五歲的蕭姓學員曾因殺人案服刑十一年，他表示，原本就在餐廳服務，對餐飲業有興趣，

服刑期間就曾接受過烘焙訓練，出獄後原餐廳邀他回去繼續服務，他認為沒有中餐的一技之

長，無法貢獻老闆，決定報名中餐烹飪丙級證照班，學到很多中餐的技巧，老闆品嘗後也很

高興，他希望能夠研發出更多新菜餚，為餐廳招攬更多客人。 

 另一名四十八歲的黃姓學員，也因殺人案被判刑，他說，之前曾在人力仲介公司上班，出

獄後感覺不是自己的興趣，加上年紀漸長，決定學習一技之長，由妹妹幫他報名證照班，學

得很有興趣，還被同學選為班長，讓他很意外，他計畫考上證照後能夠自行開業，已有朋友

答應支持，讓他對未來充滿信心。 

 嘉南藥理科技大學生活應用與保健系是接受市府委託，舉辦餐飲類失業者職業訓練─中餐

烹調丙級證照班，昨天舉行結業成果發表，卅名受訓學員端出辛苦學來的各式餐點，展現受

訓二百小時的成果，色香味俱全，令人食指大動，因九日將參加證照考試，學員高興結訓之

餘，也對即將上考場而緊張萬分。 
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 參加中餐烹調丙級證照班學員高興端出

各式佳餚，展現二百個小時的學習成果。 

（記者林偉民攝） 
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  嘉南藥理科技大學生活應用與保健系接受臺南市政府委託辦理餐飲類失業者職業訓練-中

餐烹調丙級證照班，將於 100 年 09 月 01 日（星期四）上午 10:30 至 12:00，在該校食品大

樓 5樓 F502 專業教室舉辦『中餐烹調丙級證照班結業成果發表會』。本次發表會係由生活系

王柏森主任全力支持及顏名聰助理教授指導，由 30 位受訓學員共同參與完成。 

  中餐烹調丙級證照班訓練課程主要是教導學員學習從事中餐廚師工作的專業技能，並輔導

取得中餐丙級證照，訓練過程以食品安全衛生、經營管理、工作態度為講習重點，以務實技

巧為主，除考證為訓練主要目標外，並以業界所需要之技能為基礎加以訓練，以便能在就業

市場上立即上手工作，因為餐飲料理工作需要必備中餐丙級技能檢定證照，所以讓學員從無

到有，由認識各類食材、器具設備、行銷概念、健康飲食觀念進展到中餐考照實務操作，讓

學員具有在飯店、餐廳、食品原料行、複合式餐飲店及自行創業等工作之能力，並可將餐點

結合網路行銷或實體創業相關行業，讓消費者能在選購餐點時，能吃到最美味最創新的健康

概念餐點。 

  中餐烹調丙級證照班學員接受 200 小時的訓練後，舉行結訓典禮，同時進行成果驗收，30

位學員都穿著廚師工作制服，顯現出製作餐點的專業性，在廚房裡忙的滿頭大汗，紛紛使出

看家本領，只為了將所學的最好一面呈現出來，在證照取向的社會生活中強調「一照在手、

希望無窮」，本班受訓學員年齡層較以往來的年輕，所以每個人都磨刀霍霍準備考取證照去就

業，在受訓學員中也有人已經找到工作，有些想要創業，也有曾經受過坐月子烹調訓練的學

員期待考取證照後能一展長才。本訓練班其他結訓學員也將努力，讓自己能多一項專長，增

加就業率。 

  嘉南藥理科技大學生活應用與保健系一直推行養生與飲食保健，也一直努力配合著政府政

策，積極參與地方政府失業者職業訓練，生活系的課程配合產業界的趨勢潮流，積極輔導學

生及學員考取證照，讓畢業的學生及參加職業訓練的學員能有立即就業的能力，這也是該系

之創系宗旨，培育具備養生飲食的生活保健服務專業人才，達到健康生活，樂在生活的目標。

該校聯絡人：生活系系主任王柏森，聯絡電話：06-2664911 轉 3500。 

http://www2.cna.com.tw/postwrite/cvpread.aspx?ID=89338 
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 嘉南藥理科技大學生活應用與保健系接受臺南市政府委託辦理餐飲類失業者職業訓練-中餐

烹調丙級證照班，將於 100 年 09 月 01 日（星期四）上午 10:30 至 12:00，在該校食品大樓

5 樓 F502 專業教室舉辦『中餐烹調丙級證照班結業成果發表會』。本次發表會係由生活系王

柏森主任全力支持及顏名聰助理教授指導，由 30 位受訓學員共同參與完成。 

  中餐烹調丙級證照班訓練課程主要是教導學員學習從事中餐廚師工作的專業技能，並輔導

取得中餐丙級證照，訓練過程以食品安全衛生、經營管理、工作態度為講習重點，以務實技

巧為主，除考證為訓練主要目標外，並以業界所需要之技能為基礎加以訓練，以便能在就業

市場上立即上手工作，因為餐飲料理工作需要必備中餐丙級技能檢定證照，所以讓學員從無

到有，由認識各類食材、器具設備、行銷概念、健康飲食觀念進展到中餐考照實務操作，讓

學員具有在飯店、餐廳、食品原料行、複合式餐飲店及自行創業等工作之能力，並可將餐點

結合網路行銷或實體創業相關行業，讓消費者能在選購餐點時，能吃到最美味最創新的健康

概念餐點。 

  中餐烹調丙級證照班學員接受 200 小時的訓練後，舉行結訓典禮，同時進行成果驗收，30

位學員都穿著廚師工作制服，顯現出製作餐點的專業性，在廚房裡忙的滿頭大汗，紛紛使出

看家本領，只為了將所學的最好一面呈現出來，在證照取向的社會生活中強調「一照在手、

希望無窮」，本班受訓學員年齡層較以往來的年輕，所以每個人都磨刀霍霍準備考取證照去就

業，在受訓學員中也有人已經找到工作，有些想要創業，也有曾經受過坐月子烹調訓練的學

員期待考取證照後能一展長才。本訓練班其他結訓學員也將努力，讓自己能多一項專長，增

加就業率。 

  嘉南藥理科技大學生活應用與保健系一直推行養生與飲食保健，也一直努力配合著政府政

策，積極參與地方政府失業者職業訓練，生活系的課程配合產業界的趨勢潮流，積極輔導學

生及學員考取證照，讓畢業的學生及參加職業訓練的學員能有立即就業的能力，這也是該系

之創系宗旨，培育具備養生飲食的生活保健服務專業人才，達到健康生活，樂在生活的目標。

該校聯絡人：生活系系主任王柏森，聯絡電話：06-2664911 轉 3500。 
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