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嘉藥征戰首爾世界美食奧林匹克　勇奪3金3銀1銅佳績

▲林宇志老師在餐廳料理展示與開胃菜展示項目表現亮眼，一舉奪下2金1銀佳績。（記者林東良翻攝，下同）

記者林東良／台南報導

嘉南藥理大學餐飲實力再度在國際舞台大放異彩！嘉藥生活保健科技系師生日前赴韓國首爾，參加「2026第23屆韓國世界

美食奧林匹克大賽」，與來自台灣、德國、美國、印尼、新加坡等10餘國、超過1200位專業選手同場競技，最終勇奪3

金、3銀、1銅佳績，展現精湛廚藝、創作能量及結合在地文化的料理實力。
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韓國世界美食奧林匹克大賽由世界頂尖廚師組織主辦，是韓國歷史悠久且具國際指標性的餐飲賽事之一。競賽項目涵蓋現

場烹飪、冷盤展示、西點烘焙、調酒等多元領域，每年吸引全球餐飲菁英參與，選手不僅要比拚技術與穩定度，更要在主

題設計、食材運用、視覺呈現與文化詮釋上展現高度整合能力。

此次嘉藥代表隊中，生活保健科技系林宇志老師表現最為亮眼，一舉奪下2金1銀佳績。在餐廳料理展示項目中，林宇志以

「蘇杭之美」為主題，透過松子、桂魚等經典食材，詮釋江南水鄉清鮮雅韻，將傳統風味轉化為兼具細緻度與現代感的料

理作品，成功摘下金牌。

林宇志在開胃菜展示項目則以「銀河尋寶盒」為題，運用金盃松子鮮蝦與柴燒山藥鮭魚捲，巧妙結合視覺藝術與風味層

次，讓作品不只是料理，更像一道可以被品味的立體創作，深獲評審青睞，再度奪下金牌；主菜展示項目也獲得銀牌肯

定，展現扎實技術與穩定水準。

二度征戰國際賽場的林咨妤同學，同樣交出亮眼成績。她去年曾於馬來西亞世界名廚錦標賽勇奪特金與金牌，今年轉戰韓

國，再度拿下1金1銀。在「觀光伴手禮」項目中，林咨妤以「春綻玉梅」驚艷全場，選用台灣在地包種茶與芭樂乾製作餅

乾外體，並塑造成象徵國花的梅花造型，內餡則融合洛神花乾與桑椹汁，將台灣茶香、果乾酸甜與文化意象濃縮在一份精

緻伴手禮中，成功把台灣特色風味推向國際舞台，順利摘下金牌。

林咨妤表示，參與國際賽事不只是爭取獎牌，更是磨練技術、臨場應變與自我檢視的重要過程。面對來自各國的優秀選

手，她看見不同料理思維與創作方式，也更清楚自己的不足，未來會持續精進，挑戰更高目標。
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另一位參賽學生許芯瑜則在「開胃菜展示」及「精緻甜點展示」項目中，獲得1銀1銅成績。雖然面對國際級賽事壓力，仍

展現穩健實力與創作潛力，也讓外界看見嘉藥學生在餐飲專業訓練上的扎實基礎。

嘉藥生活保健科技系主任陳品晟表示，參與國際賽事是拓展學生視野、提升專業能力的重要途徑。學生在備賽過程中，必

須反覆修正作品、調整味型、練習擺盤與掌握競賽規範，這些訓練都遠超過課堂上的一般學習，也能讓學生提前理解國際

餐飲舞台對專業度的要求。

陳品晟指出，本次競賽獲獎不僅是選手個人的榮耀，更是嘉藥長期深耕專業教育、鼓勵學生創新料理與跨文化表達的成

果。未來學校將持續投入資源，培育更多具備國際競爭力、創新能力與文化詮釋力的優秀人才，讓學生不只會做菜，更能

說出料理背後的故事，持續在世界舞台上為校爭光。

嘉藥表示，餐飲教育不只是技術訓練，更是美學、文化、創意與實務能力的綜合展現。此次師生在首爾世界美食奧林匹克

大賽獲得3金3銀1銅，不僅讓國際看見台灣年輕世代的餐飲實力，也證明只要將在地食材、文化元素與專業技法妥善結

合，台灣味也能在世界賽場上發光。

※本文版權所有，非經授權，不得轉載。[ ETtoday著作權聲明 ]※
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地方

嘉藥征戰韓國美食奧林匹克　勇奪3金3銀1銅

耀國際

大 大成報 2026-05-12 15:50 📖 3 分鐘閱讀 A− A A+ L f 🔗

📋 重點摘要

● 嘉南藥理大學師生在韓國世界美食奧林匹克大賽中，從超過1,200位選

手中脫穎而出，勇奪3金3銀1銅的佳績。

● 學生林宇志以「蘇杭之美」和「銀河尋寶盒」等作品獲得2金1銀，展現

精湛廚藝與創新能力。

● 學生林咨妤以結合台灣在地風味的「春綻玉梅」餅乾獲得金牌，並在主

菜項目中奪銀，展現文化自信。

2026/5/19 下午3:15 嘉藥征戰韓國美食奧林匹克　勇奪3金3銀1銅耀國際

https://life.tw/article/嘉藥征戰韓國美食奧林匹克-勇奪3金3銀1銅耀國際-3031348 1/6

https://life.tw/?app=category&act=child&id=83
https://life.tw/?app=author&act=detail&id=127115
https://social-plugins.line.me/lineit/share?url=https%3A%2F%2Flife.tw%2Farticle%2F%E5%98%89%E8%97%A5%E5%BE%81%E6%88%B0%E9%9F%93%E5%9C%8B%E7%BE%8E%E9%A3%9F%E5%A5%A7%E6%9E%97%E5%8C%B9%E5%85%8B-%E5%8B%87%E5%A5%AA3%E9%87%913%E9%8A%801%E9%8A%85%E8%80%80%E5%9C%8B%E9%9A%9B-3031348
https://www.facebook.com/sharer/sharer.php?u=https%3A%2F%2Flife.tw%2Farticle%2F%E5%98%89%E8%97%A5%E5%BE%81%E6%88%B0%E9%9F%93%E5%9C%8B%E7%BE%8E%E9%A3%9F%E5%A5%A7%E6%9E%97%E5%8C%B9%E5%85%8B-%E5%8B%87%E5%A5%AA3%E9%87%913%E9%8A%801%E9%8A%85%E8%80%80%E5%9C%8B%E9%9A%9B-3031348


● 此次參賽不僅提升了學生的專業能力與國際視野，也讓台灣在地食材與

文化透過創意料理被世界看見。

#創意料理 #在地食材 #餐飲競賽

相關組織： 嘉南藥理大學
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【大成報記者杜忠聰/臺南報導】嘉南藥理大學生活保健科技系師生日前赴韓國參加「2026

第23屆韓國世界美食奧林匹克大賽」，與來自台灣、德國、美國、印尼、新加坡等10多個國

家、超過1,200位專業選手同場競技，最終勇奪3金、3銀、1銅佳績，展現精湛廚藝與融合在

地文化的創新實力。

韓國世界美食奧林匹克大賽由世界頂尖廚師組織主辦，是韓國歷史悠久且具國際指標性的餐

飲競賽，項目涵蓋現場烹飪、冷盤展示、西點烘焙及調酒等多元領域，吸引全球餐飲好手參

賽。

此次表現最亮眼的林宇志，一舉拿下2金1銀佳績。其中餐廳料理展示以「蘇杭之美」為主

題，運用松子與桂魚等食材呈現江南水鄉風味；開胃菜展示作品「銀河尋寶盒」則結合金盃

松子鮮蝦與柴燒山藥鮭魚捲，兼具視覺藝術與層次口感，雙雙獲得金牌肯定，主菜展示則奪

得銀牌。

曾二度征戰國際賽事的林咨妤，繼去年在馬來西亞世界名廚錦標賽奪下特金與金牌後，今年

再度勇奪1金1銀。她在「觀光伴手禮」項目中，以作品「春綻玉梅」驚艷評審，選用台灣包

🤔 讀到一半，先表個態？
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❤️
愛

😮
哇

還沒有人反應，當第一個!
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種茶、芭樂乾製成梅花造型餅乾，內餡融合洛神花乾與桑椹汁，成功將台灣特色風味推向國

際舞台，摘下金牌；主菜展示項目則獲銀牌。林咨妤表示，國際競賽不僅能磨練技術與臨場

反應，也讓自己看見不足，激勵未來持續挑戰更高目標。

另一位參賽學生許芯瑜，則於「開胃菜展示」及「精緻甜點展示」項目中獲得1銀1銅，展現

穩健實力與創作潛力。

生活保健科技系主任陳品晟表示，參與國際賽事是提升學生專業能力與拓展國際視野的重要

途徑，此次佳績不僅是選手個人的榮耀，更展現嘉藥長期深耕餐飲教育與鼓勵創新料理的成

果，未來也將持續培育具國際競爭力的專業人才。

嘉藥師生在國際美食競賽中脫穎而出，不僅展現台灣餐飲教育的深厚實力，也讓在地食材與

文化透過創意料理被世界看見。從包種茶、芭樂乾到洛神花等元素融入作品，可見新世代餐

飲人才已逐步建立文化自信。未來若能持續結合國際交流與創新教育，將有助提升台灣餐飲

產業的國際能見度與競爭力。
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2026-05-12 15:50:58　新聞來源 : 大成報

【大成報記者杜忠聰/臺南報導】嘉南藥理大學生活保健科技系師生日前赴韓國參

加「2026第23屆韓國世界美食奧林匹克大賽」，與來自台灣、德國、美國、印尼、

新加坡等10多個國家、超過1,200位專業選手同場競技，最終勇奪3金、3銀、1銅

佳績，展現精湛廚藝與融合在地文化的創新實力。

韓國世界美食奧林匹克大賽由世界頂尖廚師組織主辦，是韓國歷史悠久且具國際指

標性的餐飲競賽，項目涵蓋現場烹飪、冷盤展示、西點烘焙及調酒等多元領域，吸

引全球餐飲好手參賽。

此次表現最亮眼的林宇志，一舉拿下2金1銀佳績。其中餐廳料理展示以「蘇杭之

美」為主題，運用松子與桂魚等食材呈現江南水鄉風味；開胃菜展示作品「銀河尋

寶盒」則結合金盃松子鮮蝦與柴燒山藥鮭魚捲，兼具視覺藝術與層次口感，雙雙獲

得金牌肯定，主菜展示則奪得銀牌。

曾二度征戰國際賽事的林咨妤，繼去年在馬來西亞世界名廚錦標賽奪下特金與金牌

後，今年再度勇奪1金1銀。她在「觀光伴手禮」項目中，以作品「春綻玉梅」驚

艷評審，選用台灣包種茶、芭樂乾製成梅花造型餅乾，內餡融合洛神花乾與桑椹

汁，成功將台灣特色風味推向國際舞台，摘下金牌；主菜展示項目則獲銀牌。林咨

嘉藥征戰韓國美食奧林匹克　勇奪3金3銀
1銅耀國際
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妤表示，國際競賽不僅能磨練技術與臨場反應，也讓自己看見不足，激勵未來持續

挑戰更高目標。

另一位參賽學生許芯瑜，則於「開胃菜展示」及「精緻甜點展示」項目中獲得1銀

1銅，展現穩健實力與創作潛力。

生活保健科技系主任陳品晟表示，參與國際賽事是提升學生專業能力與拓展國際視

野的重要途徑，此次佳績不僅是選手個人的榮耀，更展現嘉藥長期深耕餐飲教育與

鼓勵創新料理的成果，未來也將持續培育具國際競爭力的專業人才。

嘉藥師生在國際美食競賽中脫穎而出，不僅展現台灣餐飲教育的深厚實力，也讓在

地食材與文化透過創意料理被世界看見。從包種茶、芭樂乾到洛神花等元素融入作

品，可見新世代餐飲人才已逐步建立文化自信。未來若能持續結合國際交流與創新

教育，將有助提升台灣餐飲產業的國際能見度與競爭力。
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新聞來源:大成報   消費生活   社會

新聞聯訪中心  2026-05-12

【大成報記者杜忠聰/臺南報導】嘉南藥理大學生活保健科技系師生日前赴韓國參加「2026第
23屆韓國世界美食奧林匹克大賽」，與來自台灣、德國、美國、印尼、新加坡等10多個國
家、超過1,200位專業選手同場競技，最終勇奪3金、3銀、1銅佳績，展現精湛廚藝與融合在
地文化的創新實力。

韓國世界美食奧林匹克大賽由世界頂尖廚師組織主辦，是韓國歷史悠久且具國際指標性的餐

飲競賽，項目涵蓋現場烹飪、冷盤展示、西點烘焙及調酒等多元領域，吸引全球餐飲好手參

賽。

此次表現最亮眼的林宇志，一舉拿下2金1銀佳績。其中餐廳料理展示以「蘇杭之美」為主
題，運用松子與桂魚等食材呈現江南水鄉風味；開胃菜展示作品「銀河尋寶盒」則結合金盃

松子鮮蝦與柴燒山藥鮭魚捲，兼具視覺藝術與層次口感，雙雙獲得金牌肯定，主菜展示則奪

得銀牌。

曾二度征戰國際賽事的林咨妤，繼去年在馬來西亞世界名廚錦標賽奪下特金與金牌後，今年

再度勇奪1金1銀。她在「觀光伴手禮」項目中，以作品「春綻玉梅」驚艷評審，選用台灣包
種茶、芭樂乾製成梅花造型餅乾，內餡融合洛神花乾與桑椹汁，成功將台灣特色風味推向國

嘉藥征戰韓國美食奧林匹克　勇奪3金3銀1銅耀國際
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際舞台，摘下金牌；主菜展示項目則獲銀牌。林咨妤表示，國際競賽不僅能磨練技術與臨場

反應，也讓自己看見不足，激勵未來持續挑戰更高目標。

另一位參賽學生許芯瑜，則於「開胃菜展示」及「精緻甜點展示」項目中獲得1銀1銅，展現
穩健實力與創作潛力。

生活保健科技系主任陳品晟表示，參與國際賽事是提升學生專業能力與拓展國際視野的重要

途徑，此次佳績不僅是選手個人的榮耀，更展現嘉藥長期深耕餐飲教育與鼓勵創新料理的成

果，未來也將持續培育具國際競爭力的專業人才。

嘉藥師生在國際美食競賽中脫穎而出，不僅展現台灣餐飲教育的深厚實力，也讓在地食材與

文化透過創意料理被世界看見。從包種茶、芭樂乾到洛神花等元素融入作品，可見新世代餐

飲人才已逐步建立文化自信。未來若能持續結合國際交流與創新教育，將有助提升台灣餐飲

產業的國際能見度與競爭力。

2026/5/15 下午3:51 嘉藥征戰韓國美食奧林匹克　勇奪3金3銀1銅耀國際 | 天天上新聞

https://mknews.com.tw/2026/05/946673/ 2/4



2026/5/15 下午3:51 嘉藥征戰韓國美食奧林匹克　勇奪3金3銀1銅耀國際 | 天天上新聞

https://mknews.com.tw/2026/05/946673/ 3/4



新聞來源： https://greatnews.com.tw/news_pagein.php?iType=1010&n_id=311624

2026/5/15 下午3:51 嘉藥征戰韓國美食奧林匹克　勇奪3金3銀1銅耀國際 | 天天上新聞

https://mknews.com.tw/2026/05/946673/ 4/4

https://greatnews.com.tw/news_pagein.php?iType=1010&n_id=311624


嘉藥征戰韓國美食奧林匹克　勇奪3金3
銀1銅耀國際

 By  新聞聯訪中心   5 月 12, 2026

.消費生活 .社會 新聞來源:大成報

2026/5/18 中午12:06 嘉藥征戰韓國美食奧林匹克　勇奪3金3銀1銅耀國際 | 媒事．看新聞

https://times.586.com.tw/2026/05/951167/ 1/5

https://times.586.com.tw/author/news/
https://times.586.com.tw/author/news/
https://times.586.com.tw/author/news/
https://times.586.com.tw/date/2026/05/
https://times.586.com.tw/category/life/
https://times.586.com.tw/category/society/
https://times.586.com.tw/category/news_center/greatnews/


【大成報記者杜忠聰/臺南報導】嘉南藥理大學生活保健科技系師生日前赴韓國參加
「2026第23屆韓國世界美食奧林匹克大賽」，與來自台灣、德國、美國、印尼、新加坡等
10多個國家、超過1,200位專業選手同場競技，最終勇奪3金、3銀、1銅佳績，展現精湛
廚藝與融合在地文化的創新實力。

韓國世界美食奧林匹克大賽由世界頂尖廚師組織主辦，是韓國歷史悠久且具國際指標性的

餐飲競賽，項目涵蓋現場烹飪、冷盤展示、西點烘焙及調酒等多元領域，吸引全球餐飲好

手參賽。

此次表現最亮眼的林宇志，一舉拿下2金1銀佳績。其中餐廳料理展示以「蘇杭之美」為
主題，運用松子與桂魚等食材呈現江南水鄉風味；開胃菜展示作品「銀河尋寶盒」則結合

金盃松子鮮蝦與柴燒山藥鮭魚捲，兼具視覺藝術與層次口感，雙雙獲得金牌肯定，主菜展

示則奪得銀牌。

曾二度征戰國際賽事的林咨妤，繼去年在馬來西亞世界名廚錦標賽奪下特金與金牌後，今

年再度勇奪1金1銀。她在「觀光伴手禮」項目中，以作品「春綻玉梅」驚艷評審，選用
台灣包種茶、芭樂乾製成梅花造型餅乾，內餡融合洛神花乾與桑椹汁，成功將台灣特色風

味推向國際舞台，摘下金牌；主菜展示項目則獲銀牌。林咨妤表示，國際競賽不僅能磨練

技術與臨場反應，也讓自己看見不足，激勵未來持續挑戰更高目標。
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另一位參賽學生許芯瑜，則於「開胃菜展示」及「精緻甜點展示」項目中獲得1銀1銅，
展現穩健實力與創作潛力。

生活保健科技系主任陳品晟表示，參與國際賽事是提升學生專業能力與拓展國際視野的重

要途徑，此次佳績不僅是選手個人的榮耀，更展現嘉藥長期深耕餐飲教育與鼓勵創新料理

的成果，未來也將持續培育具國際競爭力的專業人才。

嘉藥師生在國際美食競賽中脫穎而出，不僅展現台灣餐飲教育的深厚實力，也讓在地食材

與文化透過創意料理被世界看見。從包種茶、芭樂乾到洛神花等元素融入作品，可見新世

代餐飲人才已逐步建立文化自信。未來若能持續結合國際交流與創新教育，將有助提升台

灣餐飲產業的國際能見度與競爭力。
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嘉藥征戰韓國美食奧林匹克　勇奪3金3銀1銅耀
國際

2026-05-12
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嘉
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活保健科技系師生日前赴韓國參加「2026第23屆韓國世界美食奧林匹克大賽」，與來
自台灣、德國、美國、印尼、新加坡等10多個國家、超過1,200位專業選手同場競技，最終勇奪3
金、3銀、1銅佳績，展現精湛廚藝與融合在地文化的創新實力。

韓國世界美食奧林匹克大賽由世界頂尖廚師組織主辦，是韓國歷史悠久且具國際指標性的餐飲競

賽，項目涵蓋現場烹飪、冷盤展示、西點烘焙及調酒等多元領域，吸引全球餐飲好手參賽。

此次表現最亮眼的林宇志，一舉拿下2金1銀佳績。其中餐廳料理展示以「蘇杭之美」為主題，運
用松子與桂魚等食材呈現江南水鄉風味；開胃菜展示作品「銀河尋寶盒」則結合金盃松子鮮蝦與

柴燒山藥鮭魚捲，兼具視覺藝術與層次口感，雙雙獲得金牌肯定，主菜展示則奪得銀牌。

曾二度征戰國際賽事的林咨妤，繼去年在馬來西亞世界名廚錦標賽奪下特金與金牌後，今年再度

勇奪1金1銀。她在「觀光伴手禮」項目中，以作品「春綻玉梅」驚艷評審，選用台灣包種茶、芭
樂乾製成梅花造型餅乾，內餡融合洛神花乾與桑椹汁，成功將台灣特色風味推向國際舞台，摘下

金牌；主菜展示項目則獲銀牌。林咨妤表示，國際競賽不僅能磨練技術與臨場反應，也讓自己看

見不足，激勵未來持續挑戰更高目標。

地方新聞
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另一位參賽學生許芯瑜，則於「開胃菜展示」及「精緻甜點展示」項目中獲得1銀1銅，展現穩健
實力與創作潛力。

生活保健科技系主任陳品晟表示，參與國際賽事是提升學生專業能力與拓展國際視野的重要途

徑，此次佳績不僅是選手個人的榮耀，更展現嘉藥長期深耕餐飲教育與鼓勵創新料理的成果，未

來也將持續培育具國際競爭力的專業人才。

嘉藥師生在國際美食競賽中脫穎而出，不僅展現台灣餐飲教育的深厚實力，也讓在地食材與文化

透過創意料理被世界看見。從包種茶、芭樂乾到洛神花等元素融入作品，可見新世代餐飲人才已

逐步建立文化自信。未來若能持續結合國際交流與創新教育，將有助提升台灣餐飲產業的國際能

見度與競爭力。
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嘉藥征戰韓國美食奧林匹克　勇奪3
金3銀1銅耀國際
大成報 大成報/大成報

1 天前

【大成報記者杜忠聰/臺南報導】嘉南藥理大學生活保健科技系師
生日前赴韓國參加「2026第23屆韓國世界美食奧林匹克大
賽」，與來自台灣、德國、美國、印尼、新加坡等10多個國家、
超過1,200位專業選手同場競技，最終勇奪3金、3銀、1銅佳績，
展現精湛廚藝與融合在地文化的創新實力。

韓國世界美食奧林匹克大賽由世界頂尖廚師組織主辦，是韓國歷
史悠久且具國際指標性的餐飲競賽，項目涵蓋現場烹飪、冷盤展
示、西點烘焙及調酒等多元領域，吸引全球餐飲好手參賽。

此次表現最亮眼的林宇志，一舉拿下2金1銀佳績。其中餐廳料理
展示以「蘇杭之美」為主題，運用松子與桂魚等食材呈現江南水
鄉風味；開胃菜展示作品「銀河尋寶盒」則結合金盃松子鮮蝦與
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柴燒山藥鮭魚捲，兼具視覺藝術與層次口感，雙雙獲得金牌肯
定，主菜展示則奪得銀牌。

曾二度征戰國際賽事的林咨妤，繼去年在馬來西亞世界名廚錦標
賽奪下特金與金牌後，今年再度勇奪1金1銀。她在「觀光伴手
禮」項目中，以作品「春綻玉梅」驚艷評審，選用台灣包種茶、
芭樂乾製成梅花造型餅乾，內餡融合洛神花乾與桑椹汁，成功將
台灣特色風味推向國際舞台，摘下金牌；主菜展示項目則獲銀
牌。林咨妤表示，國際競賽不僅能磨練技術與臨場反應，也讓自
己看見不足，激勵未來持續挑戰更高目標。

另一位參賽學生許芯瑜，則於「開胃菜展示」及「精緻甜點展
示」項目中獲得1銀1銅，展現穩健實力與創作潛力。

生活保健科技系主任陳品晟表示，參與國際賽事是提升學生專業
能力與拓展國際視野的重要途徑，此次佳績不僅是選手個人的榮
耀，更展現嘉藥長期深耕餐飲教育與鼓勵創新料理的成果，未來
也將持續培育具國際競爭力的專業人才。

嘉藥師生在國際美食競賽中脫穎而出，不僅展現台灣餐飲教育的
深厚實力，也讓在地食材與文化透過創意料理被世界看見。從包
種茶、芭樂乾到洛神花等元素融入作品，可見新世代餐飲人才已
逐步建立文化自信。未來若能持續結合國際交流與創新教育，將
有助提升台灣餐飲產業的國際能見度與競爭力。
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嘉藥征戰首爾世界美食奧林匹克大賽
勇奪3金3銀1銅

 •  已讀取 1 分鐘

中央通訊社 40K 粉絲

2 天

(中央社訊息服務20260512 16:18:55)嘉南藥理大學餐
飲實力再度在國際舞台大放異彩！生活保健科技系師
生日前赴韓國參加「2026第23屆韓國世界美食奧林匹
克大賽」，與來自台灣、德國、美國、印尼、新加坡等
10餘國，超過1,200位專業選手同場競技，勇奪3金、3
銀、1銅佳績，充分展現精湛廚藝與結合在地文化的創
新實力。

2026/5/15 上午11:32 嘉藥征戰首爾世界美食奧林匹克大賽 勇奪3金3銀1銅

https://www.msn.com/zh-tw/news/other/嘉藥征戰首爾世界美食奧林匹克大賽-勇奪3金3銀1銅/ar-AA22Yvd9 1/13

https://www.msn.com/zh-tw/channel/source/%E4%B8%AD%E5%A4%AE%E9%80%9A%E8%A8%8A%E7%A4%BE/sr-vid-y9reuyeu7hkimpnrdtqpruibsfa4wd4bxxxip6dasjgrby33vd0a
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韓國世界美食奧林匹克大賽由世界頂尖廚師組織主
辦，為韓國歷史最悠久、最具國際指標性的餐飲賽事
之一。競賽項目涵蓋現場烹飪、冷盤展示、西點烘焙
及調酒等多元領域，吸引全球餐飲菁英參與。

此次表現最為亮眼的林宇志老師，一舉奪下2金1銀佳
績。在餐廳料理展示以「蘇杭之美」為主題，透過松
子與桂魚等經典食材，詮釋江南水鄉的清鮮雅韻；開
胃菜展示則以「銀河尋寶盒」為題，運用金盃松子鮮
蝦與柴燒山藥鮭魚捲，巧妙結合視覺藝術與風味層
次，深獲評審青睞，雙雙摘下金牌。主菜展示項目則
獲得銀牌肯定。

2026/5/15 上午11:32 嘉藥征戰首爾世界美食奧林匹克大賽 勇奪3金3銀1銅
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嘉藥林宇志老師在餐廳料理展示以「蘇杭之美」為主題摘下金牌。

2026/5/15 上午11:32 嘉藥征戰首爾世界美食奧林匹克大賽 勇奪3金3銀1銅
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2度征戰國際賽場的林咨妤同學，繼去年於馬來西亞世
界名廚錦標賽勇奪特金與金牌後，今年再度交出1金1
銀的亮眼成績單。在「觀光伴手禮」項目中，以「春
綻玉梅」驚艷全場，選用台灣在地包種茶與芭樂乾製
作餅乾外體，塑造成象徵國花的梅花造型，內餡融合
洛神花乾與桑椹汁，將台灣特色風味推向國際舞台，
順利摘下金牌。主菜展示項目獲得銀牌佳績。林咨妤
表示，參與國際賽事不僅能磨練技術與臨場應變，更
能從中自省不足，激勵自己未來挑戰更高目標。

另一位參賽學生許芯瑜，在「開胃菜展示」及「精緻
甜點展示」項目中，獲得1銀1銅的成績，展現穩健實
力與創作潛力。

2026/5/15 上午11:32 嘉藥征戰首爾世界美食奧林匹克大賽 勇奪3金3銀1銅

https://www.msn.com/zh-tw/news/other/嘉藥征戰首爾世界美食奧林匹克大賽-勇奪3金3銀1銅/ar-AA22Yvd9 9/13



嘉藥林咨妤在「觀光伴手禮」以「春綻玉梅」摘下金牌。
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生活保健科技系主任陳品晟表示，參與國際賽事是拓
展學生視野、提升專業能力的重要途徑。本次競賽獲
獎不僅是選手個人的榮耀，更是嘉藥長期深耕教育與
鼓勵學生創新料理的成果。未來學校也將持續投入資
源，培育更多具備國際競爭力與創新能力的優秀人
才，持續在世界舞台上為校爭光。

2026/5/15 上午11:32 嘉藥征戰首爾世界美食奧林匹克大賽 勇奪3金3銀1銅
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2026-05-12 16:17:14　新聞來源 : 中央社

嘉南藥理大學餐飲實力再度在國際舞台大放異彩！生活保健科技系師生日前赴韓國

參加「2026第23屆韓國世界美食奧林匹克大賽」，與來自台灣、德國、美國、印

尼、新加坡等10餘國，超過1,200位專業選手同場競技，勇奪3金、3銀、1銅佳

績，充分展現精湛廚藝與結合在地文化的創新實力。

韓國世界美食奧林匹克大賽由世界頂尖廚師組織主辦，為韓國歷史最悠久、最具國

際指標性的餐飲賽事之一。競賽項目涵蓋現場烹飪、冷盤展示、西點烘焙及調酒等

多元領域，吸引全球餐飲菁英參與。

此次表現最為亮眼的林宇志老師，一舉奪下2金1銀佳績。在餐廳料理展示以「蘇

杭之美」為主題，透過松子與桂魚等經典食材，詮釋江南水鄉的清鮮雅韻；開胃菜

展示則以「銀河尋寶盒」為題，運用金盃松子鮮蝦與柴燒山藥鮭魚捲，巧妙結合視

覺藝術與風味層次，深獲評審青睞，雙雙摘下金牌。主菜展示項目則獲得銀牌肯

定。

嘉藥征戰首爾世界美食奧林匹克大賽 勇奪
3金3銀1銅

2026/5/13 下午3:57 嘉藥征戰首爾世界美食奧林匹克大賽 勇奪3金3銀1銅 - 生活新聞 - PChome Online 新聞
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2度征戰國際賽場的林咨妤同學，繼去年於馬來西亞世界名廚錦標賽勇奪特金與金

牌後，今年再度交出1金1銀的亮眼成績單。在「觀光伴手禮」項目中，以「春綻

玉梅」驚艷全場，選用台灣在地包種茶與芭樂乾製作餅乾外體，塑造成象徵國花的

梅花造型，內餡融合洛神花乾與桑椹汁，將台灣特色風味推向國際舞台，順利摘下

金牌。主菜展示項目獲得銀牌佳績。林咨妤表示，參與國際賽事不僅能磨練技術與

臨場應變，更能從中自省不足，激勵自己未來挑戰更高目標。

另一位參賽學生許芯瑜，在「開胃菜展示」及「精緻甜點展示」項目中，獲得1銀

1銅的成績，展現穩健實力與創作潛力。

生活保健科技系主任陳品晟表示，參與國際賽事是拓展學生視野、提升專業能力的

重要途徑。本次競賽獲獎不僅是選手個人的榮耀，更是嘉藥長期深耕教育與鼓勵學

生創新料理的成果。未來學校也將持續投入資源，培育更多具備國際競爭力與創新

能力的優秀人才，持續在世界舞台上為校爭光。

2026/5/13 下午3:57 嘉藥征戰首爾世界美食奧林匹克大賽 勇奪3金3銀1銅 - 生活新聞 - PChome Online 新聞
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發稿時間：2026/05/12 16:17:14

首頁 中文稿

嘉藥征戰首爾世界美食奧林匹克
大賽 勇奪3金3銀1銅

(中央社訊息服務20260512 16:18:55)嘉南藥理大

學餐飲實力再度在國際舞台大放異彩！生活保健科技系師生日前赴韓國參加「2026第

23屆韓國世界美食奧林匹克大賽」，與來自台灣、德國、美國、印尼、新加坡等10餘

國，超過1,200位專業選手同場競技，勇奪3金、3銀、1銅佳績，充分展現精湛廚藝與

結合在地文化的創新實力。

嘉藥生活系師生首爾世界美食奧林匹克大賽3金3銀1銅。

2026/5/15 下午4:09 嘉藥征戰首爾世界美食奧林匹克大賽 勇奪3金3銀1銅 | 中央社訊息平台

https://www.cna.com.tw/postwrite/chi/433244 1/5
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韓國世界美食奧林匹克大賽由世界頂尖廚師組織主辦，為韓國歷史最悠久、最具國際指

標性的餐飲賽事之一。競賽項目涵蓋現場烹飪、冷盤展示、西點烘焙及調酒等多元領

域，吸引全球餐飲菁英參與。

此次表現最為亮眼的林宇志老師，一舉奪下2金1銀佳績。在餐廳料理展示以「蘇杭之

美」為主題，透過松子與桂魚等經典食材，詮釋江南水鄉的清鮮雅韻；開胃菜展示則以

「銀河尋寶盒」為題，運用金盃松子鮮蝦與柴燒山藥鮭魚捲，巧妙結合視覺藝術與風味

層次，深獲評審青睞，雙雙摘下金牌。主菜展示項目則獲得銀牌肯定。

2026/5/15 下午4:09 嘉藥征戰首爾世界美食奧林匹克大賽 勇奪3金3銀1銅 | 中央社訊息平台
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嘉藥林宇志老師在餐廳料理展示以「蘇杭之美」為主題摘下金牌。

2度征戰國際賽場的林咨妤同學，繼去年於馬來西亞世界名廚錦標賽勇奪特金與金牌

後，今年再度交出1金1銀的亮眼成績單。在「觀光伴手禮」項目中，以「春綻玉梅」

驚艷全場，選用台灣在地包種茶與芭樂乾製作餅乾外體，塑造成象徵國花的梅花造型，

內餡融合洛神花乾與桑椹汁，將台灣特色風味推向國際舞台，順利摘下金牌。主菜展示

2026/5/15 下午4:09 嘉藥征戰首爾世界美食奧林匹克大賽 勇奪3金3銀1銅 | 中央社訊息平台
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項目獲得銀牌佳績。林咨妤表示，參與國際賽事不僅能磨練技術與臨場應變，更能從中

自省不足，激勵自己未來挑戰更高目標。

另一位參賽學生許芯瑜，在「開胃菜展示」及「精緻甜點展示」項目中，獲得1銀1銅

的成績，展現穩健實力與創作潛力。

嘉藥林咨妤在「觀光伴手禮」以「春綻玉梅」摘下金牌。

2026/5/15 下午4:09 嘉藥征戰首爾世界美食奧林匹克大賽 勇奪3金3銀1銅 | 中央社訊息平台
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生活保健科技系主任陳品晟表示，參與國際賽事是拓展學生視野、提升專業能力的重要

途徑。本次競賽獲獎不僅是選手個人的榮耀，更是嘉藥長期深耕教育與鼓勵學生創新料

理的成果。未來學校也將持續投入資源，培育更多具備國際競爭力與創新能力的優秀人

才，持續在世界舞台上為校爭光。

2026/5/15 下午4:09 嘉藥征戰首爾世界美食奧林匹克大賽 勇奪3金3銀1銅 | 中央社訊息平台
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嘉藥征戰首爾世界美食奧林匹克大
賽 勇奪3金3銀1銅
中央社 中央社/

1 天前

(中央社訊息服務20260512 16:18:55)嘉南藥理大學餐飲實力再度
在國際舞台大放異彩！生活保健科技系師生日前赴韓國參加
「2026第23屆韓國世界美食奧林匹克大賽」，與來自台灣、德
國、美國、印尼、新加坡等10餘國，超過1,200位專業選手同場
競技，勇奪3金、3銀、1銅佳績，充分展現精湛廚藝與結合在地
文化的創新實力。

韓國世界美食奧林匹克大賽由世界頂尖廚師組織主辦，為韓國歷
史最悠久、最具國際指標性的餐飲賽事之一。競賽項目涵蓋現場
烹飪、冷盤展示、西點烘焙及調酒等多元領域，吸引全球餐飲菁
英參與。

此次表現最為亮眼的林宇志老師，一舉奪下2金1銀佳績。在餐廳
料理展示以「蘇杭之美」為主題，透過松子與桂魚等經典食材，

2026/5/14 下午3:26 嘉藥征戰首爾世界美食奧林匹克大賽 勇奪3金3銀1銅 | 蕃新聞
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詮釋江南水鄉的清鮮雅韻；開胃菜展示則以「銀河尋寶盒」為
題，運用金盃松子鮮蝦與柴燒山藥鮭魚捲，巧妙結合視覺藝術與
風味層次，深獲評審青睞，雙雙摘下金牌。主菜展示項目則獲得
銀牌肯定。

2度征戰國際賽場的林咨妤同學，繼去年於馬來西亞世界名廚錦
標賽勇奪特金與金牌後，今年再度交出1金1銀的亮眼成績單。在
「觀光伴手禮」項目中，以「春綻玉梅」驚艷全場，選用台灣在
地包種茶與芭樂乾製作餅乾外體，塑造成象徵國花的梅花造型，
內餡融合洛神花乾與桑椹汁，將台灣特色風味推向國際舞台，順
利摘下金牌。主菜展示項目獲得銀牌佳績。林咨妤表示，參與國
際賽事不僅能磨練技術與臨場應變，更能從中自省不足，激勵自
己未來挑戰更高目標。
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另一位參賽學生許芯瑜，在「開胃菜展示」及「精緻甜點展示」
項目中，獲得1銀1銅的成績，展現穩健實力與創作潛力。

生活保健科技系主任陳品晟表示，參與國際賽事是拓展學生視
野、提升專業能力的重要途徑。本次競賽獲獎不僅是選手個人的
榮耀，更是嘉藥長期深耕教育與鼓勵學生創新料理的成果。未來
學校也將持續投入資源，培育更多具備國際競爭力與創新能力的
優秀人才，持續在世界舞台上為校爭光。
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嘉藥世界美食大賽 奪3金3銀1銅

中華日報
更新於 18小時前 • 發布於 18小時前

嘉藥生活系師生參加首爾世界美食奧林匹克大賽，獲得三金、三銀、一銅佳績。（校方提供）

記者黃文記∕仁德報導

嘉南藥理大學餐飲實力再度在國際舞台大放異彩！生活保健科技系師生日前赴韓國參

加「二０二六第二十三屆韓國世界美食奧林匹克大賽」，與來自台灣、德國、美國、

印尼、新加坡等十餘國，超過一千二百位專業選手同場競技，勇奪三金、三銀、一銅

佳績，充分展現精湛廚藝與結合在地文化的創新實力。

韓國世界美食奧林匹克大賽由世界頂尖廚師組織主辦，為韓國歷史最悠久、最具國際

指標性的餐飲賽事之一。競賽項目涵蓋現場烹飪、冷盤展示、西點烘焙及調酒等多元

領域，吸引全球餐飲菁英參與。
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嘉藥此次表現最為亮眼的林宇志老師，一舉奪下二金一銀佳績。他在餐廳料理展示以

「蘇杭之美」為主題，透過松子與桂魚等經典食材，詮釋江南水鄉的清鮮雅韻；開胃

菜展示則以「銀河尋寶盒」為題，運用金盃松子鮮蝦與柴燒山藥鮭魚捲，巧妙結合視

覺藝術與風味層次，深獲評審青睞，雙雙摘下金牌。主菜展示項目則獲得銀牌肯定。

二度征戰國際賽場的林咨妤同學，繼去年於馬來西亞世界名廚錦標賽勇奪特金與金牌

後，今年再度交出一金一銀的亮眼成績單。在「觀光伴手禮」項目中，以「春綻玉

梅」驚艷全場，選用台灣在地包種茶與芭樂乾製作餅乾外體，塑造成象徵國花的梅花

造型，內餡融合洛神花乾與桑椹汁，將台灣特色風味推向國際舞台，順利摘下金牌。

主菜展示項目獲得銀牌佳績。

另一位參賽學生許芯瑜在「開胃菜展示」及「精緻甜點展示」項目中，獲得一銀一銅

的成績，展現穩健實力與創作潛力。

嘉藥生活保健科技系主任陳品晟表示，參與國際賽事是拓展學生視野、提升專業能力

的重要途徑。
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嘉藥生活系師生參加首爾世界美食奧林匹克大賽，獲得三金、三銀、一銅佳績。（校方

提供）

\n

記者黃文記∕仁德報導

\n
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嘉南藥理大學餐飲實力再度在國際舞台大放異彩！生活保健

科技系師生日前赴韓國參加「二０二六第二十三屆韓國世界

美食奧林匹克大賽」，與來自台灣、德國、美國、印尼、新

加坡等十餘國，超過一千二百位專業選手同場競技，勇奪三

金、三銀、一銅佳績，充分展現精湛廚藝與結合在地文化的

創新實力。

\n

韓國世界美食奧林匹克大賽由世界頂尖廚師組織主辦，為韓

國歷史最悠久、最具國際指標性的餐飲賽事之一。競賽項目

涵蓋現場烹飪、冷盤展示、西點烘焙及調酒等多元領域，吸

引全球餐飲菁英參與。

\n

延伸閱讀

消基會抽查「加拿大燕麥」現致癌農藥 食藥
署回應了！
匯流新聞網

百
「
台灣

嘉藥此次表現最為亮眼的林宇志老師，一舉奪下二金一銀佳

績。他在餐廳料理展示以「蘇杭之美」為主題，透過松子與

桂魚等經典食材，詮釋江南水鄉的清鮮雅韻；開胃菜展示則

以「銀河尋寶盒」為題，運用金盃松子鮮蝦與柴燒山藥鮭魚

捲，巧妙結合視覺藝術與風味層次，深獲評審青睞，雙雙摘

下金牌。主菜展示項目則獲得銀牌肯定。

\n
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二度征戰國際賽場的林咨妤同學，繼去年於馬來西亞世界名

廚錦標賽勇奪特金與金牌後，今年再度交出一金一銀的亮眼

成績單。在「觀光伴手禮」項目中，以「春綻玉梅」驚艷全

場，選用台灣在地包種茶與芭樂乾製作餅乾外體，塑造成象

徵國花的梅花造型，內餡融合洛神花乾與桑椹汁，將台灣特

色風味推向國際舞台，順利摘下金牌。主菜展示項目獲得銀

牌佳績。

\n

另一位參賽學生許芯瑜在「開胃菜展示」及「精緻甜點展

示」項目中，獲得一銀一銅的成績，展現穩健實力與創作潛

力。

\n

嘉藥生活保健科技系主任陳品晟表示，參與國際賽事是拓展

學生視野、提升專業能力的重要途徑。
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嘉藥世界美食大賽 奪3金3銀1銅
2026-05-13 校園

記者黃文記∕仁德報導

嘉南藥理大學餐飲實力再度在國際舞台大放異彩！生活保健科技系師生日前赴韓國參

加「二０二六第二十三屆韓國世界美食奧林匹克大賽」，與來自台灣、德國、美國、

嘉藥生活系師生參加首爾世界美食奧林匹克大賽，獲得三金、三銀、一銅佳績。（校方提供）
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印尼、新加坡等十餘國，超過一千二百位專業選手同場競技，勇奪三金、三銀、一銅

佳績，充分展現精湛廚藝與結合在地文化的創新實力。

韓國世界美食奧林匹克大賽由世界頂尖廚師組織主辦，為韓國歷史最悠久、最具國際

指標性的餐飲賽事之一。競賽項目涵蓋現場烹飪、冷盤展示、西點烘焙及調酒等多元

領域，吸引全球餐飲菁英參與。

嘉藥此次表現最為亮眼的林宇志老師，一舉奪下二金一銀佳績。他在餐廳料理展示以

「蘇杭之美」為主題，透過松子與桂魚等經典食材，詮釋江南水鄉的清鮮雅韻；開胃

菜展示則以「銀河尋寶盒」為題，運用金盃松子鮮蝦與柴燒山藥鮭魚捲，巧妙結合視

覺藝術與風味層次，深獲評審青睞，雙雙摘下金牌。主菜展示項目則獲得銀牌肯定。

二度征戰國際賽場的林咨妤同學，繼去年於馬來西亞世界名廚錦標賽勇奪特金與金牌

後，今年再度交出一金一銀的亮眼成績單。在「觀光伴手禮」項目中，以「春綻玉

梅」驚艷全場，選用台灣在地包種茶與芭樂乾製作餅乾外體，塑造成象徵國花的梅花

造型，內餡融合洛神花乾與桑椹汁，將台灣特色風味推向國際舞台，順利摘下金牌。

主菜展示項目獲得銀牌佳績。

另一位參賽學生許芯瑜在「開胃菜展示」及「精緻甜點展示」項目中，獲得一銀一銅

的成績，展現穩健實力與創作潛力。

嘉藥生活保健科技系主任陳品晟表示，參與國際賽事是拓展學生視野、提升專業能力

的重要途徑。
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端午送愛 華山長輩趣遊動物園

下一篇

狼七、張曉彤 南應大分享漫畫創作 
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嘉藥首爾世界美食奧林匹克大賽奪 3金3銀1銅

【記者于郁金/臺南報導】嘉南藥理大學餐飲實力再度在國際舞台大放異彩！生活保健科技系師生日

前赴韓國參加「2026第23屆韓國世界美食奧林匹克大賽」，與來自臺灣、德國、美國、印尼、新加

坡等10餘國，超過1,200位專業選手同場競技，勇奪3金、3銀、1銅佳績，充分展現精湛廚藝與結合

在地文化創新實力。

韓國世界美食奧林匹克大賽由世界頂尖廚師組織主辦，為韓國歷史最悠久、最具國際指標性餐飲賽

事之一；競賽項目涵蓋現場烹飪、冷盤展示、西點烘焙及調酒等多元領域，吸引全球餐飲菁英參

與。
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此次表現最為亮眼的林宇志老師，一舉奪下2金1銀佳績；在餐廳料理展示以「蘇杭之美」為主題，

透過松子與桂魚等經典食材，詮釋江南水鄉清鮮雅韻；開胃菜展示則以「銀河尋寶盒」為題，運用

金盃松子鮮蝦與柴燒山藥鮭魚捲，巧妙結合視覺藝術與風味層次，深獲評審青睞，雙雙摘下金牌，

主菜展示項目則獲得銀牌肯定。
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二度征戰國際賽場林咨妤同學，繼去年於馬來西亞世界名廚錦標賽勇奪特金與金牌後，今年再度交

出1金1銀亮眼成績單；在「觀光伴手禮」項目中，以「春綻玉梅」驚艷全場，選用台灣在地包種茶

與芭樂乾製作餅乾外體，塑造成象徵國花梅花造型，內餡融合洛神花乾與桑椹汁，將臺灣特色風味

推向國際舞台，順利摘下金牌，主菜展示項目獲得銀牌佳績。

林咨妤表示，參與國際賽事不僅能磨練技術與臨場應變，更能從中自省不足，激勵自己未來挑戰更

高目標。
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另一位參賽學生許芯瑜，在「開胃菜展示」及「精緻甜點展示」項目中，獲得1銀1銅成績，展現穩

健實力與創作潛力。

生活保健科技系主任陳品晟表示，參與國際賽事是拓展學生視野、提升專業能力重要途徑。本次競

賽獲獎不僅是選手個人榮耀，更是嘉藥長期深耕  教育與鼓勵學生創新料理成果；未來學校也將持

續投入資源，培育更多具備國際競爭力與創新能力優秀人才，持續在世界舞台上為校爭光。

嘉藥首爾世界美食奧林匹克大賽奪3金3銀1銅 http://www.ccsn0405.com/2026/05/331.html
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附件

嘉藥征戰首爾世界美食奧林匹克大賽 3金3銀1銅
／

2026/5/13

 

　【記者林琨璋／台南報導】嘉南藥理

大學餐飲實力再度在國際舞台大放異

彩！生活保健科技系師生日前赴韓國

參加「2026第23屆韓國世界美食奧林

匹克大賽」，與來自台灣、德國、美

國、印尼、新加坡等10餘國，超過

1,200位專業選手同場競技，勇奪3

金、3銀、1銅佳績，充分展現精湛廚藝與結合在地文化的創新實力。

　韓國世界美食奧林匹克大賽由世界頂尖廚師組織主辦，為韓國歷史最悠久、最具

國際指標性的餐飲賽事之一。競賽項目涵蓋現場烹飪、冷盤展示、西點烘焙及調酒

等多元領域，吸引全球餐飲菁英參與。

　此次表現最為亮眼的林宇志老師，一舉奪下2金1銀佳績。在餐廳料理展示以「蘇

杭之美」為主題，透過松子與桂魚等經典食材，詮釋江南水鄉的清鮮雅韻；開胃菜

展示則以「銀河尋寶盒」為題，運用金盃松子鮮蝦與柴燒山藥鮭魚捲，巧妙結合視

覺藝術與風味層次，深獲評審青睞，雙雙摘下金牌。主菜展示項目則獲得銀牌肯

定。

　二度征戰國際賽場的林咨妤同學，繼去年於馬來西亞世界名廚錦標賽勇奪特金與

金牌後，今年再度交出1金1銀的亮眼成績單。在「觀光伴手禮」項目中，以「春綻

玉梅」驚艷全場，選用台灣在地包種茶與芭樂乾製作餅乾外體，塑造成象徵國花的

梅花造型，內餡融合洛神花乾與桑椹汁，將台灣特色風味推向國際舞台，順利摘下

金牌。主菜展示項目獲得銀牌佳績。林咨妤表示，參與國際賽事不僅能磨練技術與

臨場應變，更能從中自省不足，激勵自己未來挑戰更高目標。

　另一位參賽學生許芯瑜，在「開胃菜展示」及「精緻甜點展示」項目中，獲得1銀

1銅的成績，展現穩健實力與創作潛力。

　生活保健科技系主任陳品晟表示，參與國際賽事是拓展學生視野、提升專業能力

的重要途徑。本次競賽獲獎不僅是選手個人的榮耀，更是嘉藥長期深耕教育與鼓勵

2026/5/18 上午11:57 台灣數位新聞台/民時新聞Taiwan Digital News

www.enewstw.com/City01.asp?ItemID=166829 1/2



學生創新料理的成果。未來學校也將持續投入資源，培育更多具備國際競爭力與創

新能力的優秀人才，持續在世界舞台上為校爭光。

2026/5/18 上午11:58 台灣數位新聞台/民時新聞Taiwan Digital News
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綜合新聞

嘉藥征戰首爾世界美食奧林匹克大
賽 3金3銀1銅
By 快通新聞 記者蔡文雄報導
 5 月 12, 2026

【快通新聞記者蔡文雄/台南報導】嘉南藥理大學餐飲實力再度在國際舞台大放異彩！生
活保健科技系師生日前赴韓國參加「2026第23屆韓國世界美食奧林匹克大賽」，與來自台
灣、德國、美國、印尼、新加坡等10餘國，超過1,200位專業選手同場競技，勇奪3金、3
銀、1銅佳績，充分展現精湛廚藝與結合在地文化的創新實力。

韓國世界美食奧林匹克大賽由世界頂尖廚師組織主辦，為韓國歷史最悠久、最具國際指

標性的餐飲賽事之一。競賽項目涵蓋現場烹飪、冷盤展示、西點烘焙及調酒等多元領

域，吸引全球餐飲菁英參與。

2026/5/18 上午10:07 嘉藥征戰首爾世界美食奧林匹克大賽 3金3銀1銅 – 快通新聞

https://fastnewz.net/2026/05/12/51424/ 1/2
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此次表現最為亮眼的林宇志老師，一舉奪下2金1銀佳績。在餐廳料理展示以「蘇杭之美」
為主題，透過松子與桂魚等經典食材，詮釋江南水鄉的清鮮雅韻；開胃菜展示則以「銀

河尋寶盒」為題，運用金盃松子鮮蝦與柴燒山藥鮭魚捲，巧妙結合視覺藝術與風味層

次，深獲評審青睞，雙雙摘下金牌。主菜展示項目則獲得銀牌肯定。

二度征戰國際賽場的林咨妤同學，繼去年於馬來西亞世界名廚錦標賽勇奪特金與金牌

後，今年再度交出1金1銀的亮眼成績單。在「觀光伴手禮」項目中，以「春綻玉梅」驚
艷全場，選用台灣在地包種茶與芭樂乾製作餅乾外體，塑造成象徵國花的梅花造型，內

餡融合洛神花乾與桑椹汁，將台灣特色風味推向國際舞台，順利摘下金牌。主菜展示項

目獲得銀牌佳績。林咨妤表示，參與國際賽事不僅能磨練技術與臨場應變，更能從中自

省不足，激勵自己未來挑戰更高目標。

另一位參賽學生許芯瑜，在「開胃菜展示」及「精緻甜點展示」項目中，獲得1銀1銅的
成績，展現穩健實力與創作潛力。

生活保健科技系主任陳品晟表示，參與國際賽事是拓展學生視野、提升專業能力的重要

途徑。本次競賽獲獎不僅是選手個人的榮耀，更是嘉藥長期深耕教育與鼓勵學生創新料

理的成果。未來學校也將持續投入資源，培育更多具備國際競爭力與創新能力的優秀人

才，持續在世界舞台上為校爭光。

2026/5/18 上午10:07 嘉藥征戰首爾世界美食奧林匹克大賽 3金3銀1銅 – 快通新聞
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〔記者鄭德政南市報導〕嘉南藥理大學餐飲實力再度在國際舞台大放異彩！生活保健科

技系師生日前赴韓國參加「2026第23屆韓國世界美食奧林匹克大賽」，與來自台灣、德
國、美國、印尼、新加坡等10餘國，超過1,200位專業選手同場競技，勇奪3金、3銀、1
銅佳績，充分展現精湛廚藝與結合在地文化的創新實力。

綜合

嘉藥征戰首爾世界美食奧林匹克大賽 勇奪3金、3
銀、1銅佳績
Posted By: TainanTalk   13 5 月, 2026   Comments Off!

2026/5/18 上午10:48 嘉藥征戰首爾世界美食奧林匹克大賽 勇奪3金、3銀、1銅佳績 – 府城人語新聞網

https://tainantalk.com/20260512-16/ 1/6
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（圖說）嘉藥生活系師生參加韓國首爾世界美食奧林匹克大賽勇奪3金3銀1銅。（嘉藥提
供）

韓國世界美食奧林匹克大賽由世界頂尖廚師組織主辦，為韓國歷史最悠久、最具國際指

標性的餐飲賽事之一。競賽項目涵蓋現場烹飪、冷盤展示、西點烘焙及調酒等多元領

域，吸引全球餐飲菁英參與。

2026/5/18 上午10:48 嘉藥征戰首爾世界美食奧林匹克大賽 勇奪3金、3銀、1銅佳績 – 府城人語新聞網
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（圖說）嘉藥林宇志老師在餐廳料理展示以「蘇杭之美」為主題摘下金牌。（嘉藥提供）

此次表現最為亮眼的林宇志老師，一舉奪下2金1銀佳績。在餐廳料理展示以「蘇杭之美」
為主題，透過松子與桂魚等經典食材，詮釋江南水鄉的清鮮雅韻；開胃菜展示則以「銀

河尋寶盒」為題，運用金盃松子鮮蝦與柴燒山藥鮭魚捲，巧妙結合視覺藝術與風味層

次，深獲評審青睞，雙雙摘下金牌。主菜展示項目則獲得銀牌肯定。

2026/5/18 上午10:48 嘉藥征戰首爾世界美食奧林匹克大賽 勇奪3金、3銀、1銅佳績 – 府城人語新聞網

https://tainantalk.com/20260512-16/ 3/6



（圖說）嘉藥林宇志老師開胃菜展示以「銀河尋寶盒」為主題，深獲評審青睞奪金。（嘉

藥提供）

二度征戰國際賽場的林咨妤同學，繼去年於馬來西亞世界名廚錦標賽勇奪特金與金牌

後，今年再度交出1金1銀的亮眼成績單。在「觀光伴手禮」項目中，以「春綻玉梅」驚
艷全場，選用台灣在地包種茶與芭樂乾製作餅乾外體，塑造成象徵國花的梅花造型，內

餡融合洛神花乾與桑椹汁，將台灣特色風味推向國際舞台，順利摘下金牌。主菜展示項

目獲得銀牌佳績。林咨妤表示，參與國際賽事不僅能磨練技術與臨場應變，更能從中自

省不足，激勵自己未來挑戰更高目標。

2026/5/18 上午10:48 嘉藥征戰首爾世界美食奧林匹克大賽 勇奪3金、3銀、1銅佳績 – 府城人語新聞網
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（圖說）嘉藥林咨妤在「觀光伴手禮」以「春綻玉梅」摘下金牌。（嘉藥提供）

另一位參賽學生許芯瑜，在「開胃菜展示」及「精緻甜點展示」項目中，獲得1銀1銅的
成績，展現穩健實力與創作潛力。

2026/5/18 上午10:48 嘉藥征戰首爾世界美食奧林匹克大賽 勇奪3金、3銀、1銅佳績 – 府城人語新聞網
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（圖說）嘉藥許芯瑜「開胃菜展示」獲得1銀。（嘉藥提供）
生活保健科技系主任陳品晟表示，參與國際賽事是拓展學生視野、提升專業能力的重要

途徑。本次競賽獲獎不僅是選手個人的榮耀，更是嘉藥長期深耕教育與鼓勵學生創新料

理的成果。未來學校將持續投入資源，培育更多具備國際競爭力與創新能力的優秀人

才，持續在世界舞台上為校爭光。

2026/5/18 上午10:48 嘉藥征戰首爾世界美食奧林匹克大賽 勇奪3金、3銀、1銅佳績 – 府城人語新聞網
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生活情報

嘉藥首爾世界美食奧林匹克大賽奪3金3銀1銅

勁 勁報 2026-05-13 13:40 📖 2 分鐘閱讀 A− A A+ L f 🔗

📋 重點摘要

● 嘉南藥理大學師生在韓國世界美食奧林匹克大賽中，與來自10餘國的選

手競技，勇奪3金、3銀、1銅的佳績。

● 參賽師生展現精湛廚藝與結合在地文化創新的實力，其中林宇志老師獲

得2金1銀，林咨妤同學獲得1金1銀。

● 林咨妤同學以「春綻玉梅」伴手禮餅乾，結合台灣在地特色風味，成功

將台灣特色推向國際舞台。

● 許芯瑜同學在開胃菜展示及精緻甜點項目中，獲得1銀1銅的成績。

2026/5/19 下午3:12 嘉藥首爾世界美食奧林匹克大賽奪3金3銀1銅

https://life.tw/article/嘉藥首爾世界美食奧林匹克大賽奪3金3銀1銅-3032338 1/7
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● 嘉藥表示將持續投入資源，培育具國際競爭力與創新能力的優秀人才。

#金牌 #餐飲 #台灣特色

相關人物： 林宇志 林咨妤 許芯瑜

相關組織： 嘉南藥理大學
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【勁報記者于郁金/臺南報導】嘉南藥理大學餐飲實力再度在國際舞台大放異彩！生活保健科

技系師生日前赴韓國參加「2026第23屆韓國世界美食奧林匹克大賽」，與來自臺灣、德國、

美國、印尼、新加坡等10餘國，超過1,200位專業選手同場競技，勇奪3金、3銀、1銅佳績，

充分展現精湛廚藝與結合在地文化創新實力。

韓國世界美食奧林匹克大賽由世界頂尖廚師組織主辦，為韓國歷史最悠久、最具國際指標性

餐飲賽事之一；競賽項目涵蓋現場烹飪、冷盤展示、西點烘焙及調酒等多元領域，吸引全球

餐飲菁英參與。

🤔 讀到一半，先表個態？

👍
讚

❤️
愛

😮
哇

還沒有人反應，當第一個!

2026/5/19 下午3:12 嘉藥首爾世界美食奧林匹克大賽奪3金3銀1銅
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此次表現最為亮眼的林宇志老師，一舉奪下2金1銀佳績；在餐廳料理展示以「蘇杭之美」為

主題，透過松子與桂魚等經典食材，詮釋江南水鄉清鮮雅韻；開胃菜展示則以「銀河尋寶

盒」為題，運用金盃松子鮮蝦與柴燒山藥鮭魚捲，巧妙結合視覺藝術與風味層次，深獲評審

青睞，雙雙摘下金牌，主菜展示項目則獲得銀牌肯定。

2026/5/19 下午3:12 嘉藥首爾世界美食奧林匹克大賽奪3金3銀1銅

https://life.tw/article/嘉藥首爾世界美食奧林匹克大賽奪3金3銀1銅-3032338 4/7



二度征戰國際賽場林咨妤同學，繼去年於馬來西亞世界名廚錦標賽勇奪特金與金牌後，今年

再度交出1金1銀亮眼成績單；在「觀光伴手禮」項目中，以「春綻玉梅」驚艷全場，選用台

灣在地包種茶與芭樂乾製作餅乾外體，塑造成象徵國花梅花造型，內餡融合洛神花乾與桑椹

汁，將臺灣特色風味推向國際舞台，順利摘下金牌，主菜展示項目獲得銀牌佳績。

2026/5/19 下午3:12 嘉藥首爾世界美食奧林匹克大賽奪3金3銀1銅

https://life.tw/article/嘉藥首爾世界美食奧林匹克大賽奪3金3銀1銅-3032338 5/7



林咨妤表示，參與國際賽事不僅能磨練技術與臨場應變，更能從中自省不足，激勵自己未來

挑戰更高目標。

另一位參賽學生許芯瑜，在「開胃菜展示」及「精緻甜點展示」項目中，獲得1銀1銅成績，

展現穩健實力與創作潛力。

生活保健科技系主任陳品晟表示，參與國際賽事是拓展學生視野、提升專業能力重要途徑。

本次競賽獲獎不僅是選手個人榮耀，更是嘉藥長期深耕教育與鼓勵學生創新料理成果；未來

2026/5/19 下午3:12 嘉藥首爾世界美食奧林匹克大賽奪3金3銀1銅

https://life.tw/article/嘉藥首爾世界美食奧林匹克大賽奪3金3銀1銅-3032338 6/7



學校也將持續投入資源，培育更多具備國際競爭力與創新能力優秀人才，持續在世界舞台上

為校爭光。

2026/5/19 下午3:12 嘉藥首爾世界美食奧林匹克大賽奪3金3銀1銅
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嘉藥首爾世界美食奧林匹克大賽奪3金3銀1銅

勁報
更新於 1天前 • 發布於 1天前

【勁報記者于郁金/臺南報導】嘉南藥理大學餐飲實力再度在國際舞台大放異彩！生活
保健科技系師生日前赴韓國參加「2026第23屆韓國世界美食奧林匹克大賽」，與來自
臺灣、德國、美國、印尼、新加坡等10餘國，超過1,200位專業選手同場競技，勇奪3
金、3銀、1銅佳績，充分展現精湛廚藝與結合在地文化創新實力。

韓國世界美食奧林匹克大賽由世界頂尖廚師組織主辦，為韓國歷史最悠久、最具國際

指標性餐飲賽事之一；競賽項目涵蓋現場烹飪、冷盤展示、西點烘焙及調酒等多元領

域，吸引全球餐飲菁英參與。

2026/5/15 下午1:49 嘉藥首爾世界美食奧林匹克大賽奪3金3銀1銅 | 勁報 | LINE TODAY

https://today.line.me/tw/v3/article/5y23a6R 1/6
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廣告（請繼續閱讀本文）

此次表現最為亮眼的林宇志老師，一舉奪下2金1銀佳績；在餐廳料理展示以「蘇杭之
美」為主題，透過松子與桂魚等經典食材，詮釋江南水鄉清鮮雅韻；開胃菜展示則以

2026/5/15 下午1:49 嘉藥首爾世界美食奧林匹克大賽奪3金3銀1銅 | 勁報 | LINE TODAY

https://today.line.me/tw/v3/article/5y23a6R 2/6



「銀河尋寶盒」為題，運用金盃松子鮮蝦與柴燒山藥鮭魚捲，巧妙結合視覺藝術與風

味層次，深獲評審青睞，雙雙摘下金牌，主菜展示項目則獲得銀牌肯定。

2026/5/15 下午1:49 嘉藥首爾世界美食奧林匹克大賽奪3金3銀1銅 | 勁報 | LINE TODAY

https://today.line.me/tw/v3/article/5y23a6R 3/6



廣告（請繼續閱讀本文）

二度征戰國際賽場林咨妤同學，繼去年於馬來西亞世界名廚錦標賽勇奪特金與金牌

後，今年再度交出1金1銀亮眼成績單；在「觀光伴手禮」項目中，以「春綻玉梅」驚
艷全場，選用台灣在地包種茶與芭樂乾製作餅乾外體，塑造成象徵國花梅花造型，內

餡融合洛神花乾與桑椹汁，將臺灣特色風味推向國際舞台，順利摘下金牌，主菜展示

項目獲得銀牌佳績。

林咨妤表示，參與國際賽事不僅能磨練技術與臨場應變，更能從中自省不足，激勵自

己未來挑戰更高目標。

2026/5/15 下午1:49 嘉藥首爾世界美食奧林匹克大賽奪3金3銀1銅 | 勁報 | LINE TODAY

https://today.line.me/tw/v3/article/5y23a6R 4/6



廣告（請繼續閱讀本文）

另一位參賽學生許芯瑜，在「開胃菜展示」及「精緻甜點展示」項目中，獲得1銀1銅
成績，展現穩健實力與創作潛力。

生活保健科技系主任陳品晟表示，參與國際賽事是拓展學生視野、提升專業能力重要

途徑。本次競賽獲獎不僅是選手個人榮耀，更是嘉藥長期深耕教育與鼓勵學生創新料

2026/5/15 下午1:49 嘉藥首爾世界美食奧林匹克大賽奪3金3銀1銅 | 勁報 | LINE TODAY

https://today.line.me/tw/v3/article/5y23a6R 5/6



理成果；未來學校也將持續投入資源，培育更多具備國際競爭力與創新能力優秀人

才，持續在世界舞台上為校爭光。

2026/5/15 下午1:49 嘉藥首爾世界美食奧林匹克大賽奪3金3銀1銅 | 勁報 | LINE TODAY

https://today.line.me/tw/v3/article/5y23a6R 6/6
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地方   新聞來源:勁報   社會

新聞聯訪中心  2026-05-13

【勁報記者于郁金/臺南報導】嘉南藥理大學餐飲實力再度在國際舞台大放異彩！生活保健科
技系師生日前赴韓國參加「2026第23屆韓國世界美食奧林匹克大賽」，與來自臺灣、德國、
美國、印尼、新加坡等10餘國，超過1,200位專業選手同場競技，勇奪3金、3銀、1銅佳績，
充分展現精湛廚藝與結合在地文化創新實力。

 

韓國世界美食奧林匹克大賽由世界頂尖廚師組織主辦，為韓國歷史最悠久、最具國際指標性

餐飲賽事之一；競賽項目涵蓋現場烹飪、冷盤展示、西點烘焙及調酒等多元領域，吸引全球

餐飲菁英參與。

嘉藥首爾世界美食奧林匹克大賽奪3金3銀1銅

2026/5/15 下午2:59 嘉藥首爾世界美食奧林匹克大賽奪3金3銀1銅 | 天天上新聞

https://mknews.com.tw/2026/05/947026/ 1/5
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此次表現最為亮眼的林宇志老師，一舉奪下2金1銀佳績；在餐廳料理展示以「蘇杭之美」為
主題，透過松子與桂魚等經典食材，詮釋江南水鄉清鮮雅韻；開胃菜展示則以「銀河尋寶盒」

為題，運用金盃松子鮮蝦與柴燒山藥鮭魚捲，巧妙結合視覺藝術與風味層次，深獲評審青

睞，雙雙摘下金牌，主菜展示項目則獲得銀牌肯定。

2026/5/15 下午2:59 嘉藥首爾世界美食奧林匹克大賽奪3金3銀1銅 | 天天上新聞
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二度征戰國際賽場林咨妤同學，繼去年於馬來西亞世界名廚錦標賽勇奪特金與金牌後，今年

再度交出1金1銀亮眼成績單；在「觀光伴手禮」項目中，以「春綻玉梅」驚艷全場，選用台
灣在地包種茶與芭樂乾製作餅乾外體，塑造成象徵國花梅花造型，內餡融合洛神花乾與桑椹

汁，將臺灣特色風味推向國際舞台，順利摘下金牌，主菜展示項目獲得銀牌佳績。

 

2026/5/15 下午2:59 嘉藥首爾世界美食奧林匹克大賽奪3金3銀1銅 | 天天上新聞
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林咨妤表示，參與國際賽事不僅能磨練技術與臨場應變，更能從中自省不足，激勵自己未來

挑戰更高目標。

另一位參賽學生許芯瑜，在「開胃菜展示」及「精緻甜點展示」項目中，獲得1銀1銅成績，
展現穩健實力與創作潛力。

 

生活保健科技系主任陳品晟表示，參與國際賽事是拓展學生視野、提升專業能力重要途徑。

本次競賽獲獎不僅是選手個人榮耀，更是嘉藥長期深耕教育與鼓勵學生創新料理成果；未來

2026/5/15 下午2:59 嘉藥首爾世界美食奧林匹克大賽奪3金3銀1銅 | 天天上新聞

https://mknews.com.tw/2026/05/947026/ 4/5



學校也將持續投入資源，培育更多具備國際競爭力與創新能力優秀人才，持續在世界舞台上

為校爭光。

新聞來源： https://twpowernews.com/news_pagein.php?iType=1003&n_id=291115
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嘉藥首爾世界美食奧林匹克大賽奪3金3銀1銅
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【勁報記者于郁金/臺南報導】嘉南藥理大學餐飲實力再度在國際舞台大放異彩！生
活保健科技系師生日前赴韓國參加「2026第23屆韓國世界美食奧林匹克大賽」，與
來自臺灣、德國、美國、印尼、新加坡等10餘國，超過1,200位專業選手同場競技，
勇奪3金、3銀、1銅佳績，充分展現精湛廚藝與結合在地文化創新實力。

 

韓國世界美食奧林匹克大賽由世界頂尖廚師組織主辦，為韓國歷史最悠久、最具國際
指標性餐飲賽事之一；競賽項目涵蓋現場烹飪、冷盤展示、西點烘焙及調酒等多元領
域，吸引全球餐飲菁英參與。

2026/5/18 上午9:57 嘉藥首爾世界美食奧林匹克大賽奪3金3銀1銅
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此次表現最為亮眼的林宇志老師，一舉奪下2金1銀佳績；在餐廳料理展示以「蘇杭
之美」為主題，透過松子與桂魚等經典食材，詮釋江南水鄉清鮮雅韻；開胃菜展示則
以「銀河尋寶盒」為題，運用金盃松子鮮蝦與柴燒山藥鮭魚捲，巧妙結合視覺藝術與
風味層次，深獲評審青睞，雙雙摘下金牌，主菜展示項目則獲得銀牌肯定。

2026/5/18 上午9:57 嘉藥首爾世界美食奧林匹克大賽奪3金3銀1銅
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二度征戰國際賽場林咨妤同學，繼去年於馬來西亞世界名廚錦標賽勇奪特金與金牌
後，今年再度交出1金1銀亮眼成績單；在「觀光伴手禮」項目中，以「春綻玉梅」
驚艷全場，選用台灣在地包種茶與芭樂乾製作餅乾外體，塑造成象徵國花梅花造型，
內餡融合洛神花乾與桑椹汁，將臺灣特色風味推向國際舞台，順利摘下金牌，主菜展
示項目獲得銀牌佳績。

2026/5/18 上午9:57 嘉藥首爾世界美食奧林匹克大賽奪3金3銀1銅
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林咨妤表示，參與國際賽事不僅能磨練技術與臨場應變，更能從中自省不足，激勵自
己未來挑戰更高目標。

另一位參賽學生許芯瑜，在「開胃菜展示」及「精緻甜點展示」項目中，獲得1銀1
銅成績，展現穩健實力與創作潛力。
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生活保健科技系主任陳品晟表示，參與國際賽事是拓展學生視野、提升專業能力重要
途徑。本次競賽獲獎不僅是選手個人榮耀，更是嘉藥長期深耕教育與鼓勵學生創新料
理成果；未來學校也將持續投入資源，培育更多具備國際競爭力與創新能力優秀人
才，持續在世界舞台上為校爭光。
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嘉藥首爾世界美食奧林匹克大賽奪3金3
銀1銅

 By  新聞聯訪中心   5 月 13, 2026

.地方新鮮事 .社會 新聞來源:勁報
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【勁報記者于郁金/臺南報導】嘉南藥理大學餐飲實力再度在國際舞台大放異彩！生活保
健科技系師生日前赴韓國參加「2026第23屆韓國世界美食奧林匹克大賽」，與來自臺灣、
德國、美國、印尼、新加坡等10餘國，超過1,200位專業選手同場競技，勇奪3金、3銀、
1銅佳績，充分展現精湛廚藝與結合在地文化創新實力。

 

韓國世界美食奧林匹克大賽由世界頂尖廚師組織主辦，為韓國歷史最悠久、最具國際指標

性餐飲賽事之一；競賽項目涵蓋現場烹飪、冷盤展示、西點烘焙及調酒等多元領域，吸引

全球餐飲菁英參與。

2026/5/18 中午12:05 嘉藥首爾世界美食奧林匹克大賽奪3金3銀1銅 | 媒事．看新聞
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此次表現最為亮眼的林宇志老師，一舉奪下2金1銀佳績；在餐廳料理展示以「蘇杭之美」
為主題，透過松子與桂魚等經典食材，詮釋江南水鄉清鮮雅韻；開胃菜展示則以「銀河尋

寶盒」為題，運用金盃松子鮮蝦與柴燒山藥鮭魚捲，巧妙結合視覺藝術與風味層次，深獲

評審青睞，雙雙摘下金牌，主菜展示項目則獲得銀牌肯定。

2026/5/18 中午12:05 嘉藥首爾世界美食奧林匹克大賽奪3金3銀1銅 | 媒事．看新聞
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二度征戰國際賽場林咨妤同學，繼去年於馬來西亞世界名廚錦標賽勇奪特金與金牌後，今

年再度交出1金1銀亮眼成績單；在「觀光伴手禮」項目中，以「春綻玉梅」驚艷全場，
選用台灣在地包種茶與芭樂乾製作餅乾外體，塑造成象徵國花梅花造型，內餡融合洛神花

乾與桑椹汁，將臺灣特色風味推向國際舞台，順利摘下金牌，主菜展示項目獲得銀牌佳

績。

 

2026/5/18 中午12:05 嘉藥首爾世界美食奧林匹克大賽奪3金3銀1銅 | 媒事．看新聞
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林咨妤表示，參與國際賽事不僅能磨練技術與臨場應變，更能從中自省不足，激勵自己未

來挑戰更高目標。

另一位參賽學生許芯瑜，在「開胃菜展示」及「精緻甜點展示」項目中，獲得1銀1銅成
績，展現穩健實力與創作潛力。

 

生活保健科技系主任陳品晟表示，參與國際賽事是拓展學生視野、提升專業能力重要途

徑。本次競賽獲獎不僅是選手個人榮耀，更是嘉藥長期深耕教育與鼓勵學生創新料理成

2026/5/18 中午12:05 嘉藥首爾世界美食奧林匹克大賽奪3金3銀1銅 | 媒事．看新聞
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果；未來學校也將持續投入資源，培育更多具備國際競爭力與創新能力優秀人才，持續在

世界舞台上為校爭光。

新聞來源： https://twpowernews.com/news_pagein.php?iType=1003&n_id=291115
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分享：【文化藝術】

嘉藥首爾世界美食奧林匹克大賽奪3金3銀1銅

2026-05-13【勁報記者于郁金/臺南報導】嘉南藥理大學餐飲實力再度在國際舞台大放異彩！生活

保健科技系師生日前赴韓國參加「2026第23屆韓國世界美食奧林匹克大賽」，與來自臺灣、德國、

美國、印尼、新加坡等10餘國，超過1,200位專業選手同場競技，勇奪3金、3銀、1銅佳績，充分展

現精湛廚藝與結合在地文化創新實力。

 

韓國世界美食奧林匹克大賽由世界頂尖廚師組織主辦，為韓國歷史最悠久、最具國際指標性餐飲賽

事之一；競賽項目涵蓋現場烹飪、冷盤展示、西點烘焙及調酒等多元領域，吸引全球餐飲菁英參

與。

2026/5/14 下午3:47 嘉藥首爾世界美食奧林匹克大賽奪3金3銀1銅-勁報 Power News

https://twpowernews.com/news_pagein.php?iType=1003&n_id=291115 1/4
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此次表現最為亮眼的林宇志老師，一舉奪下2金1銀佳績；在餐廳料理展示以「蘇杭之美」為主題，

透過松子與桂魚等經典食材，詮釋江南水鄉清鮮雅韻；開胃菜展示則以「銀河尋寶盒」為題，運用

金盃松子鮮蝦與柴燒山藥鮭魚捲，巧妙結合視覺藝術與風味層次，深獲評審青睞，雙雙摘下金牌，

主菜展示項目則獲得銀牌肯定。

2026/5/14 下午3:47 嘉藥首爾世界美食奧林匹克大賽奪3金3銀1銅-勁報 Power News
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二度征戰國際賽場林咨妤同學，繼去年於馬來西亞世界名廚錦標賽勇奪特金與金牌後，今年再度交

出1金1銀亮眼成績單；在「觀光伴手禮」項目中，以「春綻玉梅」驚艷全場，選用台灣在地包種茶

與芭樂乾製作餅乾外體，塑造成象徵國花梅花造型，內餡融合洛神花乾與桑椹汁，將臺灣特色風味

推向國際舞台，順利摘下金牌，主菜展示項目獲得銀牌佳績。

 

林咨妤表示，參與國際賽事不僅能磨練技術與臨場應變，更能從中自省不足，激勵自己未來挑戰更

高目標。

2026/5/14 下午3:47 嘉藥首爾世界美食奧林匹克大賽奪3金3銀1銅-勁報 Power News
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另一位參賽學生許芯瑜，在「開胃菜展示」及「精緻甜點展示」項目中，獲得1銀1銅成績，展現穩

健實力與創作潛力。

 

生活保健科技系主任陳品晟表示，參與國際賽事是拓展學生視野、提升專業能力重要途徑。本次競

賽獲獎不僅是選手個人榮耀，更是嘉藥長期深耕教育與鼓勵學生創新料理成果；未來學校也將持續

投入資源，培育更多具備國際競爭力與創新能力優秀人才，持續在世界舞台上為校爭光。

2026/5/14 下午3:47 嘉藥首爾世界美食奧林匹克大賽奪3金3銀1銅-勁報 Power News
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嘉藥首爾世界美食奧林匹克大賽奪3
金3銀1銅
勁報 勁報/勁報

1 天前

【勁報記者于郁金/臺南報導】嘉南藥理大學餐飲實力再度在國際
舞台大放異彩！生活保健科技系師生日前赴韓國參加「2026第
23屆韓國世界美食奧林匹克大賽」，與來自臺灣、德國、美國、
印尼、新加坡等10餘國，超過1,200位專業選手同場競技，勇奪3
金、3銀、1銅佳績，充分展現精湛廚藝與結合在地文化創新實
力。

 

韓國世界美食奧林匹克大賽由世界頂尖廚師組織主辦，為韓國歷
史最悠久、最具國際指標性餐飲賽事之一；競賽項目涵蓋現場烹
飪、冷盤展示、西點烘焙及調酒等多元領域，吸引全球餐飲菁英
參與。

2026/5/14 下午3:25 嘉藥首爾世界美食奧林匹克大賽奪3金3銀1銅 | 蕃新聞
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此次表現最為亮眼的林宇志老師，一舉奪下2金1銀佳績；在餐廳
料理展示以「蘇杭之美」為主題，透過松子與桂魚等經典食材，
詮釋江南水鄉清鮮雅韻；開胃菜展示則以「銀河尋寶盒」為題，
運用金盃松子鮮蝦與柴燒山藥鮭魚捲，巧妙結合視覺藝術與風味
層次，深獲評審青睞，雙雙摘下金牌，主菜展示項目則獲得銀牌
肯定。

2026/5/14 下午3:25 嘉藥首爾世界美食奧林匹克大賽奪3金3銀1銅 | 蕃新聞

https://n.yam.com/Article/20260513855261 2/4



二度征戰國際賽場林咨妤同學，繼去年於馬來西亞世界名廚錦標
賽勇奪特金與金牌後，今年再度交出1金1銀亮眼成績單；在「觀
光伴手禮」項目中，以「春綻玉梅」驚艷全場，選用台灣在地包
種茶與芭樂乾製作餅乾外體，塑造成象徵國花梅花造型，內餡融
合洛神花乾與桑椹汁，將臺灣特色風味推向國際舞台，順利摘下
金牌，主菜展示項目獲得銀牌佳績。

 

林咨妤表示，參與國際賽事不僅能磨練技術與臨場應變，更能從
中自省不足，激勵自己未來挑戰更高目標。

2026/5/14 下午3:25 嘉藥首爾世界美食奧林匹克大賽奪3金3銀1銅 | 蕃新聞

https://n.yam.com/Article/20260513855261 3/4



另一位參賽學生許芯瑜，在「開胃菜展示」及「精緻甜點展示」
項目中，獲得1銀1銅成績，展現穩健實力與創作潛力。

 

生活保健科技系主任陳品晟表示，參與國際賽事是拓展學生視
野、提升專業能力重要途徑。本次競賽獲獎不僅是選手個人榮
耀，更是嘉藥長期深耕教育與鼓勵學生創新料理成果；未來學校
也將持續投入資源，培育更多具備國際競爭力與創新能力優秀人
才，持續在世界舞台上為校爭光。

2026/5/14 下午3:25 嘉藥首爾世界美食奧林匹克大賽奪3金3銀1銅 | 蕃新聞
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