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嘉藥大學 西式料理培訓結業 明日之星勇敢追夢

http://www.cdnews.com.tw　2017-10-12 20:31:04

嘉藥西式料理培訓班舉辦結訓成果展。

班長賴昭君代表接受職訓局李奇玟課長(右)頒贈結訓證明。

　「一技在手，夢想到手」！為提升餐飲服務類產業發展與人才就業率，嘉南藥理大學與臺南市政府勞工局職

訓就服中心共同辦理的「西式料理培訓班」，10月12日上午11時在餐飲大樓地下一樓，舉辦西式料理結訓成果

展，現場養美食香氣四溢、色彩繽紛，充分展現西廚明日之星氣勢。 
 

　嘉藥餐旅系為「西式料理培訓班」推出黃金師資，並邀請餐飲名人、飯店主廚，以及甫獲得「2017日本亞洲

名廚料理名人大會國際御廚終身成就獎」的金牌御廚曾忠全，給予學員為期10周總計400小時的學、術科密集

培訓。 
 

　成果展展現學員一系列設計的西式料理、烘焙、飲料調製等菜單設計與規劃，如法式紅酒燉牛肉、義大利海

鮮燉飯、BBQ豬肋排、德式燉豬腳、墨西哥黃金雞肉餅、香煎鱸魚菲力等主餐，搭配起司蛋糕、香蕉巧克力蛋

糕捲、英式焦糖奶茶、冰雪奇緣葡萄柚綠等茶點，展現匠心獨具的西式食材運用與搭配。 
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　「西式料理培訓班」臥虎藏龍，學員來自四面八方，各行各業，除端出一道道美味精緻的西餐料理外，成果

展展場的氣球佈置也是由班上學員共同規劃佈置。 
 

　學員黃蘭雅表示，她台北從事電視媒體工作十多年，但卻一直懷抱創業夢想，後因想搬回台南陪家人，便毅

然辭去台北工作，回鄉追夢。她說，進到「西式料理培訓班」，才知道餐飲業的趨勢與餐點製作真是一門大學

問，需要花時間用心規劃，才能打造出吸引客人上門的餐廳。 
 

　學員賴昭君因中年失業，想要充實自己的技能，她很開心學習到西餐、烘焙、飲料調製等多元課程。現在回

到家也都會把學到的西式餐點做來與家人分享。 
 

　曾從事旅遊業的學員林士和表示，以前只會在市場買攤販處理好的食材，自己不會處理食材，也不懂得控制

成本，如今對於創業已有初步計劃，也了解精準掌握食材成本、份量對創業的重要性，現正籌備開店，期待未

來能順利創業。 
 

　為了籌備成果展，黃蘭雅與學員玲政蘭也號召全班分工合作編製這所學料理食譜，由曾就讀商品設計系的學

員孫淑敏做美編設計，製作出專屬於106年西式料理培訓班的精美食譜書。 
 

　職訓就服中心課長李奇玟表示，看到學員從料理門外漢變成西餐明日之星，手藝個個非凡，她十分肯定嘉藥

餐旅系安排課程的用心。 
 

　嘉藥餐旅系主任龔聖雄說，餐旅系辦學績效及學生成就屢獲肯定，共積極配合政府政策，辦理二度就業者職

業訓練班，結合餐飲專業課程與產業趨勢潮流，培訓學員「就業即戰力」，成功就業案例不計其數。只要參訓

者有強烈工作意願，努力學習必能獲得一技之長。訓後系上並輔導就業，協助學員儘速重返職場，成為西廚明

日之星。 
 

（蔡清欽報導）  
 

【中央網路報】
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【記者于郁金/臺南報導】「一技在手，夢想到手」！為提升餐飲服務類產業發展與人才就業率，嘉南藥理大學與
臺南市政府勞工局職訓就服中心共同辦理「西式料理培訓班」，10月12日上午11時在餐飲大樓地下1樓，舉辦西
式料理結訓成果展，現場美食香氣四溢、色彩繽紛，充分展現西廚明日之星氣勢。
   嘉藥餐旅系為「西式料理培訓班」推出黃金師資，並邀請餐飲名人、飯店主廚，以及甫獲得「2017日本亞洲名
廚料理名人大會國際御廚終身成就獎」金牌御廚曾忠全，給予學員為期10周，總計400小時的學、術科密集培
訓。成果展展現學員一系列設計的西式料理、烘焙、飲料調製等菜單設計與規劃，如法式紅酒燉牛肉、義大利海
鮮燉飯、BBQ豬肋排、德式燉豬腳、墨西哥黃金雞肉餅、香煎鱸魚菲力等主餐，搭配起司蛋糕、香蕉巧克力蛋糕
捲、英式焦糖奶茶、冰雪奇緣葡萄柚綠等茶點，展現匠心獨具的西式食材運用與搭配。
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臥虎藏龍「西式料理培訓班」，學員來自四面八方，各行各業，除端出一道道美味精緻的西餐料理外，成果展展
場的氣球佈置也是由班上學員共同規劃佈置。學員黃蘭雅表示，她臺北從事電視媒體工作十多年，但卻一直懷抱
創業夢想，後因想搬回臺南陪家人，便毅然辭去台北工作，回鄉追夢；進到「西式料理培訓班」，才知道餐飲業
的趨勢與餐點製作，真是一門大學問，需要花時間用心規劃，才能打造出吸引客人上門的餐廳。

學員賴昭君說，因中年失業，想要充實自己的技能，她很開心學習到西餐、烘焙、飲料調製等多元課程，現在回
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到家，也都會把學到的西式餐點，做來與家人分享。
曾從事旅遊業的學員林士和表示，以前只會在市場買攤販處理好的食材，自己不會處理食材，也不懂得控制成
本，如今對於創業已有初步計劃，也了解精準掌握食材成本、份量，對創業的重要性，現正籌備開店，期待未來
能順利創業。
為了籌備成果展，黃蘭雅與學員玲政蘭也號召全班分工合作，編製這所學料理食譜，由曾就讀商品設計系學員孫
淑敏做美編設計，製作出專屬於106年西式料理培訓班的精美食譜書。

職訓就服中心課長李奇玟表示，看到學員從料理門外漢變成西餐明日之星，手藝個個非凡，她十分肯定嘉藥餐旅
系安排課程的用心。
嘉藥餐旅系主任龔聖雄說，餐旅系辦學績效及學生成就屢獲肯定，共積極配合政府政策，辦理二度就業者職業訓
練班，結合餐飲專業課程與產業趨勢潮流，培訓學員「就業即戰力」，成功就業案例不計其數！只要參訓者有強
烈工作意願，努力學習必能獲得一技之長；訓後系上並輔導就業，協助學員儘速重返職場，成為西廚明日之星。
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一技在手夢想到手！嘉藥大x職訓中心西式料理培訓結業

【勁報記者于郁金/臺南報導】

「一技在手，夢想到手」！為提

升餐飲服務類產業發展與人才就

業率，嘉南藥理大學與臺南市政

府勞工局職訓就服中心共同辦理

「西式料理培訓班」，10月12日上

午11時在餐飲大樓地下1樓，舉辦

西式料理結訓成果展，現場美食

香氣四溢、色彩繽紛，充分展現

西廚明日之星氣勢。 
 

嘉藥餐旅系為「西式料理培訓

班」推出黃金師資，並邀請餐飲名人、飯店主廚，以及甫獲得「2017日本亞洲名廚料理名人大會國

際御廚終身成就獎」金牌御廚曾忠全，給予學員為期10周，總計400小時的學、術科密集培訓。成果

展展現學員一系列設計的西式料理、烘焙、飲料調製等菜單設計與規劃，如法式紅酒燉牛肉、義大

利海鮮燉飯、BBQ豬肋排、德式燉豬腳、墨西哥黃金雞肉餅、香煎鱸魚菲力等主餐，搭配起司蛋

糕、香蕉巧克力蛋糕捲、英式焦糖奶茶、冰雪奇緣葡萄柚綠等茶點，展現匠心獨具的西式食材運用

與搭配。 
 

臥虎藏龍「西式料理培訓班」，學員來自四面八方，各行各業，除端出一道道美味精緻的西餐料理

外，成果展展場的氣球佈置也是由班上學員共同規劃佈置。學員黃蘭雅表示，她臺北從事電視媒體

工作十多年，但卻一直懷抱創業夢想，後因想搬回臺南陪家人，便毅然辭去台北工作，回鄉追夢；

進到「西式料理培訓班」，才知道餐飲業的趨勢與餐點製作，真是一門大學問，需要花時間用心規

劃，才能打造出吸引客人上門的餐廳。 
 

學員賴昭君說，因中年失業，想要充實自己的技能，她很開心學習到西餐、烘焙、飲料調製等多元

課程，現在回到家，也都會把學到的西式餐點，做來與家人分享。 
 

曾從事旅遊業的學員林士和表示，以前只會在市場買攤販處理好的食材，自己不會處理食材，也不

懂得控制成本，如今對於創業已有初步計劃，也了解精準掌握食材成本、份量，對創業的重要性，

現正籌備開店，期待未來能順利創業。 
 

為了籌備成果展，黃蘭雅與學員玲政蘭也號召全班分工合作，編製這所學料理食譜，由曾就讀商品

設計系學員孫淑敏做美編設計，製作出專屬於106年西式料理培訓班的精美食譜書。 
 

職訓就服中心課長李奇玟表示，看到學員從料理門外漢變成西餐明日之星，手藝個個非凡，她十分

肯定嘉藥餐旅系安排課程的用心。 
 

嘉藥餐旅系主任龔聖雄說，餐旅系辦學績效及學生成就屢獲肯定，共積極配合政府政策，辦理二度

就業者職業訓練班，結合餐飲專業課程與產業趨勢潮流，培訓學員「就業即戰力」，成功就業案例
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不計其數！只要參訓者有強烈工作意願，努力學習必能獲得一技之長；訓後系上並輔導就業，協助

學員儘速重返職場，成為西廚明日之星。
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嘉藥大x職訓中心西式料理培訓結業   展明日之星氣勢

【大成報記者于郁金/臺南報導】

「一技在手，夢想到手」！為提

升餐飲服務類產業發展與人才就

業率，嘉南藥理大學與臺南市政

府勞工局職訓就服中心共同辦理

「西式料理培訓班」，10月12日上

午11時在餐飲大樓地下1樓，舉辦

西式料理結訓成果展，現場美食

香氣四溢、色彩繽紛，充分展現

西廚明日之星氣勢。 
 

嘉藥餐旅系為「西式料理培訓

班」推出黃金師資，並邀請餐飲名人、飯店主廚，以及甫獲得「2017日本亞洲名廚料理名人大會國

際御廚終身成就獎」金牌御廚曾忠全，給予學員為期10周，總計400小時的學、術科密集培訓。成果

展展現學員一系列設計的西式料理、烘焙、飲料調製等菜單設計與規劃，如法式紅酒燉牛肉、義大

利海鮮燉飯、BBQ豬肋排、德式燉豬腳、墨西哥黃金雞肉餅、香煎鱸魚菲力等主餐，搭配起司蛋

糕、香蕉巧克力蛋糕捲、英式焦糖奶茶、冰雪奇緣葡萄柚綠等茶點，展現匠心獨具的西式食材運用

與搭配。 
 

臥虎藏龍「西式料理培訓班」，學員來自四面八方，各行各業，除端出一道道美味精緻的西餐料理

外，成果展展場的氣球佈置也是由班上學員共同規劃佈置。學員黃蘭雅表示，她臺北從事電視媒體

工作十多年，但卻一直懷抱創業夢想，後因想搬回臺南陪家人，便毅然辭去台北工作，回鄉追夢；

進到「西式料理培訓班」，才知道餐飲業的趨勢與餐點製作，真是一門大學問，需要花時間用心規

劃，才能打造出吸引客人上門的餐廳。 
 

學員賴昭君說，因中年失業，想要充實自己的技能，她很開心學習到西餐、烘焙、飲料調製等多元

課程，現在回到家，也都會把學到的西式餐點，做來與家人分享。 
 

曾從事旅遊業的學員林士和表示，以前只會在市場買攤販處理好的食材，自己不會處理食材，也不

懂得控制成本，如今對於創業已有初步計劃，也了解精準掌握食材成本、份量，對創業的重要性，

現正籌備開店，期待未來能順利創業。 
 

為了籌備成果展，黃蘭雅與學員玲政蘭也號召全班分工合作，編製這所學料理食譜，由曾就讀商品

設計系學員孫淑敏做美編設計，製作出專屬於106年西式料理培訓班的精美食譜書。 
 

職訓就服中心課長李奇玟表示，看到學員從料理門外漢變成西餐明日之星，手藝個個非凡，她十分

肯定嘉藥餐旅系安排課程的用心。 
 

嘉藥餐旅系主任龔聖雄說，餐旅系辦學績效及學生成就屢獲肯定，共積極配合政府政策，辦理二度

就業者職業訓練班，結合餐飲專業課程與產業趨勢潮流，培訓學員「就業即戰力」，成功就業案例
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不計其數！只要參訓者有強烈工作意願，努力學習必能獲得一技之長；訓後系上並輔導就業，協助

學員儘速重返職場，成為西廚明日之星。
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分享|      

嘉藥大x職訓中心西式料理培訓結業 展明日之星氣勢

【大成報記者于郁金/臺南報導】「一技在手，夢想到手」！為提升餐飲服務類產業發展與人才就業

率，嘉南藥理大學與臺南市政府勞工局職訓就服中心共同辦理「西式料理培訓班」，10月12日上午11時在

餐飲大樓地下1樓，舉辦西式料理結訓成果展，現場美食香氣四溢、色彩繽紛，充分展現西廚明日之星氣

勢。  
 

嘉藥餐旅系為「西式料理培訓班」推出黃金師資，並邀請餐飲名人、飯店主廚，以及甫獲得「2017日本亞

洲名廚料理名人大會國際御廚終身成就獎」金牌御廚曾忠全，給予學員為期10周，總計400小時的學、術

科密集培訓。成果展展現學員一系列設計的西式料理、烘焙、飲料調製等菜單設計與規劃，如法式紅酒燉

牛肉、義大利海鮮燉飯、BBQ豬肋排、德式燉豬腳、墨西哥黃金雞肉餅、香煎鱸魚菲力等主餐，搭配起司

蛋糕、香蕉巧克力蛋糕捲、英式焦糖奶茶、冰雪奇緣葡萄柚綠等茶點，展現匠心獨具的西式食材運用與搭

配。  
 

臥虎藏龍「西式料理培訓班」，學員來自四面八方，各行各業，除端出一道道美味精緻的西餐料理外，成

果展展場的氣球佈置也是由班上學員共同規劃佈置。學員黃蘭雅表示，她臺北從事電視媒體工作十多年，

但卻一直懷抱創業夢想，後因想搬回臺南陪家人，便毅然辭去台北工作，回鄉追夢；進到「西式料理培訓

班」，才知道餐飲業的趨勢與餐點製作，真是一門大學問，需要花時間用心規劃，才能打造出吸引客人上

門的餐廳。  
 

學員賴昭君說，因中年失業，想要充實自己的技能，她很開心學習到西餐、烘焙、飲料調製等多元課程，

現在回到家，也都會把學到的西式餐點，做來與家人分享。  
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曾從事旅遊業的學員林士和表示，以前只會在市場買攤販處理好的食材，自己不會處理食材，也不懂得控

制成本，如今對於創業已有初步計劃，也了解精準掌握食材成本、份量，對創業的重要性，現正籌備開

店，期待未來能順利創業。  
 

為了籌備成果展，黃蘭雅與學員玲政蘭也號召全班分工合作，編製這所學料理食譜，由曾就讀商品設計系

學員孫淑敏做美編設計，製作出專屬於106年西式料理培訓班的精美食譜書。  
 

職訓就服中心課長李奇玟表示，看到學員從料理門外漢變成西餐明日之星，手藝個個非凡，她十分肯定嘉

藥餐旅系安排課程的用心。  
 

嘉藥餐旅系主任龔聖雄說，餐旅系辦學績效及學生成就屢獲肯定，共積極配合政府政策，辦理二度就業者

職業訓練班，結合餐飲專業課程與產業趨勢潮流，培訓學員「就業即戰力」，成功就業案例不計其數！只

要參訓者有強烈工作意願，努力學習必能獲得一技之長；訓後系上並輔導就業，協助學員儘速重返職場，

成為西廚明日之星。

http://find.sina.com.tw/news/%E6%97%85%E9%81%8A
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2017-10-13 02:12:03　于郁⾦ 分享

 【⼤成報記者于郁⾦/臺南報導】「⼀技在⼿，夢想到⼿」！為提升餐飲服務類產業發展與⼈才

就業率，嘉南藥理⼤學與臺南市政府勞⼯局職訓就服中⼼共同辦理「⻄式料理培訓班」，10⽉

12⽇上午11時在餐飲⼤樓地下1樓，舉辦⻄式料理結訓成果展，現場美食香氣四溢、⾊彩繽紛，

充分展現⻄廚明⽇之星氣勢。
 

嘉藥餐旅系為「⻄式料理培訓班」推出黃⾦師資，並邀請餐飲名⼈、飯店主廚，以及甫獲得

「2017⽇本亞洲名廚料理名⼈⼤會國際御廚終⾝成就獎」⾦牌御廚曾忠全，給予學員為期10

周，總計400⼩時的學、術科密集培訓。成果展展現學員⼀系列設計的⻄式料理、烘焙、飲料調

製等菜單設計與規劃，如法式紅酒燉⽜⾁、義⼤利海鮮燉飯、BBQ豬肋排、德式燉豬腳、墨⻄哥

黃⾦雞⾁餅、香煎鱸⿂菲⼒等主餐，搭配起司蛋糕、香蕉巧克⼒蛋糕捲、英式焦糖奶茶、冰雪奇

緣葡萄柚綠等茶點，展現匠⼼獨具的⻄式食材運⽤與搭配。
 

臥虎藏龍「⻄式料理培訓班」，學員來⾃四⾯八⽅，各⾏各業，除端出⼀道道美味精緻的⻄餐料

理外，成果展展場的氣球佈置也是由班上學員共同規劃佈置。學員黃蘭雅表⽰，她臺北從事電視

媒體⼯作⼗多年，但卻⼀直懷抱創業夢想，後因想搬回臺南陪家⼈，便毅然辭去台北⼯作，回鄉

追夢；進到「⻄式料理培訓班」，才知道餐飲業的趨勢與餐點製作，真是⼀⾨⼤學問，需要花時

間⽤⼼規劃，才能打造出吸引客⼈上⾨的餐廳。
 

嘉藥⼤x職訓中⼼⻄式料理培訓結業 展明
⽇之星氣勢
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學員賴昭君說，因中年失業，想要充實⾃⼰的技能，她很開⼼學習到⻄餐、烘焙、飲料調製等多

元課程，現在回到家，也都會把學到的⻄式餐點，做來與家⼈分享。
 

曾從事旅遊業的學員林⼠和表⽰，以前只會在市場買攤販處理好的食材，⾃⼰不會處理食材，也

不懂得控制成本，如今對於創業已有初步計劃，也了解精準掌握食材成本、份量，對創業的重要

性，現正籌備開店，期待未來能順利創業。
 

為了籌備成果展，黃蘭雅與學員玲政蘭也號召全班分⼯合作，編製這所學料理食譜，由曾就讀商

品設計系學員孫淑敏做美編設計，製作出專屬於106年⻄式料理培訓班的精美食譜書。
 

職訓就服中⼼課⻑李奇玟表⽰，看到學員從料理⾨外漢變成⻄餐明⽇之星，⼿藝個個非凡，她⼗

分肯定嘉藥餐旅系安排課程的⽤⼼。
 

嘉藥餐旅系主任龔聖雄說，餐旅系辦學績效及學⽣成就屢獲肯定，共積極配合政府政策，辦理⼆

度就業者職業訓練班，結合餐飲專業課程與產業趨勢潮流，培訓學員「就業即戰⼒」，成功就業

案例不計其數！只要參訓者有強烈⼯作意願，努⼒學習必能獲得⼀技之⻑；訓後系上並輔導就

業，協助學員儘速重返職場，成為⻄廚明⽇之星。
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2017-10-13 02:08:54　勁報記者于郁⾦/臺南報導 分享

 「⼀技在⼿，夢想到⼿」！為提升餐飲服務類產業發展與⼈才就業率，嘉南藥理⼤學與臺南市政

府勞⼯局職訓就服中⼼共同辦理「⻄式料理培訓班」，10⽉12⽇上午11時在餐飲⼤樓地下1樓，

舉辦⻄式料理結訓成果展，現場美食香氣四溢、⾊彩繽紛，充分展現⻄廚明⽇之星氣勢。
 

嘉藥餐旅系為「⻄式料理培訓班」推出黃⾦師資，並邀請餐飲名⼈、飯店主廚，以及甫獲得

「2017⽇本亞洲名廚料理名⼈⼤會國際御廚終⾝成就獎」⾦牌御廚曾忠全，給予學員為期10

周，總計400⼩時的學、術科密集培訓。成果展展現學員⼀系列設計的⻄式料理、烘焙、飲料調

製等菜單設計與規劃，如法式紅酒燉⽜⾁、義⼤利海鮮燉飯、BBQ豬肋排、德式燉豬腳、墨⻄哥

黃⾦雞⾁餅、香煎鱸⿂菲⼒等主餐，搭配起司蛋糕、香蕉巧克⼒蛋糕捲、英式焦糖奶茶、冰雪奇

緣葡萄柚綠等茶點，展現匠⼼獨具的⻄式食材運⽤與搭配。
 

臥虎藏龍「⻄式料理培訓班」，學員來⾃四⾯八⽅，各⾏各業，除端出⼀道道美味精緻的⻄餐料

理外，成果展展場的氣球佈置也是由班上學員共同規劃佈置。學員黃蘭雅表⽰，她臺北從事電視

媒體⼯作⼗多年，但卻⼀直懷抱創業夢想，後因想搬回臺南陪家⼈，便毅然辭去台北⼯作，回鄉

追夢；進到「⻄式料理培訓班」，才知道餐飲業的趨勢與餐點製作，真是⼀⾨⼤學問，需要花時

間⽤⼼規劃，才能打造出吸引客⼈上⾨的餐廳。
 

學員賴昭君說，因中年失業，想要充實⾃⼰的技能，她很開⼼學習到⻄餐、烘焙、飲料調製等多

⼀技在⼿夢想到⼿！嘉藥⼤x職訓中⼼⻄式
料理培訓結業
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元課程，現在回到家，也都會把學到的⻄式餐點，做來與家⼈分享。
 

曾從事旅遊業的學員林⼠和表⽰，以前只會在市場買攤販處理好的食材，⾃⼰不會處理食材，也

不懂得控制成本，如今對於創業已有初步計劃，也了解精準掌握食材成本、份量，對創業的重要

性，現正籌備開店，期待未來能順利創業。
 

為了籌備成果展，黃蘭雅與學員玲政蘭也號召全班分⼯合作，編製這所學料理食譜，由曾就讀商

品設計系學員孫淑敏做美編設計，製作出專屬於106年⻄式料理培訓班的精美食譜書。
 

職訓就服中⼼課⻑李奇玟表⽰，看到學員從料理⾨外漢變成⻄餐明⽇之星，⼿藝個個非凡，她⼗

分肯定嘉藥餐旅系安排課程的⽤⼼。
 

嘉藥餐旅系主任龔聖雄說，餐旅系辦學績效及學⽣成就屢獲肯定，共積極配合政府政策，辦理⼆

度就業者職業訓練班，結合餐飲專業課程與產業趨勢潮流，培訓學員「就業即戰⼒」，成功就業

案例不計其數！只要參訓者有強烈⼯作意願，努⼒學習必能獲得⼀技之⻑；訓後系上並輔導就

業，協助學員儘速重返職場，成為⻄廚明⽇之星。
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    【記者于郁⾦/臺南
報導】「⼀技在⼿，
夢想到⼿」！為提升
餐飲服務類產業發展
與⼈才就業率，嘉南
藥理⼤學與臺南市政
府勞⼯局職訓就服中
⼼共同辦理「⻄式料
理培訓班」，10⽉12
⽇上午11時在餐飲⼤
樓地下1樓，舉辦⻄式
料理結訓成果展，現
場美食香氣四溢、⾊
彩繽紛，充分展現⻄
廚明⽇之星氣勢。

    嘉藥餐旅系為「⻄
式料理培訓班」推出黃⾦師資，並邀請餐飲名⼈、飯店主廚，以及甫獲得「2017⽇本亞洲名
廚料理名⼈⼤會國際御廚終⾝成就獎」⾦牌御廚曾忠全，給予學員為期10周，總計400⼩時的
學、術科密集培訓。成果展展現學員⼀系列設計的⻄式料理、烘焙、飲料調製等菜單設計與規
劃，如法式紅酒燉⽜⾁、義⼤利海鮮燉飯、BBQ豬肋排、德式燉豬腳、墨⻄哥黃⾦雞⾁餅、香
煎鱸⿂菲⼒等主餐，搭配起司蛋糕、香蕉巧克⼒蛋糕捲、英式焦糖奶茶、冰雪奇緣葡萄柚綠等
茶點，展現匠⼼獨具的⻄式食材運⽤與搭配。

     臥虎藏龍「⻄式料理培訓班」，學員來⾃四⾯八⽅，各⾏各業，除端出⼀道道美味精緻的⻄
餐料理外，成果展展場的氣球佈置也是由班上學員共同規劃佈置。學員黃蘭雅表⽰，她臺北從
事電視媒體⼯作⼗多年，但卻⼀直懷抱創業夢想，後因想搬回臺南陪家⼈，便毅然辭去台北⼯
作，回鄉追夢；進到「⻄式料理培訓班」，才知道餐飲業的趨勢與餐點製作，真是⼀⾨⼤學
問，需要花時間⽤⼼規劃，才能打造出吸引客⼈上⾨的餐廳。

     學員賴昭君說，因中年失業，想要充實⾃⼰的技能，她很開⼼學習到⻄餐、烘焙、飲料調製
等多元課程，現在回到家，也都會把學到的⻄式餐點，做來與家⼈分享。

     曾從事旅遊業的學員林⼠和表⽰，以前只會在市場買攤販處理好的食材，⾃⼰不會處理食
材，也不懂得控制成本，如今對於創業已有初步計劃，也了解精準掌握食材成本、份量，對創
業的重要性，現正籌備開店，期待未來能順利創業。

     為了籌備成果展，黃蘭雅與學員玲政蘭也號召全班分⼯合作，編製這所學料理食譜，由曾就
讀商品設計系學員孫淑敏做美編設計，製作出專屬於106年⻄式料理培訓班的精美食譜書。

     職訓就服中⼼課⻑李奇玟表⽰，看到學員從料理⾨外漢變成⻄餐明⽇之星，⼿藝個個非凡，
她⼗分肯定嘉藥餐旅系安排課程的⽤⼼。

     嘉藥餐旅系主任龔聖雄說，餐旅系辦學績效及學⽣成就屢獲肯定，共積極配合政府政策，辦
理⼆度就業者職業訓練班，結合餐飲專業課程與產業趨勢潮流，培訓學員「就業即戰⼒」，成
功就業案例不計其數！只要參訓者有強烈⼯作意願，努⼒學習必能獲得⼀技之⻑；訓後系上並
輔導就業，協助學員儘速重返職場，成為⻄廚明⽇之星。

嘉藥大x職訓中心西式料理培訓結業 展明日之星氣勢
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白慈美 2017/10/13

嘉藥大x職訓中心西式料理培訓結業 展明日之星氣勢
z98737406.tw /

【記者于郁金/臺南報導】「一技在手，夢想到手」！為提升餐飲服務類產業發展與人才就業率，嘉南藥理大學與臺南

市政府勞工局職訓就服中心共同辦理「西式料理培訓班」，10月12日上午11時在餐飲大樓地下1樓，舉辦西式料理結

訓成果展，現場美食香氣四溢、色彩繽紛，充分展現西廚明日之星氣勢。 
   嘉藥餐旅系為「西式料理培訓班」推出黃金師資，並邀請餐飲名人、飯店主廚，以及甫獲得「2017日本亞洲名廚料

理名人大會國際御廚終身成就獎」金牌御廚曾忠全，給予學員為期10周，總計400小時的學、術科密集培訓。成果展

展現學員一系列設計的西式料理、烘焙、飲料調製等菜單設計與規劃，如法式紅酒燉牛肉、義大利海鮮燉飯、BBQ豬

肋排、德式燉豬腳、墨西哥黃金雞肉餅、香煎鱸魚菲力等主餐，搭配起司蛋糕、香蕉巧克力蛋糕捲、英式焦糖奶茶、

冰雪奇緣葡萄柚綠等茶點，展現匠心獨具的西式食材運用與搭配。

http://www.z98737406.tw/?p=88259
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臥虎藏龍「西式料理培訓班」，學員來自四面八方，各行各業，除端出一道道美味精緻的西餐料理外，成果展展場的

氣球佈置也是由班上學員共同規劃佈置。學員黃蘭雅表示，她臺北從事電視媒體工作十多年，但卻一直懷抱創業夢

想，後因想搬回臺南陪家人，便毅然辭去台北工作，回鄉追夢；進到「西式料理培訓班」，才知道餐飲業的趨勢與餐

點製作，真是一門大學問，需要花時間用心規劃，才能打造出吸引客人上門的餐廳。

學員賴昭君說，因中年失業，想要充實自己的技能，她很開心學習到西餐、烘焙、飲料調製等多元課程，現在回到

家，也都會把學到的西式餐點，做來與家人分享。 
曾從事旅遊業的學員林士和表示，以前只會在市場買攤販處理好的食材，自己不會處理食材，也不懂得控制成本，如

http://www.z98737406.tw/wp-content/uploads/2017/10/001b-1-1.jpg
http://www.z98737406.tw/wp-content/uploads/2017/10/001c-1.jpg
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今對於創業已有初步計劃，也了解精準掌握食材成本、份量，對創業的重要性，現正籌備開店，期待未來能順利創

業。 
為了籌備成果展，黃蘭雅與學員玲政蘭也號召全班分工合作，編製這所學料理食譜，由曾就讀商品設計系學員孫淑敏

做美編設計，製作出專屬於106年西式料理培訓班的精美食譜書。

職訓就服中心課長李奇玟表示，看到學員從料理門外漢變成西餐明日之星，手藝個個非凡，她十分肯定嘉藥餐旅系安

排課程的用心。 
嘉藥餐旅系主任龔聖雄說，餐旅系辦學績效及學生成就屢獲肯定，共積極配合政府政策，辦理二度就業者職業訓練

班，結合餐飲專業課程與產業趨勢潮流，培訓學員「就業即戰力」，成功就業案例不計其數！只要參訓者有強烈工作

意願，努力學習必能獲得一技之長；訓後系上並輔導就業，協助學員儘速重返職場，成為西廚明日之星。
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電梯直達樓主

嘉南藥理大學與臺南市政府勞工局職訓就服中心西式料理培訓結業 [複製鏈接]

 發表於 昨天 19:44 |  只看該作者 | 只看大圖 

【民正新聞記者:蔡永源台南報導】嘉南藥理大學與臺南市政府勞工局職訓就服中心共同辦理的

「西式料理培訓班」，10月12日上午11時在餐飲大樓地下一樓，舉辦西式料理結訓成果展，現

場養美食香氣四溢、色彩繽紛，充分展現西廚明日之星氣勢。嘉藥餐旅系為「西式料理培訓班」

推出黃金師資，並邀請餐飲名人、飯店主廚，以及甫獲得「2017日本亞洲名廚料理名人大會國

際御廚終身成就獎」的金牌御廚曾忠全，給予學員為期10周總計400小時的學、術科密集培訓。

成果展展現學員一系列設計的西式料理、烘焙、飲料調製等菜單設計與規劃，如法式紅酒燉牛

肉、義大利海鮮燉飯、BBQ豬肋排、德式燉豬腳、墨西哥黃金雞肉餅、香煎鱸魚菲力等主餐，搭

配起司蛋糕、香蕉巧克力蛋糕捲、英式焦糖奶茶、冰雪奇緣葡萄柚綠等茶點，展現匠心獨具的西

式食材運用與搭配。「西式料理培訓班」臥虎藏龍，學員來自四面八方，各行各業，除端出一道

道美味精緻的西餐料理外，成果展展場的氣球佈置也是由班上學員共同規劃佈置。

學員黃蘭雅表示，她台北從事電視媒體工作十多年，但卻一直懷抱創業夢想，後因想搬回台南陪

家人，便毅然辭去台北工作，回鄉追夢。她說，進到「西式料理培訓班」，才知道餐飲業的趨勢

與餐點製作真是一門大學問，需要花時間用心規劃，才能打造出吸引客人上門的餐廳。曾從事旅

遊業的學員林士和表示，以前只會在市場買攤販處理好的食材，自己不會處理食材，也不懂得控

制成本，如今對於創業已有初步計劃，也了解精準掌握食材成本、份量對創業的重要性，現正籌

積分 42589

發消

minjim

5327
主題

5329
帖子

4萬
積分

管理員

javascript:;
http://www.minjim.com/upload/forum.php?mod=viewthread&tid=5371
http://www.minjim.com/upload/forum.php?mod=viewthread&tid=5371
http://www.minjim.com/upload/forum.php?mod=viewthread&tid=5371&page=1&authorid=1
http://www.minjim.com/upload/forum.php?mod=viewthread&tid=5371&from=album
http://www.minjim.com/upload/home.php?mod=space&uid=1&do=profile
http://www.minjim.com/upload/home.php?mod=spacecp&ac=pm&op=showmsg&handlekey=showmsg_1&touid=1&pmid=0&daterange=2&pid=5371&tid=5371
http://www.minjim.com/upload/home.php?mod=space&uid=1
http://www.minjim.com/upload/home.php?mod=space&uid=1
http://www.minjim.com/upload/home.php?mod=space&uid=1&do=thread&type=thread&view=me&from=space
http://www.minjim.com/upload/home.php?mod=space&uid=1&do=thread&type=reply&view=me&from=space
http://www.minjim.com/upload/home.php?mod=space&uid=1&do=profile
http://www.minjim.com/upload/home.php?mod=spacecp&ac=usergroup&gid=1


2017/10/13 嘉南藥理大學與臺南市政府勞工局職訓就服中心西式料理培訓結業 - 教育 - 民正新聞 - Powered by Discuz!

http://www.minjim.com/upload/forum.php?mod=viewthread&tid=5371&extra=page%3D1 2/2

備開店，期待未來能順利創業。

為了籌備成果展，黃蘭雅與學員玲政蘭也號召全班分工合作編製這所學料理食譜，由曾就讀商品

設計系的學員孫淑敏做美編設計，製作出專屬於106年西式料理培訓班的精美食譜書。職訓就服

中心課長李奇玟表示，看到學員從料理門外漢變成西餐明日之星，手藝個個非凡，她十分肯定嘉

藥餐旅系安排課程的用心。

嘉藥餐旅系主任龔聖雄說，餐旅系辦學績效及學生成就屢獲肯定，共積極配合政府政策，辦理二

度就業者職業訓練班，結合餐飲專業課程與產業趨勢潮流，培訓學員「就業即戰力」，成功就業

案例不計其數。只要參訓者有強烈工作意願，努力學習必能獲得一技之長。訓後系上並輔導就

業，協助學員儘速重返職場，成為西廚明日之星。
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主題：[ 活動總匯 ] 嘉南藥理大學12日舉辦西式料理培訓班結業成

果展 
 

 

日期：2017/10/12
 

 文•圖／記者陳慧明 歷經兩個半月，為期10周，400小時的密集培訓，參加嘉南藥理大

學與臺南市政府勞工局職訓就服中心共同辦理「西式料理培訓班」的30位學員，10月12

日上午假嘉南藥大餐飲大樓地下一樓，舉辦西式料理結訓成果展，由學員端出西式料理

邀請師長品嘗並進行驗收，色香味具全的美食讓人讚不絕口，現場色彩繽紛的布置，更

有如一場嘉年華會，提供視覺與味覺兼具的饗宴。
 

成果展展現學員設計的一系列西式料理、烘焙、飲料調製等菜單設計與規劃，如法式紅

酒燉牛肉、義大利海鮮燉飯、BBQ豬肋排、德式燉豬腳、墨西哥黃金雞肉餅、香煎鱸魚

菲力等主餐，搭配起司蛋糕、香蕉巧克力蛋糕捲、英式焦糖奶茶、冰雪奇緣葡萄柚綠等

茶點，擺滿餐桌，引人食指大動。
 

學員黃蘭雅表示，她在台北從事電視媒體工作10多年，卻一直懷抱創業夢想，後因想搬

回台南陪家人，便毅然辭去台北工作，回鄉追夢。她說，進到「西式料理培訓班」，才

知道餐飲業的趨勢與餐點製作真是一門大學問，需要花時間用心規劃，才能打造出吸引

客人上門的餐廳。
 

學員賴昭君因中年失業，想要充實自己的技能，她很開心學習到西餐、烘焙、飲料調製

等多元課程，現在回到家也都會把學到的西式餐點做來與家人分享。
 

曾從事旅遊業的學員林士和表示，以前只會在市場買攤販處理好的食材，自己不會處理

食材，也不懂得控制成本，如今對於創業已有初步計劃，也了解精準掌握食材成本、份
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http://www.facebook.com/uutwtn
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量對創業的重要性，現正籌備開店，期待未來能順利創業。
 

為了籌備成果展，黃蘭雅與學員玲政蘭也號召全班分工合作編製所學料理食譜，由曾就

讀商品設計系的學員孫淑敏做美編設計，製作出專屬於106年西式料理培訓班的精美食

譜書。
 

臺南市政府勞工局職訓就服中心李奇玟課長表示，看到學員從料理門外漢變成西餐明日

之星，手藝個個非凡，她十分肯定嘉藥餐旅系安排課程的用心，
 

她特別頒給學員結業證書。該校王瑞顯院長則頒發全勤獎鼓勵，嘉藥餐旅系主任龔聖雄

另頒給表現優異之學員特別獎。
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西式料理培訓結業明日之星勇敢追夢

「⼀技在⼿，夢想到⼿」！為提升餐飲服務類產業發展與⼈才就業率，嘉南藥理⼤學與臺南市政
府勞⼯局職訓就服中⼼共同辦理的「⻄式料理培訓班」，10⽉12⽇上午11時在餐飲⼤樓地下⼀
樓，舉辦⻄式料理結訓成果展，現場養美食香氣四溢、⾊彩繽紛，充分展現⻄廚明⽇之星氣勢。

嘉藥餐旅系為「⻄式料理培訓班」推出黃⾦師資，並邀請餐飲名⼈、飯店主廚，以及甫獲得
「2017⽇本亞洲名廚料理名⼈⼤會國際御廚終⾝成就獎」的⾦牌御廚曾忠全，給予學員為期10周
總計400⼩時的學、術科密集培訓。

成果展展現學員⼀系列設計的⻄式料理、烘焙、飲料調製等菜單設計與規劃，如法式紅酒燉⽜
⾁、義⼤利海鮮燉飯、BBQ豬肋排、德式燉豬腳、墨⻄哥黃⾦雞⾁餅、香煎鱸⿂菲⼒等主餐，搭
配起司蛋糕、香蕉巧克⼒蛋糕捲、英式焦糖奶茶、冰雪奇緣葡萄柚綠等茶點，展現匠⼼獨具的⻄
式食材運⽤與搭配。

「⻄式料理培訓班」臥虎藏龍，學員來⾃四⾯八⽅，各⾏各業，除端出⼀道道美味精緻的⻄餐料
理外，成果展展場的氣球佈置也是由班上學員共同規劃佈置。學員黃蘭雅表⽰，她台北從事電視
媒體⼯作⼗多年，但卻⼀直懷抱創業夢想，後因想搬回台南陪家⼈，便毅然辭去台北⼯作，回鄉
追夢。她說，進到「⻄式料理培訓班」，才知道餐飲業的趨勢與餐點製作真是⼀⾨⼤學問，需要
花時間⽤⼼規劃，才能打造出吸引客⼈上⾨的餐廳。

學員賴昭君因中年失業，想要充實⾃⼰的技能，她很開⼼學習到⻄餐、烘焙、飲料調製等多元課
程。現在回到家也都會把學到的⻄式餐點做來與家⼈分享。曾從事旅遊業的學員林⼠和表⽰，以
前只會在市場買攤販處理好的食材，⾃⼰不會處理食材，也不懂得控制成本，如今對於創業已有
初步計劃，也了解精準掌握食材成本、份量對創業的重要性，現正籌備開店，期待未來能順利創
業。

為了籌備成果展，黃蘭雅與學員玲政蘭也號召全班分⼯合作編製這所學料理食譜，由曾就讀商品
設計系的學員孫淑敏做美編設計，製作出專屬於106年⻄式料理培訓班的精美食譜書。

職訓就服中⼼課⻑李奇玟表⽰，看到學員從料理⾨外漢變成⻄餐明⽇之星，⼿藝個個非凡，她⼗
分肯定嘉藥餐旅系安排課程的⽤⼼。嘉藥餐旅系主任龔聖雄說，餐旅系辦學績效及學⽣成就屢獲
肯定，共積極配合政府政策，辦理⼆度就業者職業訓練班，結合餐飲專業課程與產業趨勢潮流，
培訓學員「就業即戰⼒」，成功就業案例不計其數。只要參訓者有強烈⼯作意願，努⼒學習必能
獲得⼀技之⻑。訓後系上並輔導就業，協助學員儘速重返職場，成為⻄廚明⽇之星。

2017-10-12 19:23 經濟日報 黃逢森
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西式料理培訓結業 明日之星勇敢追夢
 

TNN台灣地方新聞／黃緒勳／更新日期: 2017-10-12 19:46:32 
 

 

【記者黃緒勳台南報導】「一

技在手，夢想到手」！為提升

餐飲服務類產業發展與人才就

業率，嘉南藥理大學與臺南市

政府勞工局職訓就服中心共同

辦理的「西式料理培訓班」，

10月12日上午11時在餐飲大樓

地下一樓，舉辦西式料理結訓

成果展，現場養美食香氣四溢、色彩繽紛，充分展現西廚明日之星氣勢。
 

嘉藥餐旅系為「西式料理培訓班」推出黃金師資，並邀請餐飲名人、飯店主

廚，以及甫
 

獲得「2017日本亞洲名廚料理名人大會國際御廚終身成就獎」的金牌御廚曾

忠全，給予學員為期10周總計400小時的學、術科密集培訓。
 

成果展展現學員一系列設計的西式料理、烘焙、飲料調製等菜單設計與規劃，

如法式紅酒燉牛肉、義大利海鮮燉飯、BBQ豬肋排、德式燉豬腳、墨西哥黃金

雞肉餅、香煎鱸魚菲力等主餐，搭配起司蛋糕、香蕉巧克力蛋糕捲、英式焦糖

奶茶、冰雪奇緣葡萄柚綠等茶點，展現匠心獨具的西式食材運用與搭配。
 

「西式料理培訓班」臥虎藏龍，學員來自四面八方，各行各業，除端出一道道

美味精緻的西餐料理外，成果展展場的氣球佈置也是由班上學員共同規劃佈

置。
 

學員黃蘭雅表示，她台北從事電視媒體工作十多年，但卻一直懷抱創業夢想，

後因想搬回台南陪家人，便毅然辭去台北工作，回鄉追夢。她說，進到「西式

料理培訓班」，才知道餐飲業的趨勢與餐點製作真是一門大學問，需要花時間

用心規劃，才能打造出吸引客人上門的餐廳。
 

學員賴昭君因中年失業，想要充實自己的技能，她很開心學習到西餐、烘焙、

飲料調製等多元課程。現在回到家也都會把學到的西式餐點做來與家人分享。
 

曾從事旅遊業的學員林士和表示，以前只會在市場買攤販處理好的食材，自己

http://tn.news.tnn.tw/menu_ii2.html?aid=1
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不會處理食材，也不懂得控制成本，如今對於創業已有初步計劃，也了解精準

掌握食材成本、份量對創業的重要性，現正籌備開店，期待未來能順利創業。
 

為了籌備成果展，黃蘭雅與學員玲政蘭也號召全班分工合作編製這所學料理食

譜，由曾就讀商品設計系的學員孫淑敏做美編設計，製作出專屬於106年西式

料理培訓班的精美食譜書。
 

職訓就服中心課長李奇玟表示，看到學員從料理門外漢變成西餐明日之星，手

藝個個非凡，她十分肯定嘉藥餐旅系安排課程的用心。
 

嘉藥餐旅系主任龔聖雄說，餐旅系辦學績效及學生成就屢獲肯定，共積極配合

政府政策，辦理二度就業者職業訓練班，結合餐飲專業課程與產業趨勢潮流，

培訓學員「就業即戰力」，成功就業案例不計其數。只要參訓者有強烈工作意

願，努力學習必能獲得一技之長。訓後系上並輔導就業，協助學員儘速重返職

場，成為西廚明日之星。
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嘉藥西式料理培訓班舉辦結訓成果展.
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班長賴昭君代表接受職訓局李奇玟課長(右)頒贈結訓證明.

【CITYBEING樂活城市新聞/記者古秀美/臺南報導】

   「一技在手，夢想到手」！為提升餐飲服務類產業發展與人才就業率，嘉南藥理大學與臺南市政府勞工局職訓

就服中心共同辦理的「西式料理培訓班」，10月12日上午11時在餐飲大樓地下一樓，舉辦西式料理結訓成果展，

現場養美食香氣四溢、色彩繽紛，充分展現西廚明日之星氣勢。

嘉藥餐旅系為「西式料理培訓班」推出黃金師資，並邀請餐飲名人、飯店主廚，以及甫獲得「2017日本亞洲

名廚料理名人大會國際御廚終身成就獎」的金牌御廚曾忠全，給予學員為期10周總計400小時的學、術科密集培

訓。

成果展展現學員一系列設計的西式料理、烘焙、飲料調製等菜單設計與規劃，如法式紅酒燉牛肉、義大利海

鮮燉飯、BBQ豬肋排、德式燉豬腳、墨西哥黃金雞肉餅、香煎鱸魚菲力等主餐，搭配起司蛋糕、香蕉巧克力蛋糕

捲、英式焦糖奶茶、冰雪奇緣葡萄柚綠等茶點，展現匠心獨具的西式食材運用與搭配。

「西式料理培訓班」臥虎藏龍，學員來自四面八方，各行各業，除端出一道道美味精緻的西餐料理外，成果

展展場的氣球佈置也是由班上學員共同規劃佈置。

學員黃蘭雅表示，她台北從事電視媒體工作十多年，但卻一直懷抱創業夢想，後因想搬回台南陪家人，便毅

然辭去台北工作，回鄉追夢。她說，進到「西式料理培訓班」，才知道餐飲業的趨勢與餐點製作真是一門大學

問，需要花時間用心規劃，才能打造出吸引客人上門的餐廳。

學員賴昭君因中年失業，想要充實自己的技能，她很開心學習到西餐、烘焙、飲料調製等多元課程。現在回

到家也都會把學到的西式餐點做來與家人分享。

曾從事旅遊業的學員林士和表示，以前只會在市場買攤販處理好的食材，自己不會處理食材，也不懂得控制

成本，如今對於創業已有初步計劃，也了解精準掌握食材成本、份量對創業的重要性，現正籌備開店，期待未來

能順利創業。

為了籌備成果展，黃蘭雅與學員玲政蘭也號召全班分工合作編製這所學料理食譜，由曾就讀商品設計系的學

員孫淑敏做美編設計，製作出專屬於106年西式料理培訓班的精美食譜書。

職訓就服中心課長李奇玟表示，看到學員從料理門外漢變成西餐明日之星，手藝個個非凡，她十分肯定嘉藥

餐旅系安排課程的用心。
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班⻑賴昭君代表接受職訓局李奇玟課⻑(右)頒贈結訓證明

嘉藥餐旅系⻄式料理培訓班成員開⼼秀成果

   

舒適閱覽 :   

⻄式料理培訓結業 明⽇之星勇敢追夢

⻄式料理培訓結業 明⽇之星勇

敢追夢
 

 

(中央社訊息服務20171013

13:30:38)「⼀技在⼿，夢想到

⼿」！為提升餐飲服務類產業

發展與⼈才就業率，嘉南藥理

⼤學與臺南市政府勞⼯局職訓

就服中⼼共同辦理的「⻄式料

理培訓班」，10⽉12⽇上午11

時在餐飲⼤樓地下⼀樓，舉辦

⻄式料理結訓成果展，現場養

美食香氣四溢、⾊彩繽紛，充

分展現⻄廚明⽇之星氣勢。
 

 

嘉藥餐旅系為「⻄式料理培訓

班」推出黃⾦師資，並邀請餐

飲名⼈、飯店主廚，以及甫獲

得「2017⽇本亞洲名廚料理名

⼈⼤會國際御廚終⾝成就獎」

的⾦牌御廚曾忠全，給予學員

為期10周總計400⼩時的學、術科密集培訓。
 

 

成果展展現學員⼀系列設計的⻄式料理、烘焙、飲料調製等菜單設計與規劃，如法式

紅酒燉⽜⾁、義⼤利海鮮燉飯、BBQ豬肋排、德式燉豬腳、墨⻄哥黃⾦雞⾁餅、香煎

鱸⿂菲⼒等主餐，搭配起司蛋糕、香蕉巧克⼒蛋糕捲、英式焦糖奶茶、冰雪奇緣葡萄

柚綠等茶點，展現匠⼼獨具的⻄式食材運⽤與搭配。
 

 

「⻄式料理培訓班」臥虎藏龍，學員來⾃四⾯八⽅，各⾏各業，除端出⼀道道美味精

緻的⻄餐料理外，成果展展場的氣球佈置也是由班上學員共同規劃佈置。
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學員黃蘭雅表⽰，她台北從事電視媒體⼯作⼗多年，但卻⼀直懷抱創業夢想，後因想

搬回台南陪家⼈，便毅然辭去台北⼯作，回鄉追夢。她說，進到「⻄式料理培訓

班」，才知道餐飲業的趨勢與餐點製作真是⼀⾨⼤學問，需要花時間⽤⼼規劃，才能

打造出吸引客⼈上⾨的餐廳。
 

 

學員賴昭君因中年失業，想要充實⾃⼰的技能，她很開⼼學習到⻄餐、烘焙、飲料調

製等多元課程。現在回到家也都會把學到的⻄式餐點做來與家⼈分享。
 

曾從事旅遊業的學員林⼠和表⽰，以前只會在市場買攤販處理好的食材，⾃⼰不會處

理食材，也不懂得控制成本，如今對於創業已有初步計劃，也了解精準掌握食材成

本、份量對創業的重要性，現正籌備開店，期待未來能順利創業。
 

為了籌備成果展，黃蘭雅與學員玲政蘭也號召全班分⼯合作編製這所學料理食譜，由

曾就讀商品設計系的學員孫淑敏做美編設計，製作出專屬於106年⻄式料理培訓班的

精美食譜書。
 

 

職訓就服中⼼課⻑李奇玟表⽰，看到學員從料理⾨外漢變成⻄餐明⽇之星，⼿藝個個

非凡，她⼗分肯定嘉藥餐旅系安排課程的⽤⼼。
 

 

嘉藥餐旅系主任龔聖雄說，餐旅系辦學績效及學⽣成就屢獲肯定，共積極配合政府政

策，辦理⼆度就業者職業訓練班，結合餐飲專業課程與產業趨勢潮流，培訓學員「就

業即戰⼒」，成功就業案例不計其數。只要參訓者有強烈⼯作意願，努⼒學習必能獲

得⼀技之⻑。訓後系上並輔導就業，協助學員儘速重返職場，成為⻄廚明⽇之星。
 

 

訊息來源：嘉南藥理⼤學
 

 

本文含多媒體檔 (Multimedia files included)：
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附件下載

班⻑賴昭君代表接受職訓局李奇玟課⻑(右)頒贈結訓證明 (jpg檔)

嘉藥餐旅系⻄式料理培訓班成員開⼼秀成果 (jpg檔)
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