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第2屆全國「駱駝盃」麵條烹調創意競賽　嘉藥登
場

▲「2018年第2屆全國駱駝盃麵條烹調創意競賽」，吸引全國14所⼤專校院、⾼中職

校，及業界各⽅好⼿等32隊進入總決賽。（圖／嘉藥提供，下同）

記者林悅／南市報導

嘉南藥理⼤學餐旅管理系，與聯華實業、美國⼩麥協會舉辦「2018年第⼆屆全國駱駝盃

麵條烹調創意競賽」，14⽇吸引全國14所⼤專校院、⾼中職校，及業界各⽅好⼿等32隊

進入總決賽，與賽選⼿個個使出渾解數，不只比⼝感、⾊彩，還比料理創意和擺盤陳

設，展現中⻄合璧的創意，為傳統麵食開創新路。

【送⾁粽】百年習俗7⼤禁忌解密

https://ad.ettoday.net/adclick.php?bid=local_text_1&bannerid=46707
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「駱駝盃」旨在結合產學創意能量，帶動社會創意、創新、創業的有機循環，讓「創新

精神」能在校園與業界團隊中持續蔓延精進，建構1個知識交流、研發資源運⽤及技術合

作的平台，擴⼤落實創新效益，促進產業發展，讓學術與產業合作，相互提升麵粉產業

升級，並透過競賽⽅式讓技術得以深度紮根於⾼中職及⼤專院校，活化校園的創意因

⼦，共同激盪出創新價值與創意火花。

今年是第2屆「駱駝盃」麵條烹調創意競賽，區分為新鮮麵條組及麵疙瘩組，參賽選⼿須

在規定時間內依⼤會指定的相關產品，現場製作與烹調麵條或麵疙瘩，技術挑戰性⼗

⾜，更⾼⼿雲集於嘉藥可謂盛況空前，同臺飆技各顯神通，競爭過程相當激烈。

其中，來⾃泰國Suan Sunandha Rajabhat University的嘉藥餐旅系交換⽣Pornyanee，

也和餐旅系⼀年級的沈佳侑同學組隊報名參加，以「快樂花園」為主題，調製充滿南洋

風味的作品，獲得不少矚⽬。

本次比賽由聯華實業股份有限公司、美國⼩麥協會單位主辦，廣邀各界優秀選⼿參加，

材料多由聯華公司贊助；比賽評審更是⼀時之選，包括聯華公司經理黃北城、顧問陳澄

漳、美國⼩麥協會技術主任楊書瑩、台灣麵粉公會顧問盧榮錦、合進製麵廠負責⼈楊欽

龍。
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嘉藥餐旅系吳昆崙副教授說，此次比賽各個學校學⽣運⽤不同食材融入作品中，促使⼤

家創意發揮得淋漓盡致，希望透過這次的比賽經驗，激發學⽣們萌⽣更多的發想，充分

展現年輕⼈的研發巧思及創新理念。

餐旅系龔聖雄主任則表⽰，今年第1次新增麵條烹調創意競賽組，希望透過競賽⽅式相互

觀摩交流，讓⼤專校院及⾼中職學⽣的麵食技術更加成熟；也期望藉由此項比賽，觸發
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刺激並活化創意點⼦，⼤家共同激盪出創新思維與火花，讓「創新精神」能在校園與業

界永續發展，未來得以突破困境並克服種種挑戰，創造⾼附加價值的麵食產業。
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中央網路報 (2018-06-14 18:31)

分享|      

第二屆全國「駱駝盃」麵條烹調創意競賽在嘉南藥理大學登場

鮮豔的麵條顏色令人驚豔。
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擺盤裝飾後的麵食看來更是秀色可餐。

來自泰國的交換學生也與餐旅系一年級同學組隊參加。

進入決賽的麵條組選手用心做著菜餚。  嘉南藥理大學餐旅管理系與聯華實業股份有限公司、美

國小麥協會舉辦「2018年第二屆全國『駱駝盃』麵條烹調創意競賽」，吸引全國14所大專校院、

高中職校，及業界各方好手等32隊進入6月14日的總決賽。與賽選手個個使出渾解數，從麵粉做成

麵條、麵疙瘩，不只比口感、色彩，還比料理創意和擺盤陳設，展現中西合璧的創意，為傳統麵

食開創新路。  
 

 

 「駱駝盃」旨在結合產學創意能量，帶動社會創意、創新、創業的有機循環，讓「創新精神」

能在校園與業界團隊中持續蔓延精進，建構一個知識交流、研發資源運用及技術合作的平台，擴
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大落實創新效益，促進產業發展，讓學術與產業合作，相互提升麵粉產業升級，並透過競賽方式

讓技術得以深度紮根於高中職及大專院校，活化校園的創意因子，共同激盪出創新價值與創意火

花。  
 

 

 今年是第二屆「駱駝盃」麵條烹調創意競賽，區分為新鮮麵條組及麵疙瘩組，參賽選手須在規

定時間內依大會指定的相關產品，現場製作與烹調麵條或麵疙瘩，技術挑戰性十足，更高手雲集

於嘉藥可謂盛況空前，同臺飆技各顯神通，競爭過程相當激烈。其中，來自泰國Suan Sunandha

Rajabhat University的嘉藥餐旅系交換生Pornyanee，也和餐旅系一年級的沈佳侑同學組隊報名參

加，以「快樂花園」為主題，調製充滿南洋風味的作品，獲得不少矚目。  
 

 

 本次比賽由聯華實業股份有限公司、美國小麥協會單位主辦，廣邀各界優秀選手參加，材料多

由聯華公司贊助；比賽評審更是一時之選，包括聯華公司經理黃北城、顧問陳澄漳、美國小麥協

會技術主任楊書瑩、台灣麵粉公會顧問盧榮錦、合進製麵廠負責人楊欽龍。  
 

 

 嘉藥餐旅系吳昆崙副教授說，此次比賽各個學校學生運用不同食材融入作品中，促使大家創意

發揮得淋漓盡致，希望透過這次的比賽經驗，激發學生們萌生更多的發想，充份展現年輕人的研

發巧思及創新理念。  
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第二屆全國「駱駝盃」麵條烹調創意競賽在嘉南藥理大學登場
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鮮豔的麵條顏色令人驚豔。

擺盤裝飾後的麵食看來更是秀色可餐。
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來自泰國的交換學生也與餐旅系一年級同學組隊參加。

進入決賽的麵條組選手用心做著菜餚。

　嘉南藥理大學餐旅管理系與聯華實業股份有限公司、美國小麥協會舉辦「2018年第二屆全國『駱駝盃』麵條

烹調創意競賽」，吸引全國14所大專校院、高中職校，及業界各方好手等32隊進入6月14日的總決賽。與賽選

手個個使出渾解數，從麵粉做成麵條、麵疙瘩，不只比口感、色彩，還比料理創意和擺盤陳設，展現中西合璧

的創意，為傳統麵食開創新路。 
 

 

　「駱駝盃」旨在結合產學創意能量，帶動社會創意、創新、創業的有機循環，讓「創新精神」能在校園與業

界團隊中持續蔓延精進，建構一個知識交流、研發資源運用及技術合作的平台，擴大落實創新效益，促進產業

發展，讓學術與產業合作，相互提升麵粉產業升級，並透過競賽方式讓技術得以深度紮根於高中職及大專院

校，活化校園的創意因子，共同激盪出創新價值與創意火花。 
 

 

　今年是第二屆「駱駝盃」麵條烹調創意競賽，區分為新鮮麵條組及麵疙瘩組，參賽選手須在規定時間內依大

會指定的相關產品，現場製作與烹調麵條或麵疙瘩，技術挑戰性十足，更高手雲集於嘉藥可謂盛況空前，同臺

飆技各顯神通，競爭過程相當激烈。其中，來自泰國Suan Sunandha Rajabhat University的嘉藥餐旅系交換

生Pornyanee，也和餐旅系一年級的沈佳侑同學組隊報名參加，以「快樂花園」為主題，調製充滿南洋風味的

作品，獲得不少矚目。 
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　本次比賽由聯華實業股份有限公司、美國小麥協會單位主辦，廣邀各界優秀選手參加，材料多由聯華公司贊

助；比賽評審更是一時之選，包括聯華公司經理黃北城、顧問陳澄漳、美國小麥協會技術主任楊書瑩、台灣麵

粉公會顧問盧榮錦、合進製麵廠負責人楊欽龍。 
 

 

　嘉藥餐旅系吳昆崙副教授說，此次比賽各個學校學生運用不同食材融入作品中，促使大家創意發揮得淋漓盡

致，希望透過這次的比賽經驗，激發學生們萌生更多的發想，充份展現年輕人的研發巧思及創新理念。 
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嘉藥麵食創意賽  32隊入決賽
記 者 林 偉 民 ／ 仁 德 報 導
2 0 1 8 - 0 6 - 1 4

參 賽 選 手 發 揮 創 意 ， 認 真 進 行 麵 條 創 意 料 理 。  （ 記 者 林 偉 民 攝 ）

　要煮出好吃的麵其實不是想像中的簡單！嘉南藥理大學餐旅管

理系十四日舉辦第二屆全國「駱駝盃」麵條烹調創意競賽，吸引

全國十四所大專校院、高中職校和業界好手參加，不只比口感、

色彩，還比料理創意和擺盤陳設，展現中西合璧的創意，也為傳

統麵食開創新路。
 

　比賽由嘉藥餐旅系、聯華實業公司、美國小麥協會共同舉辦，

有十四所學校和業界好手組隊伍參加，有卅二隊進入昨天的總決

賽，分為新鮮麵條組及麵疙瘩組，參賽選手須在規定時間內依大

會指定的相關產品，現場製作與烹調麵條或麵疙瘩，挑戰性十

足。

　嘉藥餐旅系副教授吳昆崙表示，選手不是製作麵條下水煮熟這

麼簡單，必須兼顧色澤、營養成分、擺盤等，選手從拿到麵粉開

始製作麵條就進入考驗，必須運用不同的食材融入作品中，激發

選手最大的發想與創意。

　選手們在廚房將麵條作好、擺飾完成後，端到會場還要進行背

景布置，讓作品更突出，處處展現選手的創意，評審必須根據麵

條製作技巧與細緻度、產品創意性、麵條口味和整體風味、展示

布置與配方完整性、衛生與工作態度等進行評比。

　餐旅系主任龔聖雄表示，今年第一次增加麵條烹調創意競賽

組，希望透過競賽方式相互觀摩交流，讓大專校院及高中職學生

的麵食技術更加成熟，也期望透過比賽激盪出創新思維與火花，

讓「創新精神」在校園與業界永續發展。
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第2屆全國「駱駝盃」麵條烹調創意競賽嘉藥登場  32隊比創
意總決賽

【勁報記者于郁⾦/臺南報導】嘉南藥理⼤學餐旅管理系與聯華實業股份有限公司、美國⼩麥協會舉

辦「2018年第2屆全國『駱駝盃』麵條烹調創意競賽」，吸引全國14所⼤專校院、⾼中職校，及業

界各⽅好⼿等32隊進入6⽉14⽇的總決賽；與賽選⼿個個使出渾解數，從麵粉做成麵條、麵疙瘩，

不只比⼝感、⾊彩，還比料理創意和擺盤陳設，展現中⻄合璧的創意，為傳統麵食開創新路。
 

 

「駱駝盃」旨在結合產學創意能量，帶動社會創意、創新、創業的有機循環，讓「創新精神」能在

校園與業界團隊中持續蔓延精進，建構⼀個知識交流、研發資源運⽤及技術合作的平台，擴⼤落實

創新效益，促進產業發展，讓學術與產業合作，相互提升麵粉產業升級，並透過競賽⽅式讓技術得

以深度紮根於⾼中職及⼤專院校，活化校園的創意因⼦，共同激盪出創新價值與創意火花。
 

 

今年是第2屆「駱駝盃」麵條烹調創意競賽，區分為新鮮麵條組、麵疙瘩組，參賽選⼿須在規定時間

內依⼤會指定的相關產品，現場製作與烹調麵條或麵疙瘩，技術挑戰性⼗⾜，更⾼⼿雲集於嘉藥可

謂盛況空前，同臺飆技各顯神通，競爭過程相當激烈。
 

 

特別值得⼀提的是，此次競賽中，其中來⾃泰國Suan Sunandha Rajabhat University的嘉藥餐旅系

交換⽣Pornyanee，也和餐旅系⼀年級沈佳侑同學組隊報名參加，以「快樂花園」為主題，調製充

滿南洋風味的作品，獲得不少矚⽬。

勁報 2018/06/14 18:09(14⼩時前)

https://times.hinet.net/realtime?cp=cp129
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本次比賽由聯華實業股份有限公司、美國⼩麥協會單位主辦，廣邀各界優秀選⼿參加，材料多由聯

華公司贊助；比賽評審更是⼀時之選，包括聯華公司經理黃北城、顧問陳澄漳、美國⼩麥協會技術

主任楊書瑩、臺灣麵粉公會顧問盧榮錦、合進製麵廠負責⼈楊欽龍。
 

 

嘉藥餐旅系吳昆崙副教授說，此次比賽各個學校學⽣運⽤不同食材融入作品中，促使⼤家創意發揮

得淋漓盡致，希望透過這次的比賽經驗，激發學⽣們萌⽣更多的發想，充份展現年輕⼈的研發巧思

及創新理念。
 

 

餐旅系龔聖雄主任表⽰，今年第⼀次新增麵條烹調創意競賽組，希望透過競賽⽅式相互觀摩交流，

讓⼤專校院及⾼中職學⽣的麵食技術更加成熟；也期望藉由此項比賽，觸發刺激並活化創意點⼦，

⼤家共同激盪出創新思維與火花，讓「創新精神」能在校園與業界永續發展，未來得以突破困境並

克服種種挑戰，創造⾼附加價值的麵食產業。(于郁⾦攝)
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第2屆全國「駱駝盃」麵條烹調創意競賽嘉藥登場  32隊中
西合璧總決賽

 

【大成報記者于郁金/臺南報導】

嘉南藥理大學餐旅管理系與聯華

實業股份有限公司、美國小麥協

會舉辦「2018年第2屆全國『駱駝

盃』麵條烹調創意競賽」，吸引

全國14所大專校院、高中職校，

及業界各方好手等32隊進入6月14

日的總決賽；與賽選手個個使出

渾解數，從麵粉做成麵條、麵疙

瘩，不只比口感、色彩，還比料

理創意和擺盤陳設，展現中西合

璧的創意，為傳統麵食開創新路。 
 

 

「駱駝盃」旨在結合產學創意能量，帶動社會創意、創新、創業的有機循環，讓「創新精神」能在

校園與業界團隊中持續蔓延精進，建構一個知識交流、研發資源運用及技術合作的平台，擴大落實

創新效益，促進產業發展，讓學術與產業合作，相互提升麵粉產業升級，並透過競賽方式讓技術得

以深度紮根於高中職及大專院校，活化校園的創意因子，共同激盪出創新價值與創意火花。 
 

 

今年是第2屆「駱駝盃」麵條烹調創意競賽，區分為新鮮麵條組、麵疙瘩組，參賽選手須在規定時間

內依大會指定的相關產品，現場製作與烹調麵條或麵疙瘩，技術挑戰性十足，更高手雲集於嘉藥可

謂盛況空前，同臺飆技各顯神通，競爭過程相當激烈。 
 

 

特別值得一提的是，此次競賽中，其中來自泰國Suan Sunandha Rajabhat University的嘉藥餐旅系交換生

Pornyanee，也和餐旅系一年級沈佳侑同學組隊報名參加，以「快樂花園」為主題，調製充滿南洋風

味的作品，獲得不少矚目。 
 

 

本次比賽由聯華實業股份有限公司、美國小麥協會單位主辦，廣邀各界優秀選手參加，材料多由聯

華公司贊助；比賽評審更是一時之選，包括聯華公司經理黃北城、顧問陳澄漳、美國小麥協會技術

主任楊書瑩、臺灣麵粉公會顧問盧榮錦、合進製麵廠負責人楊欽龍。 
 

 

嘉藥餐旅系吳昆崙副教授說，此次比賽各個學校學生運用不同食材融入作品中，促使大家創意發揮

得淋漓盡致，希望透過這次的比賽經驗，激發學生們萌生更多的發想，充份展現年輕人的研發巧思

及創新理念。 
 

 

餐旅系龔聖雄主任表示，今年第一次新增麵條烹調創意競賽組，希望透過競賽方式相互觀摩交流，

讓大專校院及高中職學生的麵食技術更加成熟；也期望藉由此項比賽，觸發刺激並活化創意點子，

大家共同激盪出創新思維與火花，讓「創新精神」能在校園與業界永續發展，未來得以突破困境並

克服種種挑戰，創造高附加價值的麵食產業。(于郁金攝) 
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第2屆全國「駱駝盃」麵條烹調創意競賽嘉藥登場 32隊中西合璧總決賽 
 

https://youtu.be/QjcYvf-OUfM



2018-06-14 18:18:03　于郁⾦ 分享

【⼤成報記者于郁⾦/臺南報導】嘉南藥理⼤學餐旅管理系與聯華實業股份有限公司、美國⼩麥

協會舉辦「2018年第2屆全國『駱駝盃』麵條烹調創意競賽」，吸引全國14所⼤專校院、⾼中職

校，及業界各⽅好⼿等32隊進入6⽉14⽇的總決賽；與賽選⼿個個使出渾解數，從麵粉做成麵

條、麵疙瘩，不只比⼝感、⾊彩，還比料理創意和擺盤陳設，展現中⻄合璧的創意，為傳統麵食

開創新路。

「駱駝盃」旨在結合產學創意能量，帶動社會創意、創新、創業的有機循環，讓「創新精神」能

在校園與業界團隊中持續蔓延精進，建構⼀個知識交流、研發資源運⽤及技術合作的平台，擴⼤

落實創新效益，促進產業發展，讓學術與產業合作，相互提升麵粉產業升級，並透過競賽⽅式讓

技術得以深度紮根於⾼中職及⼤專院校，活化校園的創意因⼦，共同激盪出創新價值與創意火

花。

今年是第2屆「駱駝盃」麵條烹調創意競賽，區分為新鮮麵條組、麵疙瘩組，參賽選⼿須在規定

時間內依⼤會指定的相關產品，現場製作與烹調麵條或麵疙瘩，技術挑戰性⼗⾜，更⾼⼿雲集於

嘉藥可謂盛況空前，同臺飆技各顯神通，競爭過程相當激烈。

特別值得⼀提的是，此次競賽中，其中來⾃泰國Suan Sunandha Rajabhat University的嘉藥餐

旅系交換⽣Pornyanee，也和餐旅系⼀年級沈佳侑同學組隊報名參加，以「快樂花園」為主題，

調製充滿南洋風味的作品，獲得不少矚⽬。

本次比賽由聯華實業股份有限公司、美國⼩麥協會單位主辦，廣邀各界優秀選⼿參加，材料多由

聯華公司贊助；比賽評審更是⼀時之選，包括聯華公司經理黃北城、顧問陳澄漳、美國⼩麥協會

技術主任楊書瑩、臺灣麵粉公會顧問盧榮錦、合進製麵廠負責⼈楊欽龍。

第2屆全國「駱駝盃」麵條烹調創意競賽嘉
藥登場 32隊中⻄合璧總決賽
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嘉藥餐旅系吳昆崙副教授說，此次比賽各個學校學⽣運⽤不同食材融入作品中，促使⼤家創意發

揮得淋漓盡致，希望透過這次的比賽經驗，激發學⽣們萌⽣更多的發想，充份展現年輕⼈的研發

巧思及創新理念。

餐旅系龔聖雄主任表⽰，今年第⼀次新增麵條烹調創意競賽組，希望透過競賽⽅式相互觀摩交

流，讓⼤專校院及⾼中職學⽣的麵食技術更加成熟；也期望藉由此項比賽，觸發刺激並活化創意

點⼦，⼤家共同激盪出創新思維與火花，讓「創新精神」能在校園與業界永續發展，未來得以突

破困境並克服種種挑戰，創造⾼附加價值的麵食產業。(于郁⾦攝)

第2屆全國「駱駝盃」麵條烹調創意競賽嘉藥登場 32隊中⻄合璧總決賽

https://youtu.be/QjcYvf-OUfM
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第2屆全國「駱駝盃」麵條烹調創意競賽嘉藥登場   32隊比
創意總決賽

 

【勁報記者于郁金/臺南報導】嘉

南藥理大學餐旅管理系與聯華實

業股份有限公司、美國小麥協會

舉辦「2018年第2屆全國『駱駝

盃』麵條烹調創意競賽」，吸引

全國14所大專校院、高中職校，

及業界各方好手等32隊進入6月14

日的總決賽；與賽選手個個使出

渾解數，從麵粉做成麵條、麵疙

瘩，不只比口感、色彩，還比料

理創意和擺盤陳設，展現中西合

璧的創意，為傳統麵食開創新路。 
 

 

「駱駝盃」旨在結合產學創意能量，帶動社會創意、創新、創業的有機循環，讓「創新精神」能在

校園與業界團隊中持續蔓延精進，建構一個知識交流、研發資源運用及技術合作的平台，擴大落實

創新效益，促進產業發展，讓學術與產業合作，相互提升麵粉產業升級，並透過競賽方式讓技術得

以深度紮根於高中職及大專院校，活化校園的創意因子，共同激盪出創新價值與創意火花。 
 

 

今年是第2屆「駱駝盃」麵條烹調創意競賽，區分為新鮮麵條組、麵疙瘩組，參賽選手須在規定時間

內依大會指定的相關產品，現場製作與烹調麵條或麵疙瘩，技術挑戰性十足，更高手雲集於嘉藥可

謂盛況空前，同臺飆技各顯神通，競爭過程相當激烈。 
 

 

特別值得一提的是，此次競賽中，其中來自泰國Suan Sunandha Rajabhat University的嘉藥餐旅系交換生

Pornyanee，也和餐旅系一年級沈佳侑同學組隊報名參加，以「快樂花園」為主題，調製充滿南洋風

味的作品，獲得不少矚目。 
 

 

本次比賽由聯華實業股份有限公司、美國小麥協會單位主辦，廣邀各界優秀選手參加，材料多由聯

華公司贊助；比賽評審更是一時之選，包括聯華公司經理黃北城、顧問陳澄漳、美國小麥協會技術

主任楊書瑩、臺灣麵粉公會顧問盧榮錦、合進製麵廠負責人楊欽龍。 
 

 

嘉藥餐旅系吳昆崙副教授說，此次比賽各個學校學生運用不同食材融入作品中，促使大家創意發揮

得淋漓盡致，希望透過這次的比賽經驗，激發學生們萌生更多的發想，充份展現年輕人的研發巧思

及創新理念。 
 

 

餐旅系龔聖雄主任表示，今年第一次新增麵條烹調創意競賽組，希望透過競賽方式相互觀摩交流，

讓大專校院及高中職學生的麵食技術更加成熟；也期望藉由此項比賽，觸發刺激並活化創意點子，

大家共同激盪出創新思維與火花，讓「創新精神」能在校園與業界永續發展，未來得以突破困境並

克服種種挑戰，創造高附加價值的麵食產業。(于郁金攝) 
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第2屆全國「駱駝盃」麵條烹調創意競賽嘉藥登場 32隊中西合璧總決賽 
 

https://youtu.be/QjcYvf-OUfM



2018-06-14 18:09:21　勁報記者于郁⾦/臺南報導 分享

嘉南藥理⼤學餐旅管理系與聯華實業股份有限公司、美國⼩麥協會舉辦「2018年第2屆全國『駱

駝盃』麵條烹調創意競賽」，吸引全國14所⼤專校院、⾼中職校，及業界各⽅好⼿等32隊進入6

⽉14⽇的總決賽；與賽選⼿個個使出渾解數，從麵粉做成麵條、麵疙瘩，不只比⼝感、⾊彩，還

比料理創意和擺盤陳設，展現中⻄合璧的創意，為傳統麵食開創新路。

「駱駝盃」旨在結合產學創意能量，帶動社會創意、創新、創業的有機循環，讓「創新精神」能

在校園與業界團隊中持續蔓延精進，建構⼀個知識交流、研發資源運⽤及技術合作的平台，擴⼤

落實創新效益，促進產業發展，讓學術與產業合作，相互提升麵粉產業升級，並透過競賽⽅式讓

技術得以深度紮根於⾼中職及⼤專院校，活化校園的創意因⼦，共同激盪出創新價值與創意火

花。

今年是第2屆「駱駝盃」麵條烹調創意競賽，區分為新鮮麵條組、麵疙瘩組，參賽選⼿須在規定

時間內依⼤會指定的相關產品，現場製作與烹調麵條或麵疙瘩，技術挑戰性⼗⾜，更⾼⼿雲集於

嘉藥可謂盛況空前，同臺飆技各顯神通，競爭過程相當激烈。

特別值得⼀提的是，此次競賽中，其中來⾃泰國Suan Sunandha Rajabhat University的嘉藥餐

旅系交換⽣Pornyanee，也和餐旅系⼀年級沈佳侑同學組隊報名參加，以「快樂花園」為主題，

調製充滿南洋風味的作品，獲得不少矚⽬。

本次比賽由聯華實業股份有限公司、美國⼩麥協會單位主辦，廣邀各界優秀選⼿參加，材料多由

聯華公司贊助；比賽評審更是⼀時之選，包括聯華公司經理黃北城、顧問陳澄漳、美國⼩麥協會

技術主任楊書瑩、臺灣麵粉公會顧問盧榮錦、合進製麵廠負責⼈楊欽龍。

第2屆全國「駱駝盃」麵條烹調創意競賽嘉
藥登場 32隊比創意總決賽
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嘉藥餐旅系吳昆崙副教授說，此次比賽各個學校學⽣運⽤不同食材融入作品中，促使⼤家創意發

揮得淋漓盡致，希望透過這次的比賽經驗，激發學⽣們萌⽣更多的發想，充份展現年輕⼈的研發

巧思及創新理念。

餐旅系龔聖雄主任表⽰，今年第⼀次新增麵條烹調創意競賽組，希望透過競賽⽅式相互觀摩交

流，讓⼤專校院及⾼中職學⽣的麵食技術更加成熟；也期望藉由此項比賽，觸發刺激並活化創意

點⼦，⼤家共同激盪出創新思維與火花，讓「創新精神」能在校園與業界永續發展，未來得以突

破困境並克服種種挑戰，創造⾼附加價值的麵食產業。(于郁⾦攝)

第2屆全國「駱駝盃」麵條烹調創意競賽嘉藥登場 32隊中⻄合璧總決賽

https://youtu.be/QjcYvf-OUfM
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(影音)第2屆全國「駱駝盃」麵條烹調創意競賽嘉藥登場 32隊中西
合璧總決賽

【勁報記者于郁金/臺南報導】嘉南藥理大學餐旅管理系與聯華實業股份

有限公司、美國小麥協會舉辦「2018年第2屆全國『駱駝盃』麵條烹調

創意競賽」，吸引全國14所大專校院、高中職校，及業界各方好手等32
隊進入6月14日的總決賽；與賽選手個個使出渾解數，從麵粉做成麵

條、麵疙瘩，不只比口感、色彩，還比料理創意和擺盤陳設，展現中西

合璧的創意，為傳統麵食開創新路。
 第2屆全國「駱駝盃」麵條烹調創意競賽嘉藥登場 32隊中西合璧總決賽

 https://youtu.be/QjcYvf-OUfM
 「駱駝盃」旨在結合產學創意能量，帶動社會創意、創新、創業的有機

循環，讓「創新精神」能在校園與業界團隊中持續蔓延精進，建構一個

知識交流、研發資源運用及技術合作的平台，擴大落實創新效益，促進

產業發展，讓學術與產業合作，相互提升麵粉產業升級，並透過競賽方

式讓技術得以深度紮根於高中職及大專院校，活化校園的創意因子，共

同激盪出創新價值與創意火花。
  

今年是第2屆「駱駝盃」麵條烹調創意競賽，區分為新鮮麵條組、麵疙瘩

組，參賽選手須在規定時間內依大會指定的相關產品，現場製作與烹調

麵條或麵疙瘩，技術挑戰性十足，更高手雲集於嘉藥可謂盛況空前，同

臺飆技各顯神通，競爭過程相當激烈。
  

特別值得一提的是，此次競賽中，其中來自泰國Suan Sunandha
Rajabhat University的嘉藥餐旅系交換生Pornyanee，也和餐旅系一年級

沈佳侑同學組隊報名參加，以「快樂花園」為主題，調製充滿南洋風味

的作品，獲得不少矚目。
  

本次比賽由聯華實業股份有限公司、美國小麥協會單位主辦，廣邀各界

優秀選手參加，材料多由聯華公司贊助；比賽評審更是一時之選，包括

聯華公司經理黃北城、顧問陳澄漳、美國小麥協會技術主任楊書瑩、臺

灣麵粉公會顧問盧榮錦、合進製麵廠負責人楊欽龍。
  

嘉藥餐旅系吳昆崙副教授說，此次比賽各個學校學生運用不同食材融入

作品中，促使大家創意發揮得淋漓盡致，希望透過這次O的比賽經驗，

激發學生們萌生更多的發想，充份展現年輕人的研發巧思及創新理念。
  

餐旅系龔聖雄主任表示，今年第一次新增麵條烹調創意競賽組，希望透

過競賽方式相互觀摩交流，讓大專校院及高中職學生的麵食技術更加成

熟；也期望藉由此項比賽，觸發刺激並活化創意點子，大家共同激盪出

創新思維與火花，讓「創新精神」能在校園與業界永續發展，未來得以

突破困境並克服種種挑戰，創造高附加價值的麵食產業。(于郁金攝) 

https://4.bp.blogspot.com/-IKAje6lYw_o/WyJAFqZy6mI/AAAAAAABxM0/eBrIPxhyRpYt2ZnEqLzF_nyZXN-sNMNtACLcBGAs/s1600/img20180614_175141.jpg
https://youtu.be/QjcYvf-OUfM
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電梯直達樓主

第二屆全國「駱駝盃」麵條烹調創意競賽 在嘉南藥理大學 [複製鏈接]

 發表於 昨天 22:47 |  只看該作者 | 只看大圖 

【民正新聞記者:蔡永源台南報導】嘉南藥理大學餐旅管理系與聯華實業股份有限公司、美國小
麥協會舉辦「2018年第二屆全國『駱駝盃』麵條烹調創意競賽」，吸引全國14所大專校院、高中
職校，及業界各方好手等32隊進入6月14日的總決賽。與賽選手個個使出渾解數，從麵粉做成麵
條、麵疙瘩，不只比口感、色彩，還比料理創意和擺盤陳設，展現中西合璧的創意，為傳統麵食
開創新路。

「駱駝盃」旨在結合產學創意能量，帶動社會創意、創新、創業的有機循環，讓「創新精神」能
在校園與業界團隊中持續蔓延精進，建構一個知識交流、研發資源運用及技術合作的平台，擴大
落實創新效益，促進產業發展，讓學術與產業合作，相互提升麵粉產業升級，並透過競賽方式讓
技術得以深度紮根於高中職及大專院校，活化校園的創意因子，共同激盪出創新價值與創意火
花。

今年是第二屆「駱駝盃」麵條烹調創意競賽，區分為新鮮麵條組及麵疙瘩組，參賽選手須在規定
時間內依大會指定的相關產品，現場製作與烹調麵條或麵疙瘩，技術挑戰性十足，更高手雲集於
嘉藥可謂盛況空前，同臺飆技各顯神通，競爭過程相當激烈。其中，來自泰國Suan Sunandha
Rajabhat University的嘉藥餐旅系交換生Pornyanee，也和餐旅系一年級的沈佳侑同學組隊報名
參加，以「快樂花園」為主題，調製充滿南洋風味的作品，獲得不少矚目。
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本次比賽由聯華實業股份有限公司、美國小麥協會單位主辦，廣邀各界優秀選手參加，材料多由
聯華公司贊助；比賽評審更是一時之選，包括聯華公司經理黃北城、顧問陳澄漳、美國小麥協會
技術主任楊書瑩、台灣麵粉公會顧問盧榮錦、合進製麵廠負責人楊欽龍。

嘉藥餐旅系吳昆崙副教授說，此次比賽各個學校學生運用不同食材融入作品中，促使大家創意發
揮得淋漓盡致，希望透過這次的比賽經驗，激發學生們萌生更多的發想，充份展現年輕人的研發
巧思及創新理念。

餐旅系龔聖雄主任則表示，今年第一次新增麵條烹調創意競賽組，希望透過競賽方式相互觀摩交
流，讓大專校院及高中職學生的麵食技術更加成熟；也期望藉由此項比賽，觸發刺激並活化創意
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點子，大家共同激盪出創新思維與火花，讓「創新精神」能在校園與業界永續發展，未來得以突
破困境並克服種種挑戰，創造高附加價值的麵食產業。
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南天地方新聞在 嘉南藥理大學。

從麵粉到麵食 駱駝盃麵食烹調賽比創意
 為了激發麵食料理的創意，知名的麵粉廠商與美國小麥協會以及嘉南藥理大學合作舉辦駱駝盃麵食烹調創意

競賽，32支進入總決賽的隊伍，除了要利用主辦單位提供麵粉自己製成麵條跟麵疙瘩之外，還要發揮創意將

麵條麵疙瘩做成美味料理，主辦單位表示舉辦這樣競賽除了鼓勵民眾多吃麵食之外，也能替麵食料理激發新

的創意。

19 小時 · 台南市 · 

-2:21

428 次觀看

https://www.facebook.com/kbront/?ref=nf&hc_ref=ARRAZ9OZ6G3sqiLONf_K6x1rYpctgBvyMCY-83uCWgjSOJPXeZ5xJIl6joSSwBBbogc
https://www.facebook.com/kbront/?hc_ref=ARQX7uDVFM3WsQ75VJXzBkeEFXHCBkdmwR5HnUhRCe-ez2j6ESbWG92ydOuZ2t9j2Ow
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駱駝盃煮麵賽 樹德科大奪冠
 【記者黃鐘毅／台南報導】二○一八年第二屆全國「駱駝盃」麵條烹調創意競賽，昨天在嘉南藥理大

學進行總決賽，來自全國十四大專校院、高中職校及業界三十二支隊伍，同台飆技，選手個個使出
渾解數，大展創意、廚藝，製作出各式各樣色香味聚全麵條、麵疙瘩，展現中西合璧的創意，為傳
統麵食開創新路。

 第二屆全國「駱駝盃」麵條烹調創意競賽，由聯華實業、美國小麥協會主辦，嘉南藥理大學承辦，
其目的為促進學界與業界在橫向與縱向的資訊整合及交流，結合產學創意能量，帶動社會創意、創
新、創業的有機循環，讓「創新精神」能在校園與業界團隊中持續蔓延精進，建構一個知識交流、
研發資源運用及技術合作的平台。

 嘉藥餐旅系副教授吳昆崙表示，這次比賽各個學校學生運用不同食材融入作品中，促使大家創意發
揮得淋漓盡致，希望透過這次的比賽經驗，激發學生們萌生更多的發想，充份展現年輕人的研發巧
思及創新理念。

 經五位評審評選結果，冠軍：由樹德科技大學黃怡菱、吳蘊璇同學獲得，亞軍：嘉南藥理大學蔡伯
謙、曾惠婷同學，秀軍：樹德科技大學謝昆良、張毓珊同學。

 圖說：第二屆全國「駱駝盃」麵條烹調創意競賽昨天在嘉藥進行總決賽，評審們齊聚討論選手們製
作的麵條。（記者黃鐘毅／攝）  
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主題：[ 活動總匯 ] 第二屆全國「駱駝盃」麵條烹調創意競賽在嘉

南藥理大學 
 

 

日期：2018/6/14
 

 嘉南藥理大學餐旅管理系與聯華實業股份有限公司、美國小麥協會舉辦「2018年第二屆

全國『駱駝盃』麵條烹調創意競賽」，吸引全國14所大專校院、高中職校，及業界各方

好手等32隊進入6月14日的總決賽。與賽選手個個使出渾解數，從麵粉做成麵條、麵疙

瘩，不只比口感、色彩，還比料理創意和擺盤陳設，展現中西合璧的創意，為傳統麵食

開創新路。
 

「駱駝盃」旨在結合產學創意能量，帶動社會創意、創新、創業的有機循環，讓「創新

精神」能在校園與業界團隊中持續蔓延精進，建構一個知識交流、研發資源運用及技術

合作的平台，擴大落實創新效益，促進產業發展，讓學術與產業合作，相互提升麵粉產

業升級，並透過競賽方式讓技術得以深度紮根於高中職及大專院校，活化校園的創意因

子，共同激盪出創新價值與創意火花。
 

今年是第二屆「駱駝盃」麵條烹調創意競賽，區分為新鮮麵條組及麵疙瘩組，參賽選手

須在規定時間內依大會指定的相關產品，現場製作與烹調麵條或麵疙瘩，技術挑戰性十

足，更高手雲集於嘉藥可謂盛況空前，同臺飆技各顯神通，競爭過程相當激烈。其中，

來自泰國Suan Sunandha Rajabhat University的嘉藥餐旅系交換生Pornyanee，也和餐

旅系一年級的沈佳侑同學組隊報名參加，以「快樂花園」為主題，調製充滿南洋風味的

http://www.facebook.com/sharer.php?u=http://uutw.com.tw/shownew.asp?id=33099
http://www.facebook.com/uutwtn
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作品，獲得不少矚目。
 

本次比賽由聯華實業股份有限公司、美國小麥協會單位主辦，廣邀各界優秀選手參加，

材料多由聯華公司贊助；比賽評審更是一時之選，包括聯華公司經理黃北城、顧問陳澄

漳、美國小麥協會技術主任楊書瑩、台灣麵粉公會顧問盧榮錦、合進製麵廠負責人楊欽

龍。
 

嘉藥餐旅系吳昆崙副教授說，此次比賽各個學校學生運用不同食材融入作品中，促使大

家創意發揮得淋漓盡致，希望透過這次的比賽經驗，激發學生們萌生更多的發想，充份

展現年輕人的研發巧思及創新理念。
 

餐旅系龔聖雄主任則表示，今年第一次新增麵條烹調創意競賽組，希望透過競賽方式相

互觀摩交流，讓大專校院及高中職學生的麵食技術更加成熟；也期望藉由此項比賽，觸

發刺激並活化創意點子，大家共同激盪出創新思維與火花，讓「創新精神」能在校園與

業界永續發展，未來得以突破困境並克服種種挑戰，創造高附加價值的麵食產業。
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【新南瀛記者黃鐘毅報導】2018年第二屆全國「駱駝盃」麵條烹調創意競賽，14日在嘉南藥理大學進行總決

賽，來自全國十四大專校院、高中職校及業界三十二支隊伍，同台飆技，選手個個使出渾解數大展創意、廚藝，

製作出各式各樣色香味聚全麵條、麵疙瘩，展現中西合璧的創意，為傳統麵食開創新路。

  第二屆全國「駱駝盃」麵條烹調創意競賽，由聯華實業、美國小麥協會主辦，南藥理大學餐旅管理系承辦，

其目的為促進學界與業界在橫向與縱向的資訊整合及交流，結合產學創意能量，帶動社會創意、創新、創業的有

機循環，讓「創新精神」能在校園與業界團隊中持續蔓延精進，建構一個知識交流、研發資源運用及技術合作的

平台。

  這次活動競賽區分為新鮮麵條組及麵疙瘩組，參賽選手須在規定時間內依大會指定的相關產品，現場製作與

烹調麵條或麵疙瘩，技術挑戰性十足，進入總決賽三十二支隊伍齊聚一堂飆技，每支隊伍需從麵粉開始製作麵

條、烹調至成品，各顯神通，競爭過程相當激烈。其中，來自泰國交換生Pornyanee與嘉藥餐旅系一年級沈佳侑

同學組隊，以「快樂花園」為主題，調製充滿南洋風味的作品，獲得不少矚目。

第二屆全國「駱駝盃」麵條烹調創意競賽，32支隊伍，同台飆

分享:

http://ty30152002.pixnet.net/album/photo/140090657
http://ty30152002.pixnet.net/album/photo/140090666
http://ty30152002.pixnet.net/blog/post/222038481-%e7%ac%ac%e4%ba%8c%e5%b1%86%e5%85%a8%e5%9c%8b%e3%80%8c%e9%a7%b1%e9%a7%9d%e7%9b%83%e3%80%8d%e9%ba%b5%e6%a2%9d%e7%83%b9%e8%aa%bf%e5%89%b5%e6%84%8f%e7%ab%b6%e8%b3%bd%ef%bc%8c32
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  嘉藥餐旅系副教授吳昆崙表示，這次比賽各個學校學生運用不同食材融入作品中，促使大家創意發揮得淋漓

盡致，希望透過這次的比賽經驗，激發學生們萌生更多的發想，充份展現年輕人的研發巧思及創新理念。

    經五位評審評選結果，冠軍：由樹德科技大學黃怡菱、吳蘊璇同學獲得，亞軍：嘉南藥理大學蔡伯謙、曾惠

婷同學，秀軍：樹德科技大學謝昆良、張毓珊同學。

http://ty30152002.pixnet.net/album/photo/140090687
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嘉南藥大舉行第二屆駱駝盃麵條烹調創意競賽
台南新聞

 2018-06-14  臺灣導報編輯部 21

2018年第二屆全國『駱駝盃』麵條烹調創意競賽選手紛紛展現創意。（記者陳懷恩攝）

【記者陳懷恩台南報導】嘉南藥理大學餐旅管理系與聯華實業股份有限公司、美國小麥協會產

學合作，14日舉辦「2018年第二屆全國『駱駝盃』麵條烹調創意競賽」，推動麵條創新實作

競賽活動。
 「駱駝盃」是為促進學界與業界在橫向與縱向的資訊整合及交流，並加強學校與產業界的結

合，有效整合運用餐旅產學資源而舉辦，建構知識、資源運用及技術合作平台，活化校園的創

意因子。
 本次比賽由聯華實業股份有限公司、美國小麥協會單位主辦，來自北部的學校有3所、南部11

所，並有3組社會人士一同參賽，經6月5日初賽評選後，昨日共有32隊進入總決賽。
 嘉藥餐旅系副教授吳昆崙說，此次比賽各校學生運用不同食材融入作品中，促使大家創意發揮

得淋漓盡致，希望透過這次比賽經驗，展現年輕人的研發巧思及創新理念。

https://taiwan-reports.com/archives/category/%e5%8d%97%e5%8f%b0%e7%81%a3/%e5%8f%b0%e5%8d%97%e6%96%b0%e8%81%9e
https://taiwan-reports.com/archives/285318
https://taiwan-reports.com/archives/author/kkoog8pt
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第二屆全國「駱駝盃」麵條烹調創意競賽在嘉
南藥理大學
 

TNN台灣地方新聞／黃緒勳／更新日期: 2018-06-14 16:19:24 
 

 

【記者黃緒勳台南報導】嘉南

藥理大學餐旅管理系與聯華實

業股份有限公司、美國小麥協

會舉辦「2018年第二屆全國

『駱駝盃』麵條烹調創意競

賽」，吸引全國14所大專校

院、高中職校，及業界各方好

手等32隊進入6月14日的總決

賽。與賽選手個個使出渾解數，從麵粉做成麵條、麵疙瘩，不只比口感、色

彩，還比料理創意和擺盤陳設，展現中西合璧的創意，為傳統麵食開創新路。
 

 

「駱駝盃」旨在結合產學創意能量，帶動社會創意、創新、創業的有機循環，

讓「創新精神」能在校園與業界團隊中持續蔓延精進，建構一個知識交流、研

發資源運用及技術合作的平台，擴大落實創新效益，促進產業發展，讓學術與

產業合作，相互提升麵粉產業升級，並透過競賽方式讓技術得以深度紮根於高

中職及大專院校，活化校園的創意因子，共同激盪出創新價值與創意火花。
 

 

今年是第二屆「駱駝盃」麵條烹調創意競賽，區分為新鮮麵條組及麵疙瘩組，

參賽選手須在規定時間內依大會指定的相關產品，現場製作與烹調麵條或麵疙

瘩，技術挑戰性十足，更高手雲集於嘉藥可謂盛況空前，同臺飆技各顯神通，

競爭過程相當激烈。其中，來自泰國Suan Sunandha Rajabhat University的嘉

藥餐旅系交換生Pornyanee，也和餐旅系一年級的沈佳侑同學組隊報名參加，

以「快樂花園」為主題，調製充滿南洋風味的作品，獲得不少矚目。
 

 

這次比賽由聯華實業股份有限公司、美國小麥協會單位主辦，廣邀各界優秀選

手參加，材料多由聯華公司贊助；比賽評審更是一時之選，包括聯華公司經理

黃北城、顧問陳澄漳、美國小麥協會技術主任楊書瑩、台灣麵粉公會顧問盧榮

錦、合進製麵廠負責人楊欽龍。
 

http://news.tnn.tw/menu_ii2.html?aid=1
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嘉藥餐旅系吳昆崙副教授說，此次比賽各個學校學生運用不同食材融入作品

中，促使大家創意發揮得淋漓盡致，希望透過這次的比賽經驗，激發學生們萌

生更多的發想，充份展現年輕人的研發巧思及創新理念。
 

 

餐旅系龔聖雄主任則表示，今年第一次新增麵條烹調創意競賽組，希望透過競

賽方式相互觀摩交流，讓大專校院及高中職學生的麵食技術更加成熟；也期望

藉由此項比賽，觸發刺激並活化創意點子，大家共同激盪出創新思維與火花，

讓「創新精神」能在校園與業界永續發展，未來得以突破困境並克服種種挑

戰，創造高附加價值的麵食產業。
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來⾃泰國的交換學⽣也與餐旅系⼀年級同學組隊參加

進入決賽的麵條組選⼿⽤⼼做著菜餚

鮮豔的麵條顏⾊令⼈驚豔

   

舒適閱覽 :   

第⼆屆全國駱駝盃麵條烹調創意競賽在嘉南藥理⼤學

第⼆屆全國駱駝盃麵條烹調創

意競賽在嘉南藥理⼤學
 

 

(中央社訊息服務20180615

09:11:16)嘉南藥理⼤學餐旅管

理系與聯華實業股份有限公

司、美國⼩麥協會舉辦「2018

年第⼆屆全國『駱駝盃』麵條

烹調創意競賽」，吸引全國14

所⼤專校院、⾼中職校，及業

界各⽅好⼿等32隊進入6⽉14

⽇的總決賽。與賽選⼿個個使

出渾解數，從麵粉做成麵條、

麵疙瘩，不只比⼝感、⾊彩，

還比料理創意和擺盤陳設，展

現中⻄合璧的創意，為傳統麵

食開創新路。
 

 

「駱駝盃」旨在結合產學創意

能量，帶動社會創意、創新、

創業的有機循環，讓「創新精

神」能在校園與業界團隊中持

續蔓延精進，建構⼀個知識交

流、研發資源運⽤及技術合作

的平台，擴⼤落實創新效益，

促進產業發展，讓學術與產業

合作，相互提升麵粉產業升

級，並透過競賽⽅式讓技術得

以深度紮根於⾼中職及⼤專院

校，活化校園的創意因⼦，共

同激盪出創新價值與創意火

http://www.cna.com.tw/postwrite/
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花。
 

 

今年是第⼆屆「駱駝盃」麵條烹調創意競賽，區分為新鮮麵條組及麵疙瘩組，參賽選

⼿須在規定時間內依⼤會指定的相關產品，現場製作與烹調麵條或麵疙瘩，技術挑戰

性⼗⾜，更⾼⼿雲集於嘉藥可謂盛況空前，同臺飆技各顯神通，競爭過程相當激烈。

其中，來⾃泰國Suan Sunandha Rajabhat University的嘉藥餐旅系交換⽣

Pornyanee，也和餐旅系⼀年級的沈佳侑同學組隊報名參加，以「快樂花園」為主

題，調製充滿南洋風味的作品，獲得不少矚⽬。
 

 

本次比賽由聯華實業股份有限公司、美國⼩麥協會單位主辦，廣邀各界優秀選⼿參

加，材料多由聯華公司贊助；比賽評審更是⼀時之選，包括聯華公司經理黃北城、顧

問陳澄漳、美國⼩麥協會技術主任楊書瑩、台灣麵粉公會顧問盧榮錦、合進製麵廠負

責⼈楊欽龍。
 

 

嘉藥餐旅系吳昆崙副教授說，此次比賽各個學校學⽣運⽤不同食材融入作品中，促使

⼤家創意發揮得淋漓盡致，希望透過這次的比賽經驗，激發學⽣們萌⽣更多的發想，

充份展現年輕⼈的研發巧思及創新理念。
 

 

餐旅系龔聖雄主任則表⽰，今年第⼀次新增麵條烹調創意競賽組，希望透過競賽⽅式

相互觀摩交流，讓⼤專校院及⾼中職學⽣的麵食技術更加成熟；也期望藉由此項比

賽，觸發刺激並活化創意點⼦，⼤家共同激盪出創新思維與火花，讓「創新精神」能

在校園與業界永續發展，未來得以突破困境並克服種種挑戰，創造⾼附加價值的麵食

產業。
 

 

訊息來源：嘉南藥理⼤學
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附件下載

來⾃泰國的交換學⽣也與餐旅系⼀年級同學組隊參加 (jpg檔)

進入決賽的麵條組選⼿⽤⼼做著菜餚 (jpg檔)

鮮豔的麵條顏⾊令⼈驚豔 (jpg檔)
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