
2018/5/21 嘉藥餐旅畢業成果展 「食‧光」串起青春和品味記憶 | ETtoday生活 | ETtoday新聞雲

https://www.ettoday.net/news/20180519/1173150.htm 1/2

嘉藥餐旅畢業成果展　「食‧光」串起青春和品味
記憶

▲嘉南藥理⼤學餐旅管理系19⽇，舉辦第14屆畢業成果展，⽤食物訴說著屬於他們的⼤

學時光，希望畢業⽣們皆能⾛出精彩⼈⽣，也讓家⻑們留下美好幸福回憶。（圖／嘉藥

提供）

記者林悅／南市報導

嘉南藥理⼤學餐旅管理系19⽇，舉辦第14屆畢業成果展，今年主題「食•光」以「串起青

春和品味的記憶」為概念，不僅⽤食物訴說著⼤學時光，更親⼿折出上千朵紙花，布置

出五彩繽紛花牆，象徵精彩豐富⼤學⽣活及師⻑祝福，希望畢業⽣們皆能⾛出精彩⼈

⽣，也讓家⻑們留下美好幸福回憶。

餐旅系⼤三同學今年暑期，將開始為期1學年的業界實習後畢業，180多位同學在實習之

前，特地舉辦畢業成果展，在⼤禮堂席開30餘桌，邀請家⻑們前來，品嚐他們3年來所學

的精湛⼿藝。

【徵文】⼀吐你的⼯作奇葩事，爽賺獎⾦5千
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餐旅系區分廚藝專業製作、烘焙專業製作、餐旅服務暨飲料調製模組等3個模組，廚藝模

組同學結合中式、⻄式⼿法，將迷迭香、威⼠忌、義⼤利米等食材入菜，創造出獨具風

格的菜餚，展現同學們的精湛廚藝。

飲調模組同學則匠⼼獨具，推出4款具特⾊的飲品，結合在臺南百年茶⾏所買的仙女紅

茶、⽤臺南本地⽣產的關廟鳳梨，⼿⼯熬煮出果醬、糖漿，突顯在地古⾊古香的風情，

並傳達時間雖逝，但回憶依舊歷歷在⽬，永久留在同學們的⼼中的意味。

烘焙模組也不遑多讓，推出暨創新⼜不失傳統的莓果歐焙拉蛋糕，是同學們⽤熬煮後的

覆盆莓果泥加入義式奶油霜，希望讓所有家⻑都能感受到酸甜的幸福滋味。

全體同學更精⼼準備了復古風格的創意調酒秀、舞蹈表演及精采主持秀。與會家⻑們在

⽿熟能詳的「披頭四」、「美女與野獸」的背景歌曲，⼀邊回憶孩⼦們兒時的種種，⼀

邊享⽤孩⼦們發揮在嘉藥所學，⽤⼼料理的美食，臺上臺下滿滿「青春和品味的記

憶」。

嘉藥餐旅管理系主任龔聖雄表⽰，此次的成果展由⼤三學⽣發揮在校三年所學，結合理

論與實務、傳統及創意，精⼼設計及構思⽽成；竭誠歡迎各界先進蒞臨指導，融入「食•

光」的悠閒氛圍，準備享⽤美味佳餚，也為即將踏上新旅程的同學們獻上滿滿的祝福。
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「食‧光」串起青春和品味的記憶－嘉藥餐旅管理系畢業成果展

http://www.cdnews.com.tw　2018-05-19 18:27:21

嘉藥餐旅管理系畢業成果展，推出獨特風格的菜餚，展現同學們的精湛廚藝 。

校長陳銘田(中)、民生學院院長王瑞顯(左)與餐旅系主任龔聖雄一起到香檳塔會宴席揭開序幕。
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嘉藥餐旅管理系畢業成果展，在大禮堂席開三十餘桌，邀請家長們前來，品嚐他們三年來所學的精湛手藝。

　嘉南藥理大學餐旅管理系5月19日舉辦第十四屆畢業成果展。今年主題「食•光」以「串起青春和品味的記

憶」為概念，不僅用食物訴說著屬於他們的大學時光，更親手折出上千朵紙花，佈置出五彩繽紛的花牆，象徵

精彩豐富的大學生活，也代表著師長們不凋零的祝福，希望畢業生們皆能走出精彩人生，也讓家長們留下美好

幸福的回憶。 
 

 

　餐旅系大三同學今年暑期將開始為期一學年的業界實習後畢業，180多位同學在實習之前，特地舉辦畢業成

果展，在大禮堂席開三十餘桌，邀請家長們前來，品嚐他們三年來所學的精湛手藝。 
 

 

　餐旅系區分廚藝專業製作、烘焙專業製作、餐旅服務暨飲料調製模組等三個模組，廚藝模組同學結合中式、

西式手法，將迷迭香、威士忌、義大利米等食材入菜，創造出獨具風格的菜餚，展現同學們的精湛廚藝。 
 

 

　飲調模組同學則匠心獨具，推出四款具特色的飲品，結合在臺南百年茶行所買的仙女紅茶、用臺南本地生產

的關廟鳳梨，手工熬煮出果醬、糖漿，突顯在地古色古香的風情，並傳達時間雖逝，但回憶依舊歷歷在目，永

久留在同學們的心中的意味。 
 

 

　烘焙模組也不遑多讓，推出暨創新又不失傳統的莓果歐焙拉蛋糕，是同學們用熬煮後的覆盆莓果泥加入義式

奶油霜，希望讓所有家長都能感受到酸甜的幸福滋味。 
 

 

　全體同學更精心準備了復古風格的創意調酒秀、舞蹈表演及精采主持秀。與會家長們在耳熟能詳的「披頭

四」、「美女與野獸」的背景歌曲，一邊回憶孩子們兒時的種種，一邊享用孩子們發揮在嘉藥所學，用心料理

的美食，臺上臺下滿滿「青春和品味的記憶」。 
 

 

　嘉藥餐旅管理系主任龔聖雄表示，此次的成果展由大三學生發揮在校三年所學，結合理論與實務、傳統及創

意，精心設計及構思而成；竭誠歡迎各界先進蒞臨指導，融入「食•光」的悠閒氛圍，準備享用美味佳餚，也

為即將踏上新旅程的同學們獻上滿滿的祝福。 
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串起青春和品味的記憶「食‧光」  餐旅管理系畢業成果
展

 

【大成報記者于郁金/臺南報導】

嘉南藥理大學餐旅管理系5月19日

舉辦第14屆畢業成果展；今年主

題「食·光」以「串起青春和品味

的記憶」為概念，不僅用食物訴

說著屬於他們的大學時光，更親

手折出上千朵紙花，佈置出五彩

繽紛的花牆，象徵精彩豐富的大

學生活，也代表著師長們不凋零

的祝福，希望畢業生們皆能走出

精彩人生，也讓家長們留下美好

幸福的回憶。 
 

 

餐旅系大三同學今年暑期將開始為期一學年的業界實習後畢業，180多位同學在實習之前，特地舉辦

畢業成果展，在大禮堂席開30餘桌，邀請家長們前來，品嚐他們3年來所學的精湛手藝。 
 

 

餐旅系區分廚藝專業製作、烘焙專業製作、餐旅服務暨飲料調製模組等三個模組，廚藝模組同學結

合中式、西式手法，將迷迭香、威士忌、義大利米等食材入菜，創造出獨具風格的菜餚，展現同學

們的精湛廚藝。 
 

 

飲調模組同學則匠心獨具，推出四款具特色的飲品，結合在臺南百年茶行所買的仙女紅茶、用臺南

本地生產的關廟鳳梨，手工熬煮出果醬、糖漿，突顯在地古色古香的風情，並傳達時間雖逝，但回

憶依舊歷歷在目，永久留在同學們的心中的意味。 
 

 

烘焙模組也不遑多讓，推出暨創新又不失傳統的莓果歐焙拉蛋糕，是同學們用熬煮後的覆盆莓果泥

加入義式奶油霜，希望讓所有家長都能感受到酸甜的幸福滋味。 
 

 

全體同學更精心準備了復古風格的創意調酒秀、舞蹈表演及精采主持秀；與會家長們在耳熟能詳的

「披頭四」、「美女與野獸」的背景歌曲，一邊回憶孩子們兒時的種種，一邊享用孩子們發揮在嘉

藥所學，用心料理的美食，臺上臺下滿滿「青春和品味的記憶」。 
 

 

嘉藥餐旅管理系主任龔聖雄表示，此次的成果展由大三學生發揮在校三年所學，結合理論與實務、

傳統及創意，精心設計及構思而成；竭誠歡迎各界先進蒞臨指導，融入「食·光」的悠閒氛圍，準備

享用美味佳餚，也為即將踏上新旅程的同學們獻上滿滿的祝福。
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2018/05/19

串起青春和品味的記憶「食‧光」  嘉藥餐旅管理系畢業
成果展

 

【勁報記者于郁金/臺南報導】嘉

南藥理大學餐旅管理系5月19日舉

辦第14屆畢業成果展；今年主題

「食·光」以「串起青春和品味的

記憶」為概念，不僅用食物訴說

著屬於他們的大學時光，更親手

折出上千朵紙花，佈置出五彩繽

紛的花牆，象徵精彩豐富的大學

生活，也代表著師長們不凋零的

祝福，希望畢業生們皆能走出精

彩人生，也讓家長們留下美好幸

福的回憶。 
 

 

餐旅系大三同學今年暑期將開始

為期一學年的業界實習後畢業，180多位同學在實習之前，特地舉辦畢業成果展，在大禮堂席開30餘

桌，邀請家長們前來，品嚐他們3年來所學的精湛手藝。 
 

 

餐旅系區分廚藝專業製作、烘焙專業製作、餐旅服務暨飲料調製模組等三個模組，廚藝模組同學結

合中式、西式手法，將迷迭香、威士忌、義大利米等食材入菜，創造出獨具風格的菜餚，展現同學

們的精湛廚藝。 
 

 

飲調模組同學則匠心獨具，推出四款具特色的飲品，結合在臺南百年茶行所買的仙女紅茶、用臺南

本地生產的關廟鳳梨，手工熬煮出果醬、糖漿，突顯在地古色古香的風情，並傳達時間雖逝，但回

憶依舊歷歷在目，永久留在同學們的心中的意味。 
 

 

烘焙模組也不遑多讓，推出暨創新又不失傳統的莓果歐焙拉蛋糕，是同學們用熬煮後的覆盆莓果泥

加入義式奶油霜，希望讓所有家長都能感受到酸甜的幸福滋味。 
 

 

全體同學更精心準備了復古風格的創意調酒秀、舞蹈表演及精采主持秀；與會家長們在耳熟能詳的

「披頭四」、「美女與野獸」的背景歌曲，一邊回憶孩子們兒時的種種，一邊享用孩子們發揮在嘉

藥所學，用心料理的美食，臺上臺下滿滿「青春和品味的記憶」。 
 

 

嘉藥餐旅管理系主任龔聖雄表示，此次的成果展由大三學生發揮在校三年所學，結合理論與實務、

傳統及創意，精心設計及構思而成；竭誠歡迎各界先進蒞臨指導，融入「食·光」的悠閒氛圍，準備

享用美味佳餚，也為即將踏上新旅程的同學們獻上滿滿的祝福。
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串起青春和品味的記憶「食‧光」 嘉藥餐旅管理系畢業成果展

【勁報記者

于郁⾦/臺南報導】嘉南藥理⼤學餐旅管理系5⽉19⽇舉辦第14屆畢業成果展；今年主題「食·光」

以「串起青春和品味的記憶」為概念，不僅⽤食物訴說著屬於他們的⼤學時光，更親⼿折出上千朵

紙花，佈置出五彩繽紛的花牆，象徵精彩豐富的⼤學⽣活，也代表著師⻑們不凋零的祝福，希望畢

業⽣們皆能⾛出精彩⼈⽣，也讓家⻑們留下美好幸福的回憶。
  

餐旅系⼤三同學今年暑期將開始為期⼀學年的業界實習後畢業，180多位同學在實習之前，特地舉

辦畢業成果展，在⼤禮堂席開30餘桌，邀請家⻑們前來，品嚐他們3年來所學的精湛⼿藝。
  

餐旅系區分廚藝專業製作、烘焙專業製作、餐旅服務暨飲料調製模組等三個模組，廚藝模組同學結

合中式、⻄式⼿法，將迷迭香、威⼠忌、義⼤利米等食材入菜，創造出獨具風格的菜餚，展現同學

們的精湛廚藝。
  

飲調模組同學則匠⼼獨具，推出四款具特⾊的飲品，結合在臺南百年茶⾏所買的仙女紅茶、⽤臺南

本地⽣產的關廟鳳梨，⼿⼯熬煮出果醬、糖漿，突顯在地古⾊古香的風情，並傳達時間雖逝，但回

憶依舊歷歷在⽬，永久留在同學們的⼼中的意味。
  

烘焙模組也不遑多讓，推出暨創新⼜不失傳統的莓果歐焙拉蛋糕，是同學們⽤熬煮後的覆盆莓果泥

加入義式奶油霜，希望讓所有家⻑都能感受到酸甜的幸福滋味。
  

勁報 2018/05/19 14:52(1天前)

https://times.hinet.net/realtime?cp=cp129
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全體同學更精⼼準備了復古風格的創意調酒秀、舞蹈表演及精采主持秀；與會家⻑們在⽿熟能詳的

「披頭四」、「美女與野獸」的背景歌曲，⼀邊回憶孩⼦們兒時的種種，⼀邊享⽤孩⼦們發揮在嘉

藥所學，⽤⼼料理的美食，臺上臺下滿滿「青春和品味的記憶」。
  

嘉藥餐旅管理系主任龔聖雄表⽰，此次的成果展由⼤三學⽣發揮在校三年所學，結合理論與實務、

傳統及創意，精⼼設計及構思⽽成；竭誠歡迎各界先進蒞臨指導，融入「食·光」的悠閒氛圍，準備

享⽤美味佳餚，也為即將踏上新旅程的同學們獻上滿滿的祝福。



2018/5/21 中華海峽兩岸新聞報: 串起青春和品味的記憶「食‧光」 嘉藥餐旅管理系畢業成果展

http://www.ccsn0405.com/2018/05/blog-post_977.html?m=1 1/2

串起青春和品味的記憶「食‧光」 嘉藥餐旅管理系畢業成果展

【記者于郁金/臺南報導】嘉南藥理大學餐旅管理系5月19日舉辦第14屆
畢業成果展；今年主題「食·光」以「串起青春和品味的記憶」為概念，

不僅用食物訴說著屬於他們的大學時光，更親手折出上千朵紙花，佈置

出五彩繽紛的花牆，象徵精彩豐富的大學生活，也代表著師長們不凋零

的祝福，希望畢業生們皆能走出精彩人生，也讓家長們留下美好幸福的

回憶。
  

餐旅系大三同學今年暑期將開始為期一學年的業界實習後畢業，180多
位同學在實習之前，特地舉辦畢業成果展，在大禮堂席開30餘桌，邀請

家長們前來，品嚐他們3年來所學的精湛手藝。
  

餐旅系區分廚藝專業製作、烘焙專業製作、餐旅服務暨飲料調製模組等

三個模組，廚藝模組同學結合中式、西式手法，將迷迭香、威士忌、義

大利米等食材入菜，創造出獨具風格的菜餚，展現同學們的精湛廚藝。
  

飲調模組同學則匠心獨具，推出四款具特色的飲品，結合在臺南百年茶

行所買的仙女紅茶、用臺南本地生產的關廟鳳梨，手工熬煮出果醬、糖

漿，突顯在地古色古香的風情，並傳達時間雖逝，但回憶依舊歷歷在

目，永久留在同學們的心中的意味。
  

烘焙模組也不遑多讓，推出暨創新又不失傳統的莓果歐焙拉蛋糕，是同

學們用熬煮後的覆盆莓果泥加入義式奶油霜，希望讓所有家長都能感受

到酸甜的幸福滋味。
  

全體同學更精心準備了復古風格的創意調酒秀、舞蹈表演及精采主持

秀；與會家長們在耳熟能詳的「披頭四」、「美女與野獸」的背景歌

曲，一邊回憶孩子們兒時的種種，一邊享用孩子們發揮在嘉藥所學，用

心料理的美食，臺上臺下滿滿「青春和品味的記憶」。
  

嘉藥餐旅管理系主任龔聖雄表示，此次的成果展由大三學生發揮在校三

年所學，結合理論與實務、傳統及創意，精心設計及構思而成；竭誠歡

迎各界先進蒞臨指導，融入「食·光」的悠閒氛圍，準備享用美味佳餚，

也為即將踏上新旅程的同學們獻上滿滿的祝福。 
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餐旅管理系畢業成果展   「食.光」品味的記憶

 

(記者邱秋逢/台南報導)嘉南藥理大學餐旅管理系昨

(19)日舉辦第十四屆畢業成果展。今年主題「食•

光」以「串起青春和品味的記憶」為概念，不僅用食

物訴說著屬於他們的大學時光，更親手折出上千朵紙

花，佈置出五彩繽紛的花牆，象徵精彩豐富的大學生

活，也代表著師長們不凋零的祝福，希望畢業生們皆

能走出精彩人生，也讓家長們留下美好幸福的回憶。 
 

 

餐旅系大三同學今年暑期將開始為期一學年的業界實

習後畢業，180多位同學在實習之前，特地舉辦畢業

成果展，在大禮堂席開三十餘桌，邀請家長們前來，

品嚐他們三年來所學的精湛手藝。 
 

 

餐旅系區分廚藝專業製作、烘焙專業製作、餐旅服務

暨飲料調製模組等三個模組，廚藝模組同學結合中

式、西式手法，將迷迭香、威士忌、義大利米等食材

入菜，創造出獨具風格的菜餚，展現同學們的精湛廚

藝。 
 

 

飲調模組同學則匠心獨具，推出四款具特色的飲品，

結合在臺南百年茶行所買的仙女紅茶、用臺南本地生

產的關廟鳳梨，手工熬煮出果醬、糖漿，突顯在地古色古香的風情，並傳達時間雖逝，但回憶依舊

歷歷在目，永久留在同學們的心中的意味。 
 

烘焙模組也不遑多讓，推出暨創新又不失傳統的莓果歐焙拉蛋糕，是同學們用熬煮後的覆盆莓果泥

加入義式奶油霜，希望讓所有家長都能感受到酸甜的幸福滋味。 
 

 

全體同學更精心準備了復古風格的創意調酒秀、舞蹈表演及精采主持秀。與會家長們在耳熟能詳的

「披頭四」、「美女與野獸」的背景歌曲，一邊回憶孩子們兒時的種種，一邊享用孩子們發揮在嘉

藥所學，用心料理的美食，臺上臺下滿滿「青春和品味的記憶」。 
 

嘉藥餐旅管理系主任龔聖雄表示，此次的成果展由大三學生發揮在校三年所學，結合理論與實務、

傳統及創意，精心設計及構思而成；竭誠歡迎各界先進蒞臨指導，融入「食•光」的悠閒氛圍，準

備享用美味佳餚，也為即將踏上新旅程的同學們獻上滿滿的祝福。 
 

上圖:宴席在精采的上菜秀後展開。 
 

中圖:獨特風格的菜餚，吸引家長目光也展現同學們的精湛廚藝。 
 

下圖:嘉藥餐旅系在學校大禮堂席開三十餘桌，邀請家長們品嚐三年來所學。
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電梯直達樓主

嘉南藥理大學餐旅管理系畢業成果展 [複製鏈接]

 發表於 前天 19:20 |  只看該作者 | 只看大圖 

【民正新聞記者:蔡永源台南報導】嘉南藥理大學餐旅管理系5月19日舉辦第十四屆畢業成果展。
今年主題「食·光」以「串起青春和品味的記憶」為概念，不僅用食物訴說著屬於他們的大學時
光，更親手折出上千朵紙花，佈置出五彩繽紛的花牆，象徵精彩豐富的大學生活，也代表著師長
們不凋零的祝福，希望畢業生們皆能走出精彩人生，也讓家長們留下美好幸福的回憶。

餐旅系大三同學今年暑期將開始為期一學年的業界實習後畢業，180多位同學在實習之前，特地
舉辦畢業成果展，在大禮堂席開三十餘桌，邀請家長們前來，品嚐他們三年來所學的精湛手藝。
餐旅系區分廚藝專業製作、烘焙專業製作、餐旅服務暨飲料調製模組等三個模組，廚藝模組同學
結合中式、西式手法，將迷迭香、威士忌、義大利米等食材入菜，創造出獨具風格的菜餚，展現
同學們的精湛廚藝。

飲調模組同學則匠心獨具，推出四款具特色的飲品，結合在臺南百年茶行所買的仙女紅茶、用臺
南本地生產的關廟鳳梨，手工熬煮出果醬、糖漿，突顯在地古色古香的風情，並傳達時間雖逝，
但回憶依舊歷歷在目，永久留在同學們的心中的意味。烘焙模組也不遑多讓，推出暨創新又不失
傳統的莓果歐焙拉蛋糕，是同學們用熬煮後的覆盆莓果泥加入義式奶油霜，希望讓所有家長都能
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感受到酸甜的幸福滋味。

全體同學更精心準備了復古風格的創意調酒秀、舞蹈表演及精采主持秀。與會家長們在耳熟能詳
的「披頭四」、「美女與野獸」的背景歌曲，一邊回憶孩子們兒時的種種，一邊享用孩子們發揮
在嘉藥所學，用心料理的美食，臺上臺下滿滿「青春和品味的記憶」。

嘉藥餐旅管理系主任龔聖雄表示，此次的成果展由大三學生發揮在校三年所學，結合理論與實
務、傳統及創意，精心設計及構思而成；竭誠歡迎各界先進蒞臨指導，融入「食·光」的悠閒氛
圍，準備享用美味佳餚，也為即將踏上新旅程的同學們獻上滿滿的祝福。
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南天地方新聞在 嘉南藥理大學。

串起「食‧光」 嘉藥餐管系畢業成果展
 嘉南藥理大學餐旅管理系19日以「食·光」以「串起青春和品味的記憶」為概念，舉辦第十四屆畢業成果展。成果展由

大三學生發揮在校三年所學，結合理論與實務、傳統及創意，精心設計及構思而成；以食物說著屬於他們的大學時光，

在大禮堂席開三十多桌，邀請家長們前來，品嚐他們三年來所學的精湛手藝。

餐旅系畢業成果展，飲調模組同學，結合在臺南百年茶行所買的仙女紅茶、用臺南本地生產的關廟鳳梨，推出四款突顯

在地古色古香的風情的特色飲品。

廚藝模組同學結合中式、西式手法，將迷迭香、威士忌、義大利米等食材入菜，創造出獨具風格的菜餚，展現同學們的

精湛廚藝。

烘焙模組推出暨創新又不失傳統的莓果歐焙拉蛋糕，是同學們用熬煮後的覆盆莓果泥加入義式奶油霜，希望讓所有家長

都能感受到酸甜的幸福滋味。

全體同學更精心準備了復古風格的創意調酒秀、舞蹈表演及精采主持秀，讓與會家長們在充滿「青春和品味的記憶」的

歡樂氣氛中，享用孩子們用心料理的美食。
 #串起青春和品味的記憶

 #食·光
  照片由嘉南藥理大學提供

16 小時 · 台南市 · 
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主題：[ 活動總匯 ] 「食•光」串起青春和品味的記憶－ 嘉南藥理

大學餐旅管理系畢業成果展 
 

 

日期：2018/5/19
 

 嘉南藥理大學餐旅管理系5月19日舉辦第十四屆畢業成果展。今年主題「食·光」以「串

起青春和品味的記憶」為概念，不僅用食物訴說著屬於他們的大學時光，更親手折出上

千朵紙花，佈置出五彩繽紛的花牆，象徵精彩豐富的大學生活，也代表著師長們不凋零

的祝福，希望畢業生們皆能走出精彩人生，也讓家長們留下美好幸福的回憶。
 

餐旅系大三同學今年暑期將開始為期一學年的業界實習後畢業，180多位同學在實習之

前，特地舉辦畢業成果展，在大禮堂席開三十餘桌，邀請家長們前來，品嚐他們三年來

所學的精湛手藝。
 

餐旅系區分廚藝專業製作、烘焙專業製作、餐旅服務暨飲料調製模組等三個模組，廚藝

模組同學結合中式、西式手法，將迷迭香、威士忌、義大利米等食材入菜，創造出獨具

風格的菜餚，展現同學們的精湛廚藝。
 

飲調模組同學則匠心獨具，推出四款具特色的飲品，結合在臺南百年茶行所買的仙女紅

茶、用臺南本地生產的關廟鳳梨，手工熬煮出果醬、糖漿，突顯在地古色古香的風情，

並傳達時間雖逝，但回憶依舊歷歷在目，永久留在同學們的心中的意味。
 

烘焙模組也不遑多讓，推出暨創新又不失傳統的莓果歐焙拉蛋糕，是同學們用熬煮後的
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覆盆莓果泥加入義式奶油霜，希望讓所有家長都能感受到酸甜的幸福滋味。
 

全體同學更精心準備了復古風格的創意調酒秀、舞蹈表演及精采主持秀。與會家長們在

耳熟能詳的「披頭四」、「美女與野獸」的背景歌曲，一邊回憶孩子們兒時的種種，一

邊享用孩子們發揮在嘉藥所學，用心料理的美食，臺上臺下滿滿「青春和品味的記

憶」。
 

嘉藥餐旅管理系主任龔聖雄表示，此次的成果展由大三學生發揮在校三年所學，結合理

論與實務、傳統及創意，精心設計及構思而成；竭誠歡迎各界先進蒞臨指導，融入「食

·光」的悠閒氛圍，準備享用美味佳餚，也為即將踏上新旅程的同學們獻上滿滿的祝

福。
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2018/5/21 「食‧光」串起青春和品味的記憶，嘉藥餐旅畢業成果展。 @ 新南瀛電子報的部落格 :: 痞客邦 ::

http://ty30152002.pixnet.net/blog/post/221934615-%e3%80%8c%e9%a3%9f%e2%80%a7%e5%85%89%e3%80%8d%e4%b8%b2%e8%b5%b7%e9%9d%92%e

     

【新南瀛記者黃鐘毅報導】嘉南藥理大學餐旅管理系19日舉辦第十四屆畢業成果展。今年主題「食‧光」以「串起青春和品味

的記憶」為概念，不僅用食物訴說著屬於他們的大學時光，更親手折出上千朵紙花，佈置出五彩繽紛的花牆，象徵精彩豐富的

大學生活，也代表著師長們不凋零的祝福，希望畢業生們皆能走出精彩人生，也讓家長們留下美好幸福的回憶。

  嘉藥餐旅系大三同學今年暑期將開始為期一學年的業界實習後畢業，180多位同學在實習之前，19日中午特地在大禮堂舉

辦畢業成果展，席開三十餘桌，邀請家長們前來，品嚐他們三年來所學的精湛手藝，同學們更精心準備了復古風格的創意調酒

秀、舞蹈表演及精采主持秀，台上台下滿滿「青春和品味的記憶」，場面熱絡。

  餐旅系區分廚藝專業製作、烘焙專業製作、餐旅服務暨飲料調製模組等三個模組，廚藝模組同學結合中式、西式手法，創

造出獨具風格的菜餚；飲調模組同學則匠心獨具，推出四款具特色的飲品；烘焙模組推出暨創新又不失傳統的莓果歐焙拉蛋

糕。

  嘉藥餐旅管理系主任龔聖雄表示，這次的成果展由大三學生發揮在校三年所學，結合理論與實務、傳統及創意，精心設計

及構思而成；竭誠歡迎各界先進蒞臨指導，融入「食‧光」的悠閒氛圍，準備享用美味佳餚，也為即將踏上新旅程的同學們獻

上滿滿的祝福。

「食‧光」串起青春和品味的記憶，嘉藥餐旅畢業成果展。

分享:

http://ty30152002.pixnet.net/album/photo/138447407
http://ty30152002.pixnet.net/album/photo/138447581
http://ty30152002.pixnet.net/blog/post/221934615-%e3%80%8c%e9%a3%9f%e2%80%a7%e5%85%89%e3%80%8d%e4%b8%b2%e8%b5%b7%e9%9d%92%e6%98%a5%e5%92%8c%e5%93%81%e5%91%b3%e7%9a%84%e8%a8%98%e6%86%b6%ef%bc%8c%e5%98%89%e8%97%a5%e9%a4%90%e6%97%85


2018/5/22 嘉藥餐旅系畢展 辦桌宴請家長 – 臺灣導報電子報

https://taiwan-reports.com/archives/277071 1/1

嘉藥餐旅系畢展 辦桌宴請家長
台南新聞

 2018-05-21  臺灣導報編輯部 31

嘉南藥理大學餐旅管理系大三生辦桌邀家長用餐，展現三年所學。（記者陳懷恩攝）

【記者陳懷恩台南報導】嘉南藥理大學餐旅管理系第十四屆畢業成果展主題「食‧光」，以「串起青

春和品味的記憶」為概念。學生手摺上千紙花布置五彩牆面，象徵精彩豐富的大學生活。
 餐旅系大三180多位學生，實習前舉辦畢業成果展，並在大禮堂席開三十餘桌邀家長品嘗。飲調模

組推出特色飲品，結合臺南百年茶行仙女紅茶、關廟鳳梨，手工熬煮出果醬、糖漿。烘焙模組的莓

果歐焙拉蛋糕，是用熬煮後的覆盆莓果泥，加入義式奶油霜，令人感受酸甜的幸福滋味。
 餐旅系區分廚藝專業製作、烘焙專業製作、餐旅服務暨飲料調製模組等三個模組，廚藝模組同學結

合中式、西式手法，將迷迭香、威士忌、義大利米等食材入菜，創造出獨具風格的菜餚，展現同學

們的精湛廚藝。

https://taiwan-reports.com/archives/category/%e5%8d%97%e5%8f%b0%e7%81%a3/%e5%8f%b0%e5%8d%97%e6%96%b0%e8%81%9e
https://taiwan-reports.com/archives/277071
https://taiwan-reports.com/archives/author/kkoog8pt
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「食•光」串起青春和品味的記憶－餐旅管理
系畢業成果展
 

TNN台灣地方新聞／黃緒勳／更新日期: 2018-05-19 20:21:20 
 

 

【記者黃緒勳台南報導】嘉南

藥理大學餐旅管理系5月19日

舉辦第十四屆畢業成果展。今

年主題「食‧光」以「串起青春

和品味的記憶」為概念，不僅

用食物訴說著屬於他們的大學

時光，更親手折出上千朵紙

花，佈置出五彩繽紛的花牆，

象徵精彩豐富的大學生活，也代表著師長們不凋零的祝福，希望畢業生們皆能

走出精彩人生，也讓家長們留下美好幸福的回憶。
 

餐旅系大三同學今年暑期將開始為期一學年的業界實習後畢業，180多位同學

在實習之前，特地舉辦畢業成果展，在大禮堂席開三十餘桌，邀請家長們前

來，品嚐他們三年來所學的精湛手藝。
 

 

餐旅系區分廚藝專業製作、烘焙專業製作、餐旅服務暨飲料調製模組等三個模

組，廚藝模組同學結合中式、西式手法，將迷迭香、威士忌、義大利米等食材

入菜，創造出獨具風格的菜餚，展現同學們的精湛廚藝。
 

 

飲調模組同學則匠心獨具，推出四款具特色的飲品，結合在臺南百年茶行所買

的仙女紅茶、用臺南本地生產的關廟鳳梨，手工熬煮出果醬、糖漿，突顯在地

古色古香的風情，並傳達時間雖逝，但回憶依舊歷歷在目，永久留在同學們的

心中的意味。
 

 

烘焙模組也不遑多讓，推出暨創新又不失傳統的莓果歐焙拉蛋糕，是同學們用

熬煮後的覆盆莓果泥加入義式奶油霜，希望讓所有家長都能感受到酸甜的幸福

滋味。
 

 

全體同學更精心準備了復古風格的創意調酒秀、舞蹈表演及精采主持秀。與會

http://tn.news.tnn.tw/menu_ii2.html?aid=1
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家長們在耳熟能詳的「披頭四」、「美女與野獸」的背景歌曲，一邊回憶孩子

們兒時的種種，一邊享用孩子們發揮在嘉藥所學，用心料理的美食，臺上臺下

滿滿「青春和品味的記憶」。
 

 

嘉藥餐旅管理系主任龔聖雄表示，此次的成果展由大三學生發揮在校三年所

學，結合理論與實務、傳統及創意，精心設計及構思而成；竭誠歡迎各界先進

蒞臨指導，融入「食‧光」的悠閒氛圍，準備享用美味佳餚，也為即將踏上新

旅程的同學們獻上滿滿的祝福。
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餐旅管理系畢業成果展「食‧光」 一同串起青春和品味

的記憶

2018/5/21 下午 07:18:46   記者:陳遍綠   Viewed:66

嘉南藥理大學餐旅管理系5/19舉辦第十四屆畢業成果展。今年主題「食·光」以「串起青春和品味的記憶」為概

念，不僅用食物訴說著屬於他們的大學時光，更親手折出上千朵紙花，佈置出五彩繽紛的花牆，象徵精彩豐富

的大學生活，也代表著師長們不凋零的祝福，希望畢業生們皆能走出精彩人生，也讓家長們留下美好幸福的回

憶。

餐旅系大三同學今年暑期將開始為期一學年的業界實習後畢業，180多位同學在實習之前，特地舉辦畢業成果

展，在大禮堂席開三十餘桌，邀請家長們前來，品嚐他們三年來所學的精湛手藝。

https://ikh.tw/0980059919
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餐旅系區分廚藝專業製作、烘焙專業製作、餐旅服務暨飲料調製模組等三個模組，廚藝模組同學結合中式、西

式手法，將迷迭香、威士忌、義大利米等食材入菜，創造出獨具風格的菜餚，展現同學們的精湛廚藝。

飲調模組同學則匠心獨具，推出四款具特色的飲品，結合在臺南百年茶行所買的仙女紅茶、用臺南本地生產的

關廟鳳梨，手工熬煮出果醬、糖漿，突顯在地古色古香的風情，並傳達時間雖逝，但回憶依舊歷歷在目，永久

留在同學們的心中的意味。烘焙模組也不遑多讓，推出暨創新又不失傳統的莓果歐焙拉蛋糕，是同學們用熬煮

後的覆盆莓果泥加入義式奶油霜，希望讓所有家長都能感受到酸甜的幸福滋味。
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全體同學更精心準備了復古風格的創意調酒秀、舞蹈表演及精采主持秀。與會家長們在耳熟能詳的「披頭

四」、「美女與野獸」的背景歌曲，一邊回憶孩子們兒時的種種，一邊享用孩子們發揮在嘉藥所學，用心料理

的美食，臺上臺下滿滿「青春和品味的記憶」。

嘉藥餐旅管理系主任龔聖雄表示，此次的成果展由大三學生發揮在校三年所學，結合理論與實務、傳統及創

意，精心設計及構思而成；竭誠歡迎各界先進蒞臨指導，融入「食·光」的悠閒氛圍，準備享用美味佳餚，也為

即將踏上新旅程的同學們獻上滿滿的祝福。
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宴席在精采的上菜秀後展開

校⻑陳銘⽥(中)、⺠⽣學院院⻑王瑞顯(左)與餐旅系主任龔聖

雄⼀起到香檳塔會宴席揭開序幕

獨特風格的菜餚，吸引家⻑⽬光也展現同學們的精湛廚藝

   

舒適閱覽 :   

「食‧光」串起青春和品味的記憶 嘉藥餐旅系畢業成果展

「食‧光」串起青春和品味的記

憶 嘉藥餐旅系畢業成果展
 

 

(中央社訊息服務20180521

09:21:09)嘉南藥理⼤學餐旅管

理系5⽉19⽇舉辦第⼗四屆畢業

成果展。今年主題「食·光」以

「串起青春和品味的記憶」為

概念，不僅⽤食物訴說著屬於

他們的⼤學時光，更親⼿折出

上千朵紙花，佈置出五彩繽紛

的花牆，象徵精彩豐富的⼤學

⽣活，也代表著師⻑們不凋零

的祝福，希望畢業⽣們皆能⾛

出精彩⼈⽣，也讓家⻑們留下

美好幸福的回憶。
 

 

餐旅系⼤三同學今年暑期將開

始為期⼀學年的業界實習後畢

業，180多位同學在實習之前，

特地舉辦畢業成果展，在⼤禮

堂席開三⼗餘桌，邀請家⻑們

前來，品嚐他們三年來所學的

精湛⼿藝。
 

 

餐旅系區分廚藝專業製作、烘

焙專業製作、餐旅服務暨飲料

調製模組等三個模組，廚藝模

組同學結合中式、⻄式⼿法，

將迷迭香、威⼠忌、義⼤利米

等食材入菜，創造出獨具風格

的菜餚，展現同學們的精湛廚

藝。
 

 

飲調模組同學則匠⼼獨具，推出四款具特⾊的飲品，結合在臺南百年茶⾏所買的仙女

http://www.cna.com.tw/postwrite/
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紅茶、⽤臺南本地⽣產的關廟鳳梨，⼿⼯熬煮出果醬、糖漿，突顯在地古⾊古香的風

情，並傳達時間雖逝，但回憶依舊歷歷在⽬，永久留在同學們的⼼中的意味。
 

 

烘焙模組也不遑多讓，推出暨創新⼜不失傳統的莓果歐焙拉蛋糕，是同學們⽤熬煮後

的覆盆莓果泥加入義式奶油霜，希望讓所有家⻑都能感受到酸甜的幸福滋味。
 

 

全體同學更精⼼準備了復古風格的創意調酒秀、舞蹈表演及精采主持秀。與會家⻑們

在⽿熟能詳的「披頭四」、「美女與野獸」的背景歌曲，⼀邊回憶孩⼦們兒時的種

種，⼀邊享⽤孩⼦們發揮在嘉藥所學，⽤⼼料理的美食，臺上臺下滿滿「青春和品味

的記憶」。
 

 

嘉藥餐旅管理系主任龔聖雄表⽰，此次的成果展由⼤三學⽣發揮在校三年所學，結合

理論與實務、傳統及創意，精⼼設計及構思⽽成；竭誠歡迎各界先進蒞臨指導，融入

「食·光」的悠閒氛圍，準備享⽤美味佳餚，也為即將踏上新旅程的同學們獻上滿滿的

祝福。
 

 

 

訊息來源：嘉南藥理⼤學
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宴席在精采的上菜秀後展開 (jpg檔)

校⻑陳銘⽥(中)、⺠⽣學院院⻑王瑞顯(左)與餐旅系主任龔聖雄⼀起到香檳塔會宴席揭開序幕 (jpg

檔)

獨特風格的菜餚，吸引家⻑⽬光也展現同學們的精湛廚藝 (jpg檔)
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