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麵食⾼⼿⿑競技　雲集嘉藥較勁顯神通

▲「2019年TUI台灣聯合國際盃發酵麵食饅頭競賽暨國際⼯作坊」，活動廣邀各國麵食技藝⾼

⼿同台較勁，無不卯⾜全⼒，爭取佳績。（圖／記者林悅翻攝，下同）

記者林悅／台南報導

為促進國際麵食文化交流，嘉南藥理⼤學與洽發企業、美國⼩麥協會等業者合作，3⽉19⽇於

該校餐飲⼤樓，舉辦「2019年TUI台灣聯合國際盃發酵麵食饅頭競賽暨國際⼯作坊」，活動廣

邀各國麵食技藝⾼⼿同台較勁，個個使出看家本領，端出融合傳統與創新的亮麗作品，無不卯

⾜全⼒，爭取佳績。
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主辦的嘉藥餐旅管理系主任黃輝雄表⽰，今年台灣聯合國際盃吸引各國⼤專校院、⾼中職校以

及業界等眾多好⼿參加，經2⽉22⽇初賽評選後，共有16隊進入今天總決賽；其中代表台灣出

賽的有8隊、印尼2隊、越南2隊、中國2隊、⾺來⻄亞1隊、香港1隊，可謂⾼⼿雲集，八仙過

海各顯神通，競爭相當激烈。

這次比賽聘請美國⼩麥協會主任楊書瑩、洽發企業總經理洪啟恭、愛奶客烘焙屋彭秋婷老師，

以及台南市糕餅同業公會理事⻑沈旺成擔任評審。競賽項⽬計有：標準⼭東饅頭、創意造型⾁
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包、創意造型甜包⼆款及發酵銀絲捲等，參賽選⼿須在規定時間內，製作出⼤會指定的相關成

品。

嘉藥餐旅系吳昆崙教授說，各隊選⼿運⽤不同食材融入作品，創意巧思發揮得淋漓盡致，造型

豐富多元，⾊香味俱全，不乏鮮活亮眼、巧奪天⼯的佳作，別有⼀番美味風情。吳教授指出，

現今麵粉製品種類繁多，隨著科技不斷⽇新⽉異，各式各樣的造型和⼝味也推陳出新，但⼈們

對古早美味食物的記憶，卻不會隨時間流逝⽽沖淡；希望透過這次國際競賽，讓麵食文化得以

相會交流，除了傳承並精進技術外，也能讓參賽者相互觀摩學習，激發更多活潑玲瓏的新點

⼦。
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嘉藥校⻑陳鴻助表⽰，這場聯合國際盃競賽⾸次在台舉辦，意義非凡，不僅讓各國學⼦及業界

團隊發揮專業技能，激盪出創意的新火花，藉此也結合產學能量，推廣精緻的麵食文化，並在

校園和產業建構知識交流、研發資源運⽤及技術合作的平台，學術與產業相互攜⼿，促進麵粉

產業升級發展。

2019年TUI台灣聯合國際盃發酵麵食饅頭競賽成績如下：特⾦獎－嘉南藥理⼤學蔡伯謙、曾惠

婷；⾦牌獎－⼤同技術學院謝⾦娜、勞瑞業；銀獎牌－中⼭⼯商柯采沅、劉彥辰；銅牌獎－古

記烘焙坊古仁政、凃梅⽟。



2019年TUI台灣聯合國際盃發酵麵食饅頭競賽暨國際⼯
作坊

留⾔ 0 收藏 0 推薦 0

108.03.19《記者黃淑惠/南市訊》麵食⾼⼿⿑競技，雲集嘉藥顯神通

為促進國際麵食文化交流，嘉南藥理⼤學與洽發企業、美國⼩麥協會等業

者合作，3⽉19⽇於該校餐飲⼤樓，共同舉辦「2019年TUI台灣聯合國際

盃發酵麵食饅頭競賽暨國際⼯作坊」。活動廣邀各國麵食技藝⾼⼿同台較

勁，個個使出看家本領，端出融合傳統與創新的亮麗作品，無不卯⾜全

⼒，爭取佳績。

主辦的嘉藥餐旅管理系主任黃輝雄表⽰，今年台灣聯合國際盃吸引各國⼤
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專校院、⾼中職校以及業界等眾多好⼿參加，經2⽉22⽇初賽評選後，共

有16隊進入今天總決賽；其中代表台灣出賽的有8隊、印尼2隊、越南2

隊、中國2隊、⾺來⻄亞1隊、香港1隊，可謂⾼⼿雲集，八仙過海各顯神

通，競爭相當激烈。

這次比賽聘請美國⼩麥協會主任楊書瑩、洽發企業總經理洪啟恭、愛奶客

烘焙屋彭秋婷老師，以及台南市糕餅同業公會理事⻑沈旺成擔任評審。競

賽項⽬計有：標準⼭東饅頭、創意造型⾁包、創意造型甜包⼆款及發酵銀

絲捲等，參賽選⼿須在規定時間內，製作出⼤會指定的相關成品。

嘉藥餐旅系吳昆崙教授說，各隊選⼿運⽤不同食材融入作品，創意巧思發

揮得淋漓盡致，造型豐富多元，⾊香味俱全，不乏鮮活亮眼、巧奪天⼯的

佳作，別有⼀番美味風情。吳教授指出，現今麵粉製品種類繁多，隨著科

技不斷⽇新⽉異，各式各樣的造型和⼝味也推陳出新，但⼈們對古早美味

食物的記憶，卻不會隨時間流逝⽽沖淡；希望透過這次國際競賽，讓麵食

文化得以相會交流，除了傳承並精進技術外，也能讓參賽者相互觀摩學

習，激發更多活潑玲瓏的新點⼦。

嘉藥校⻑陳鴻助表⽰，這場聯合國際盃競賽⾸次在台舉辦，意義非凡，不

僅讓各國學⼦及業界團隊發揮專業技能，激盪出創意的新火花，藉此也結

合產學能量，推廣精緻的麵食文化，並在校園和產業建構知識交流、研發

資源運⽤及技術合作的平台，學術與產業相互攜⼿，促進麵粉產業升級發

展。2019年TUI台灣聯合國際盃發酵麵食饅頭競賽成績如下：

特⾦獎－嘉南藥理⼤學蔡伯謙、曾惠婷

⾦牌獎－⼤同技術學院謝⾦娜、勞瑞業

銀獎牌－中⼭⼯商柯采沅、劉彥辰

銅牌獎－古記烘焙坊古仁政、凃梅⽟
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麵食⾼⼿⿑競技，雲集嘉藥顯神通
101新聞網 (記者：蔡清欽 )　　2019-03-19 17:58:38

 
   

字級：        列印

嘉南藥理⼤學蔡伯謙、曾惠婷榮獲特⾦獎。

 

【101新聞網記者王宇榛／台南報導】為促進國際麵食文化交流，嘉南藥理⼤學與洽發企

業、美國⼩麥協會等業者合作，3⽉19⽇於該校餐飲⼤樓，共同舉辦「2019年TUI台灣聯合

國際盃發酵麵食饅頭競賽暨國際⼯作坊」。活動廣邀各國麵食技藝⾼⼿同台較勁，個個使出看

家本領，端出融合傳統與創新的亮麗作品，無不卯⾜全⼒，爭取佳績。

  主辦的嘉藥餐旅管理系主任黃輝雄表⽰，今年台灣聯合國際盃吸引各國⼤專校院、⾼中職校

以及業界等眾多好⼿參加，經2⽉22⽇初賽評選後，共有16隊進入今天總決賽；其中代表台灣

出賽的有8隊、印尼2隊、越南2隊、中國2隊、⾺來⻄亞1隊、香港1隊，可謂⾼⼿雲集，八仙

過海各顯神通，競爭相當激烈。
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  這次比賽聘請美國⼩麥協會主任楊書瑩、洽發企業總經理洪啟恭、愛奶客烘焙屋彭秋婷老

師，以及台南市糕餅同業公會理事⻑沈旺成擔任評審。競賽項⽬計有：標準⼭東饅頭、創意造

型⾁包、創意造型甜包⼆款及發酵銀絲捲等，參賽選⼿須在規定時間內，製作出⼤會指定的相

關成品。

  嘉藥餐旅系吳昆崙教授說，各隊選⼿運⽤不同食材融入作品，創意巧思發揮得淋漓盡致，造

型豐富多元，⾊香味俱全，不乏鮮活亮眼、巧奪天⼯的佳作，別有⼀番美味風情。吳教授指

出，現今麵粉製品種類繁多，隨著科技不斷⽇新⽉異，各式各樣的造型和⼝味也推陳出新，但

⼈們對古早美味食物的記憶，卻不會隨時間流逝⽽沖淡；希望透過這次國際競賽，讓麵食文化

得以相會交流，除了傳承並精進技術外，也能讓參賽者相互觀摩學習，激發更多活潑玲瓏的新

點⼦。

  嘉藥校⻑陳鴻助表⽰，這場聯合國際盃競賽⾸次在台舉辦，意義非凡，不僅讓各國學⼦及業

界團隊發揮專業技能，激盪出創意的新火花，藉此也結合產學能量，推廣精緻的麵食文化，並

在校園和產業建構知識交流、研發資源運⽤及技術合作的平台，學術與產業相互攜⼿，促進麵

粉產業升級發展。

  2019年TUI台灣聯合國際盃發酵麵食饅頭競賽成績如下：
 

特⾦獎－嘉南藥理⼤學蔡伯謙、曾惠婷
 

⾦牌獎－⼤同技術學院謝⾦娜、勞瑞業
 

銀獎牌－中⼭⼯商柯采沅、劉彥辰
 

銅牌獎－古記烘焙坊古仁政、凃梅⽟
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麵食⾼⼿⿑競技，雲集嘉藥顯神通

嘉南藥理⼤學蔡伯謙、曾惠婷榮獲特⾦獎。 
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⼤同技術學院謝⾦娜、勞瑞業榮獲⾦牌獎。 
 

中⼭⼯商柯采沅、劉彥辰獲銀獎牌。 
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銅牌獎古記烘焙坊古仁政、凃梅⽟。 
 

嘉藥舉辦台灣聯合國際盃發酵麵食饅頭競賽，吸引各國好⼿組隊參加。 
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⾦⿂造型的饅頭吸引評審⽬光。 
 

粽葉包饅頭創意⼗⾜，獨特美味頗令評審充滿期待。 
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來⾃嘉藥餐旅系的參賽選⼿，巧⼿捏製柚⼦造型的饅頭。 
 

來⾃印尼及香港的參賽選⼿⽤⼼製作饅頭。 為促進國際麵食文化交流，嘉南藥理⼤

學與洽發企業、美國⼩麥協會等業者合作，3⽉19⽇於該校餐飲⼤樓，共同舉辦

「2019年TUI台灣聯合國際盃發酵麵食饅頭競賽暨國際⼯作坊」。活動廣邀各國麵

食技藝⾼⼿同台較勁，個個使出看家本領，端出融合傳統與創新的亮麗作品，無不

卯⾜全⼒，爭取佳績。

主辦的嘉藥餐旅管理系主任黃輝雄表⽰，今年台灣聯合國際盃吸引各國⼤專校院、

⾼中職校以及業界等眾多好⼿參加，經2⽉22⽇初賽評選後，共有16隊進入今天總

決賽；其中代表台灣出賽的有8隊、印尼2隊、越南2隊、中國2隊、⾺來⻄亞1隊、

香港1隊，可謂⾼⼿雲集，八仙過海各顯神通，競爭相當激烈。

這次比賽聘請美國⼩麥協會主任楊書瑩、洽發企業總經理洪啟恭、愛奶客烘焙屋彭

秋婷老師，以及台南市糕餅同業公會理事⻑沈旺成擔任評審。競賽項⽬計有：標準

⼭東饅頭、創意造型⾁包、創意造型甜包⼆款及發酵銀絲捲等，參賽選⼿須在規定

時間內，製作出⼤會指定的相關成品。

嘉藥餐旅系吳昆崙教授說，各隊選⼿運⽤不同食材融入作品，創意巧思發揮得淋漓

盡致，造型豐富多元，⾊香味俱全，不乏鮮活亮眼、巧奪天⼯的佳作，別有⼀番美
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味風情。吳教授指出，現今麵粉製品種類繁多，隨著科技不斷⽇新⽉異，各式各樣

的造型和⼝味也推陳出新，但⼈們對古早美味食物的記憶，卻不會隨時間流逝⽽沖

淡；希望透過這次國際競賽，讓麵食文化得以相會交流，除了傳承並精進技術外，

也能讓參賽者相互觀摩學習，激發更多活潑玲瓏的新點⼦。

嘉藥校⻑陳鴻助表⽰，這場聯合國際盃競賽⾸次在台舉辦，意義非凡，不僅讓各國

學⼦及業界團隊發揮專業技能，激盪出創意的新火花，藉此也結合產學能量，推廣

精緻的麵食文化，並在校園和產業建構知識交流、研發資源運⽤及技術合作的平

台，學術與產業相互攜⼿，促進麵粉產業升級發展。

2019年TUI台灣聯合國際盃發酵麵食饅頭競賽成績如下： 
 特⾦獎－嘉南藥理⼤學蔡伯謙、曾惠婷 

 ⾦牌獎－⼤同技術學院謝⾦娜、勞瑞業 
 銀獎牌－中⼭⼯商柯采沅、劉彥辰 

 銅牌獎－古記烘焙坊古仁政、凃梅⽟ 
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大華網路報 (2019-03-19 19:23)

分享|      

麵食高手齊競技，雲集嘉藥顯神通

 為促進國際麵食文化交流，嘉南藥理大學與洽發企業、美國小麥協會等業者合作，3月19

日於該校餐飲大樓，共同舉辦「2019年TUI台灣聯合國際盃發酵麵食饅頭競賽暨國際工作

坊」。活動廣邀各國麵食技藝高手同台較勁，個個使出看家本領，端出融合傳統與創新的亮

麗作品，無不卯足全力，爭取佳績。
 

 

 主辦的嘉藥餐旅管理系主任黃輝雄表示，今年台灣聯合國際盃吸引各國大專校院、高中職

校以及業界等眾多好手參加，經2月22日初賽評選後，共有16隊進入今天總決賽；其中代表

台灣出賽的有8隊、印尼2隊、越南2隊、中國2隊、馬來西亞1隊、香港1隊，可謂高手雲集，

八仙過海各顯神通，競爭相當激烈。
 

 

 這次比賽聘請美國小麥協會主任楊書瑩、洽發企業總經理洪啟恭、愛奶客烘焙屋彭秋婷老

師，以及台南市糕餅同業公會理事長沈旺成擔任評審。競賽項目計有：標準山東饅頭、創意

造型肉包、創意造型甜包二款及發酵銀絲捲等，參賽選手須在規定時間內，製作出大會指定
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的相關成品。
 

 

 嘉藥餐旅系吳昆崙教授說，各隊選手運用不同食材融入作品，創意巧思發揮得淋漓盡致，

造型豐富多元，色香味俱全，不乏鮮活亮眼、巧奪天工的佳作，別有一番美味風情。吳教授

指出，現今麵粉製品種類繁多，隨著科技不斷日新月異，各式各樣的造型和口味也推陳出

新，但人們對古早美味食物的記憶，卻不會隨時間流逝而沖淡；希望透過這次國際競賽，讓

麵食文化得以相會交流，除了傳承並精進技術外，也能讓參賽者相互觀摩學習，激發更多活

潑玲瓏的新點子。
 

 

 嘉藥校長陳鴻助表示，這場聯合國際盃競賽首次在台舉辦，意義非凡，不僅讓各國學子及

業界團隊發揮專業技能，激盪出創意的新火花，藉此也結合產學能量，推廣精緻的麵食文

化，並在校園和產業建構知識交流、研發資源運用及技術合作的平台，學術與產業相互攜

手，促進麵粉產業升級發展。
 

 

 2019年TUI台灣聯合國際盃發酵麵食饅頭競賽成績如下：
 

特金獎－嘉南藥理大學蔡伯謙、曾惠婷
 

金牌獎－大同技術學院謝金娜、勞瑞業
 

銀獎牌－中山工商柯采沅、劉彥辰
 

銅牌獎－古記烘焙坊古仁政、凃梅玉
 

（蔡清欽報導）  
 

圖1：嘉南藥理大學蔡伯謙、曾惠婷榮獲特金獎。
 

圖2：大同技術學院謝金娜、勞瑞業榮獲金牌獎。
 

圖3：中山工商柯采沅、劉彥辰獲銀獎牌。
 

圖4：銅牌獎古記烘焙坊古仁政、凃梅玉。
 

圖5：嘉藥舉辦台灣聯合國際盃發酵麵食饅頭競賽，吸引各國好手組隊參加。
 

圖6：金魚造型的饅頭吸引評審目光。
 

圖7：粽葉包饅頭創意十足，獨特美味頗令評審充滿期待。
 

圖8：來自嘉藥餐旅系的參賽選手，巧手捏製柚子造型的饅頭。
 

圖9：來自印尼及香港的參賽選手用心製作饅頭。
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麵食高手齊競技，雲集嘉藥顯神通
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嘉南藥理大學蔡伯謙、曾惠婷榮獲特金獎。

大同技術學院謝金娜、勞瑞業榮獲金牌獎。
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中山工商柯采沅、劉彥辰獲銀獎牌。

銅牌獎古記烘焙坊古仁政、凃梅玉。
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嘉藥舉辦台灣聯合國際盃發酵麵食饅頭競賽，吸引各國好手組隊參加。

金魚造型的饅頭吸引評審目光。



2019/3/20 大華網路報-臺灣新聞

http://www.cntimes.info/docDetail.jsp?coluid=108&docid=104787283 4/5

粽葉包饅頭創意十足，獨特美味頗令評審充滿期待。

來自嘉藥餐旅系的參賽選手，巧手捏製柚子造型的饅頭。
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來自印尼及香港的參賽選手用心製作饅頭。

　為促進國際麵食文化交流，嘉南藥理大學與洽發企業、美國小麥協會等業者合作，3月19日於該校餐飲大

樓，共同舉辦「2019年TUI台灣聯合國際盃發酵麵食饅頭競賽暨國際工作坊」。活動廣邀各國麵食技藝高手同

台較勁，個個使出看家本領，端出融合傳統與創新的亮麗作品，無不卯足全力，爭取佳績。 
 

 

　主辦的嘉藥餐旅管理系主任黃輝雄表示，今年台灣聯合國際盃吸引各國大專校院、高中職校以及業界等眾多

好手參加，經2月22日初賽評選後，共有16隊進入今天總決賽；其中代表台灣出賽的有8隊、印尼2隊、越南2

隊、中國2隊、馬來西亞1隊、香港1隊，可謂高手雲集，八仙過海各顯神通，競爭相當激烈。 
 

 

　這次比賽聘請美國小麥協會主任楊書瑩、洽發企業總經理洪啟恭、愛奶客烘焙屋彭秋婷老師，以及台南市糕

餅同業公會理事長沈旺成擔任評審。競賽項目計有：標準山東饅頭、創意造型肉包、創意造型甜包二款及發酵

銀絲捲等，參賽選手須在規定時間內，製作出大會指定的相關成品。 
 

 

　嘉藥餐旅系吳昆崙教授說，各隊選手運用不同食材融入作品，創意巧思發揮得淋漓盡致，造型豐富多元，色

香味俱全，不乏鮮活亮眼、巧奪天工的佳作，別有一番美味風情。吳教授指出，現今麵粉製品種類繁多，隨著

科技不斷日新月異，各式各樣的造型和口味也推陳出新，但人們對古早美味食物的記憶，卻不會隨時間流逝而

沖淡；希望透過這次國際競賽，讓麵食文化得以相會交流，除了傳承並精進技術外，也能讓參賽者相互觀摩學

習，激發更多活潑玲瓏的新點子。 
 

 

　嘉藥校長陳鴻助表示，這場聯合國際盃競賽首次在台舉辦，意義非凡，不僅讓各國學子及業界團隊發揮專業

技能，激盪出創意的新火花，藉此也結合產學能量，推廣精緻的麵食文化，並在校園和產業建構知識交流、研

發資源運用及技術合作的平台，學術與產業相互攜手，促進麵粉產業升級發展。 
 

 

　2019年TUI台灣聯合國際盃發酵麵食饅頭競賽成績如下： 
 

特金獎－嘉南藥理大學蔡伯謙、曾惠婷 
 

金牌獎－大同技術學院謝金娜、勞瑞業 
 

銀獎牌－中山工商柯采沅、劉彥辰 
 

銅牌獎－古記烘焙坊古仁政、凃梅玉 
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麵食⾼⼿⿑競技 雲集嘉藥顯神通
 

 
(中央社訊息服務20190320 09:27:45)為促進國際麵食文化交流，嘉南藥理⼤學與洽發企
業、美國⼩麥協會等業者合作，3⽉19⽇於該校餐飲⼤樓，共同舉辦「2019年TUI台灣聯
合國際盃發酵麵食饅頭競賽暨國際⼯作坊」。活動廣邀各國麵食技藝⾼⼿同台較勁，個個

使出看家本領，端出融合傳統與創新的亮麗作品，無不卯⾜全⼒，爭取佳績。
 

 
主辦的嘉藥餐旅管理系主任黃輝雄表⽰，今年台灣聯合國際盃吸引各國⼤專校院、⾼中職

校以及業界等眾多好⼿參加，經2⽉22⽇初賽評選後，共有16隊進入今天總決賽；其中代
表台灣出賽的有8隊、印尼2隊、越南2隊、中國2隊、⾺來⻄亞1隊、香港1隊，可謂⾼⼿
雲集，八仙過海各顯神通，競爭相當激烈。

 
 
這次比賽聘請美國⼩麥協會主任楊書瑩、洽發企業總經理洪啟恭、愛奶客烘焙屋彭秋婷老

師，以及台南市糕餅同業公會理事⻑沈旺成擔任評審。競賽項⽬計有：標準⼭東饅頭、創

意造型⾁包、創意造型甜包⼆款及發酵銀絲捲等，參賽選⼿須在規定時間內，製作出⼤會

指定的相關成品。
 

 

中央社訊息服務 2019/03/20 09:27(5⼩時前)

https://times.hinet.net/times/topic/22282483#
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嘉藥餐旅系吳昆崙教授說，各隊選⼿運⽤不同食材融入作品，創意巧思發揮得淋漓盡致，

造型豐富多元，⾊香味俱全，不乏鮮活亮眼、巧奪天⼯的佳作，別有⼀番美味風情。吳教

授指出，現今麵粉製品種類繁多，隨著科技不斷⽇新⽉異，各式各樣的造型和⼝味也推陳

出新，但⼈們對古早美味食物的記憶，卻不會隨時間流逝⽽沖淡；希望透過這次國際競

賽，讓麵食文化得以相會交流，除了傳承並精進技術外，也能讓參賽者相互觀摩學習，激

發更多活潑玲瓏的新點⼦。
 

 
嘉藥校⻑陳鴻助表⽰，這場聯合國際盃競賽⾸次在台舉辦，意義非凡，不僅讓各國學⼦及

業界團隊發揮專業技能，激盪出創意的新火花，藉此也結合產學能量，推廣精緻的麵食文

化，並在校園和產業建構知識交流、研發資源運⽤及技術合作的平台，學術與產業相互攜

⼿，促進麵粉產業升級發展。
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主辦的嘉藥餐旅管理系主任黃輝雄表⽰，今年台灣聯合國際盃吸引各國⼤專校院、⾼

中職校以及業界等眾多好⼿參加，經2⽉22⽇初賽評選後，共有16隊進入今天總決

賽；其中代表台灣出賽的有8隊、印尼2隊、越南2隊、中國2隊、⾺來⻄亞1隊、香港

1隊，可謂⾼⼿雲集，八仙過海各顯神通，競爭相當激烈。

這次比賽聘請美國⼩麥協會主任楊書瑩、洽發企業總經理洪啟恭、愛奶客烘焙屋彭秋

婷老師，以及台南市糕餅同業公會理事⻑沈旺成擔任評審。競賽項⽬計有：標準⼭東

饅頭、創意造型⾁包、創意造型甜包⼆款及發酵銀絲捲等，參賽選⼿須在規定時間

內，製作出⼤會指定的相關成品。

嘉藥餐旅系吳昆崙教授說，各隊選⼿運⽤不同食材融入作品，創意巧思發揮得淋漓盡

致，造型豐富多元，⾊香味俱全，不乏鮮活亮眼、巧奪天⼯的佳作，別有⼀番美味風

情。吳教授指出，現今麵粉製品種類繁多，隨著科技不斷⽇新⽉異，各式各樣的造型

和⼝味也推陳出新，但⼈們對古早美味食物的記憶，卻不會隨時間流逝⽽沖淡；希望

透過這次國際競賽，讓麵食文化得以相會交流，除了傳承並精進技術外，也能讓參賽

者相互觀摩學習，激發更多活潑玲瓏的新點⼦。
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嘉藥校⻑陳鴻助表⽰，這場聯合國際盃競賽⾸次在台舉辦，意義非凡，不僅讓各國學

⼦及業界團隊發揮專業技能，激盪出創意的新火花，藉此也結合產學能量，推廣精緻

的麵食文化，並在校園和產業建構知識交流、研發資源運⽤及技術合作的平台，學術

與產業相互攜⼿，促進麵粉產業升級發展。
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麵食⾼⼿⿑競技 雲集嘉藥顯神通

中央社／  2019.03.20 09:28

麵食⾼⼿⿑競技 雲集嘉藥顯神通

(中央社訊息服務20190320 09:27:45)為促進國際麵食文化交流，嘉南藥理⼤學

與洽發企業、美國⼩麥協會等業者合作，3⽉19⽇於該校餐飲⼤樓，共同舉辦

「2019年TUI台灣聯合國際盃發酵麵食饅頭競賽暨國際⼯作坊」。活動廣邀各國

麵食技藝⾼⼿同台較勁，個個使出看家本領，端出融合傳統與創新的亮麗作品，

無不卯⾜全⼒，爭取佳績。

主辦的嘉藥餐旅管理系主任黃輝雄表⽰，今年台灣聯合國際盃吸引各國⼤專校

院、⾼中職校以及業界等眾多好⼿參加，經2⽉22⽇初賽評選後，共有16隊進入

今天總決賽；其中代表台灣出賽的有8隊、印尼2隊、越南2隊、中國2隊、⾺來

⻄亞1隊、香港1隊，可謂⾼⼿雲集，八仙過海各顯神通，競爭相當激烈。

這次比賽聘請美國⼩麥協會主任楊書瑩、洽發企業總經理洪啟恭、愛奶客烘焙屋

彭秋婷老師，以及台南市糕餅同業公會理事⻑沈旺成擔任評審。競賽項⽬計有：

標準⼭東饅頭、創意造型⾁包、創意造型甜包⼆款及發酵銀絲捲等，參賽選⼿須

在規定時間內，製作出⼤會指定的相關成品。

嘉藥餐旅系吳昆崙教授說，各隊選⼿運⽤不同食材融入作品，創意巧思發揮得淋

漓盡致，造型豐富多元，⾊香味俱全，不乏鮮活亮眼、巧奪天⼯的佳作，別有⼀

番美味風情。吳教授指出，現今麵粉製品種類繁多，隨著科技不斷⽇新⽉異，各

式各樣的造型和⼝味也推陳出新，但⼈們對古早美味食物的記憶，卻不會隨時間

流逝⽽沖淡；希望透過這次國際競賽，讓麵食文化得以相會交流，除了傳承並精

進技術外，也能讓參賽者相互觀摩學習，激發更多活潑玲瓏的新點⼦。

嘉藥校⻑陳鴻助表⽰，這場聯合國際盃競賽⾸次在台舉辦，意義非凡，不僅讓各

國學⼦及業界團隊發揮專業技能，激盪出創意的新火花，藉此也結合產學能量，
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推廣精緻的麵食文化，並在校園和產業建構知識交流、研發資源運⽤及技術合作

的平台，學術與產業相互攜⼿，促進麵粉產業升級發展。
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特⾦獎嘉南藥理⼤學蔡伯謙、曾惠婷

嘉藥舉辦台灣聯合國際盃發酵麵食饅頭競賽，吸引各國好⼿

組隊參加

粽葉包饅頭創意⼗⾜，獨特美味頗令評審充滿期待

   

舒適閱覽 :   

麵食⾼⼿⿑競技 雲集嘉藥顯神通

麵食⾼⼿⿑競技 雲集嘉藥顯神通
 (中央社訊息服務20190320 09:27:45)

為促進國際麵食文化交流，嘉南藥理

⼤學與洽發企業、美國⼩麥協會等業

者合作，3⽉19⽇於該校餐飲⼤樓，共

同舉辦「2019年TUI台灣聯合國際盃

發酵麵食饅頭競賽暨國際⼯作坊」。

活動廣邀各國麵食技藝⾼⼿同台較

勁，個個使出看家本領，端出融合傳

統與創新的亮麗作品，無不卯⾜全

⼒，爭取佳績。
  

主辦的嘉藥餐旅管理系主任黃輝雄表

⽰，今年台灣聯合國際盃吸引各國⼤

專校院、⾼中職校以及業界等眾多好

⼿參加，經2⽉22⽇初賽評選後，共有

16隊進入今天總決賽；其中代表台灣

出賽的有8隊、印尼2隊、越南2隊、中

國2隊、⾺來⻄亞1隊、香港1隊，可謂

⾼⼿雲集，八仙過海各顯神通，競爭

相當激烈。
  

這次比賽聘請美國⼩麥協會主任楊書

瑩、洽發企業總經理洪啟恭、愛奶客

烘焙屋彭秋婷老師，以及台南市糕餅

同業公會理事⻑沈旺成擔任評審。競

賽項⽬計有：標準⼭東饅頭、創意造

型⾁包、創意造型甜包⼆款及發酵銀

絲捲等，參賽選⼿須在規定時間內，

製作出⼤會指定的相關成品。
  

嘉藥餐旅系吳昆崙教授說，各隊選⼿

運⽤不同食材融入作品，創意巧思發

揮得淋漓盡致，造型豐富多元，⾊香

味俱全，不乏鮮活亮眼、巧奪天⼯的

佳作，別有⼀番美味風情。吳教授指

出，現今麵粉製品種類繁多，隨著科

技不斷⽇新⽉異，各式各樣的造型和

⼝味也推陳出新，但⼈們對古早美味

食物的記憶，卻不會隨時間流逝⽽沖

http://www.cna.com.tw/postwrite/
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淡；希望透過這次國際競賽，讓麵食文化得以相會交流，除了傳承並精進技術外，也能讓參賽者相互觀摩

學習，激發更多活潑玲瓏的新點⼦。
  

嘉藥校⻑陳鴻助表⽰，這場聯合國際盃競賽⾸次在台舉辦，意義非凡，不僅讓各國學⼦及業界團隊發揮專

業技能，激盪出創意的新火花，藉此也結合產學能量，推廣精緻的麵食文化，並在校園和產業建構知識交

流、研發資源運⽤及技術合作的平台，學術與產業相互攜⼿，促進麵粉產業升級發展。
  

 

訊息來源：嘉南藥理⼤學
  

本文含多媒體檔 (Multimedia files included)：
 http://www.cna.com.tw/postwrite/Detail/250854.aspx
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特⾦獎嘉南藥理⼤學蔡伯謙、曾惠婷 (jpg檔)

嘉藥舉辦台灣聯合國際盃發酵麵食饅頭競賽，吸引各國好⼿組隊參加 (jpg檔)

粽葉包饅頭創意⼗⾜，獨特美味頗令評審充滿期待 (jpg檔)
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台灣聯合國際盃饅頭競賽 齊聚嘉藥展現手藝
中時電子報  2019/03/19 18:16

看過金魚饅頭嗎？粽葉包得不是粽子而是饅頭？麵食推陳出新，讓人驚喜。為促進國際麵食文化交流，嘉

南藥理大學與洽發企業、美國小麥協會等業者合作，19日舉辦「2019年TUI台灣聯合國際盃發酵麵食饅頭

競賽暨國際工作坊」，各國麵食技藝高手同台較勁，端出創新之座，讓人眼睛一亮。
 

 
負責主辦的嘉藥餐旅管理系主任黃輝雄表示，今年台灣聯合國際盃吸引各國大專校院、高中職校以及業界

等眾多好手參加，2月22日初賽評選後，共16隊進入今天總決賽，代表台灣出賽的有8隊、印尼2隊、越南2
隊、中國2隊、馬來西亞1隊、香港1隊，可謂高手雲集，八仙過海各顯神通，競爭激烈。最後特金獎由嘉南

藥理大學蔡伯謙、曾惠婷抱回，金牌獎大同技術學院謝金娜、勞瑞業、銀獎牌中山工商柯采沅、劉彥辰
 

 
、銅牌獎古記烘焙坊古仁政、凃梅玉。

 
 
競賽項目計有標準山東饅頭、創意造型肉包、創意造型甜包二款及發酵銀絲捲等，參賽選手須在規定時間

內，製作大會指定的相關成品。
 

 
嘉藥餐旅系吳昆崙教授說，各隊選手運用不同食材融入作品，創意巧思發揮得淋漓盡致，造型豐富多元，

色香味俱全，不乏鮮活亮眼、巧奪天工的佳作，別有一番美味風情。
 

 
他指出，麵粉製品種類繁多，隨著科技不斷日新月異，各式各樣造型和口味也推陳出新，但人們對古早美

味食物的記憶，卻不會隨時間流逝而沖淡；希望透過這次競賽，除了傳承並精進技術外，也能讓參賽者相

互觀摩學習，激發更多新點子。
 

 
嘉藥校長陳鴻助表示，這場聯合國際盃競賽首次在台舉辦，意義非凡，不僅讓各國學子及業界團隊發揮專

業技能，激盪創意火花，藉此也結合產學能量，推廣精緻麵食文化，並在校園和產業建構知識交流、研發

資源運用及技術合作的平台，學術與產業攜手促進麵粉產業升級。

字級：
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台灣聯合國際盃饅頭競賽 齊聚嘉藥展現手
藝
 曹婷婷  2019/03/19 18:17  

看過金魚饅頭嗎？粽葉包得不是粽子而是饅頭？麵食推陳出新，讓人驚喜。為促進國

際麵食文化交流，嘉南藥理大學與洽發企業、美國小麥協會等業者合作，19日舉辦

「2019年TUI台灣聯合國際盃發酵麵食饅頭競賽暨國際工作坊」，各國麵食技藝高手同

台較勁，端出創新之座，讓人眼睛一亮。

負責主辦的嘉藥餐旅管理系主任黃輝雄表示，今年台灣聯合國際盃吸引各國大專校

院、高中職校以及業界等眾多好手參加，2月22日初賽評選後，共16隊進入今天總決

賽，代表台灣出賽的有8隊、印尼2隊、越南2隊、中國2隊、馬來西亞1隊、香港1隊，

可謂高手雲集，八仙過海各顯神通，競爭激烈。最後特金獎由嘉南藥理大學蔡伯謙、

曾惠婷抱回，金牌獎大同技術學院謝金娜、勞瑞業、銀獎牌中山工商柯采沅、劉彥辰

Facebook LINE WeChat 電子郵件
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、銅牌獎古記烘焙坊古仁政、凃梅玉。

競賽項目計有標準山東饅頭、創意造型肉包、創意造型甜包二款及發酵銀絲捲等，參

賽選手須在規定時間內，製作大會指定的相關成品。

嘉藥餐旅系吳昆崙教授說，各隊選手運用不同食材融入作品，創意巧思發揮得淋漓盡

致，造型豐富多元，色香味俱全，不乏鮮活亮眼、巧奪天工的佳作，別有一番美味風

情。

他指出，麵粉製品種類繁多，隨著科技不斷日新月異，各式各樣造型和口味也推陳出

新，但人們對古早美味食物的記憶，卻不會隨時間流逝而沖淡；希望透過這次競賽，

除了傳承並精進技術外，也能讓參賽者相互觀摩學習，激發更多新點子。

嘉藥校長陳鴻助表示，這場聯合國際盃競賽首次在台舉辦，意義非凡，不僅讓各國學

子及業界團隊發揮專業技能，激盪創意火花，藉此也結合產學能量，推廣精緻麵食文

化，並在校園和產業建構知識交流、研發資源運用及技術合作的平台，學術與產業攜

手促進麵粉產業升級。



2019/3/20 台灣聯合國際盃饅頭競賽 齊聚嘉藥展現手藝

http://gotv.ctitv.com.tw/2019/03/1041708.htm 1/3

⽣活焦點
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看過⾦⿂饅頭嗎？粽葉包得不是粽⼦⽽是饅頭？麵食推陳出新，讓⼈驚喜。為促進國際麵食

文化交流，嘉南藥理⼤學與洽發企業、美國⼩麥協會等業者合作，19⽇舉辦「2019年TUI台

灣聯合國際盃發酵麵食饅頭競賽暨國際⼯作坊」，各國麵食技藝⾼⼿同台較勁，端出創新之

座，讓⼈眼睛⼀亮。

負責主辦的嘉藥餐旅管理系主任黃輝雄表⽰，今年台灣聯合國際盃吸引各國⼤專校院、⾼中

職校以及業界等眾多好⼿參加，2⽉22⽇初賽評選後，共16隊進入今天總決賽，代表台灣出

賽的有8隊、印尼2隊、越南2隊、中國2隊、⾺來⻄亞1隊、香港1隊，可謂⾼⼿雲集，八仙過

海各顯神通，競爭激烈。最後特⾦獎由嘉南藥理⼤學蔡伯謙、曾惠婷抱回，⾦牌獎⼤同技術

學院謝⾦娜、勞瑞業、銀獎牌中⼭⼯商柯采沅、劉彥辰

、銅牌獎古記烘焙坊古仁政、凃梅⽟。

競賽項⽬計有標準⼭東饅頭、創意造型⾁包、創意造型甜包⼆款及發酵銀絲捲等，參賽選⼿

須在規定時間內，製作⼤會指定的相關成品。

嘉藥餐旅系吳昆崙教授說，各隊選⼿運⽤不同食材融入作品，創意巧思發揮得淋漓盡致，造

型豐富多元，⾊香味俱全，不乏鮮活亮眼、巧奪天⼯的佳作，別有⼀番美味風情。

他指出，麵粉製品種類繁多，隨著科技不斷⽇新⽉異，各式各樣造型和⼝味也推陳出新，但

⼈們對古早美味食物的記憶，卻不會隨時間流逝⽽沖淡；希望透過這次競賽，除了傳承並精

進技術外，也能讓參賽者相互觀摩學習，激發更多新點⼦。

嘉藥校⻑陳鴻助表⽰，這場聯合國際盃競賽⾸次在台舉辦，意義非凡，不僅讓各國學⼦及業

界團隊發揮專業技能，激盪創意火花，藉此也結合產學能量，推廣精緻麵食文化，並在校園

和產業建構知識交流、研發資源運⽤及技術合作的平台，學術與產業攜⼿促進麵粉產業升

級。
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台灣聯合國際盃饅頭競賽 齊聚嘉藥展現手藝

⾦⿂造型饅頭很吸睛。(嘉南藥理⼤學提供)

2019年03⽉19⽇ 18:16  中時 曹婷婷
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特⾦獎由嘉藥學⼦抱回。(嘉南藥理⼤學提供)

你看過粽葉包覆饅頭嗎？(嘉南藥理⼤學提供)

看過⾦⿂饅頭嗎？粽葉包得不是粽⼦⽽是饅頭？麵食推陳出新，讓⼈驚喜。為促進

國際麵食文化交流，嘉南藥理⼤學與洽發企業、美國⼩麥協會等業者合作，19⽇
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舉辦「2019年TUI台灣聯合國際盃發酵麵食饅頭競賽暨國際⼯作坊」，各國麵食技

藝⾼⼿同台較勁，端出創新之座，讓⼈眼睛⼀亮。

負責主辦的嘉藥餐旅管理系主任黃輝雄表⽰，今年台灣聯合國際盃吸引各國⼤專校

院、⾼中職校以及業界等眾多好⼿參加，2⽉22⽇初賽評選後，共16隊進入今天總

決賽，代表台灣出賽的有8隊、印尼2隊、越南2隊、中國2隊、⾺來⻄亞1隊、香港

1隊，可謂⾼⼿雲集，八仙過海各顯神通，競爭激烈。最後特⾦獎由嘉南藥理⼤學

蔡伯謙、曾惠婷抱回，⾦牌獎⼤同技術學院謝⾦娜、勞瑞業、銀獎牌中⼭⼯商柯采

沅、劉彥辰

、銅牌獎古記烘焙坊古仁政、凃梅⽟。

競賽項⽬計有標準⼭東饅頭、創意造型⾁包、創意造型甜包⼆款及發酵銀絲捲等，

參賽選⼿須在規定時間內，製作⼤會指定的相關成品。

嘉藥餐旅系吳昆崙教授說，各隊選⼿運⽤不同食材融入作品，創意巧思發揮得淋漓

盡致，造型豐富多元，⾊香味俱全，不乏鮮活亮眼、巧奪天⼯的佳作，別有⼀番美

味風情。

他指出，麵粉製品種類繁多，隨著科技不斷⽇新⽉異，各式各樣造型和⼝味也推陳

出新，但⼈們對古早美味食物的記憶，卻不會隨時間流逝⽽沖淡；希望透過這次競

賽，除了傳承並精進技術外，也能讓參賽者相互觀摩學習，激發更多新點⼦。

嘉藥校⻑陳鴻助表⽰，這場聯合國際盃競賽⾸次在台舉辦，意義非凡，不僅讓各國

學⼦及業界團隊發揮專業技能，激盪創意火花，藉此也結合產學能量，推廣精緻麵

食文化，並在校園和產業建構知識交流、研發資源運⽤及技術合作的平台，學術與

產業攜⼿促進麵粉產業升級。
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國際盃麵食賽 嘉藥奪2特金

記者黃文記／仁德報導
 

為促進國際麵食文化交流，嘉南藥理大學與洽發企業、美國小麥協會等業者合作，十九日舉辦「台灣

聯合國際盃發酵麵食饅頭競賽暨國際工作坊」，邀請多個國家麵食技藝高手同台較勁，端出融合傳統

與創新的亮麗作品。經過激烈的角逐，最後由嘉南藥理大學蔡伯謙、曾惠婷獲得特別金牌獎。
 

主辦的嘉藥餐旅管理系主任黃輝雄表示，今年台灣聯合國際盃吸引各國大專校院、高中職校以及業界

等眾多好手參加，經初賽評選後，共有十六隊進入昨天的總決賽。其中代表台灣出賽的有八隊，印

尼、越南、中國大陸都是兩隊，馬來西亞、香港各一隊，可謂高手雲集，競爭相當激烈。
 

比賽結果，嘉南藥理大學蔡伯謙、曾惠婷獲得特金獎，大同技術學院謝金娜、勞瑞業獲金牌獎，中山

工商柯采沅、劉彥辰得銀牌獎，古記烘焙坊古仁政、  ?梅玉獲銅牌獎。
 

這次競賽項目計有標準山東饅頭、創意造型肉包、創意造型甜包二款及發酵銀絲捲等，參賽選手須在

規定時間內，製作出大會指定的相關成品。
 

嘉藥餐旅系教授吳昆崙表示，各隊選手運用不同食材融入作品，創意巧思發揮得淋漓盡致，色香味俱

全。
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國際盃麵食賽  嘉藥奪2特金
記 者 黃 文 記 ／ 仁 德 報 導
2 0 1 9 - 0 3 - 1 9

嘉 南 藥 理 大 學 蔡 伯 謙 （ 左 ） 、 曾 惠 婷 獲 得 特 別 金 牌 獎 。 （ 記 者 黃 文 記 攝 ）

　為促進國際麵食文化交流，嘉南藥理大學與洽發企業、美國小

麥協會等業者合作，十九日舉辦「台灣聯合國際盃發酵麵食饅頭

競賽暨國際工作坊」，邀請多個國家麵食技藝高手同台較勁，端

出融合傳統與創新的亮麗作品。經過激烈的角逐，最後由嘉南藥

理大學蔡伯謙、曾惠婷獲得特別金牌獎。
 

　主辦的嘉藥餐旅管理系主任黃輝雄表示，今年台灣聯合國際盃

吸引各國大專校院、高中職校以及業界等眾多好手參加，經初賽

評選後，共有十六隊進入昨天的總決賽。其中代表台灣出賽的有

八隊，印尼、越南、中國大陸都是兩隊，馬來西亞、香港各一

隊，可謂高手雲集，競爭相當激烈。

　比賽結果，嘉南藥理大學蔡伯謙、曾惠婷獲得特金獎，大同技

術學院謝金娜、勞瑞業獲金牌獎，中山工商柯采沅、劉彥辰得銀

牌獎，古記烘焙坊古仁政、凃梅玉獲銅牌獎。

　這次競賽項目計有標準山東饅頭、創意造型肉包、創意造型甜

包二款及發酵銀絲捲等，參賽選手須在規定時間內，製作出大會

指定的相關成品。

　嘉藥餐旅系教授吳昆崙表示，各隊選手運用不同食材融入作

品，創意巧思發揮得淋漓盡致，色香味俱全。
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麵食高手齊聚嘉藥  國際盃16隊總決賽競技顯神通

 

【大成報記者于郁金/臺南報導】

為促進國際麵食文化交流，嘉南藥

理大學與洽發企業、美國小麥協會

等業者合作，3月19日於該校餐飲

大樓，共同舉辦「2019年TUI臺灣

聯合國際盃發酵麵食饅頭競賽暨國

際工作坊」；活動廣邀各國麵食技

藝高手同台較勁，個個使出看家本

領，端出融合傳統與創新的亮麗作

品，無不卯足全力，爭取佳績。 
 

 

主辦的嘉藥餐旅管理系主任黃輝雄表示，今年臺灣聯合國際盃吸引各國大專校院、高中職校以及業

界等眾多好手參加，經2月22日初賽評選後，共有16隊進入今天總決賽；其中代表臺灣出賽的有8隊、

印尼2隊、越南2隊、中國2隊、馬來西亞1隊、香港1隊，可謂高手雲集，八仙過海各顯神通，競爭相

當激烈。 
 

 

這次比賽聘請美國小麥協會主任楊書瑩、洽發企業總經理洪啟恭、愛奶客烘焙屋彭秋婷老師、臺南

市糕餅同業公會理事長沈旺成擔任評審；競賽項目計有標準山東饅頭、創意造型肉包、創意造型甜

包2款及發酵銀絲捲等，參賽選手須在規定時間內，製作出大會指定的相關成品。 
 

 

嘉藥餐旅系吳昆崙教授說，各隊選手運用不同食材融入作品，創意巧思發揮得淋漓盡致，造型豐富

多元，色香味俱全，不乏鮮活亮眼、巧奪天工的佳作，別有一番美味風情。 
 

 

吳昆崙教授指出，現今麵粉製品種類繁多，隨著科技不斷日新月異，各式各樣的造型和口味也推陳

出新，但人們對古早美味食物的記憶，卻不會隨時間流逝而沖淡；希望透過這次國際競賽，讓麵食

文化得以相會交流，除了傳承並精進技術外，也能讓參賽者相互觀摩學習，激發更多活潑玲瓏的新

點子。 
 

 

嘉藥校長陳鴻助表示，這場聯合國際盃競賽首次在台舉辦，意義非凡，不僅讓各國學子及業界團隊

發揮專業技能，激盪出創意的新火花，藉此也結合產學能量，推廣精緻的麵食文化，並在校園和產

業建構知識交流、研發資源運用及技術合作的平台，學術與產業相互攜手，促進麵粉產業升級發

展。 
 

 

今日麵食高手展現美食創意與美學，特別的是嘉藥代表隊競技作品中，不僅色香味俱全外，更富足

臺灣味，分享如下： 
 

1、桂花蜜香：標準山東大饅頭是以獨特的啤酒老麵種來帶出天然發酵效果，加上客家人最愛用來入

菜的桂花蜜，帶出淡淡的花香，且天然釀製而成的桂花蜜裡的桂花，使饅頭多了些點綴，口感扎

實、香氣十足，使大人小孩都喜歡！ 
 

2、紅彩銀絲：將銀絲卷融入苗栗泰雅族服飾上的紅色、咖啡色做成外皮像圖騰一樣的外觀，裡面則

是絲絲分明的白麵條，使這原本很普通的銀絲卷有了活力一樣！多了另一種不同的美感。 
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3、客家彩包：以客家「梅干扣肉」作為發想，包子口感柔軟、搭配上花布常用淡淡的紅色、黃色、

綠色作為線條、加上天然日曬的客家梅干菜、現切肩胛肉、清甜的筊白筍、製作出香氣撲鼻、口感

豐富的肉包內餡，色香味形都獨具特色！ 
 

4、可愛石虎：苗栗通霄以石虎作為文化觀光旅遊的吉祥物，圓圓的大眼睛、嘴角上揚的神情、生動

的鬍鬚，總是天真又快樂的樣子，十分可愛！內餡以客家最著名的擂茶調製而成，手工磨製的10種

穀物加上茶葉的清香，吃起來餘韻十足，讓人忍不住想一口接著一口呢！ 
 

5、甜滋柚味：水果造型則是以「剝皮柚子」作為發想，以金桔跟金棗熬製成果醬、加上甜而不膩的

白鳳豆沙調製成的內餡，讓Q彈的外皮和濕潤的內餡，吃起來非常的搭配！上面還放了一隻可愛的小

瓢蟲，頓時使整顆柚子的外觀多了一份有趣呢！ 
 

 

校方表示，2019年TUI臺灣聯合國際盃發酵麵食饅頭競賽成績下午揭曉，「特金獎」由嘉南藥理大學

蔡伯謙、曾惠婷奪得；「金牌獎」大同技術學院謝金娜、勞瑞業；「銀獎牌」中山工商柯采沅、劉

彥辰；「銅牌獎」古記烘焙坊古仁政、凃梅玉。 
 

 

麵食高手齊聚嘉藥 國際盃總決賽競技顯神通https://youtu.be/QOeZcOTtGLY
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麵食⾼⼿⿑聚嘉藥 國際盃16隊總決賽競技顯神通

 

【⼤成報記者于郁⾦/臺南報導】為促進國際麵食文化交流，嘉南藥理⼤學與洽發企

業、美國⼩麥協會等業者合作，3⽉19⽇於該校餐飲⼤樓，共同舉辦「2019年TUI臺

灣聯合國際盃發酵麵食饅頭競賽暨國際⼯作坊」；活動廣邀各國麵食技藝⾼⼿同台

較勁，個個使出看家本領，端出融合傳統與創新的亮麗作品，無不卯⾜全⼒，爭取

佳績。

主辦的嘉藥餐旅管理系主任黃輝雄表⽰，今年臺灣聯合國際盃吸引各國⼤專校院、

⾼中職校以及業界等眾多好⼿參加，經2⽉22⽇初賽評選後，共有16隊進入今天總

決賽；其中代表臺灣出賽的有8隊、印尼2隊、越南2隊、中國2隊、⾺來⻄亞1隊、

香港1隊，可謂⾼⼿雲集，八仙過海各顯神通，競爭相當激烈。

這次比賽聘請美國⼩麥協會主任楊書瑩、洽發企業總經理洪啟恭、愛奶客烘焙屋彭

秋婷老師、臺南市糕餅同業公會理事⻑沈旺成擔任評審；競賽項⽬計有標準⼭東饅

頭、創意造型⾁包、創意造型甜包2款及發酵銀絲捲等，參賽選⼿須在規定時間內，

製作出⼤會指定的相關成品。

嘉藥餐旅系吳昆崙教授說，各隊選⼿運⽤不同食材融入作品，創意巧思發揮得淋漓

盡致，造型豐富多元，⾊香味俱全，不乏鮮活亮眼、巧奪天⼯的佳作，別有⼀番美
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味風情。

吳昆崙教授指出，現今麵粉製品種類繁多，隨著科技不斷⽇新⽉異，各式各樣的造

型和⼝味也推陳出新，但⼈們對古早美味食物的記憶，卻不會隨時間流逝⽽沖淡；

希望透過這次國際競賽，讓麵食文化得以相會交流，除了傳承並精進技術外，也能

讓參賽者相互觀摩學習，激發更多活潑玲瓏的新點⼦。

嘉藥校⻑陳鴻助表⽰，這場聯合國際盃競賽⾸次在台舉辦，意義非凡，不僅讓各國

學⼦及業界團隊發揮專業技能，激盪出創意的新火花，藉此也結合產學能量，推廣

精緻的麵食文化，並在校園和產業建構知識交流、研發資源運⽤及技術合作的平

台，學術與產業相互攜⼿，促進麵粉產業升級發展。

今⽇麵食⾼⼿展現美食創意與美學，特別的是嘉藥代表隊競技作品中，不僅⾊香味

俱全外，更富⾜臺灣味，分享如下：

1、桂花蜜香：標準⼭東⼤饅頭是以獨特的啤酒老麵種來帶出天然發酵效果，加上客

家⼈最愛⽤來入菜的桂花蜜，帶出淡淡的花香，且天然釀製⽽成的桂花蜜裡的桂

花，使饅頭多了些點綴，⼝感扎實、香氣⼗⾜，使⼤⼈⼩孩都喜歡！

2、紅彩銀絲：將銀絲卷融入苗栗泰雅族服飾上的紅⾊、咖啡⾊做成外⽪像圖騰⼀樣

的外觀，裡⾯則是絲絲分明的⽩麵條，使這原本很普通的銀絲卷有了活⼒⼀樣！多

了另⼀種不同的美感。

3、客家彩包：以客家「梅⼲扣⾁」作為發想，包⼦⼝感柔軟、搭配上花布常⽤淡淡

的紅⾊、黃⾊、綠⾊作為線條、加上天然⽇曬的客家梅⼲菜、現切肩胛⾁、清甜的

筊⽩筍、製作出香氣撲⿐、⼝感豐富的⾁包內餡，⾊香味形都獨具特⾊！

4、可愛⽯虎：苗栗通霄以⽯虎作為文化觀光旅遊的吉祥物，圓圓的⼤眼睛、嘴⾓上

揚的神情、⽣動的鬍鬚，總是天真⼜快樂的樣⼦，⼗分可愛！內餡以客家最著名的

擂茶調製⽽成，⼿⼯磨製的10種穀物加上茶葉的清香，吃起來餘韻⼗⾜，讓⼈忍不

住想⼀⼝接著⼀⼝呢！

5、甜滋柚味：⽔果造型則是以「剝⽪柚⼦」作為發想，以⾦桔跟⾦棗熬製成果醬、

加上甜⽽不膩的⽩鳳豆沙調製成的內餡，讓Q彈的外⽪和濕潤的內餡，吃起來非常

的搭配！上⾯還放了⼀隻可愛的⼩瓢蟲，頓時使整顆柚⼦的外觀多了⼀份有趣呢！
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校⽅表⽰，2019年TUI臺灣聯合國際盃發酵麵食饅頭競賽成績下午揭曉，「特⾦

獎」由嘉南藥理⼤學蔡伯謙、曾惠婷奪得；「⾦牌獎」⼤同技術學院謝⾦娜、勞瑞

業；「銀獎牌」中⼭⼯商柯采沅、劉彥辰；「銅牌獎」古記烘焙坊古仁政、凃梅

⽟。

麵食⾼⼿⿑聚嘉藥 國際盃總決賽競技顯神通https://youtu.be/QOeZcOTtGLY
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大成報 (2019-03-19 15:48)

分享|      

麵食高手齊聚嘉藥 國際盃16隊總決賽競技顯神通

【大成報記者于郁金/臺南報導】為促進國際麵食文化交流，嘉南藥理大學與洽發企業、美國

小麥協會等業者合作，3月19日於該校餐飲大樓，共同舉辦「2019年TUI臺灣聯合國際盃發

酵麵食饅頭競賽暨國際工作坊」；活動廣邀各國麵食技藝高手同台較勁，個個使出看家本

領，端出融合傳統與創新的亮麗作品，無不卯足全力，爭取佳績。  
 

 

主辦的嘉藥餐旅管理系主任黃輝雄表示，今年臺灣聯合國際盃吸引各國大專校院、高中職校

以及業界等眾多好手參加，經2月22日初賽評選後，共有16隊進入今天總決賽；其中代表臺

灣出賽的有8隊、印尼2隊、越南2隊、中國2隊、馬來西亞1隊、香港1隊，可謂高手雲集，八

仙過海各顯神通，競爭相當激烈。  
 

 

這次比賽聘請美國小麥協會主任楊書瑩、洽發企業總經理洪啟恭、愛奶客烘焙屋彭秋婷老

師、臺南市糕餅同業公會理事長沈旺成擔任評審；競賽項目計有標準山東饅頭、創意造型肉

包、創意造型甜包2款及發酵銀絲捲等，參賽選手須在規定時間內，製作出大會指定的相關

成品。  
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嘉藥餐旅系吳昆崙教授說，各隊選手運用不同食材融入作品，創意巧思發揮得淋漓盡致，造

型豐富多元，色香味俱全，不乏鮮活亮眼、巧奪天工的佳作，別有一番美味風情。  
 

 

吳昆崙教授指出，現今麵粉製品種類繁多，隨著科技不斷日新月異，各式各樣的造型和口味

也推陳出新，但人們對古早美味食物的記憶，卻不會隨時間流逝而沖淡；希望透過這次國際

競賽，讓麵食文化得以相會交流，除了傳承並精進技術外，也能讓參賽者相互觀摩學習，激

發更多活潑玲瓏的新點子。  
 

 

嘉藥校長陳鴻助表示，這場聯合國際盃競賽首次在台舉辦，意義非凡，不僅讓各國學子及業

界團隊發揮專業技能，激盪出創意的新火花，藉此也結合產學能量，推廣精緻的麵食文化，

並在校園和產業建構知識交流、研發資源運用及技術合作的平台，學術與產業相互攜手，促

進麵粉產業升級發展。  
 

 

今日麵食高手展現美食創意與美學，特別的是嘉藥代表隊競技作品中，不僅色香味俱全外，

更富足臺灣味，分享如下：  
 

1、桂花蜜香：標準山東大饅頭是以獨特的啤酒老麵種來帶出天然發酵效果，加上客家人最

愛用來入菜的桂花蜜，帶出淡淡的花香，且天然釀製而成的桂花蜜裡的桂花，使饅頭多了些

點綴，口感扎實、香氣十足，使大人小孩都喜歡！  
 

2、紅彩銀絲：將銀絲卷融入苗栗泰雅族服飾上的紅色、咖啡色做成外皮像圖騰一樣的外

觀，裡面則是絲絲分明的白麵條，使這原本很普通的銀絲卷有了活力一樣！多了另一種不同

的美感。  
 

3、客家彩包：以客家「梅干扣肉」作為發想，包子口感柔軟、搭配上花布常用淡淡的紅

色、黃色、綠色作為線條、加上天然日曬的客家梅干菜、現切肩胛肉、清甜的筊白筍、製作

出香氣撲鼻、口感豐富的肉包內餡，色香味形都獨具特色！  
 

4、可愛石虎：苗栗通霄以石虎作為文化觀光旅遊的吉祥物，圓圓的大眼睛、嘴角上揚的神

情、生動的鬍鬚，總是天真又快樂的樣子，十分可愛！內餡以客家最著名的擂茶調製而成，

手工磨製的10種穀物加上茶葉的清香，吃起來餘韻十足，讓人忍不住想一口接著一口呢！  
 

5、甜滋柚味：水果造型則是以「剝皮柚子」作為發想，以金桔跟金棗熬製成果醬、加上甜

而不膩的白鳳豆沙調製成的內餡，讓Q彈的外皮和濕潤的內餡，吃起來非常的搭配！上面還

放了一隻可愛的小瓢蟲，頓時使整顆柚子的外觀多了一份有趣呢！
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麵食高手齊聚嘉藥 國際盃16隊總決賽競技顯神
通

大成報 2019-03-19 16:33
觀看數：21
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字體放大

【大成報記者于郁金/臺南報導】為促進國際麵食文化交流，嘉南藥理大學與洽發企業、美國小麥協

會等業者合作，3月19日於該校餐飲大樓，共同舉辦「2019年TUI臺灣聯合國際盃發酵麵食饅頭競賽

暨國際工作坊」；活動廣邀各國麵食技藝高手同台較勁，個個使出看家本領，端出融合傳統與創新

的亮麗作品，無不卯足全力，爭取佳績。 
  

主辦的嘉藥餐旅管理系主任黃輝雄表示，今年臺灣聯合國際盃吸引各國大專校院、高中職校以及業

界等眾多好手參加，經2月22日初賽評選後，共有16隊進入今天總決賽；其中代表臺灣出賽的有8
隊、印尼2隊、越南2隊、中國2隊、馬來西亞1隊、香港1隊，可謂高手雲集，八仙過海各顯神通，競

爭相當激烈。 
  

這次比賽聘請美國小麥協會主任楊書瑩、洽發企業總經理洪啟恭、愛奶客烘焙屋彭秋婷老師、臺南

市糕餅同業公會理事長沈旺成擔任評審；競賽項目計有標準山東饅頭、創意造型肉包、創意造型甜

包2款及發酵銀絲捲等，參賽選手須在規定時間內，製作出大會指定的相關成品。 
  

嘉藥餐旅系吳昆崙教授說，各隊選手運用不同食材融入作品，創意巧思發揮得淋漓盡致，造型豐富

多元，色香味俱全，不乏鮮活亮眼、巧奪天工的佳作，別有一番美味風情。 
  

吳昆崙教授指出，現今麵粉製品種類繁多，隨著科技不斷日新月異，各式各樣的造型和口味也推陳

出新，但人們對古早美味食物的記憶，卻不會隨時間流逝而沖淡；希望透過這次國際競賽，讓麵食
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文化得以相會交流，除了傳承並精進技術外，也能讓參賽者相互觀摩學習，激發更多活潑玲瓏的新

點子。 
  

嘉藥校長陳鴻助表示，這場聯合國際盃競賽首次在台舉辦，意義非凡，不僅讓各國學子及業界團隊

發揮專業技能，激盪出創意的新火花，藉此也結合產學能量，推廣精緻的麵食文化，並在校園和產

業建構知識交流、研發資源運用及技術合作的平台，學術與產業相互攜手，促進麵粉產業升級發

展。 
  

今日麵食高手展現美食創意與美學，特別的是嘉藥代表隊競技作品中，不僅色香味俱全外，更富足

臺灣味，分享如下： 
 1、桂花蜜香：標準山東大饅頭是以獨特的啤酒老麵種來帶出天然發酵效果，加上客家人最愛用來入

菜的桂花蜜，帶出淡淡的花香，且天然釀製而成的桂花蜜裡的桂花，使饅頭多了些點綴，口感扎

實、香氣十足，使大人小孩都喜歡！ 
 2、紅彩銀絲：將銀絲卷融入苗栗泰雅族服飾上的紅色、咖啡色做成外皮像圖騰一樣的外觀，裡面則

是絲絲分明的白麵條，使這原本很普通的銀絲卷有了活力一樣！多了另一種不同的美感。 
 3、客家彩包：以客家「梅干扣肉」作為發想，包子口感柔軟、搭配上花布常用淡淡的紅色、黃色、

綠色作為線條、加上天然日曬的客家梅干菜、現切肩胛肉、清甜的筊白筍、製作出香氣撲鼻、口感

豐富的肉包內餡，色香味形都獨具特色！ 
 4、可愛石虎：苗栗通霄以石虎作為文化觀光旅遊的吉祥物，圓圓的大眼睛、嘴角上揚的神情、生動

的鬍鬚，總是天真又快樂的樣子，十分可愛！內餡以客家最著名的擂茶調製而成，手工磨製的10種
穀物加上茶葉的清香，吃起來餘韻十足，讓人忍不住想一口接著一口呢！ 

 5、甜滋柚味：水果造型則是以「剝皮柚子」作為發想，以金桔跟金棗熬製成果醬、加上甜而不膩的

白鳳豆沙調製成的內餡，讓Q彈的外皮和濕潤的內餡，吃起來非常的搭配！上面還放了一隻可愛的小

瓢蟲，頓時使整顆柚子的外觀多了一份有趣呢！
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麵食高手齊聚嘉藥 國際盃總決賽16隊
競技顯神通
勁報

發布時間 2019年3月19日15:03
更新時間 2019年3月19日18:06

【勁報記者于郁金/臺南報導】為促進國際麵食文化交流，嘉南藥理大學與洽發企業、美

國小麥協會等業者合作，3月19日於該校餐飲大樓，共同舉辦「2019年TUI臺灣聯合國際

盃發酵麵食饅頭競賽暨國際工作坊」；活動廣邀各國麵食技藝高手同台較勁，個個使出看

家本領，端出融合傳統與創新的亮麗作品，無不卯足全力，爭取佳績。

主辦的嘉藥餐旅管理系主任黃輝雄表示，今年臺灣聯合國際盃吸引各國大專校院、高中職

校以及業界等眾多好手參加，經2月22日初賽評選後，共有16隊進入今天總決賽；其中代

表臺灣出賽的有8隊、印尼2隊、越南2隊、中國2隊、馬來西亞1隊、香港1隊，可謂高手

雲集，八仙過海各顯神通，競爭相當激烈。

這次比賽聘請美國小麥協會主任楊書瑩、洽發企業總經理洪啟恭、愛奶客烘焙屋彭秋婷老

師、臺南市糕餅同業公會理事長沈旺成擔任評審；競賽項目計有標準山東饅頭、創意造型

肉包、創意造型甜包2款及發酵銀絲捲等，參賽選手須在規定時間內，製作出大會指定的

相關成品。
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嘉藥餐旅系吳昆崙教授說，各隊選手運用不同食材融入作品，創意巧思發揮得淋漓盡致，

造型豐富多元，色香味俱全，不乏鮮活亮眼、巧奪天工的佳作，別有一番美味風情。

吳昆崙教授指出，現今麵粉製品種類繁多，隨著科技不斷日新月異，各式各樣的造型和口

味也推陳出新，但人們對古早美味食物的記憶，卻不會隨時間流逝而沖淡；希望透過這次

國際競賽，讓麵食文化得以相會交流，除了傳承並精進技術外，也能讓參賽者相互觀摩學

習，激發更多活潑玲瓏的新點子。

嘉藥校長陳鴻助表示，這場聯合國際盃競賽首次在台舉辦，意義非凡，不僅讓各國學子及

業界團隊發揮專業技能，激盪出創意的新火花，藉此也結合產學能量，推廣精緻的麵食文

化，並在校園和產業建構知識交流、研發資源運用及技術合作的平台，學術與產業相互攜

手，促進麵粉產業升級發展。

今日麵食高手展現美食創意與美學，特別的是嘉藥代表隊競技作品中，不僅色香味俱全

外，更富足臺灣味，分享如下：

1、桂花蜜香：標準山東大饅頭是以獨特的啤酒老麵種來帶出天然發酵效果，加上客家人

最愛用來入菜的桂花蜜，帶出淡淡的花香，且天然釀製而成的桂花蜜裡的桂花，使饅頭多

了些點綴，口感扎實、香氣十足，使大人小孩都喜歡！

2、紅彩銀絲：將銀絲卷融入苗栗泰雅族服飾上的紅色、咖啡色做成外皮像圖騰一樣的外

觀，裡面則是絲絲分明的白麵條，使這原本很普通的銀絲卷有了活力一樣！多了另一種不

同的美感。

3、客家彩包：以客家「梅干扣肉」作為發想，包子口感柔軟、搭配上花布常用淡淡的紅

色、黃色、綠色作為線條、加上天然日曬的客家梅干菜、現切肩胛肉、清甜的筊白筍、製

作出香氣撲鼻、口感豐富的肉包內餡，色香味形都獨具特色！

4、可愛石虎：苗栗通霄以石虎作為文化觀光旅遊的吉祥物，圓圓的大眼睛、嘴角上揚的

神情、生動的鬍鬚，總是天真又快樂的樣子，十分可愛！內餡以客家最著名的擂茶調製而

成，手工磨製的10種穀物加上茶葉的清香，吃起來餘韻十足，讓人忍不住想一口接著一口

呢！

5、甜滋柚味：水果造型則是以「剝皮柚子」作為發想，以金桔跟金棗熬製成果醬、加上

甜而不膩的白鳳豆沙調製成的內餡，讓Q彈的外皮和濕潤的內餡，吃起來非常的搭配！上

面還放了一隻可愛的小瓢蟲，頓時使整顆柚子的外觀多了一份有趣呢！

校方表示，2019年TUI臺灣聯合國際盃發酵麵食饅頭競賽成績下午揭曉，「特金獎」由嘉

南藥理大學蔡伯謙、曾惠婷奪得；「金牌獎」大同技術學院謝金娜、勞瑞業；「銀獎牌」

中山工商柯采沅、劉彥辰；「銅牌獎」古記烘焙坊古仁政、凃梅玉。

麵食高手齊聚嘉藥 國際盃總決賽競技顯神通https://youtu.be/QOeZcOTtGLY
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麵食高手齊聚嘉藥  國際盃總決賽16隊競技顯神通

 

【勁報記者于郁金/臺南報導】為

促進國際麵食文化交流，嘉南藥理

大學與洽發企業、美國小麥協會等

業者合作，3月19日於該校餐飲大

樓，共同舉辦「2019年TUI臺灣聯

合國際盃發酵麵食饅頭競賽暨國際

工作坊」；活動廣邀各國麵食技藝

高手同台較勁，個個使出看家本

領，端出融合傳統與創新的亮麗作

品，無不卯足全力，爭取佳績。 
 

 

主辦的嘉藥餐旅管理系主任黃輝雄表示，今年臺灣聯合國際盃吸引各國大專校院、高中職校以及業

界等眾多好手參加，經2月22日初賽評選後，共有16隊進入今天總決賽；其中代表臺灣出賽的有8隊、

印尼2隊、越南2隊、中國2隊、馬來西亞1隊、香港1隊，可謂高手雲集，八仙過海各顯神通，競爭相

當激烈。 
 

 

這次比賽聘請美國小麥協會主任楊書瑩、洽發企業總經理洪啟恭、愛奶客烘焙屋彭秋婷老師、臺南

市糕餅同業公會理事長沈旺成擔任評審；競賽項目計有標準山東饅頭、創意造型肉包、創意造型甜

包2款及發酵銀絲捲等，參賽選手須在規定時間內，製作出大會指定的相關成品。 
 

 

嘉藥餐旅系吳昆崙教授說，各隊選手運用不同食材融入作品，創意巧思發揮得淋漓盡致，造型豐富

多元，色香味俱全，不乏鮮活亮眼、巧奪天工的佳作，別有一番美味風情。 
 

 

吳昆崙教授指出，現今麵粉製品種類繁多，隨著科技不斷日新月異，各式各樣的造型和口味也推陳

出新，但人們對古早美味食物的記憶，卻不會隨時間流逝而沖淡；希望透過這次國際競賽，讓麵食

文化得以相會交流，除了傳承並精進技術外，也能讓參賽者相互觀摩學習，激發更多活潑玲瓏的新

點子。 
 

 

嘉藥校長陳鴻助表示，這場聯合國際盃競賽首次在台舉辦，意義非凡，不僅讓各國學子及業界團隊

發揮專業技能，激盪出創意的新火花，藉此也結合產學能量，推廣精緻的麵食文化，並在校園和產

業建構知識交流、研發資源運用及技術合作的平台，學術與產業相互攜手，促進麵粉產業升級發

展。 
 

 

今日麵食高手展現美食創意與美學，特別的是嘉藥代表隊競技作品中，不僅色香味俱全外，更富足

臺灣味，分享如下： 
 

1、桂花蜜香：標準山東大饅頭是以獨特的啤酒老麵種來帶出天然發酵效果，加上客家人最愛用來入

菜的桂花蜜，帶出淡淡的花香，且天然釀製而成的桂花蜜裡的桂花，使饅頭多了些點綴，口感扎

實、香氣十足，使大人小孩都喜歡！ 
 

2、紅彩銀絲：將銀絲卷融入苗栗泰雅族服飾上的紅色、咖啡色做成外皮像圖騰一樣的外觀，裡面則

是絲絲分明的白麵條，使這原本很普通的銀絲卷有了活力一樣！多了另一種不同的美感。 
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3、客家彩包：以客家「梅干扣肉」作為發想，包子口感柔軟、搭配上花布常用淡淡的紅色、黃色、

綠色作為線條、加上天然日曬的客家梅干菜、現切肩胛肉、清甜的筊白筍、製作出香氣撲鼻、口感

豐富的肉包內餡，色香味形都獨具特色！ 
 

4、可愛石虎：苗栗通霄以石虎作為文化觀光旅遊的吉祥物，圓圓的大眼睛、嘴角上揚的神情、生動

的鬍鬚，總是天真又快樂的樣子，十分可愛！內餡以客家最著名的擂茶調製而成，手工磨製的10種

穀物加上茶葉的清香，吃起來餘韻十足，讓人忍不住想一口接著一口呢！ 
 

5、甜滋柚味：水果造型則是以「剝皮柚子」作為發想，以金桔跟金棗熬製成果醬、加上甜而不膩的

白鳳豆沙調製成的內餡，讓Q彈的外皮和濕潤的內餡，吃起來非常的搭配！上面還放了一隻可愛的小

瓢蟲，頓時使整顆柚子的外觀多了一份有趣呢！ 
 

 

校方表示，2019年TUI臺灣聯合國際盃發酵麵食饅頭競賽成績下午揭曉，「特金獎」由嘉南藥理大學

蔡伯謙、曾惠婷奪得；「金牌獎」大同技術學院謝金娜、勞瑞業；「銀獎牌」中山工商柯采沅、劉

彥辰；「銅牌獎」古記烘焙坊古仁政、凃梅玉。 
 

 

麵食高手齊聚嘉藥 國際盃總決賽競技顯神通https://youtu.be/QOeZcOTtGLY
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麵食⾼⼿⿑聚嘉藥 國際盃總決賽16隊競技顯神通

【勁報記者于郁⾦/臺南報導】為促進國際麵食文化交流，嘉南藥理⼤學與洽發企業、美
國⼩麥協會等業者合作，3⽉19⽇於該校餐飲⼤樓，共同舉辦「2019年TUI臺灣聯合國際
盃發酵麵食饅頭競賽暨國際⼯作坊」；活動廣邀各國麵食技藝⾼⼿同台較勁，個個使出看

家本領，端出融合傳統與創新的亮麗作品，無不卯⾜全⼒，爭取佳績。
 

 
主辦的嘉藥餐旅管理系主任黃輝雄表⽰，今年臺灣聯合國際盃吸引各國⼤專校院、⾼中職

校以及業界等眾多好⼿參加，經2⽉22⽇初賽評選後，共有16隊進入今天總決賽；其中代
表臺灣出賽的有8隊、印尼2隊、越南2隊、中國2隊、⾺來⻄亞1隊、香港1隊，可謂⾼⼿
雲集，八仙過海各顯神通，競爭相當激烈。

 
 
這次比賽聘請美國⼩麥協會主任楊書瑩、洽發企業總經理洪啟恭、愛奶客烘焙屋彭秋婷老

師、臺南市糕餅同業公會理事⻑沈旺成擔任評審；競賽項⽬計有標準⼭東饅頭、創意造型

⾁包、創意造型甜包2款及發酵銀絲捲等，參賽選⼿須在規定時間內，製作出⼤會指定的
相關成品。

 
 
嘉藥餐旅系吳昆崙教授說，各隊選⼿運⽤不同食材融入作品，創意巧思發揮得淋漓盡致，

造型豐富多元，⾊香味俱全，不乏鮮活亮眼、巧奪天⼯的佳作，別有⼀番美味風情。
 

 
吳昆崙教授指出，現今麵粉製品種類繁多，隨著科技不斷⽇新⽉異，各式各樣的造型和⼝
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味也推陳出新，但⼈們對古早美味食物的記憶，卻不會隨時間流逝⽽沖淡；希望透過這次

國際競賽，讓麵食文化得以相會交流，除了傳承並精進技術外，也能讓參賽者相互觀摩學

習，激發更多活潑玲瓏的新點⼦。
 

 
嘉藥校⻑陳鴻助表⽰，這場聯合國際盃競賽⾸次在台舉辦，意義非凡，不僅讓各國學⼦及

業界團隊發揮專業技能，激盪出創意的新火花，藉此也結合產學能量，推廣精緻的麵食文

化，並在校園和產業建構知識交流、研發資源運⽤及技術合作的平台，學術與產業相互攜

⼿，促進麵粉產業升級發展。
 

 
今⽇麵食⾼⼿展現美食創意與美學，特別的是嘉藥代表隊競技作品中，不僅⾊香味俱全

外，更富⾜臺灣味，分享如下：
 

 
1、桂花蜜香：標準⼭東⼤饅頭是以獨特的啤酒老麵種來帶出天然發酵效果，加上客家⼈
最愛⽤來入菜的桂花蜜，帶出淡淡的花香，且天然釀製⽽成的桂花蜜裡的桂花，使饅頭多

了些點綴，⼝感扎實、香氣⼗⾜，使⼤⼈⼩孩都喜歡！
 

 
2、紅彩銀絲：將銀絲卷融入苗栗泰雅族服飾上的紅⾊、咖啡⾊做成外⽪像圖騰⼀樣的外
觀，裡⾯則是絲絲分明的⽩麵條，使這原本很普通的銀絲卷有了活⼒⼀樣！多了另⼀種不

同的美感。
 

 
3、客家彩包：以客家「梅⼲扣⾁」作為發想，包⼦⼝感柔軟、搭配上花布常⽤淡淡的紅
⾊、黃⾊、綠⾊作為線條、加上天然⽇曬的客家梅⼲菜、現切肩胛⾁、清甜的筊⽩筍、製

作出香氣撲⿐、⼝感豐富的⾁包內餡，⾊香味形都獨具特⾊！
 

 
4、可愛⽯虎：苗栗通霄以⽯虎作為文化觀光旅遊的吉祥物，圓圓的⼤眼睛、嘴⾓上揚的
神情、⽣動的鬍鬚，總是天真⼜快樂的樣⼦，⼗分可愛！內餡以客家最著名的擂茶調製⽽

成，⼿⼯磨製的10種穀物加上茶葉的清香，吃起
 

 
來餘韻⼗⾜，讓⼈忍不住想⼀⼝接著⼀⼝呢！

 
 
5、甜滋柚味：⽔果造型則是以「剝⽪柚⼦」作為發想，以⾦桔跟⾦棗熬製成果醬、加上
甜⽽不膩的⽩鳳豆沙調製成的內餡，讓Q彈的外⽪和濕潤的內餡，吃起來非常的搭配！上
⾯還放了⼀隻可愛的⼩瓢蟲，頓時使整顆柚⼦的外觀多了⼀份有趣呢！
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麵食⾼⼿⿑聚嘉藥 國際盃總決賽16隊競技顯神通

 

為促進國際麵食文化交流，嘉南藥理⼤學與洽發企業、美國⼩麥協會等業者合作，3

⽉19⽇於該校餐飲⼤樓，共同舉辦「2019年TUI臺灣聯合國際盃發酵麵食饅頭競賽暨

國際⼯作坊」；活動廣邀各國麵食技藝⾼⼿同台較勁，個個使出看家本領，端出融合

傳統與創新的亮麗作品，無不卯⾜全⼒，爭取佳績。

主辦的嘉藥餐旅管理系主任黃輝雄表⽰，今年臺灣聯合國際盃吸引各國⼤專校院、⾼

中職校以及業界等眾多好⼿參加，經2⽉22⽇初賽評選後，共有16隊進入今天總決

賽；其中代表臺灣出賽的有8隊、印尼2隊、越南2隊、中國2隊、⾺來⻄亞1隊、香港

1隊，可謂⾼⼿雲集，八仙過海各顯神通，競爭相當激烈。

這次比賽聘請美國⼩麥協會主任楊書瑩、洽發企業總經理洪啟恭、愛奶客烘焙屋彭秋

婷老師、臺南市糕餅同業公會理事⻑沈旺成擔任評審；競賽項⽬計有標準⼭東饅頭、

創意造型⾁包、創意造型甜包2款及發酵銀絲捲等，參賽選⼿須在規定時間內，製作

出⼤會指定的相關成品。

嘉藥餐旅系吳昆崙教授說，各隊選⼿運⽤不同食材融入作品，創意巧思發揮得淋漓盡

致，造型豐富多元，⾊香味俱全，不乏鮮活亮眼、巧奪天⼯的佳作，別有⼀番美味風

情。
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吳昆崙教授指出，現今麵粉製品種類繁多，隨著科技不斷⽇新⽉異，各式各樣的造型

和⼝味也推陳出新，但⼈們對古早美味食物的記憶，卻不會隨時間流逝⽽沖淡；希望

透過這次國際競賽，讓麵食文化得以相會交流，除了傳承並精進技術外，也能讓參賽

者相互觀摩學習，激發更多活潑玲瓏的新點⼦。

嘉藥校⻑陳鴻助表⽰，這場聯合國際盃競賽⾸次在台舉辦，意義非凡，不僅讓各國學

⼦及業界團隊發揮專業技能，激盪出創意的新火花，藉此也結合產學能量，推廣精緻

的麵食文化，並在校園和產業建構知識交流、研發資源運⽤及技術合作的平台，學術

與產業相互攜⼿，促進麵粉產業升級發展。

今⽇麵食⾼⼿展現美食創意與美學，特別的是嘉藥代表隊競技作品中，不僅⾊香味俱

全外，更富⾜臺灣味，分享如下：
 1、桂花蜜香：標準⼭東⼤饅頭是以獨特的啤酒老麵種來帶出天然發酵效果，加上客

家⼈最愛⽤來入菜的桂花蜜，帶出淡淡的花香，且天然釀製⽽成的桂花蜜裡的桂花，

使饅頭多了些點綴，⼝感扎實、香氣⼗⾜，使⼤⼈⼩孩都喜歡！ 
 2、紅彩銀絲：將銀絲卷融入苗栗泰雅族服飾上的紅⾊、咖啡⾊做成外⽪像圖騰⼀樣

的外觀，裡⾯則是絲絲分明的⽩麵條，使這原本很普通的銀絲卷有了活⼒⼀樣！多了

另⼀種不同的美感。 
 3、客家彩包：以客家「梅⼲扣⾁」作為發想，包⼦⼝感柔軟、搭配上花布常⽤淡淡

的紅⾊、黃⾊、綠⾊作為線條、加上天然⽇曬的客家梅⼲菜、現切肩胛⾁、清甜的筊

⽩筍、製作出香氣撲⿐、⼝感豐富的⾁包內餡，⾊香味形都獨具特⾊！ 
 4、可愛⽯虎：苗栗通霄以⽯虎作為文化觀光旅遊的吉祥物，圓圓的⼤眼睛、嘴⾓上

揚的神情、⽣動的鬍鬚，總是天真⼜快樂的樣⼦，⼗分可愛！內餡以客家最著名的擂

茶調製⽽成，⼿⼯磨製的10種穀物加上茶葉的清香，吃起來餘韻⼗⾜，讓⼈忍不住想

⼀⼝接著⼀⼝呢！
 5、甜滋柚味：⽔果造型則是以「剝⽪柚⼦」作為發想，以⾦桔跟⾦棗熬製成果醬、

加上甜⽽不膩的⽩鳳豆沙調製成的內餡，讓Q彈的外⽪和濕潤的內餡，吃起來非常的

搭配！上⾯還放了⼀隻可愛的⼩瓢蟲，頓時使整顆柚⼦的外觀多了⼀份有趣呢！

校⽅表⽰，2019年TUI臺灣聯合國際盃發酵麵食饅頭競賽成績下午揭曉，「特⾦獎」

由嘉南藥理⼤學蔡伯謙、曾惠婷奪得；「⾦牌獎」⼤同技術學院謝⾦娜、勞瑞業；

「銀獎牌」中⼭⼯商柯采沅、劉彥辰；「銅牌獎」古記烘焙坊古仁政、凃梅⽟。

麵食⾼⼿⿑聚嘉藥 國際盃總決賽競技顯神通https://youtu.be/QOeZcOTtGLY
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麵食⾼⼿⿑聚嘉藥 國際盃16隊總決賽競技顯
神通

⼤成報／于郁⾦  2019.03.19 15:48

【⼤成報記者于郁⾦/臺南報導】為促進國際麵食文化交流，嘉南藥理⼤學與洽

發企業、美國⼩麥協會等業者合作，3⽉19⽇於該校餐飲⼤樓，共同舉辦「2019

年TUI臺灣聯合國際盃發酵麵食饅頭競賽暨國際⼯作坊」；活動廣邀各國麵食技

藝⾼⼿同台較勁，個個使出看家本領，端出融合傳統與創新的亮麗作品，無不卯

⾜全⼒，爭取佳績。 
 

 

主辦的嘉藥餐旅管理系主任黃輝雄表⽰，今年臺灣聯合國際盃吸引各國⼤專校

院、⾼中職校以及業界等眾多好⼿參加，經2⽉22⽇初賽評選後，共有16隊進入

今天總決賽；其中代表臺灣出賽的有8隊、印尼2隊、越南2隊、中國2隊、⾺來

⻄亞1隊、香港1隊，可謂⾼⼿雲集，八仙過海各顯神通，競爭相當激烈。 
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這次比賽聘請美國⼩麥協會主任楊書瑩、洽發企業總經理洪啟恭、愛奶客烘焙屋

彭秋婷老師、臺南市糕餅同業公會理事⻑沈旺成擔任評審；競賽項⽬計有標準⼭

東饅頭、創意造型⾁包、創意造型甜包2款及發酵銀絲捲等，參賽選⼿須在規定

時間內，製作出⼤會指定的相關成品。 
 

 

嘉藥餐旅系吳昆崙教授說，各隊選⼿運⽤不同食材融入作品，創意巧思發揮得淋

漓盡致，造型豐富多元，⾊香味俱全，不乏鮮活亮眼、巧奪天⼯的佳作，別有⼀

番美味風情。 
 

 

吳昆崙教授指出，現今麵粉製品種類繁多，隨著科技不斷⽇新⽉異，各式各樣的

造型和⼝味也推陳出新，但⼈們對古早美味食物的記憶，卻不會隨時間流逝⽽沖

淡；希望透過這次國際競賽，讓麵食文化得以相會交流，除了傳承並精進技術

外，也能讓參賽者相互觀摩學習，激發更多活潑玲瓏的新點⼦。 
 

 

嘉藥校⻑陳鴻助表⽰，這場聯合國際盃競賽⾸次在台舉辦，意義非凡，不僅讓各

國學⼦及業界團隊發揮專業技能，激盪出創意的新火花，藉此也結合產學能量，

推廣精緻的麵食文化，並在校園和產業建構知識交流、研發資源運⽤及技術合作

的平台，學術與產業相互攜⼿，促進麵粉產業升級發展。 
 

 

今⽇麵食⾼⼿展現美食創意與美學，特別的是嘉藥代表隊競技作品中，不僅⾊香

味俱全外，更富⾜臺灣味，分享如下： 
 

1、桂花蜜香：標準⼭東⼤饅頭是以獨特的啤酒老麵種來帶出天然發酵效果，加

上客家⼈最愛⽤來入菜的桂花蜜，帶出淡淡的花香，且天然釀製⽽成的桂花蜜裡

的桂花，使饅頭多了些點綴，⼝感扎實、香氣⼗⾜，使⼤⼈⼩孩都喜歡！ 
 

2、紅彩銀絲：將銀絲卷融入苗栗泰雅族服飾上的紅⾊、咖啡⾊做成外⽪像圖騰

⼀樣的外觀，裡⾯則是絲絲分明的⽩麵條，使這原本很普通的銀絲卷有了活⼒⼀
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樣！多了另⼀種不同的美感。 
 

3、客家彩包：以客家「梅⼲扣⾁」作為發想，包⼦⼝感柔軟、搭配上花布常⽤

淡淡的紅⾊、黃⾊、綠⾊作為線條、加上天然⽇曬的客家梅⼲菜、現切肩胛⾁、

清甜的筊⽩筍、製作出香氣撲⿐、⼝感豐富的⾁包內餡，⾊香味形都獨具特⾊！

 
 

4、可愛⽯虎：苗栗通霄以⽯虎作為文化觀光旅遊的吉祥物，圓圓的⼤眼睛、嘴

⾓上揚的神情、⽣動的鬍鬚，總是天真⼜快樂的樣⼦，⼗分可愛！內餡以客家最

著名的擂茶調製⽽成，⼿⼯磨製的10種穀物加上茶葉的清香，吃起來餘韻⼗

⾜，讓⼈忍不住想⼀⼝接著⼀⼝呢！ 
 

5、甜滋柚味：⽔果造型則是以「剝⽪柚⼦」作為發想，以⾦桔跟⾦棗熬製成果

醬、加上甜⽽不膩的⽩鳳豆沙調製成的內餡，讓Q彈的外⽪和濕潤的內餡，吃起

來非常的搭配！上⾯還放了⼀隻可愛的⼩瓢蟲，頓時使整顆柚⼦的外觀多了⼀份

有趣呢！
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(影音)麵食高手齊聚嘉藥 國際盃總決賽16隊競技顯神通

【記者于郁金/臺南報導】為促進國際麵食文化交流，嘉南藥理大學與洽發企業、美國小麥協會等業者合作，3月19日於該校

餐飲大樓，共同舉辦「2019年TUI臺灣聯合國際盃發酵麵食饅頭競賽暨國際工作坊」；活動廣邀各國麵食技藝高手同台較

勁，個個使出看家本領，端出融合傳統與創新的亮麗作品，無不卯足全力，爭取佳績。 
  

麵食高手齊聚嘉藥 國際盃總決賽競技顯神通
 https://youtu.be/QOeZcOTtGLY

 
主辦的嘉藥餐旅管理系主任黃輝雄表示，今年臺灣聯合國際盃吸引各國大專校院、高中職校以及業界等眾多好手參加，經2
月22日初賽評選後，共有16隊進入今天總決賽；其中代表臺灣出賽的有8隊、印尼2隊、越南2隊、中國2隊、馬來西亞1
隊、香港1隊，可謂高手雲集，八仙過海各顯神通，競爭相當激烈。

  
這次比賽聘請美國小麥協會主任楊書瑩、洽發企業總經理洪啟恭、愛奶客烘焙屋彭秋婷老師、臺南市糕餅同業公會理事長沈

旺成擔任評審；競賽項目計有標準山東饅頭、創意造型肉包、創意造型甜包2款及發酵銀絲捲等，參賽選手須在規定時間

內，製作出大會指定的相關成品。
  

嘉藥餐旅系吳昆崙教授說，各隊選手運用不同食材融入作品，創意巧思發揮得淋漓盡致，造型豐富多元，色香味俱全，不乏

鮮活亮眼、巧奪天工的佳作，別有一番美味風情。
  

吳昆崙教授指出，現今麵粉製品種類繁多，隨著科技不斷日新月異，各式各樣的造型和口味也推陳出新，但人們對古早美味

食物的記憶，卻不會隨時間流逝而沖淡；希望透過這次國際競賽，讓麵食文化得以相會交流，除了傳承並精進技術外，也能

讓參賽者相互觀摩學習，激發更多活潑玲瓏的新點子。
  

嘉藥校長陳鴻助表示，這場聯合國際盃競賽首次在台舉辦，意義非凡，不僅讓各國學子及業界團隊發揮專業技能，激盪出創

意的新火花，藉此也結合產學能量，推廣精緻的麵食文化，並在校園和產業建構知識交流、研發資源運用及技術合作的平

台，學術與產業相互攜手，促進麵粉產業升級發展。
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今日麵食高手展現美食創意與美學，特別的是嘉藥代表隊競技作品中，不僅色香味俱全外，更富足臺灣味，分享如下：
 1、桂花蜜香：標準山東大饅頭是以獨特的啤酒老麵種來帶出天然發酵效果，加上客家人最愛用來入菜的桂花蜜，帶出淡淡

的花香，且天然釀製而成的桂花蜜裡的桂花，使饅頭多了些點綴，口感扎實、香氣十足，使大人小孩都喜歡！
 2、紅彩銀絲：將銀絲卷融入苗栗泰雅族服飾上的紅色、咖啡色做成外皮像圖騰一樣的外觀，裡面則是絲絲分明的白麵條，

使這原本很普通的銀絲卷有了活力一樣！多了另一種不同的美感。
 3、客家彩包：以客家「梅干扣肉」作為發想，包子口感柔軟、搭配上花布常用淡淡的紅色、黃色、綠色作為線條、加上天

然日曬的客家梅干菜、現切肩胛肉、清甜的筊白筍、製作出香氣撲鼻、口感豐富的肉包內餡，色香味形都獨具特色！
 4、可愛石虎：苗栗通霄以石虎作為文化觀光旅遊的吉祥物，圓圓的大眼睛、嘴角上揚的神情、生動的鬍鬚，總是天真又快

樂的樣子，十分可愛！內餡以客家最著名的擂茶調製而成，手工磨製的10種穀物加上茶葉的清香，吃起來餘韻十足，讓人

忍不住想一口接著一口呢！
 5、甜滋柚味：水果造型則是以「剝皮柚子」作為發想，以金桔跟金棗熬製成果醬、加上甜而不膩的白鳳豆沙調製成的內

餡，讓Q彈的外皮和濕潤的內餡，吃起來非常的搭配！上面還放了一隻可愛的小瓢蟲，頓時使整顆柚子的外觀多了一份有趣

呢！
  

校方表示，2019年TUI臺灣聯合國際盃發酵麵食饅頭競賽成績下午揭曉，「特金獎」由嘉南藥理大學蔡伯謙、曾惠婷奪得；

「金牌獎」大同技術學院謝金娜、勞瑞業；「銀獎牌」中山工商柯采沅、劉彥辰；「銅牌獎」古記烘焙坊古仁政、凃梅玉。
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麵食⾼⼿⿑競技，雲集嘉藥顯神通

 2019.03.20　　 ⽬擊新聞

為了促進國際麵食文化交流，嘉南藥理大學與洽發企業、美國小麥協會等業者共同

舉辦「2019年TUI台灣聯合國際盃發酵麵食饅頭競賽暨國際工作坊」，廣邀各國麵食

技藝高手同台較勁，個個使出看家本領，端出融合傳統與創新的亮麗作品。

2019年TUI台灣聯合國際盃發酵麵食饅頭競賽吸引各國大專校院、高中職校及業界

等許多好手參加，經初賽評選後，共有16隊進入總決賽；其中代表台灣出賽的有8隊、

印尼2隊、越南2隊、中國2隊、馬來西亞1隊、香港1隊，可以說是高手雲集，競爭相當

激烈。

主辦的嘉南藥理大學餐旅管理系教授吳昆崙指出，各隊選手運用不同食材融入作

品，創意巧思發揮得淋漓盡致，造型豐富多元，色香味俱全，不乏鮮活亮眼、巧奪天

工的佳作，別有一番美味風情，也希望透過這次國際競賽，讓麵食文化得以相會交

流，激發更多活潑玲瓏的新點子。

嘉藥校長陳鴻助表示，這場聯合國際盃競賽首次在台舉辦，意義非凡，不僅讓各國

學子及業界團隊發揮專業技能，激盪出創意的新火花，藉此也結合產學能量，推廣精

緻的麵食文化，藉由學術與產業相互攜手，促進麵粉產業升級發展。
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 麵食高手齊競技    雲集嘉藥顯神通

 

(記者邱秋逢/台南報導)為促進國際麵食文化交流，嘉

南藥理大學與洽發企業、美國小麥協會等業者合作，

今(19)日於該校餐飲大樓，共同舉辦「2019年TUI台灣

聯合國際盃發酵麵食饅頭競賽暨國際工作坊」。活動

廣邀各國麵食技藝高手同台較勁，個個使出看家本

領，端出融合傳統與創新的亮麗作品，無不卯足全

力，爭取佳績。 
 

 

主辦的嘉藥餐旅管理系主任黃輝雄表示，今年台灣聯

合國際盃吸引各國大專校院、高中職校以及業界等眾多好手參加，經2月22日初賽評選後，共有16隊

進入今天總決賽；其中代表台灣出賽的有8隊、印尼2隊、越南2隊、中國2隊、馬來西亞1隊、香港1

隊，可謂高手雲集，八仙過海各顯神通，競爭相當激烈。 
 

 

這次比賽聘請美國小麥協會主任楊書瑩、洽發企業總經理洪啟恭、愛奶客烘焙屋彭秋婷老師，以及

台南市糕餅同業公會理事長沈旺成擔任評審。競賽項目計有：標準山東饅頭、創意造型肉包、創意

造型甜包二款及發酵銀絲捲等，參賽選手須在規定時間內，製作出大會指定的相關成品。 
 

 

嘉藥餐旅系吳昆崙教授說，各隊選手運用不同食材融入作品，創意巧思發揮得淋漓盡致，造型豐富

多元，色香味俱全，不乏鮮活亮眼、巧奪天工的佳作，別有一番美味風情。吳教授指出，現今麵粉

製品種類繁多，隨著科技不斷日新月異，各式各樣的造型和口味也推陳出新，但人們對古早美味食

物的記憶，卻不會隨時間流逝而沖淡；希望透過這次國際競賽，讓麵食文化得以相會交流，除了傳

承並精進技術外，也能讓參賽者相互觀摩學習，激發更多活潑玲瓏的新點子。 
 

 

嘉藥校長陳鴻助表示，這場聯合國際盃競賽首次在台舉辦，意義非凡，不僅讓各國學子及業界團隊

發揮專業技能，激盪出創意的新火花，藉此也結合產學能量，推廣精緻的麵食文化，並在校園和產

業建構知識交流、研發資源運用及技術合作的平台，學術與產業相互攜手，促進麵粉產業升級發

展。 
 

上圖:嘉藥舉辦台灣聯合國際盃發酵麵食饅頭競賽，吸引各國好手組隊參加。 
 

中圖:金魚造型的饅頭吸引評審目光。 
 

下圖:來自印尼及香港的參賽選手用心製作饅頭。
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麵食⾼⼿⿑競技雲集嘉藥顯神通 

【民正新聞記者:蔡永源台南報導】為促進國際麵食文

化交流，嘉南藥理大學與洽發企業、美國小麥協會等業者

合作，3月19日於該校餐飲大樓，共同舉辦「2019年TUI台

灣聯合國際盃發酵麵食饅頭競賽暨國際工作坊」。活動廣

邀各國麵食技藝高手同台較勁，個個使出看家本領，端出

融合傳統與創新的亮麗作品，無不卯足全力，爭取佳績。

主辦的嘉藥餐旅管理系主任黃輝雄表示，今年台灣聯合國

際盃吸引各國大專校院、高中職校以及業界等眾多好手參
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加，經2月22日初賽評選後，共有16隊進入今天總決賽；其

中代表台灣出賽的有8隊、印尼2隊、越南2隊、中國2隊、

馬來西亞1隊、香港1隊，可謂高手雲集，八仙過海各顯神

通，競爭相當激烈。

這次比賽聘請美國小麥協會主任楊書瑩、洽發企業總經理

洪啟恭、愛奶客烘焙屋彭秋婷老師，以及台南市糕餅同業

公會理事長沈旺成擔任評審。競賽項目計有：標準山東饅

頭、創意造型肉包、創意造型甜包二款及發酵銀絲捲等，

參賽選手須在規定時間內，製作出大會指定的相關成品。

嘉藥餐旅系吳昆崙教授說，各隊選手運用不同食材融入作

品，創意巧思發揮得淋漓盡致，造型豐富多元，色香味俱

全，不乏鮮活亮眼、巧奪天工的佳作，別有一番美味風

情。吳教授指出，現今麵粉製品種類繁多，隨著科技不斷

日新月異，各式各樣的造型和口味也推陳出新，但人們對

古早美味食物的記憶，卻不會隨時間流逝而沖淡；希望透

過這次國際競賽，讓麵食文化得以相會交流，除了傳承並

精進技術外，也能讓參賽者相互觀摩學習，激發更多活潑

玲瓏的新點子。
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嘉藥校長陳鴻助表示，這場聯合國際盃競賽首次在台舉

辦，意義非凡，不僅讓各國學子及業界團隊發揮專業技

能，激盪出創意的新火花，藉此也結合產學能量，推廣精

緻的麵食文化，並在校園和產業建構知識交流、研發資源

運用及技術合作的平台，學術與產業相互攜手，促進麵粉

產業升級發展。

台⻑： 蔡永源

您可能對以下文章有興趣
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全站分類: 教育學習(進修、留學、學術研究、教育概況) | 個⼈分類: 教育 |

此分類上⼀篇:東京藥⼤來嘉藥研習取經
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蔡永源

麵食高手齊競技雲集嘉藥顯神通

【民正新聞記者:蔡永源台南報導】為促進國際麵食文化交流，嘉南藥理大學與洽發企業、美國小麥協會等

業者合作，3月19日於該校餐飲大樓，共同舉辦「2019年TUI台灣聯合國際盃發酵麵食饅頭競賽暨國際工作

坊」。活動廣邀各國麵食技藝高手同台較勁，個個使出看家本領，端出融合傳統與創新的亮麗作品，無不

卯足全力，爭取佳績。
 主辦的嘉藥餐旅管理系主任黃輝雄表示，今年台灣聯合國際盃吸引各國大專校院、高中職校以及業界等眾

多好手參加，經2月22日初賽評選後，共有16隊進入今天總決賽；其中代表台灣出賽的有8隊、印尼2隊、

越南2隊、中國2隊、馬來西亞1隊、香港1隊，可謂高手雲集，八仙過海各顯神通，競爭相當激烈。
 這次比賽聘請美國小麥協會主任楊書瑩、洽發企業總經理洪啟恭、愛奶客烘焙屋彭秋婷老師，以及台南市

糕餅同業公會理事長沈旺成擔任評審。競賽項目計有：標準山東饅頭、創意造型肉包、創意造型甜包二款

及發酵銀絲捲等，參賽選手須在規定時間內，製作出大會指定的相關成品。
 嘉藥餐旅系吳昆崙教授說，各隊選手運用不同食材融入作品，創意巧思發揮得淋漓盡致，造型豐富多元，

色香味俱全，不乏鮮活亮眼、巧奪天工的佳作，別有一番美味風情。吳教授指出，現今麵粉製品種類繁

多，隨著科技不斷日新月異，各式各樣的造型和口味也推陳出新，但人們對古早美味食物的記憶，卻不會

隨時間流逝而沖淡；希望透過這次國際競賽，讓麵食文化得以相會交流，除了傳承並精進技術外，也能讓

參賽者相互觀摩學習，激發更多活潑玲瓏的新點子。

嘉藥校長陳鴻助表示，這場聯合國際盃競賽首次在台舉辦，意義非凡，不僅讓各國學子及業界團隊發揮專

業技能，激盪出創意的新火花，藉此也結合產學能量，推廣精緻的麵食文化，並在校園和產業建構知識交

流、研發資源運用及技術合作的平台，學術與產業相互攜手，促進麵粉產業升級發展。
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電梯直達樓主

麵食高手齊競技雲集嘉藥顯神通 [複製鏈接]

 發表於 昨天 17:22 |  只看該作者 | 只看大圖 

【民正新聞記者:蔡永源台南報導】為促進國際麵食文化交流，嘉南藥理大學與洽發企業、美國
小麥協會等業者合作，3月19日於該校餐飲大樓，共同舉辦「2019年TUI台灣聯合國際盃發酵麵食
饅頭競賽暨國際工作坊」。活動廣邀各國麵食技藝高手同台較勁，個個使出看家本領，端出融合
傳統與創新的亮麗作品，無不卯足全力，爭取佳績。

主辦的嘉藥餐旅管理系主任黃輝雄表示，今年台灣聯合國際盃吸引各國大專校院、高中職校以及
業界等眾多好手參加，經2月22日初賽評選後，共有16隊進入今天總決賽；其中代表台灣出賽的
有8隊、印尼2隊、越南2隊、中國2隊、馬來西亞1隊、香港1隊，可謂高手雲集，八仙過海各顯神
通，競爭相當激烈。

這次比賽聘請美國小麥協會主任楊書瑩、洽發企業總經理洪啟恭、愛奶客烘焙屋彭秋婷老師，以
及台南市糕餅同業公會理事長沈旺成擔任評審。競賽項目計有：標準山東饅頭、創意造型肉包、
創意造型甜包二款及發酵銀絲捲等，參賽選手須在規定時間內，製作出大會指定的相關成品。

積分 13323

發消

minjimaz

1587
主題

1587
帖子

1萬
積分

管理員

javascript:;
http://www.minjim.com/upload/forum.php?mod=viewthread&tid=1583
http://www.minjim.com/upload/forum.php?mod=viewthread&tid=1583
http://www.minjim.com/upload/forum.php?mod=viewthread&tid=1583&page=1&authorid=1
http://www.minjim.com/upload/forum.php?mod=viewthread&tid=1583&from=album
http://www.minjim.com/upload/home.php?mod=space&uid=1&do=profile
http://www.minjim.com/upload/home.php?mod=spacecp&ac=pm&op=showmsg&handlekey=showmsg_1&touid=1&pmid=0&daterange=2&pid=1583&tid=1583
http://www.minjim.com/upload/home.php?mod=space&uid=1
http://www.minjim.com/upload/home.php?mod=space&uid=1
http://www.minjim.com/upload/home.php?mod=space&uid=1&do=thread&type=thread&view=me&from=space
http://www.minjim.com/upload/home.php?mod=space&uid=1&do=thread&type=reply&view=me&from=space
http://www.minjim.com/upload/home.php?mod=space&uid=1&do=profile
http://www.minjim.com/upload/home.php?mod=spacecp&ac=usergroup&gid=1


2019/3/20 麵食高手齊競技雲集嘉藥顯神通 - 教育 - 民正新聞 - Powered by Discuz!

http://www.minjim.com/upload/forum.php?mod=viewthread&tid=1583&extra= 2/2

嘉藥餐旅系吳昆崙教授說，各隊選手運用不同食材融入作品，創意巧思發揮得淋漓盡致，造型豐
富多元，色香味俱全，不乏鮮活亮眼、巧奪天工的佳作，別有一番美味風情。吳教授指出，現今
麵粉製品種類繁多，隨著科技不斷日新月異，各式各樣的造型和口味也推陳出新，但人們對古早
美味食物的記憶，卻不會隨時間流逝而沖淡；希望透過這次國際競賽，讓麵食文化得以相會交
流，除了傳承並精進技術外，也能讓參賽者相互觀摩學習，激發更多活潑玲瓏的新點子。

嘉藥校長陳鴻助表示，這場聯合國際盃競賽首次在台舉辦，意義非凡，不僅讓各國學子及業界團
隊發揮專業技能，激盪出創意的新火花，藉此也結合產學能量，推廣精緻的麵食文化，並在校園
和產業建構知識交流、研發資源運用及技術合作的平台，學術與產業相互攜手，促進麵粉產業升
級發展。
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麵食高手齊競技 雲集嘉藥顯神通
孫宜秋／南市

2019/3/19

 

 【記者孫宜秋／南市報導】為促進國際麵食文化交流，嘉南藥理大學與洽發企

業、美國小麥協會等業者合作，3月19日於該校餐飲大樓，共同舉辦「2019年TUI台

灣聯合國際盃發酵麵食饅頭競賽暨國際工作坊」。活動廣邀各國麵食技藝高手同台

較勁，個個使出看家本領，端出融合傳統與創新的亮麗作品，無不卯足全力，爭取

佳績。
 

 主辦的嘉藥餐旅管理系主任黃輝雄表示，今年台灣聯合國際盃吸引各國大專校

院、高中職校以及業界等眾多好手參加，經2月22日初賽評選後，共有16隊進入今天

總決賽；其中代表台灣出賽的有8隊、印尼2隊、越南2隊、中國2隊、馬來西亞1隊、

香港1隊，可謂高手雲集，八仙過海各顯神通，競爭相當激烈。
 

 這次比賽聘請美國小麥協會主任楊書瑩、洽發企業總經理洪啟恭、愛奶客烘焙屋

彭秋婷老師，以及台南市糕餅同業公會理事長沈旺成擔任評審。競賽項目計有：標

準山東饅頭、創意造型肉包、創意造型甜包二款及發酵銀絲捲等，參賽選手須在規

定時間內，製作出大會指定的相關成品。
 

 嘉藥餐旅系吳昆崙教授說，各隊選手運用不同食材融入作品，創意巧思發揮得淋

漓盡致，造型豐富多元，色香味俱全，不乏鮮活亮眼、巧奪天工的佳作，別有一番

美味風情。吳教授指出，現今麵粉製品種類繁多，隨著科技不斷日新月異，各式各

樣的造型和口味也推陳出新，但人們對古早美味食物的記憶，卻不會隨時間流逝而

沖淡；希望透過這次國際競賽，讓麵食文化得以相會交流，除了傳承並精進技術

外，也能讓參賽者相互觀摩學習，激發更多活潑玲瓏的新點子。
 

 嘉藥校長陳鴻助表示，這場聯合國際盃競賽首次在台舉辦，意義非凡，不僅讓各

國學子及業界團隊發揮專業技能，激盪出創意的新火花，藉此也結合產學能量，推

廣精緻的麵食文化，並在校園和產業建構知識交流、研發資源運用及技術合作的平

台，學術與產業相互攜手，促進麵粉產業升級發展。
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特金獎嘉南藥理大學蔡伯謙、曾惠婷。

麵食高手齊競技 雲集嘉藥顯神通
孫宜秋／南市

2019/3/20

 【記者孫宜秋／南市報導】促進國

際麵食文化交流，嘉南藥理大學與洽

發企業、美國小麥協會等業者合作，3

月19日於該校餐飲大樓，共同舉辦

「2019年TUI台灣聯合國際盃發酵麵

食饅頭競賽暨國際工作坊」。活動廣

邀各國麵食技藝高手同台較勁，個個

使出看家本領，端出融合傳統與創新

的亮麗作品，無不卯足全力，爭取佳績。
 

 主辦的嘉藥餐旅管理系主任黃輝雄表示，今年台灣聯合國際盃吸引各國大專校

院、高中職校以及業界等眾多好手參加，經2月22日初賽評選後，共有16隊進入今天

總決賽；其中代表台灣出賽的有8隊、印尼2隊、越南2隊、中國2隊、馬來西亞1隊、

香港1隊，可謂高手雲集，八仙過海各顯神通，競爭相當激烈。
 

 這次比賽聘請美國小麥協會主任楊書瑩、洽發企業總經理洪啟恭、愛奶客烘焙屋

彭秋婷老師，以及台南市糕餅同業公會理事長沈旺成擔任評審。競賽項目計有：標

準山東饅頭、創意造型肉包、創意造型甜包二款及發酵銀絲捲等，參賽選手須在規

定時間內，製作出大會指定的相關成品。
 

 嘉藥餐旅系吳昆崙教授說，各隊選手運用不同食材融入作品，創意巧思發揮得淋

漓盡致，造型豐富多元，色香味俱全，不乏鮮活亮眼、巧奪天工的佳作，別有一番

美味風情。吳教授指出，現今麵粉製品種類繁多，隨著科技不斷日新月異，各式各

樣的造型和口味也推陳出新，但人們對古早美味食物的記憶，卻不會隨時間流逝而

沖淡；希望透過這次國際競賽，讓麵食文化得以相會交流，除了傳承並精進技術

外，也能讓參賽者相互觀摩學習，激發更多活潑玲瓏的新點子。
 

 嘉藥校長陳鴻助表示，這場聯合國際盃競賽首次在台舉辦，意義非凡，不僅讓各

國學子及業界團隊發揮專業技能，激盪出創意的新火花，藉此也結合產學能量，推

廣精緻的麵食文化，並在校園和產業建構知識交流、研發資源運用及技術合作的平

台，學術與產業相互攜手，促進麵粉產業升級發展。
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 ▲獲得2019年TUI台灣聯合國際盃發酵麵食饅頭競賽暨國際⼯作坊，特⾦獎嘉南藥理⼤學蔡伯謙、曾惠婷 。
（圖/記者鄭順彬攝）

  
 
【亞太新聞網/記者鄭順彬/臺南報導】

  
為促進國際麵食文化交流，嘉南藥理⼤學與洽發企業、美國⼩麥協會等業者合作，3⽉19⽇於該校餐飲⼤樓，
共同舉辦「2019年TUI台灣聯合國際盃發酵麵食饅頭競賽暨國際⼯作坊」。活動廣邀各國麵食技藝⾼⼿同台較
勁，個個使出看家本領，端出融合傳統與創新的亮麗作品，無不卯⾜全⼒，爭取佳績。

  

亞太新聞網 ATA News
2019年03⽉19⽇ 18:29

麵食⾼⼿⿑競技　雲集嘉藥顯神通

http://atanews.net/www.atanews.net
http://atanews.net/?taiwan=55035#
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▲2019年TUI台灣聯合國際盃發酵麵食饅頭競賽暨國際⼯作坊，個個使出看家本領。（圖/記者鄭順彬攝）
  

主辦的嘉藥餐旅管理系主任黃輝雄表⽰，今年台灣聯合國際盃吸引各國⼤專校院、⾼中職校以及業界等眾多好
⼿參加，經2⽉22⽇初賽評選後，共有16隊進入今天總決賽；其中代表台灣出賽的有8隊、印尼2隊、越南2
隊、中國2隊、⾺來⻄亞1隊、香港1隊，可謂⾼⼿雲集，八仙過海各顯神通，競爭相當激烈。
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▲2019年TUI台灣聯合國際盃發酵麵食饅頭競賽暨國際⼯作坊，個個使出看家本領。（圖/記者鄭順彬攝）
  

這次比賽聘請美國⼩麥協會主任楊書瑩、洽發企業總經理洪啟恭、愛奶客烘焙屋彭秋婷老師，以及台南市糕餅
同業公會理事⻑沈旺成擔任評審。競賽項⽬計有：標準⼭東饅頭、創意造型⾁包、創意造型甜包⼆款及發酵銀
絲捲等，參賽選⼿須在規定時間內，製作出⼤會指定的相關成品。
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▲2019年TUI台灣聯合國際盃發酵麵食饅頭競賽暨國際⼯作坊，個個使出看家本領。（圖/記者鄭順彬攝）
  

嘉藥餐旅系吳昆崙教授說，各隊選⼿運⽤不同食材融入作品，創意巧思發揮得淋漓盡致，造型豐富多元，⾊香
味俱全，不乏鮮活亮眼、巧奪天⼯的佳作，別有⼀番美味風情。吳教授指出，現今麵粉製品種類繁多，隨著科
技不斷⽇新⽉異，各式各樣的造型和⼝味也推陳出新，但⼈們對古早美味食物的記憶，卻不會隨時間流逝⽽沖
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淡；希望透過這次國際競賽，讓麵食文化得以相會交流，除了傳承並精進技術外，也能讓參賽者相互觀摩學
習，激發更多活潑玲瓏的新點⼦。

  
嘉藥校⻑陳鴻助表⽰，這場聯合國際盃競賽⾸次在台舉辦，意義非凡，不僅讓各國學⼦及業界團隊發揮專業技
能，激盪出創意的新火花，藉此也結合產學能量，推廣精緻的麵食文化，並在校園和產業建構知識交流、研發
資源運⽤及技術合作的平台，學術與產業相互攜⼿，促進麵粉產業升級發展。

  
2019年TUI台灣聯合國際盃發酵麵食饅頭競賽成績如下：特⾦獎－嘉南藥理⼤學蔡伯謙、曾惠婷，⾦牌獎－⼤
同技術學院謝⾦娜、勞瑞業，銀獎牌－中⼭⼯商柯采沅、劉彥辰，銅牌獎－古記烘焙坊古仁政、凃梅⽟。



共同舉辦「2019年TUI台灣聯合國際盃發酵麵食饅頭競賽暨國際工作

坊」。活動廣邀各國麵食技藝高手同台較勁，個個使出看家本領，

端出融合傳統與創新的亮麗作品，無不卯足全力，爭取佳績。

（圖說）嘉藥舉辦台灣聯合國際盃發酵麵食饅頭競賽，吸引各國好

手組隊參加。（記者鄭德政攝）

主辦的嘉藥餐旅管理系主任黃輝雄表示，今年台灣聯合國際盃吸引

各國大專校院、高中職校以及業界等眾多好手參加，經2月22日初賽

評選後，共有16隊進入今天總決賽；其中代表台灣出賽的有8隊、印

尼2隊、越南2隊、中國2隊、馬來西亞1隊、香港1隊，可謂高手雲

集，八仙過海各顯神通，競爭相當激烈。

這次比賽聘請美國小麥協會主任楊書瑩、洽發企業總經理洪啟恭、

愛奶客烘焙屋彭秋婷老師，及台南市糕餅同業公會理事長沈旺成擔

任評審。競賽項目計有：標準山東饅頭、創意造型肉包、創意造型

甜包二款及發酵銀絲捲等，參賽選手須在規定時間內，製作出大會

指定的相關成品。

（圖說）特金獎由嘉南藥理大學蔡伯謙、曾惠婷奪得。（記者鄭德

政攝）

嘉藥餐旅系吳昆崙教授說，各隊選手運用不同食材融入作品，創意

巧思發揮得淋漓盡致，造型豐富多元，色香味俱全，不乏鮮活亮

眼、巧奪天工的佳作，別有一番美味風情。吳教授指出，現今麵粉

製品種類繁多，隨著科技日新月異，各式各樣的造型和口味推陳出

新，但人們對古早美味食物的記憶，卻不會隨時間流逝而沖淡；希

望透過這次國際競賽，讓麵食文化得以相會交流，除傳承並精進技

術外，也能讓參賽者相互觀摩學習，激發更多活潑玲瓏的新點子。
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（圖說）金牌獎由大同技術學院謝金娜、勞瑞業奪得。（記者鄭德

政攝）

嘉藥校長陳鴻助表示，這場聯合國際盃競賽首次在台舉辦，意義非

凡，不僅讓各國學子及業界團隊發揮專業技能，激盪出創意的新火

花，藉此也結合產學能量，推廣精緻的麵食文化，並在校園和產業

建構知識交流、研發資源運用及技術合作的平台，學術與產業相互

攜手，促進麵粉產業升級發展。

經過激烈競賽，2019年TUI台灣聯合國際盃發酵麵食饅頭競賽成績如

下：

特金獎－嘉南藥理大學蔡伯謙、曾惠婷。

金牌獎－大同技術學院謝金娜、勞瑞業。

銀獎牌－中山工商柯采沅、劉彥辰。

銅牌獎－古記烘焙坊古仁政、涂梅玉。
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麵食⾼⼿⿑競技嘉藥顯神通

留⾔ 0  收藏 0  推薦 0

  
 
【記者林孟翰／南市報導】為促進國際麵食文化交流，嘉南藥理大學與洽發企業、

美國小麥協會等業者合作，昨天於該校餐飲大樓，舉辦「２０１９年ＴＵＩ台灣聯

合國際盃發酵麵食饅頭競賽暨國際工作坊」，活動廣邀各國麵食技藝高手同台較

勁，個個使出看家本領，端出融合傳統與創新的亮麗作品，無不卯足全力，爭取佳

績。

主辦的嘉藥餐旅管理系主任黃輝雄表示，今年台灣聯合國際盃吸引各國大專校院、

高中職校以及業界等眾多好手參加，經二月二十二日初賽評選後，共有十六隊進入

今天總決賽；其中代表台灣出賽的有八隊、印尼二隊、越南二隊、中國二隊、馬來

西亞一隊、香港一隊，可謂高手雲集，八仙過海各顯神通，競爭相當激烈。

這次比賽聘請美國小麥協會主任楊書瑩、洽發企業總經理洪啟恭、愛奶客烘焙屋彭

秋婷老師，以及台南市糕餅同業公會理事長沈旺成擔任評審。競賽項目計有：標準

山東饅頭、創意造型肉包、創意造型甜包二款及發酵銀絲捲等，參賽選手須在規定

時間內，製作出大會指定的相關成品。

嘉藥餐旅系吳昆崙教授說，各隊選手運用不同食材融入作品，創意巧思發揮得淋漓

盡致，造型豐富多元，色香味俱全，不乏鮮活亮眼、巧奪天工的佳作，別有一番美

味風情。吳教授指出，現今麵粉製品種類繁多，隨著科技不斷日新月異，各式各樣

的造型和口味也推陳出新，但人們對古早美味食物的記憶，卻不會隨時間流逝而沖

淡；希望透過這次國際競賽，讓麵食文化得以相會交流，除了傳承並精進技術外，

也能讓參賽者相互觀摩學習，激發更多活潑玲瓏的新點子。

嘉藥校長陳鴻助表示，這場聯合國際盃競賽首次在台舉辦，意義非凡，不僅讓各國

學子及業界團隊發揮專業技能，激盪出創意的新火花，藉此也結合產學能量，推廣

精緻的麵食文化，並在校園和產業建構知識交流、研發資源運用及技術合作的平

台，學術與產業相互攜手，促進麵粉產業升級發展。

２０１９年ＴＵＩ台灣聯合國際盃發酵麵食饅頭競賽成績如下：特金獎－嘉南藥理

大學蔡伯謙、曾惠婷；金牌獎－大同技術學院謝金娜、勞瑞業；銀獎牌－中山工商

柯采沅、劉彥辰；銅牌獎－古記烘焙坊古仁政、凃梅玉。
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【勁報記者杜忠聰/臺南報導】為促進國際麵食文化交流，嘉南藥理⼤學與洽發企業、美

國⼩麥協會等業者合作，3⽉19⽇於該校餐飲⼤樓，共同舉辦「2019年TUI台灣聯合國際

盃發酵麵食饅頭競賽暨國際⼯作坊」。活動廣邀各國麵食技藝⾼⼿同台較勁，個個使出看

家本領，端出融合傳統與創新的亮麗作品，無不卯⾜全⼒，爭取佳績。
  

主辦的嘉藥餐旅管理系主任黃輝雄表⽰，今年台灣聯合國際盃吸引各國⼤專校院、⾼中職

校以及業界等眾多好⼿參加，經2⽉22⽇初賽評選後，共有16隊進入今天總決賽；其中代

表台灣出賽的有8隊、印尼2隊、越南2隊、中國2隊、⾺來⻄亞1隊、香港1隊，可謂⾼⼿

雲集，八仙過海各顯神通，競爭相當激烈。
  

這次比賽聘請美國⼩麥協會主任楊書瑩、洽發企業總經理洪啟恭、愛奶客烘焙屋彭秋婷老

師，以及台南市糕餅同業公會理事⻑沈旺成擔任評審。競賽項⽬計有：標準⼭東饅頭、創

意造型⾁包、創意造型甜包⼆款及發酵銀絲捲等，參賽選⼿須在規定時間內，製作出⼤會

指定的相關成品。
  

嘉藥餐旅系吳昆崙教授說，各隊選⼿運⽤不同食材融入作品，創意巧思發揮得淋漓盡致，

造型豐富多元，⾊香味俱全，不乏鮮活亮眼、巧奪天⼯的佳作，別有⼀番美味風情。吳教

勁報 2019/03/19 19:00(19⼩時前)
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授指出，現今麵粉製品種類繁多，隨著科技不斷⽇新⽉異，各式各樣的造型和⼝味也推陳

出新，但⼈們對古早美味食物的記憶，卻不會隨時間流逝⽽沖淡；希望透過這次國際競

賽，讓麵食文化得以相會交流，除了傳承並精進技術外，也能讓參賽者相互觀摩學習，激

發更多活潑玲瓏的新點⼦。
  

嘉藥校⻑陳鴻助表⽰，這場聯合國際盃競賽⾸次在台舉辦，意義非凡，不僅讓各國學⼦及

業界團隊發揮專業技能，激盪出創意的新火花，藉此也結合產學能量，推廣精緻的麵食文

化，並在校園和產業建構知識交流、研發資源運⽤及技術合作的平台，學術與產業相互攜

⼿，促進麵粉產業升級發展。
  

2019年TUI台灣聯合國際盃發酵麵食饅頭競賽成績如下：
  

特⾦獎－嘉南藥理⼤學蔡伯謙、曾惠婷
  

⾦牌獎－⼤同技術學院謝⾦娜、勞瑞業
  

銀獎牌－中⼭⼯商柯采沅、劉彥辰
  

銅牌獎－古記烘焙坊古仁政、凃梅⽟
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為促進國際麵食文化交流，嘉南藥理⼤學與洽發企業、美國⼩麥協會等業者合作，3

⽉19⽇於該校餐飲⼤樓，共同舉辦「2019年TUI台灣聯合國際盃發酵麵食饅頭競賽

暨國際⼯作坊」。活動廣邀各國麵食技藝⾼⼿同台較勁，個個使出看家本領，端出

融合傳統與創新的亮麗作品，無不卯⾜全⼒，爭取佳績。
 主辦的嘉藥餐旅管理系主任黃輝雄表⽰，今年台灣聯合國際盃吸引各國⼤專校院、

⾼中職校以及業界等眾多好⼿參加，經2⽉22⽇初賽評選後，共有16隊進入今天總

決賽；其中代表台灣出賽的有8隊、印尼2隊、越南2隊、中國2隊、⾺來⻄亞1隊、

香港1隊，可謂⾼⼿雲集，八仙過海各顯神通，競爭相當激烈。
 這次比賽聘請美國⼩麥協會主任楊書瑩、洽發企業總經理洪啟恭、愛奶客烘焙屋彭

秋婷老師，以及台南市糕餅同業公會理事⻑沈旺成擔任評審。競賽項⽬計有：標準

⼭東饅頭、創意造型⾁包、創意造型甜包⼆款及發酵銀絲捲等，參賽選⼿須在規定

時間內，製作出⼤會指定的相關成品。
 嘉藥餐旅系吳昆崙教授說，各隊選⼿運⽤不同食材融入作品，創意巧思發揮得淋漓

盡致，造型豐富多元，⾊香味俱全，不乏鮮活亮眼、巧奪天⼯的佳作，別有⼀番美

味風情。吳教授指出，現今麵粉製品種類繁多，隨著科技不斷⽇新⽉異，各式各樣

的造型和⼝味也推陳出新，但⼈們對古早美味食物的記憶，卻不會隨時間流逝⽽沖
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淡；希望透過這次國際競賽，讓麵食文化得以相會交流，除了傳承並精進技術外，

也能讓參賽者相互觀摩學習，激發更多活潑玲瓏的新點⼦。
 嘉藥校⻑陳鴻助表⽰，這場聯合國際盃競賽⾸次在台舉辦，意義非凡，不僅讓各國

學⼦及業界團隊發揮專業技能，激盪出創意的新火花，藉此也結合產學能量，推廣

精緻的麵食文化，並在校園和產業建構知識交流、研發資源運⽤及技術合作的平

台，學術與產業相互攜⼿，促進麵粉產業升級發展。
 2019年TUI台灣聯合國際盃發酵麵食饅頭競賽成績如下：

 特⾦獎－嘉南藥理⼤學蔡伯謙、曾惠婷
 ⾦牌獎－⼤同技術學院謝⾦娜、勞瑞業
 銀獎牌－中⼭⼯商柯采沅、劉彥辰

 銅牌獎－古記烘焙坊古仁政、凃梅⽟
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麵食高手齊競技，雲集嘉藥顯神通

 

【大成報記者杜忠聰/臺南報導】

為促進國際麵食文化交流，嘉南藥

理大學與洽發企業、美國小麥協會

等業者合作，3月19日於該校餐飲

大樓，共同舉辦「2019年TUI台灣

聯合國際盃發酵麵食饅頭競賽暨國

際工作坊」。活動廣邀各國麵食技

藝高手同台較勁，個個使出看家本

領，端出融合傳統與創新的亮麗作

品，無不卯足全力，爭取佳績。 
 

主辦的嘉藥餐旅管理系主任黃輝雄

表示，今年台灣聯合國際盃吸引各

國大專校院、高中職校以及業界等

眾多好手參加，經2月22日初賽評選後，共有16隊進入今天總決賽；其中代表台灣出賽的有8隊、印尼

2隊、越南2隊、中國2隊、馬來西亞1隊、香港1隊，可謂高手雲集，八仙過海各顯神通，競爭相當激

烈。 
 

這次比賽聘請美國小麥協會主任楊書瑩、洽發企業總經理洪啟恭、愛奶客烘焙屋彭秋婷老師，以及

台南市糕餅同業公會理事長沈旺成擔任評審。競賽項目計有：標準山東饅頭、創意造型肉包、創意

造型甜包二款及發酵銀絲捲等，參賽選手須在規定時間內，製作出大會指定的相關成品。 
 

嘉藥餐旅系吳昆崙教授說，各隊選手運用不同食材融入作品，創意巧思發揮得淋漓盡致，造型豐富

多元，色香味俱全，不乏鮮活亮眼、巧奪天工的佳作，別有一番美味風情。吳教授指出，現今麵粉

製品種類繁多，隨著科技不斷日新月異，各式各樣的造型和口味也推陳出新，但人們對古早美味食

物的記憶，卻不會隨時間流逝而沖淡；希望透過這次國際競賽，讓麵食文化得以相會交流，除了傳

承並精進技術外，也能讓參賽者相互觀摩學習，激發更多活潑玲瓏的新點子。 
 

嘉藥校長陳鴻助表示，這場聯合國際盃競賽首次在台舉辦，意義非凡，不僅讓各國學子及業界團隊

發揮專業技能，激盪出創意的新火花，藉此也結合產學能量，推廣精緻的麵食文化，並在校園和產

業建構知識交流、研發資源運用及技術合作的平台，學術與產業相互攜手，促進麵粉產業升級發

展。 
 

2019年TUI台灣聯合國際盃發酵麵食饅頭競賽成績如下： 
 

特金獎－嘉南藥理大學蔡伯謙、曾惠婷 
 

金牌獎－大同技術學院謝金娜、勞瑞業 
 

銀獎牌－中山工商柯采沅、劉彥辰 
 

銅牌獎－古記烘焙坊古仁政、凃梅玉
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麵食⾼⼿⿑競技，雲集嘉藥顯神通

 

【⼤成報記者杜忠聰/臺南報導】為促進國際麵食文化交流，嘉南藥理⼤學與洽發企

業、美國⼩麥協會等業者合作，3⽉19⽇於該校餐飲⼤樓，共同舉辦「2019年TUI台

灣聯合國際盃發酵麵食饅頭競賽暨國際⼯作坊」。活動廣邀各國麵食技藝⾼⼿同台較

勁，個個使出看家本領，端出融合傳統與創新的亮麗作品，無不卯⾜全⼒，爭取佳

績。

主辦的嘉藥餐旅管理系主任黃輝雄表⽰，今年台灣聯合國際盃吸引各國⼤專校院、⾼

中職校以及業界等眾多好⼿參加，經2⽉22⽇初賽評選後，共有16隊進入今天總決

賽；其中代表台灣出賽的有8隊、印尼2隊、越南2隊、中國2隊、⾺來⻄亞1隊、香港

1隊，可謂⾼⼿雲集，八仙過海各顯神通，競爭相當激烈。

這次比賽聘請美國⼩麥協會主任楊書瑩、洽發企業總經理洪啟恭、愛奶客烘焙屋彭秋

婷老師，以及台南市糕餅同業公會理事⻑沈旺成擔任評審。競賽項⽬計有：標準⼭東

饅頭、創意造型⾁包、創意造型甜包⼆款及發酵銀絲捲等，參賽選⼿須在規定時間

內，製作出⼤會指定的相關成品。
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嘉藥餐旅系吳昆崙教授說，各隊選⼿運⽤不同食材融入作品，創意巧思發揮得淋漓盡

致，造型豐富多元，⾊香味俱全，不乏鮮活亮眼、巧奪天⼯的佳作，別有⼀番美味風

情。吳教授指出，現今麵粉製品種類繁多，隨著科技不斷⽇新⽉異，各式各樣的造型

和⼝味也推陳出新，但⼈們對古早美味食物的記憶，卻不會隨時間流逝⽽沖淡；希望

透過這次國際競賽，讓麵食文化得以相會交流，除了傳承並精進技術外，也能讓參賽

者相互觀摩學習，激發更多活潑玲瓏的新點⼦。

嘉藥校⻑陳鴻助表⽰，這場聯合國際盃競賽⾸次在台舉辦，意義非凡，不僅讓各國學

⼦及業界團隊發揮專業技能，激盪出創意的新火花，藉此也結合產學能量，推廣精緻

的麵食文化，並在校園和產業建構知識交流、研發資源運⽤及技術合作的平台，學術

與產業相互攜⼿，促進麵粉產業升級發展。

2019年TUI台灣聯合國際盃發酵麵食饅頭競賽成績如下：

特⾦獎－嘉南藥理⼤學蔡伯謙、曾惠婷

⾦牌獎－⼤同技術學院謝⾦娜、勞瑞業

銀獎牌－中⼭⼯商柯采沅、劉彥辰

銅牌獎－古記烘焙坊古仁政、凃梅⽟
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大成報 (2019-03-19 19:12)

分享|      

麵食高手齊競技，雲集嘉藥顯神通

【大成報記者杜忠聰/臺南報導】為促進國際麵食文化交流，嘉南藥理大學與洽發企業、美國

小麥協會等業者合作，3月19日於該校餐飲大樓，共同舉辦「2019年TUI台灣聯合國際盃發

酵麵食饅頭競賽暨國際工作坊」。活動廣邀各國麵食技藝高手同台較勁，個個使出看家本

領，端出融合傳統與創新的亮麗作品，無不卯足全力，爭取佳績。  
 

主辦的嘉藥餐旅管理系主任黃輝雄表示，今年台灣聯合國際盃吸引各國大專校院、高中職校

以及業界等眾多好手參加，經2月22日初賽評選後，共有16隊進入今天總決賽；其中代表台

灣出賽的有8隊、印尼2隊、越南2隊、中國2隊、馬來西亞1隊、香港1隊，可謂高手雲集，八

仙過海各顯神通，競爭相當激烈。  
 

這次比賽聘請美國小麥協會主任楊書瑩、洽發企業總經理洪啟恭、愛奶客烘焙屋彭秋婷老

師，以及台南市糕餅同業公會理事長沈旺成擔任評審。競賽項目計有：標準山東饅頭、創意

造型肉包、創意造型甜包二款及發酵銀絲捲等，參賽選手須在規定時間內，製作出大會指定

的相關成品。  
 

嘉藥餐旅系吳昆崙教授說，各隊選手運用不同食材融入作品，創意巧思發揮得淋漓盡致，造
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型豐富多元，色香味俱全，不乏鮮活亮眼、巧奪天工的佳作，別有一番美味風情。吳教授指

出，現今麵粉製品種類繁多，隨著科技不斷日新月異，各式各樣的造型和口味也推陳出新，

但人們對古早美味食物的記憶，卻不會隨時間流逝而沖淡；希望透過這次國際競賽，讓麵食

文化得以相會交流，除了傳承並精進技術外，也能讓參賽者相互觀摩學習，激發更多活潑玲

瓏的新點子。  
 

嘉藥校長陳鴻助表示，這場聯合國際盃競賽首次在台舉辦，意義非凡，不僅讓各國學子及業

界團隊發揮專業技能，激盪出創意的新火花，藉此也結合產學能量，推廣精緻的麵食文化，

並在校園和產業建構知識交流、研發資源運用及技術合作的平台，學術與產業相互攜手，促

進麵粉產業升級發展。  
 

2019年TUI台灣聯合國際盃發酵麵食饅頭競賽成績如下：  
 

特金獎－嘉南藥理大學蔡伯謙、曾惠婷  
 

金牌獎－大同技術學院謝金娜、勞瑞業  
 

銀獎牌－中山工商柯采沅、劉彥辰  
 

銅牌獎－古記烘焙坊古仁政、凃梅玉
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麵食⾼⼿⿑競技，雲集嘉藥顯神通

⼤成報／杜忠聰  2019.03.19 19:00

【⼤成報記者杜忠聰/臺南報導】為促進國際麵食文化交流，嘉南藥理⼤學與洽

發企業、美國⼩麥協會等業者合作，3⽉19⽇於該校餐飲⼤樓，共同舉辦「2019

年TUI台灣聯合國際盃發酵麵食饅頭競賽暨國際⼯作坊」。活動廣邀各國麵食技

藝⾼⼿同台較勁，個個使出看家本領，端出融合傳統與創新的亮麗作品，無不卯

⾜全⼒，爭取佳績。 
 

主辦的嘉藥餐旅管理系主任黃輝雄表⽰，今年台灣聯合國際盃吸引各國⼤專校

院、⾼中職校以及業界等眾多好⼿參加，經2⽉22⽇初賽評選後，共有16隊進入

今天總決賽；其中代表台灣出賽的有8隊、印尼2隊、越南2隊、中國2隊、⾺來

⻄亞1隊、香港1隊，可謂⾼⼿雲集，八仙過海各顯神通，競爭相當激烈。 
 

這次比賽聘請美國⼩麥協會主任楊書瑩、洽發企業總經理洪啟恭、愛奶客烘焙屋

彭秋婷老師，以及台南市糕餅同業公會理事⻑沈旺成擔任評審。競賽項⽬計有：



2019/3/20 麵食高手齊競技，雲集嘉藥顯神通 | 蕃新聞

https://n.yam.com/Article/20190319181009 2/3

標準⼭東饅頭、創意造型⾁包、創意造型甜包⼆款及發酵銀絲捲等，參賽選⼿須

在規定時間內，製作出⼤會指定的相關成品。 
 

嘉藥餐旅系吳昆崙教授說，各隊選⼿運⽤不同食材融入作品，創意巧思發揮得淋

漓盡致，造型豐富多元，⾊香味俱全，不乏鮮活亮眼、巧奪天⼯的佳作，別有⼀

番美味風情。吳教授指出，現今麵粉製品種類繁多，隨著科技不斷⽇新⽉異，各

式各樣的造型和⼝味也推陳出新，但⼈們對古早美味食物的記憶，卻不會隨時間

流逝⽽沖淡；希望透過這次國際競賽，讓麵食文化得以相會交流，除了傳承並精

進技術外，也能讓參賽者相互觀摩學習，激發更多活潑玲瓏的新點⼦。 
 

嘉藥校⻑陳鴻助表⽰，這場聯合國際盃競賽⾸次在台舉辦，意義非凡，不僅讓各

國學⼦及業界團隊發揮專業技能，激盪出創意的新火花，藉此也結合產學能量，

推廣精緻的麵食文化，並在校園和產業建構知識交流、研發資源運⽤及技術合作

的平台，學術與產業相互攜⼿，促進麵粉產業升級發展。
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麵食高手齊競技，雲集嘉藥顯神通

 

【勁報記者杜忠聰/臺南報導】為

促進國際麵食文化交流，嘉南藥理

大學與洽發企業、美國小麥協會等

業者合作，3月19日於該校餐飲大

樓，共同舉辦「2019年TUI台灣聯

合國際盃發酵麵食饅頭競賽暨國際

工作坊」。活動廣邀各國麵食技藝

高手同台較勁，個個使出看家本

領，端出融合傳統與創新的亮麗作

品，無不卯足全力，爭取佳績。 
 

主辦的嘉藥餐旅管理系主任黃輝雄

表示，今年台灣聯合國際盃吸引各

國大專校院、高中職校以及業界等

眾多好手參加，經2月22日初賽評選後，共有16隊進入今天總決賽；其中代表台灣出賽的有8隊、印尼

2隊、越南2隊、中國2隊、馬來西亞1隊、香港1隊，可謂高手雲集，八仙過海各顯神通，競爭相當激

烈。 
 

這次比賽聘請美國小麥協會主任楊書瑩、洽發企業總經理洪啟恭、愛奶客烘焙屋彭秋婷老師，以及

台南市糕餅同業公會理事長沈旺成擔任評審。競賽項目計有：標準山東饅頭、創意造型肉包、創意

造型甜包二款及發酵銀絲捲等，參賽選手須在規定時間內，製作出大會指定的相關成品。 
 

嘉藥餐旅系吳昆崙教授說，各隊選手運用不同食材融入作品，創意巧思發揮得淋漓盡致，造型豐富

多元，色香味俱全，不乏鮮活亮眼、巧奪天工的佳作，別有一番美味風情。吳教授指出，現今麵粉

製品種類繁多，隨著科技不斷日新月異，各式各樣的造型和口味也推陳出新，但人們對古早美味食

物的記憶，卻不會隨時間流逝而沖淡；希望透過這次國際競賽，讓麵食文化得以相會交流，除了傳

承並精進技術外，也能讓參賽者相互觀摩學習，激發更多活潑玲瓏的新點子。 
 

嘉藥校長陳鴻助表示，這場聯合國際盃競賽首次在台舉辦，意義非凡，不僅讓各國學子及業界團隊

發揮專業技能，激盪出創意的新火花，藉此也結合產學能量，推廣精緻的麵食文化，並在校園和產

業建構知識交流、研發資源運用及技術合作的平台，學術與產業相互攜手，促進麵粉產業升級發

展。 
 

2019年TUI台灣聯合國際盃發酵麵食饅頭競賽成績如下： 
 

特金獎－嘉南藥理大學蔡伯謙、曾惠婷 
 

金牌獎－大同技術學院謝金娜、勞瑞業 
 

銀獎牌－中山工商柯采沅、劉彥辰 
 

銅牌獎－古記烘焙坊古仁政、凃梅玉
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發酵麵食有創意 粽葉包肉包饅頭化身魚包子
 為了促進國際麵食化的交流，知名的麵粉廠商與美國小麥協會以及嘉南藥理大學合作舉辦TUI台灣聯合國際盃發酵麵食饅頭競

賽。來自五個國家14支隊伍參予比賽，需要在時間完成包括標準山東饅投，創意造型肉包跟銀絲卷等四項作品做，選手發揮創
意，用粽葉包肉包，還有用饅頭皮包紅豆餡做成魚造型包子都相當有創意。主辦單位表示舉辦這樣競賽除了鼓勵民眾多吃麵食之
外，也能替發酵麵食激發新的創意。 顯示較少內容

南天地方新聞 · 
發酵麵食有創意 粽葉包肉包饅頭化身魚包子

追蹤

回應 分享 37 ·讚

https://www.facebook.com/kbront/
https://www.facebook.com/watch/?v=315615328993109#
https://www.facebook.com/kbront/
https://www.facebook.com/watch/?v=315615328993109#
https://www.facebook.com/watch/?v=315615328993109#
https://www.facebook.com/watch/?v=315615328993109#
https://www.facebook.com/ufi/reaction/profile/browser/?ft_ent_identifier=ZmVlZGJhY2s6Nzc1OTM2MjM2MTM4ODg2&av=100000056262077
https://www.facebook.com/ufi/reaction/profile/browser/?ft_ent_identifier=ZmVlZGJhY2s6Nzc1OTM2MjM2MTM4ODg2&av=100000056262077
https://www.facebook.com/ufi/reaction/profile/browser/?ft_ent_identifier=ZmVlZGJhY2s6Nzc1OTM2MjM2MTM4ODg2&av=100000056262077
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麵食高手齊競技，雲集嘉藥顯神通

金魚造型手工細緻的饅頭 [圖/記者 黃雅娟 攝]

為促進國際麵食文化交流，嘉南藥理大學與洽發企業、美國小麥協會等業

者合作，3月19日於該校餐飲大樓，共同舉辦「2019年TUI台灣聯合國際

盃發酵麵食饅頭競賽暨國際工作坊」。活動廣邀各國麵食技藝高手同台較

勁，個個使出看家本領，端出融合傳統與創新的亮麗作品，無不卯足全

力，爭取佳績。

搜尋產品 搜新聞

最新消息
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主辦的嘉藥餐旅管理系主任黃輝雄表示，今年台灣聯合國際盃吸引各國大

專校院、高中職校以及業界等眾多好手參加，經2月22日初賽評選後，共

有16隊進入今天總決賽；其中代表台灣出賽的有8隊、印尼2隊、越南2

隊、中國2隊、馬來西亞1隊、香港1隊，可謂高手雲集，八仙過海各顯神

通，競爭相當激烈。

這次比賽聘請美國小麥協會主任楊書瑩、洽發企業總經理洪啟恭、愛奶客

烘焙屋彭秋婷老師，以及台南市糕餅同業公會理事長沈旺成擔任評審。競

賽項目計有：標準山東饅頭、創意造型肉包、創意造型甜包二款及發酵銀

絲捲等，參賽選手須在規定時間內，製作出大會指定的相關成品。

參賽者創意巧思發揮巧手捏製柚子造型饅頭 [圖/記者 黃雅娟 攝]

嘉藥餐旅系吳昆崙教授說，各隊選手運用不同食材融入作品，創意巧思發

揮得淋漓盡致，造型豐富多元，色香味俱全，不乏鮮活亮眼、巧奪天工的

佳作，別有一番美味風情。吳教授指出，現今麵粉製品種類繁多，隨著科

技不斷日新月異，各式各樣的造型和口味也推陳出新，但人們對古早美味

食物的記憶，卻不會隨時間流逝而沖淡；希望透過這次國際競賽，讓麵食

文化得以相會交流，除了傳承並精進技術外，也能讓參賽者相互觀摩學

習，激發更多活潑玲瓏的新點子。

嘉藥校長陳鴻助表示，這場聯合國際盃競賽首次在台舉辦，意義非凡，不

僅讓各國學子及業界團隊發揮專業技能，激盪出創意的新火花，藉此也結

合產學能量，推廣精緻的麵食文化，並在校園和產業建構知識交流、研發
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資源運用及技術合作的平台，學術與產業相互攜手，促進麵粉產業升級發

展。

「2019年TUI台灣聯合國際盃發酵麵食饅頭競賽暨國際工

作坊」得獎名單:

「2019年TUI台灣聯合國際盃發酵麵食饅頭競賽暨國際工作坊」榮獲特金獎－嘉南

藥理大學蔡伯謙、曾惠婷

「2019年TUI台灣聯合國際盃發酵麵食饅頭競賽暨國際工作坊」榮獲金牌獎－大同

技術學院謝金娜、勞瑞業



2019/3/20 紀創媒體團隊 - 特急先鋒新聞網

https://17tnc00161.iyp.tw/news-detail-2238956.html 4/4

「2019年TUI台灣聯合國際盃發酵麵食饅頭競賽暨國際工作坊」榮獲銀獎牌－中山

工商柯采沅、劉彥辰

「2019年TUI台灣聯合國際盃發酵麵食饅頭競賽暨國際工作坊」榮獲銅牌獎－古記

烘焙坊古仁政、凃梅玉

回最新消息

https://17tnc00161.iyp.tw/news.html


2019/3/20 發酵麵食饅頭賽 嘉藥奪冠 / 南台灣 / 真晨報 | 您的事‧我的事‧真有這回事

http://www.5550555.com/web/story.html?s=54090#7 1/2

發酵麵食饅頭賽 嘉藥奪冠

       

2019-03-19

圖：「⼆○⼀九年ＴＵＩ台灣聯合國際盃發酵麵食饅頭競賽，由嘉藥蔡伯謙、曾惠婷同選獲得
特⾦獎。記者黃鐘毅攝

  
　「⼆○⼀九年ＴＵＩ台灣聯合國際盃發酵麵食饅頭競賽暨國際⼯作坊」，⼗九⽇在嘉南藥理
⼤學舉⾏，來⾃台灣等六個國家麵食技藝⾼⼿同台較勁，個個使出看家本領，端出融合傳統與
創新的亮麗作品，無不卯⾜全⼒，爭取佳績。比賽結果，由嘉藥蔡伯謙、曾惠婷同學選獲得特
⾦獎。

 　今年台灣聯合國際盃吸引各國⼤專校院、⾼中職校以及業界等眾多好⼿參加，經⼆⽉⼆⼗⼆
⽇初賽評選後，共有⼗六隊進入昨天總決賽；其中代表台灣八隊、印尼⼆隊、越南⼆隊、中國
⼆隊、⾺來⻄亞⼀隊、香港⼀隊，可謂⾼⼿雲集，八仙過海各顯神通，競爭相當激烈。

 　這次比賽競賽項⽬計有：標準⼭東饅頭、創意造型⾁包、創意造型甜包⼆款及發酵銀絲捲
等，參賽選⼿須在規定時間內，製作出⼤會指定的相關成品。嘉藥餐旅系吳昆崙教授說，各隊
選⼿運⽤不同食材融入作品，創意巧思發揮得淋漓盡致，造型豐富多元，⾊香味俱全，不乏鮮

－ ＋
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活亮眼、巧奪天⼯的佳作，別有⼀番美味風情。
  

 

圖：參加國際盃發酵麵食饅頭競賽的印尼及香港選⼿⽤⼼製作饅頭。記者黃鐘毅攝
  

　嘉藥校⻑陳鴻助表⽰，這場聯合國際盃競賽⾸次在台舉辦，意義非凡，不僅讓各國學⼦及業
界團隊發揮專業技能，激盪出創意的新火花，藉此也結合產學能量，推廣精緻的麵食文化，並
在校園和產業建構知識交流、研發資源運⽤及技術合作的平台，學術與產業相互攜⼿，促進麵
粉產業升級發展。

 　比賽結果，特⾦獎由嘉南藥理⼤學蔡伯謙、曾惠婷獲得。⾦牌獎，⼤同技術學院謝⾦娜、勞
瑞業。銀獎牌，中⼭⼯商柯采沅、劉彥辰。銅牌獎，古記烘焙坊古仁政、涂梅⽟。【記者黃鐘
毅／台南報導】
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主題：[ 活動總匯 ] 麵食高手齊競技 雲集嘉藥顯神通 
 

 

日期：2019/3/19
 

 為促進國際麵食文化交流，嘉南藥理大學與洽發企業、美國小麥協會等業者合作，3月

19日於該校餐飲大樓，共同舉辦「2019年TUI台灣聯合國際盃發酵麵食饅頭競賽暨國際

工作坊」。活動廣邀各國麵食技藝高手同台較勁，個個使出看家本領，端出融合傳統與

創新的亮麗作品，無不卯足全力，爭取佳績。
 

主辦的嘉藥餐旅管理系主任黃輝雄表示，今年台灣聯合國際盃吸引各國大專校院、高中

職校以及業界等眾多好手參加，經2月22日初賽評選後，共有16隊進入今天總決賽；其

中代表台灣出賽的有8隊、印尼2隊、越南2隊、中國2隊、馬來西亞1隊、香港1隊，可謂

高手雲集，八仙過海各顯神通，競爭相當激烈。
 

這次比賽聘請美國小麥協會主任楊書瑩、洽發企業總經理洪啟恭、愛奶客烘焙屋彭秋婷

老師，以及台南市糕餅同業公會理事長沈旺成擔任評審。競賽項目計有：標準山東饅

頭、創意造型肉包、創意造型甜包二款及發酵銀絲捲等，參賽選手須在規定時間內，製

作出大會指定的相關成品。
 

嘉藥餐旅系吳昆崙教授說，各隊選手運用不同食材融入作品，創意巧思發揮得淋漓盡

致，造型豐富多元，色香味俱全，不乏鮮活亮眼、巧奪天工的佳作，別有一番美味風

情。吳教授指出，現今麵粉製品種類繁多，隨著科技不斷日新月異，各式各樣的造型和

口味也推陳出新，但人們對古早美味食物的記憶，卻不會隨時間流逝而沖淡；希望透過

http://www.facebook.com/sharer.php?u=http://uutw.com.tw/shownew.asp?id=35073
http://www.facebook.com/uutwtn
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這次國際競賽，讓麵食文化得以相會交流，除了傳承並精進技術外，也能讓參賽者相互

觀摩學習，激發更多活潑玲瓏的新點子。
 

嘉藥校長陳鴻助表示，這場聯合國際盃競賽首次在台舉辦，意義非凡，不僅讓各國學子

及業界團隊發揮專業技能，激盪出創意的新火花，藉此也結合產學能量，推廣精緻的麵

食文化，並在校園和產業建構知識交流、研發資源運用及技術合作的平台，學術與產業

相互攜手，促進麵粉產業升級發展。
 

 

2019年TUI台灣聯合國際盃發酵麵食饅頭競賽成績如下：
 

 

特金獎－嘉南藥理大學蔡伯謙、曾惠婷
 

金牌獎－大同技術學院謝金娜、勞瑞業
 

銀獎牌－中山工商柯采沅、劉彥辰
 

銅牌獎－古記烘焙坊古仁政、凃梅玉
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「２０１９年ＴＵＩ台灣聯合國際盃發酵麵食饅頭競賽暨國

際工作坊」，活動廣邀各國麵食技藝高手同台較勁，無不卯

足全力，爭取佳績。（記者杜龍一攝）

麵食高手齊競技嘉藥顯神通

 2019年03月19日   
 阅读简体中文版 註記本篇新聞

【記者吳淑華／南市報導】為促進國際麵食文

化交流，嘉南藥理大學與洽發企業、美國小麥協會

等業者合作，昨天於該校餐飲大樓，舉辦「２０１

９年ＴＵＩ台灣聯合國際盃發酵麵食饅頭競賽暨國

際工作坊」，活動廣邀各國麵食技藝高手同台較

勁，個個使出看家本領，端出融合傳統與創新的亮

麗作品，無不卯足全力，爭取佳績。

主辦的嘉藥餐旅管理系主任黃輝雄表示，今年

台灣聯合國際盃吸引各國大專校院、高中職校以及

業界等眾多好手參加，經二月二十二日初賽評選

後，共有十六隊進入今天總決賽；其中代表台灣出

賽的有八隊、印尼二隊、越南二隊、中國二隊、馬

來西亞一隊、香港一隊，可謂高手雲集，八仙過海

各顯神通，競爭相當激烈。

這次比賽聘請美國小麥協會主任楊書瑩、洽發企業總經理洪啟恭、愛奶客烘焙屋彭秋婷老師，以

及台南市糕餅同業公會理事長沈旺 成擔任評

審。競賽項目計有：標準山東饅頭、創意造型

肉包、創意造型甜包二款及發酵銀絲捲等，參

賽選手須在規定時間內，製作出大會指定的相

關成品。

嘉藥餐旅系吳昆崙教授說，各隊選手運用

不同食材融入作品，創意巧思發揮得淋漓盡

致，造型豐富多元，色香味俱全，不乏鮮活亮

眼、巧奪天工的佳作，別有一番美味風情。吳

教授指出，現今麵粉製品種類繁多，隨著科技

不斷日新月異，各式各樣的造型和口味也推陳

出新，但人們對古早美味食物的記憶，卻不會

隨時間流逝而沖淡；希望透過這次國際競賽，

讓麵食文化得以相會交流，除了傳承並精進技

術外，也能讓參賽者相互觀摩學習，激發更多活潑玲瓏的新點子。

嘉藥校長陳鴻助表示，這場聯合國際盃競賽首次在台舉辦，意義非凡，不僅讓各國學子及業界團

隊發揮專業技能，激盪出創意的新火花，藉此也結合產學能量，推廣精緻的麵食文化，並在校園和產業

建構知識交流、研發資源運用及技術合作的平台，學術與產業相互攜手，促進麵粉產業升級發展。

２０１９年ＴＵＩ台灣聯合國際盃發酵麵食饅頭競賽成績如下：特金獎－嘉南藥理大學蔡伯謙、

曾惠婷；金牌獎－大同技術學院謝金娜、勞瑞業；銀獎牌－中山工商柯采沅、劉彥辰；銅牌獎－古記烘

焙坊古仁政、凃梅玉。
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【新南瀛記者黃鐘毅報導】「二０一九年TUI台灣聯合國際盃發酵麵食饅頭競賽暨國際工作坊」，19日在嘉南藥

理大學舉行，來自台灣等六個國家麵食技藝高手同台較勁，個個使出看家本領，端出融合傳統與創新的亮麗作

品，無不卯足全力，爭取佳績。比賽結果，由嘉藥蔡伯謙、曾惠婷同選獲得特金獎。

  今年台灣聯合國際盃吸引各國大專校院、高中職校以及業界等眾多好手參加，經二月二十二日初賽評選後，

共有十六隊進入昨天總決賽；其中代表台灣八隊、印尼二隊、越南二隊、中國二隊、馬來西亞一隊、香港一隊，

可謂高手雲集，八仙過海各顯神通，競爭相當激烈。

  這次比賽競賽項目計有：標準山東饅頭、創意造型肉包、創意造型甜包二款及發酵銀絲捲等，參賽選手須在

規定時間內，製作出大會指定的相關成品。嘉藥餐旅系吳昆崙教授說，各隊選手運用不同食材融入作品，創意巧

思發揮得淋漓盡致，造型豐富多元，色香味俱全，不乏鮮活亮眼、巧奪天工的佳作，別有一番美味風情。

台灣聯合國際盃發酵麵食饅頭競賽，嘉藥奪冠。
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  嘉藥校長陳鴻助表示，這場聯合國際盃競賽首次在台舉辦，意義非凡，不僅讓各國學子及業界團隊發揮專業

技能，激盪出創意的新火花，藉此也結合產學能量，推廣精緻的麵食文化，並在校園和產業建構知識交流、研發

資源運用及技術合作的平台，學術與產業相互攜手，促進麵粉產業升級發展。

  比賽結果，特金獎由嘉南藥理大學蔡伯謙、曾惠婷獲得。金牌獎，大同技術學院謝金娜、勞瑞業。銀獎牌，

中山工商柯采沅、劉彥辰。銅牌獎，古記烘焙坊古仁政、涂梅玉。
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國際麵食高手齊聚 嘉南大學競技顯神通

為促進國際麵食文化交流，嘉南藥理⼤學與洽發企業、美國⼩麥協會等業者合作，3⽉19
⽇於該校餐飲⼤樓，共同舉辦「2019年TUI台灣聯合國際盃發酵麵食饅頭競賽暨國際⼯作
坊」。活動廣邀各國麵食技藝⾼⼿同台較勁，個個使出看家本領，端出融合傳統與創新的
亮麗作品，無不卯⾜全⼒，爭取佳績。

主辦的嘉藥餐旅管理系主任黃輝雄表⽰，今年台灣聯合國際盃吸引各國⼤專校院、⾼中職
校以及業界等眾多好⼿參加，經2⽉22⽇初賽評選後，共有16隊進入今天總決賽；其中代表
台灣出賽的有8隊、印尼2隊、越南2隊、中國2隊、⾺來⻄亞1隊、香港1隊，可謂⾼⼿雲
集，八仙過海各顯神通，競爭相當激烈，最後由嘉南藥理⼤學蔡伯謙、曾惠婷代表台灣奪
得最⾼榮譽的特⾦獎，其他獎項：⾦牌獎－⼤同技術學院謝⾦娜、勞瑞業銀獎牌－中⼭⼯
商柯采沅、劉彥辰銅牌獎－古記烘焙坊古仁政、涂梅⽟。

這次比賽聘請美國⼩麥協會主任楊書瑩、洽發企業總經理洪啟恭、愛奶客烘焙屋彭秋婷老
師，以及台南市糕餅同業公會理事⻑沈旺成擔任評審。競賽項⽬計有：標準⼭東饅頭、創
意造型⾁包、創意造型甜包⼆款及發酵銀絲捲等，參賽選⼿須在規定時間內，製作出⼤會
指定的相關成品。

嘉藥餐旅系吳昆崙教授說，各隊選⼿運⽤不同食材融入作品，創意巧思發揮得淋漓盡致，
造型豐富多元，⾊香味俱全，不乏鮮活亮眼、巧奪天⼯的佳作，別有⼀番美味風情。吳教
授指出，現今麵粉製品種類繁多，隨著科技不斷⽇新⽉異，各式各樣的造型和⼝味也推陳
出新，但⼈們對古早美味食物的記憶，卻不會隨時間流逝⽽沖淡；希望透過這次國際競
賽，讓麵食文化得以相會交流，除了傳承並精進技術外，也能讓參賽者相互觀摩學習，激
發更多活潑玲瓏的新點⼦。

嘉藥校⻑陳鴻助表⽰，這場聯合國際盃競賽⾸次在台舉辦，意義非凡，不僅讓各國學⼦及
業界團隊發揮專業技能，激盪出創意的新火花，藉此也結合產學能量，推廣精緻的麵食文
化，並在校園和產業建構知識交流、研發資源運⽤及技術合作的平台，學術與產業相互攜
⼿，促進麵粉產業升級發展。

2019-03-20 18:31 經濟日報 黃逢森

⽤LINE傳送
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嘉藥舉辦台灣聯合國際盃發酵麵食饅頭競賽，吸引各國好⼿組隊參加。 嘉藥／提供

特⾦獎嘉南藥理⼤學蔡伯謙、曾惠婷。 嘉藥／提供
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⾦牌獎⼤同技術學院謝⾦娜、勞瑞業。 嘉藥／提供

銀獎牌中⼭⼯商柯采沅、劉彥辰。 嘉藥／提供
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銅牌獎古記烘焙坊古仁政、凃梅⽟。 嘉藥／提供
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麵食饅頭賽  高手嘉藥展實力
     

 
 ︹記者林福來台南報導︺為促進國際麵食文化交流，嘉南藥理大學與洽發企業、美國

小麥協會等業者合作，昨天於該校餐飲大樓，共同舉辦「二○一九年TUI台灣聯合國際盃

發酵麵食饅頭競賽暨國際工作坊」。活動廣邀各國麵食技藝高手同台較勁，個個使出看

家本領，端出融合傳統與創新的亮麗作品，無不卯足全力，爭取佳績。
  

 主辦的嘉藥餐旅管理系主任黃輝雄表示，今年台灣聯合國際盃吸引各國大專校院、高

中職校以及業界等眾多好手參加，經二月二十二日初賽評選後，共有十六隊進入今天總

決賽；其中代表台灣出賽的有八隊、印尼二隊、越南二隊、中國二隊、馬來西亞一隊、

香港一隊，可謂高手雲集，八仙過海各顯神通，競爭相當激烈。
  

 這次比賽聘請美國小麥協會主任楊書瑩、洽發企業總經理洪啟恭、愛奶客烘焙屋彭秋

婷老師，以及台南市糕餅同業公會理事長沈旺成擔任評審。
  

 競賽項目計有：標準山東饅頭、創意造型肉包、創意造型甜包二款及發酵銀絲捲等，

參賽選手須在規定時間內，製作出大會指定的相關成品。
  

 嘉藥餐旅系吳昆崙教授說，各隊選手運用不同食材融入作品，創意巧思發揮得淋漓盡

致，造型豐富多元，色香味俱全，不乏鮮活亮眼、巧奪天工的佳作，別有一番美味風

情。
  

 嘉藥校長陳鴻助表示，這場聯合國際盃競賽首次在台舉辦，意義非凡，不僅讓各國學

子及業界團隊發揮專業技能，激盪出創意的新火花，藉此也結合產學能量，推廣精緻的

麵食文化，並在校園和產業建構知識交流、研發資源運用及技術合作的平台，學術與產

業相互攜手，促進麵粉產業升級發展。
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2019年TUI台灣聯合國際盃發酵麵食饅頭競賽在嘉南藥理大學舉辦總決賽。（記者陳懷恩攝）

國際盃發酵麵食饅頭競賽 麵食高手群聚嘉
南藥大競技
 2019-03-19

【記者陳懷恩台南報導】嘉南藥理大學與洽發企業、美國小麥協會合作，共同舉辦

「2019年TUI台灣聯合國際盃發酵麵食饅頭競賽暨國際工作坊」，3月19日進行總決

賽，各隊選手運用不同食材融入作品，融合傳統與創新，卯足全力爭取佳績。
 這場由嘉藥餐旅管理系主辦的比賽，廣邀各國麵食技藝高手同台較勁，經初賽評選後

共16隊進入總決賽。系主任黃輝雄表示，今年台灣聯合國際盃吸引各國大專校院、高

中職校以及業界等眾多好手參加，其中代表台灣出賽的有8隊、印尼2隊、越南2隊、

中國2隊、馬來西亞1隊、香港1隊，競爭相當激烈。
 這次比賽聘請美國小麥協會主任楊書瑩、洽發企業總經理洪啟恭、愛奶客烘焙屋彭秋

婷老師，以及台南市糕餅同業公會理事長沈旺成擔任評審。競賽項目有標準山東饅

頭、創意造型肉包、創意造型甜包二款及發酵銀絲捲等，參賽選手須在規定時間內，

製作出大會指定的相關成品。
 嘉藥餐旅系吳昆崙教授指出，現今麵粉製品種類繁多，隨著科技不斷日新月異，各式

各樣的造型和口味也推陳出新，但人們對古早美味食物的記憶，卻不會隨時間流逝而

沖淡。透過這次國際競賽，讓麵食文化得以相會交流，除了傳承並精進技術外，也能

讓參賽者相互觀摩學習，激發更多新點子。

LINE
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麵食高手齊競技 雲集嘉藥顯神通
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圖 :2019年TUI台灣聯合國際

盃發酵麵食饅頭競賽特金獎－

嘉南藥理大學蔡伯謙、曾惠

婷。 
 

【記者黃緒勳台南報導】為促

進國際麵食文化交流，嘉南藥

理大學與洽發企業、美國小麥

協會等業者合作，3月19日於

該校餐飲大樓，共同舉辦「2019年TUI台灣聯合國際盃發酵麵食饅頭競賽暨國

際工作坊」。活動廣邀各國麵食技藝高手同台較勁，個個使出看家本領，端出

融合傳統與創新的亮麗作品，無不卯足全力，爭取佳績。
 

 

主辦的嘉藥餐旅管理系主任黃輝雄表示，今年台灣聯合國際盃吸引各國大專校

院、高中職校以及業界等眾多好手參加，經2月22日初賽評選後，共有16隊進

入今天總決賽；其中代表台灣出賽的有8隊、印尼2隊、越南2隊、中國2隊、

馬來西亞1隊、香港1隊，可謂高手雲集，八仙過海各顯神通，競爭相當激

烈。
 

 

這次比賽聘請美國小麥協會主任楊書瑩、洽發企業總經理洪啟恭、愛奶客烘焙

屋彭秋婷老師，以及台南市糕餅同業公會理事長沈旺成擔任評審。競賽項目計

有：標準山東饅頭、創意造型肉包、創意造型甜包二款及發酵銀絲捲等，參賽

選手須在規定時間內，製作出大會指定的相關成品。
 

 

嘉藥餐旅系吳昆崙教授說，各隊選手運用不同食材融入作品，創意巧思發揮得

淋漓盡致，造型豐富多元，色香味俱全，不乏鮮活亮眼、巧奪天工的佳作，別

有一番美味風情。吳教授指出，現今麵粉製品種類繁多，隨著科技不斷日新月

異，各式各樣的造型和口味也推陳出新，但人們對古早美味食物的記憶，卻不

會隨時間流逝而沖淡；希望透過這次國際競賽，讓麵食文化得以相會交流，除

了傳承並精進技術外，也能讓參賽者相互觀摩學習，激發更多活潑玲瓏的新點

http://tn.news.tnn.tw/menu_ii2.html?aid=1
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子。
 

 

嘉藥校長陳鴻助表示，這場聯合國際盃競賽首次在台舉辦，意義非凡，不僅讓

各國學子及業界團隊發揮專業技能，激盪出創意的新火花，藉此也結合產學能

量，推廣精緻的麵食文化，並在校園和產業建構知識交流、研發資源運用及技

術合作的平台，學術與產業相互攜手，促進麵粉產業升級發展。
 

 

2019年TUI台灣聯合國際盃發酵麵食饅頭競賽成績如下：
 

特金獎－嘉南藥理大學蔡伯謙、曾惠婷
 

金牌獎－大同技術學院謝金娜、勞瑞業
 

銀獎牌－中山工商柯采沅、劉彥辰
 

銅牌獎－古記烘焙坊古仁政、涂梅玉
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嘉南藥大學舉辦饅頭及包子製作國際賽 多國好
手競技
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  為促進國際麵食文化交流，嘉南藥理大學與洽發企業、美國小麥協會等業者合作，今日於該校
共同舉辦「TUI台灣聯合國際盃發酵麵食饅頭競賽暨國際工作坊」。活動廣邀各國麵食技藝高手同台
較勁，端出融合傳統與創新的亮麗作品。

  主辦的嘉藥餐旅管理系主任黃輝雄表示，今年台灣聯合國際盃吸引各國大專校院、高中職校以
及業界等眾多好手參加，經2月22日初賽評選後，共有16隊進入今天總決賽。其中代表台灣出賽的有
8隊、印尼2隊、越南2隊、中國2隊、馬來西亞1隊、香港1隊，高手雲集，競爭相當激烈。競賽項目
包括標準山東饅頭、創意造型肉包、創意造型甜包二款及發酵銀絲捲等，參賽選手須在規定時間
內，製作出大會指定的相關成品。

  嘉藥餐旅系吳昆崙教授說，各隊選手運用不同食材融入作品，創意巧思發揮得淋漓盡致，造型
豐富多元，色香味俱全。現今麵粉製品種類繁多，隨著科技不斷日新月異，造型和口味也推陳出
新，但人們對古早美味食物的記憶，卻不會隨時間流逝而沖淡，希望透過這次國際競賽，讓麵食文
化交流，除了傳承並精進技術外，也能讓參賽者相互觀摩學習，激發更多新點子。

  比賽結果下午出爐，嘉南藥理大學蔡伯謙、曾惠婷以可愛及彩色造型的饅頭及包子脫穎而出，
獲得特金獎佳績。
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嘉南藥大學舉辦饅頭及包子製作國際賽 多國好手競技

2019-03-19 21:19 聯合報 記者莊琇閔╱即時報導

為促進國際麵食文化交流，嘉南藥理⼤學與洽發企業、美國⼩麥協會等業者合作，
今⽇於該校共同舉辦「TUI台灣聯合國際盃發酵麵食饅頭競賽暨國際⼯作坊」。活
動廣邀各國麵食技藝⾼⼿同台較勁，端出融合傳統與創新的亮麗作品。

主辦的嘉藥餐旅管理系主任黃輝雄表⽰，今年台灣聯合國際盃吸引各國⼤專校院、
⾼中職校以及業界等眾多好⼿參加，經2⽉22⽇初賽評選後，共有16隊進入今天總
決賽。其中代表台灣出賽的有8隊、印尼2隊、越南2隊、中國2隊、⾺來⻄亞1隊、
香港1隊，⾼⼿雲集，競爭相當激烈。競賽項⽬包括標準⼭東饅頭、創意造型⾁
包、創意造型甜包⼆款及發酵銀絲捲等，參賽選⼿須在規定時間內，製作出⼤會指
定的相關成品。

嘉藥餐旅系吳昆崙教授說，各隊選⼿運⽤不同食材融入作品，創意巧思發揮得淋漓
盡致，造型豐富多元，⾊香味俱全。現今麵粉製品種類繁多，隨著科技不斷⽇新⽉
異，造型和⼝味也推陳出新，但⼈們對古早美味食物的記憶，卻不會隨時間流逝⽽
沖淡，希望透過這次國際競賽，讓麵食文化交流，除了傳承並精進技術外，也能讓
參賽者相互觀摩學習，激發更多新點⼦。

比賽結果下午出爐，嘉南藥理⼤學蔡伯謙、曾惠婷以可愛及彩⾊造型的饅頭及包⼦
脫穎⽽出，獲得特⾦獎佳績。

https://udn.com/news/reporter/MDM3MDk=
https://udn.com/search/tagging/2/%E8%81%AF%E5%90%88%E5%9C%8B
https://udn.com/search/tagging/2/%E9%A6%AC%E4%BE%86%E8%A5%BF%E4%BA%9E
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特⾦獎得主為嘉南藥理⼤學蔡伯謙、曾惠婷。圖／嘉南藥理⼤學提供

粽葉包饅頭創意⼗⾜，獨特美味頗令評審充滿期待。圖／嘉南藥理⼤學提供

https://pgw.udn.com.tw/gw/photo.php?u=https://uc.udn.com.tw/photo/2019/03/19/realtime/6068610.jpg&x=0&y=0&sw=0&sh=0&exp=3600
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麵食高手齊競技 卯足全力爭取佳績

2019/3/19 下午 05:21:00   記者:陳遍綠   Viewed:221

為促進國際麵食文化交流，嘉南藥理大學與洽發企業、美國小麥協會等業者合作，3

月19日於該校餐飲大樓，共同舉辦「2019年TUI台灣聯合國際盃發酵麵食饅頭競賽

暨國際工作坊」。

 ▲活動廣邀各國麵食技藝高手同台較勁，個個使出看家本領，端出融合傳統與創新的亮麗作品，無

不卯足全力，爭取佳績。

主辦的嘉藥餐旅管理系主任黃輝雄表示，今年台灣聯合國際盃吸引各國大專校院、

高中職校以及業界等眾多好手參加，經2月22日初賽評選後，共有16隊進入今天總

決賽；其中代表台灣出賽的有8隊、印尼2隊、越南2隊、中國2隊、馬來西亞1隊、

香港1隊，可謂高手雲集，八仙過海各顯神通，競爭相當激烈。

https://ikh.tw/freshweekly
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 ▲來自嘉藥餐旅系的參賽選手，巧手捏製柚子造型的饅頭。

這次比賽聘請美國小麥協會主任楊書瑩、洽發企業總經理洪啟恭、愛奶客烘焙屋彭

秋婷老師，以及台南市糕餅同業公會理事長沈旺成擔任評審。競賽項目計有：標準

山東饅頭、創意造型肉包、創意造型甜包二款及發酵銀絲捲等，參賽選手須在規定

時間內，製作出大會指定的相關成品。

嘉藥餐旅系吳昆崙教授指出，現今麵粉製品種類繁多，隨著科技不斷日新月異，各

式各樣的造型和口味也推陳出新，但人們對古早美味食物的記憶，卻不會隨時間流

逝而沖淡；希望透過這次國際競賽，讓麵食文化得以相會交流，除了傳承並精進技

術外，也能讓參賽者相互觀摩學習，激發更多活潑玲瓏的新點子。
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 ▲粽葉包饅頭創意十足，獨特美味頗令評審充滿期待。

嘉藥校長陳鴻助表示，這場聯合國際盃競賽首次在台舉辦，意義非凡，不僅讓各國

學子及業界團隊發揮專業技能，激盪出創意的新火花，藉此也結合產學能量，推廣

精緻的麵食文化，並在校園和產業建構知識交流、研發資源運用及技術合作的平

台，學術與產業相互攜手，促進麵粉產業升級發展。

 ▲2019年TUI台灣聯合國際盃發酵麵食饅頭競賽，嘉南藥理大學蔡伯謙、曾惠婷榮獲特金牌獎。
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 ▲2019年TUI台灣聯合國際盃發酵麵食饅頭競賽，大同技術學院謝金娜、勞瑞業榮獲金牌獎。

 ▲2019年TUI台灣聯合國際盃發酵麵食饅頭競賽，中山工商柯采沅、劉彥辰榮獲銀牌獎。
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 ▲2019年TUI台灣聯合國際盃發酵麵食饅頭競賽，古記烘焙坊古仁政、凃梅玉榮獲銅牌獎。
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台灣聯合國際盃饅頭賽 嘉藥勇奪特金獎

蔡伯謙（左）、曾惠婷獲該競賽最⾼獎項。圖／周榮發

2019年03⽉21⽇ 04:10  ⼯商時報 文／周榮發

友善列印
嘉南藥

理⼤學於3⽉

19⽇與洽發企

業、美國⼩麥協會共同舉辦「2019年TUI台灣聯合國際盃發酵麵食饅頭競賽暨國際

⼯作坊」，計有16隊進入決賽，最後由嘉藥蔡伯謙、曾惠婷獲該競賽的最⾼獎項

「特⾦獎」。

該校餐旅管理系主任黃輝雄表⽰，今年台灣聯合國際盃吸引眾多好⼿參加，初賽評

選後，有16隊進入決賽；包括台灣、印尼、越南、中國、⾺來⻄亞及香港等隊，

可謂⾼⼿雲集，競爭相當激烈。此次競賽項⽬計有標準⼭東饅頭、創意造型⾁包、

創意造型甜包及發酵銀絲捲等，參賽選⼿須在規定時間內，製作出⼤會指定的相關

成品；各隊選⼿運⽤不同食材融入作品，創意巧思發揮得淋漓盡致。
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嘉藥校⻑陳鴻助表⽰，這場聯合國際盃競賽⾸次在台舉辦，意義非凡，不僅能讓各

國學⼦及業界團隊發揮專業技能，激盪出創意的新火花，藉此也結合產學能量，推

廣精緻的麵食文化，並在校園和產業建構知識交流、研發資源運⽤及技術合作的平

台，學術與產業相互攜⼿，促進麵粉產業升級發展。
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台灣聯合國際盃饅頭賽 嘉藥勇奪特金獎

工商時報【文╱周榮發】

嘉南藥理大學於3月19日與洽發企業、美國小麥協會共同舉辦「2019年TUI台灣聯合國際盃發酵麵食饅

頭競賽暨國際工作坊」，計有16隊進入決賽，最後由嘉藥蔡伯謙、曾惠婷獲該競賽的最高獎項「特金

獎」。

該校餐旅管理系主任黃輝雄表示，今年台灣聯合國際盃吸引眾多好手參加，初賽評選後，有16隊進入

決賽；包括台灣、印尼、越南、中國、馬來西亞及香港等隊，可謂高手雲集，競爭相當激烈。此次競

賽項目計有標準山東饅頭、創意造型肉包、創意造型甜包及發酵銀絲捲等，參賽選手須在規定時間

內，製作出大會指定的相關成品；各隊選手運用不同食材融入作品，創意巧思發揮得淋漓盡致。

嘉藥校長陳鴻助表示，這場聯合國際盃競賽首次在台舉辦，意義非凡，不僅能讓各國學子及業界團隊

發揮專業技能，激盪出創意的新火花，藉此也結合產學能量，推廣精緻的麵食文化，並在校園和產業

建構知識交流、研發資源運用及技術合作的平台，學術與產業相互攜手，促進麵粉產業升級發展。

中時電子報 14k 人追蹤

文╱周榮發
2019年3月21日 上午5:50
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