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嘉藥舉辦麵食競賽　選⼿展現校園「三創」精神

▲嘉南藥理⼤學舉辦 「2019台灣盃中式發酵饅頭與花捲製作競賽」，吸引全國⼤專校院、⾼中職校以
及業界各⽅好⼿前來較技。（圖／記者林悅翻攝，下同）

記者林悅／台南報導

嘉南藥理⼤學餐旅管理系，與美國⼩麥協會、洽發企業公司，⽇前在該校餐飲⼤樓烘焙教

室共同舉辦 「2019台灣盃中式發酵饅頭與花捲製作競賽」，吸引全國⼤專校院、⾼中職

校以及業界各⽅好⼿前來較技，經過嚴謹的初賽評選後，共32隊入選總決賽，⾼⼿過招

競爭激烈，作品個個爭奇鬥艷，盛況空前。
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▲⼤專社會組由嘉南藥理⼤學餐旅系蔡伯謙、曾惠婷榮獲冠軍。
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嘉藥餐旅系⻑期以來致⼒於促進產學合作提升及麵粉產業升級，創立全麥粉饅頭及花捲麵

食加⼯技術合作，連結學校教育與企業社會責任之⽬的，與產官學界連袂推動麵食「台灣

盃中式發酵饅頭與花捲製作競賽」，希望藉此刺激活化校園的創意因⼦，共同激盪出創新

價值與創意火花，結合產學創意能量，帶動社會創意、創新、創業的有機循環，讓「三創

精神」能在校園與業界團隊中持續蔓延。經過多年來的努⼒，該競賽已在⾼中職及⼤專院

校達到技術紮根效果，建構出⼀個研發資源運⽤交流平台，擴⼤落實創作效益並促進產業

發展。

▲泰雅族紋⾯做為特⾊的造型饅頭外型超吸睛。

這次比賽競賽項⽬計有：全麥發酵饅頭、創意造型饅頭、鹹餡發酵包⼦，評審邀請洽發企

業公司經理王佳龍、明新食品公司總經理許唐誠、愛奶客烘焙屋彭秋婷老師、台南市衛⽣

局股⻑吳才堃、海峽兩岸美食交流協會秘書邱燕燕擔任；參賽選⼿須在規定時間內，製作

出⼤會指定的相關產品。⼤專社會組由嘉南藥理⼤學餐旅系蔡伯謙、曾惠婷榮獲冠軍，⾼

中職組由中⼭⾼級⼯商職業學校餐飲管理科周冠潔、許家瑋榮獲冠軍。
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▲⾼中職組由中⼭⾼⼯餐管科周冠潔、許家瑋勇奪冠軍。

喜摘⼤專社會組冠軍的蔡伯謙、曾惠婷同學以泰雅文化出發，不僅在作品的外型上以泰雅

族紋⾯做為特⾊來呼籲對傳統文化的重視，在⼝味上也善⽤原住⺠特有風味的⾺告粉及特
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殊配⽅醃漬的鹹⼭豬⾁來分別當作饅頭、⾁包的主要風味，全麥的柚香⾺告圓饅頭取⾺告

特有的檸檬香氣，搭上柚⼦醬果乾酸甜的滋味，令⼈⼝齒留香；⽽泰雅⽊紋⼭胡椒包則主

打原住⺠特殊配⽅醃漬的鹹⼭豬⾁加上清爽脆⼝的⼩黃瓜及鮮甜的筊⽩筍，表⽪更是以紅

麴、薑黃粉，來呈現泰雅族的代表⾊：紅、黃、咖啡⾊，製作出既能代表泰雅文化的創意

⼜兼顧⾊香味的⾁包。

嘉南藥理⼤學餐旅管理系吳昆崙教授說，透過比賽的參與，學⽣們能挑戰將不同食材融入

作品中，造型也呈現的多元⽽亮眼，激發創意的發揮，希望透過這次的比賽經驗的累積，

再次激發學⽣們更多的創意和巧思。

餐旅管理系黃輝雄主任指出，現在是知識經濟的時代，以創意帶動經濟成⻑，已是全球化

的趨勢。每年舉辦此類競賽，主要⽬的是希望透過競賽來觀摩交流，讓麵食技術精益求

精；也期望藉由比賽，刺激並活化創意和巧思，共同激盪出創新思維與火花，讓校園的

「三創精神」連動業界的經濟成⻑，進⽽提⾼⼤家的⽣活品質。
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「2019台灣盃中式發酵饅頭與花捲製作競賽」嘉藥登場
101新聞網 (記者：臺南記者 )　　2019-10-15 17:22:23

 
   

字級：        列印

⼤專社會組由嘉藥餐旅系蔡伯謙、曾惠婷榮獲冠軍。

【101新聞網記者蔡清欽／台南報導】嘉南藥理⼤學餐旅管理系與美國⼩麥協會、洽發企業

股份有限公司，於⽇前在該校餐飲⼤樓烘焙教室共同舉辦 「2019台灣盃中式發酵饅頭與花

捲製作競賽」，今年的競賽再次吸引全國⼤專校院、⾼中職校以及業界各⽅好⼿前來較技，經

過嚴謹的初賽評選後，共32隊入選總決賽，⾼⼿過招競爭份外激烈，作品個個爭奇鬥艷，盛況

空前。

嘉藥餐旅系⻑期以來致⼒於促進產學合作提升及麵粉產業升級，創立全麥粉饅頭及花捲麵食加

⼯技術合作，連結學校教育與企業社會責任之⽬的，與產官學界連袂推動麵食「台灣盃中式發

酵饅頭與花捲製作競賽」，希望藉此刺激活化校園的創意因⼦，共同激盪出創新價值與創意火

花，結合產學創意能量，帶動社會創意、創新、創業的有機循環，讓「三創精神」能在校園與
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業界團隊中持續蔓延，經過多年來的努⼒，該競賽已在⾼中職及⼤專院校達到技術紮根效果，

建構出⼀個研發資源運⽤交流平台，擴⼤落實創作效益並促進產業發展。

本次比賽競賽項⽬計有：全麥發酵饅頭、創意造型饅頭、鹹餡發酵包⼦，評審邀請洽發企業股

份有限公司經理王佳龍、明新食品公司總經理許唐誠、愛奶客烘焙屋彭秋婷老師、台南市政府

衛⽣局股⻑吳才堃、海峽兩岸美食交流協會秘書邱燕燕擔任；參賽選⼿須在規定時間內，製作

出⼤會指定的相關產品。⼤專社會組由嘉南藥理⼤學餐旅系蔡伯謙、曾惠婷榮獲冠軍，⾼中職

組由中⼭⾼級⼯商職業學校餐飲管理科周冠潔、許家瑋榮獲冠軍。

喜摘⼤專社會組冠軍的蔡伯謙、曾惠婷同學以泰雅文化出發，不僅在作品的外型上以泰雅族紋

⾯做為特⾊來呼籲對傳統文化的重視，在⼝味上也善⽤原住⺠特有風味的⾺告粉及特殊配⽅醃

漬的鹹⼭豬⾁來分別當作饅頭、⾁包的主要風味，全麥的柚香⾺告圓饅頭取⾺告特有的檸檬香

氣，搭上柚⼦醬果乾酸甜的滋味，令⼈⼝齒留香；⽽泰雅⽊紋⼭胡椒包則主打原住⺠特殊配⽅

醃漬的鹹⼭豬⾁加上清爽脆⼝的⼩黃瓜及鮮甜的筊⽩筍，表⽪更是以紅麴、薑黃粉，來呈現泰

雅族的代表⾊：紅、黃、咖啡⾊，製作出既能代表泰雅文化的創意⼜兼顧⾊香味的⾁包。

嘉南藥理⼤學餐旅管理系吳昆崙教授說，透過比賽的參與，學⽣們能挑戰將不同食材融入作品

中，造型也呈現的多元⽽亮眼，激發創意的發揮，希望透過這次的比賽經驗的累積，再次激發

學⽣們更多的創意和巧思。餐旅管理系黃輝雄主任指出，現在是知識經濟的時代，以創意帶動

經濟成⻑，已是全球化的趨勢。每年舉辦此類競賽，主要⽬的是希望透過競賽來觀摩交流，讓

麵食技術精益求精；也期望藉由比賽，刺激並活化創意和巧思，共同激盪出創新思維與火花，

讓校園的「三創精神」連動業界的經濟成⻑，進⽽提⾼⼤家的⽣活品質。
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從嘉藥麵食競賽 發現校園「三創」精神

(中央社訊息服務20191016 09:25:51)嘉南藥理⼤學餐旅管理系與美國⼩麥協會、洽發企

業股份有限公司，於⽇前在該校餐飲⼤樓烘焙教室共同舉辦 「2019台灣盃中式發酵饅頭

與花捲製作競賽」，今年的競賽再次吸引全國⼤專校院、⾼中職校以及業界各⽅好⼿前來

較技，經過嚴謹的初賽評選後，共32隊入選總決賽，⾼⼿過招競爭份外激烈，作品個個

爭奇鬥艷，盛況空前。

嘉藥餐旅系⻑期以來致⼒於促進產學合作提升及麵粉產業升級，創立全麥粉饅頭及花捲麵

食加⼯技術合作，連結學校教育與企業社會責任之⽬的，與產官學界連袂推動麵食「台灣

盃中式發酵饅頭與花捲製作競賽」，希望藉此刺激活化校園的創意因⼦，共同激盪出創新

價值與創意火花，結合產學創意能量，帶動社會創意、創新、創業的有機循環，讓「三創

精神」能在校園與業界團隊中持續蔓延，經過多年來的努⼒，該競賽已在⾼中職及⼤專院

校達到技術紮根效果，建構出⼀個研發資源運⽤交流平台，擴⼤落實創作效益並促進產業

發展。

中央社訊息服務 2019/10/16 09:25(6⼩時前)

https://times.hinet.net/realtime?cp=cp95
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本次比賽競賽項⽬計有：全麥發酵饅頭、創意造型饅頭、鹹餡發酵包⼦，評審邀請洽發企

業股份有限公司經理王佳龍、明新食品公司總經理許唐誠、愛奶客烘焙屋彭秋婷老師、台

南市政府衛⽣局股⻑吳才�、海峽兩岸美食交流協會秘書邱燕燕擔任；參賽選⼿須在規定

時間內，製作出⼤會指定的相關產品。⼤專社會組由嘉南藥理⼤學餐旅系蔡伯謙、曾惠婷

榮獲冠軍，⾼中職組由中⼭⾼級⼯商職業學校餐飲管理科周冠潔、許家瑋榮獲冠軍。

喜摘⼤專社會組冠軍的蔡伯謙、曾惠婷同學以泰雅文化出發，不僅在作品的外型上以泰雅

族紋⾯做為特⾊來呼籲對傳統文化的重視，在⼝味上也善⽤原住⺠特有風味的⾺告粉及特

殊配⽅醃漬的鹹⼭豬⾁來分別當作饅頭、⾁包的主要風味，全麥的柚香⾺告圓饅頭取⾺告

特有的檸檬香氣，搭上柚⼦醬果乾酸甜的滋味，令⼈⼝齒留香；⽽泰雅⽊紋⼭胡椒包則主

打原住⺠特殊配⽅醃漬的鹹⼭豬⾁加上清爽脆⼝的⼩黃瓜及鮮甜的筊⽩筍，表⽪更是以紅

麴、薑黃粉，來呈現泰雅族的代表⾊：紅、黃、咖啡⾊，製作出既能代表泰雅文化的創意

⼜兼顧⾊香味的⾁包。

嘉南藥理⼤學餐旅管理系吳昆崙教授說，透過比賽的參與，學⽣們能挑戰將不同食材融入

作品中，造型也呈現的多元⽽亮眼，激發創意的發揮，希望透過這次的比賽經驗的累積，

再次激發學⽣們更多的創意和巧思。餐旅管理系黃輝雄主任指出，現在是知識經濟的時

代，以創意帶動經濟成⻑，已是全球化的趨勢。每年舉辦此類競賽，主要⽬的是希望透過

競賽來觀摩交流，讓麵食技術精益求精；也期望藉由比賽，刺激並活化創意和巧思，共同

激盪出創新思維與火花，讓校園的「三創精神」連動業界的經濟成⻑，進⽽提⾼⼤家的⽣

活品質。
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嘉南藥理⼤學餐旅管理系與美國⼩麥協會、洽發企業股份有限公司，於⽇前在該校餐飲⼤樓烘焙

教室共同舉辦「2019台灣盃中式發酵饅頭與花捲製作競賽」，今年的競賽再次吸引全國⼤專校

院、⾼中職校以及業界各⽅好⼿前來較技，經過嚴謹的初賽評選後，共32隊入選總決賽，⾼⼿過

招競爭份外激烈，作品個個爭奇鬥艷，盛況空前。

嘉藥餐旅系⻑期以來致⼒於促進產學合作提升及麵粉產業升級，創立全麥粉饅頭及花捲麵食加⼯

技術合作，連結學校教育與企業社會責任之⽬的，與產官學界連袂推動麵食「台灣盃中式發酵饅

頭與花捲製作競賽」，希望藉此刺激活化校園的創意因⼦，共同激盪出創新價值與創意火花，結

合產學創意能量，帶動社會創意、創新、創業的有機循環，讓「三創精神」能在校園與業界團隊

中持續蔓延，經過多年來的努⼒，該競賽已在⾼中職及⼤專院校達到技術紮根效果，建構出⼀個

研發資源運⽤交流平台，擴⼤落實創作效益並促進產業發展。

本次比賽競賽項⽬計有：全麥發酵饅頭、創意造型饅頭、鹹餡發酵包⼦，評審邀請洽發企業股份

有限公司經理王佳龍、明新食品公司總經理許唐誠、愛奶客烘焙屋彭秋婷老師、台南市政府衛⽣

局股⻑吳才i、海峽兩岸美食交流協會秘書邱燕燕擔任；參賽選⼿須在規定時間內，製作出⼤會指

定的相關產品。⼤專社會組由嘉南藥理⼤學餐旅系蔡伯謙、曾惠婷榮獲冠軍，⾼中職組由中⼭⾼

級⼯商職業學校餐飲管理科周冠潔、許家瑋榮獲冠軍。

喜摘⼤專社會組冠軍的蔡伯謙、曾惠婷同學以泰雅文化出發，不僅在作品的外型上以泰雅族紋⾯

從嘉藥麵食競賽 發現校園「三創」精神
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做為特⾊來呼籲對傳統文化的重視，在⼝味上也善⽤原住⺠特有風味的⾺告粉及特殊配⽅醃漬的

鹹⼭豬⾁來分別當作饅頭、⾁包的主要風味，全麥的柚香⾺告圓饅頭取⾺告特有的檸檬香氣，搭

上柚⼦醬果乾酸甜的滋味，令⼈⼝齒留香；⽽泰雅⽊紋⼭胡椒包則主打原住⺠特殊配⽅醃漬的鹹

⼭豬⾁加上清爽脆⼝的⼩黃瓜及鮮甜的筊⽩筍，表⽪更是以紅麴、薑黃粉，來呈現泰雅族的代表

⾊：紅、黃、咖啡⾊，製作出既能代表泰雅文化的創意⼜兼顧⾊香味的⾁包。

嘉南藥理⼤學餐旅管理系吳昆崙教授說，透過比賽的參與，學⽣們能挑戰將不同食材融入作品

中，造型也呈現的多元⽽亮眼，激發創意的發揮，希望透過這次的比賽經驗的累積，再次激發學

⽣們更多的創意和巧思。餐旅管理系黃輝雄主任指出，現在是知識經濟的時代，以創意帶動經濟

成⻑，已是全球化的趨勢。每年舉辦此類競賽，主要⽬的是希望透過競賽來觀摩交流，讓麵食技

術精益求精；也期望藉由比賽，刺激並活化創意和巧思，共同激盪出創新思維與火花，讓校園的

「三創精神」連動業界的經濟成⻑，進⽽提⾼⼤家的⽣活品質。
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中央社 (2019-10-16 09:26)

分享|     

從嘉藥麵食競賽 發現校園「三創」精神

從嘉藥麵食競賽  發現校園「三創」精神

(中央社訊息服務20191016 09:25:51)嘉南藥理大學餐旅管理系與美國小麥協會、洽發企業股

份有限公司，於日前在該校餐飲大樓烘焙教室共同舉辦  「2019台灣盃中式發酵饅頭與花捲製

作競賽」，今年的競賽再次吸引全國大專校院、高中職校以及業界各方好手前來較技，經過

嚴謹的初賽評選後，共32隊入選總決賽，高手過招競爭份外激烈，作品個個爭奇鬥艷，盛況

空前。

嘉藥餐旅系長期以來致力於促進產學合作提升及麵粉產業升級，創立全麥粉饅頭及花捲麵食

加工技術合作，連結學校教育與企業社會責任之目的，與產官學界連袂推動麵食「台灣盃中

式發酵饅頭與花捲製作競賽」，希望藉此刺激活化校園的創意因子，共同激盪出創新價值與

創意火花，結合產學創意能量，帶動社會創意、創新、創業的有機循環，讓「三創精神」能

在校園與業界團隊中持續蔓延，經過多年來的努力，該競賽已在高中職及大專院校達到技術

紮根效果，建構出一個研發資源運用交流平台，擴大落實創作效益並促進產業發展。

本次比賽競賽項目計有：全麥發酵饅頭、創意造型饅頭、鹹餡發酵包子，評審邀請洽發企業

股份有限公司經理王佳龍、明新食品公司總經理許唐誠、愛奶客烘焙屋彭秋婷老師、台南市

政府衛生局股長吳才i、海峽兩岸美食交流協會秘書邱燕燕擔任；參賽選手須在規定時間內，

製作出大會指定的相關產品。大專社會組由嘉南藥理大學餐旅系蔡伯謙、曾惠婷榮獲冠軍，

高中職組由中山高級工商職業學校餐飲管理科周冠潔、許家瑋榮獲冠軍。

喜摘大專社會組冠軍的蔡伯謙、曾惠婷同學以泰雅文化出發，不僅在作品的外型上以泰雅族

紋面做為特色來呼籲對傳統文化的重視，在口味上也善用原住民特有風味的馬告粉及特殊配

方醃漬的鹹山豬肉來分別當作饅頭、肉包的主要風味，全麥的柚香馬告圓饅頭取馬告特有的

檸檬香氣，搭上柚子醬果乾酸甜的滋味，令人口齒留香；而泰雅木紋山胡椒包則主打原住民

特殊配方醃漬的鹹山豬肉加上清爽脆口的小黃瓜及鮮甜的筊白筍，表皮更是以紅麴、薑黃

粉，來呈現泰雅族的代表色：紅、黃、咖啡色，製作出既能代表泰雅文化的創意又兼顧色香
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味的肉包。

嘉南藥理大學餐旅管理系吳昆崙教授說，透過比賽的參與，學生們能挑戰將不同食材融入作

品中，造型也呈現的多元而亮眼，激發創意的發揮，希望透過這次的比賽經驗的累積，再次

激發學生們更多的創意和巧思。餐旅管理系黃輝雄主任指出，現在是知識經濟的時代，以創

意帶動經濟成長，已是全球化的趨勢。每年舉辦此類競賽，主要目的是希望透過競賽來觀摩

交流，讓麵食技術精益求精；也期望藉由比賽，刺激並活化創意和巧思，共同激盪出創新思

維與火花，讓校園的「三創精神」連動業界的經濟成長，進而提高大家的生活品質。
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⾼中職組由中⼭⾼⼯餐管科周冠潔、許家瑋勇奪冠軍

⼤專組冠軍以泰雅族文化及特有的食材製作

2019台灣盃中式發酵饅頭與花捲競賽各個選⼿卯⾜全⼒參賽

   

舒適閱覽 :   
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從嘉藥麵食競賽 發現校園「三

創」精神

(中央社訊息服務20191016

09:25:51)嘉南藥理⼤學餐旅管

理系與美國⼩麥協會、洽發企

業股份有限公司，於⽇前在該

校餐飲⼤樓烘焙教室共同舉辦

「2019台灣盃中式發酵饅頭與

花捲製作競賽」，今年的競賽

再次吸引全國⼤專校院、⾼中

職校以及業界各⽅好⼿前來較

技，經過嚴謹的初賽評選後，

共32隊入選總決賽，⾼⼿過招

競爭份外激烈，作品個個爭奇

鬥艷，盛況空前。

嘉藥餐旅系⻑期以來致⼒於促

進產學合作提升及麵粉產業升

級，創立全麥粉饅頭及花捲麵

食加⼯技術合作，連結學校教

育與企業社會責任之⽬的，與

產官學界連袂推動麵食「台灣

盃中式發酵饅頭與花捲製作競

賽」，希望藉此刺激活化校園

的創意因⼦，共同激盪出創新

價值與創意火花，結合產學創

意能量，帶動社會創意、創

新、創業的有機循環，讓「三

創精神」能在校園與業界團隊

中持續蔓延，經過多年來的努

http://www.cna.com.tw/postwrite/
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⼒，該競賽已在⾼中職及⼤專院校達到技術紮根效果，建構出⼀個研發資源運⽤交流

平台，擴⼤落實創作效益並促進產業發展。

本次比賽競賽項⽬計有：全麥發酵饅頭、創意造型饅頭、鹹餡發酵包⼦，評審邀請洽

發企業股份有限公司經理王佳龍、明新食品公司總經理許唐誠、愛奶客烘焙屋彭秋婷

老師、台南市政府衛⽣局股⻑吳才�、海峽兩岸美食交流協會秘書邱燕燕擔任；參賽

選⼿須在規定時間內，製作出⼤會指定的相關產品。⼤專社會組由嘉南藥理⼤學餐旅

系蔡伯謙、曾惠婷榮獲冠軍，⾼中職組由中⼭⾼級⼯商職業學校餐飲管理科周冠潔、

許家瑋榮獲冠軍。

喜摘⼤專社會組冠軍的蔡伯謙、曾惠婷同學以泰雅文化出發，不僅在作品的外型上以

泰雅族紋⾯做為特⾊來呼籲對傳統文化的重視，在⼝味上也善⽤原住⺠特有風味的⾺

告粉及特殊配⽅醃漬的鹹⼭豬⾁來分別當作饅頭、⾁包的主要風味，全麥的柚香⾺告

圓饅頭取⾺告特有的檸檬香氣，搭上柚⼦醬果乾酸甜的滋味，令⼈⼝齒留香；⽽泰雅

⽊紋⼭胡椒包則主打原住⺠特殊配⽅醃漬的鹹⼭豬⾁加上清爽脆⼝的⼩黃瓜及鮮甜的

筊⽩筍，表⽪更是以紅麴、薑黃粉，來呈現泰雅族的代表⾊：紅、黃、咖啡⾊，製作

出既能代表泰雅文化的創意⼜兼顧⾊香味的⾁包。

嘉南藥理⼤學餐旅管理系吳昆崙教授說，透過比賽的參與，學⽣們能挑戰將不同食材

融入作品中，造型也呈現的多元⽽亮眼，激發創意的發揮，希望透過這次的比賽經驗

的累積，再次激發學⽣們更多的創意和巧思。餐旅管理系黃輝雄主任指出，現在是知

識經濟的時代，以創意帶動經濟成⻑，已是全球化的趨勢。每年舉辦此類競賽，主要

⽬的是希望透過競賽來觀摩交流，讓麵食技術精益求精；也期望藉由比賽，刺激並活

化創意和巧思，共同激盪出創新思維與火花，讓校園的「三創精神」連動業界的經濟

成⻑，進⽽提⾼⼤家的⽣活品質。

訊息來源：嘉南藥理⼤學

本文含多媒體檔 (Multimedia files included)：

http://www.cna.com.tw/postwrite/Detail/262482.aspx

附件下載

⾼中職組由中⼭⾼⼯餐管科周冠潔、許家瑋勇奪冠軍 (jpg檔)

⼤專組冠軍以泰雅族文化及特有的食材製作 (jpg檔)
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泰雅風味 嘉藥麵食比賽奪冠

記者林偉民／仁德報導

嘉南藥理大學餐旅管理系與美國小麥協會等單位，共同舉辦「台灣盃中式發酵饅頭與花捲製作競

賽」，嘉南藥理大學餐旅系學生蔡伯謙、曾惠婷以泰雅文化為基礎，創作的饅頭、肉包別具風味，獲

得大專社會組冠軍，表現出色。

今年的比賽在嘉藥餐飲大樓烘焙教室舉行，吸引全國大專院校、高中職校及業界好手兢技，有卅二隊

入選總決賽，競賽項目包括全麥發酵饅頭、創意造型饅頭、鹹餡發酵包子。經過激烈競爭，大專社會

組由嘉藥餐旅系蔡伯謙、曾惠婷奪冠，高中職組由中山工商餐飲管理科周冠潔、許家瑋獲冠軍。

蔡伯謙、曾惠婷的作品以泰雅文化為基礎，除作品外型以泰雅族紋面特色，呼籲社會重視傳統文化，

口味也善用原住民特有的馬告粉及鹹山豬肉分別當饅頭、肉包的主要風味，都別具特色。

嘉藥餐旅系主任黃輝雄指出，學校長期致力產學合作提升及麵粉產業升級，創立全麥粉饅頭及花捲麵

食加工技術合作，產官學界連袂推動麵食「台灣盃中式發酵饅頭與花捲製作競賽」，希望藉由比賽活

化創意和巧思，讓校園的「三創精神」連動業界的經濟成長，提高生活品質。

中華日報 296 人追蹤

2019年10月15日 下午9:25

追蹤
留言
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泰雅風味 嘉藥麵食比賽奪冠
2019-10-16

大專組冠軍嘉藥學生以泰雅族文化及特有的食材製作饅頭、肉包，展現創意。 （校方提供）

 記者林偉民／仁德報導
 嘉南藥理大學餐旅管理系與美國小麥協會等單位，共同舉辦「台灣盃中式發酵饅頭與花捲製作競
賽」，嘉南藥理大學餐旅系學生蔡伯謙、曾惠婷以泰雅文化為基礎，創作的饅頭、肉包別具風味，
獲得大專社會組冠軍，表現出色。
 今年的比賽在嘉藥餐飲大樓烘焙教室舉行，吸引全國大專院校、高中職校及業界好手兢技，有卅
二隊入選總決賽，競賽項目包括全麥發酵饅頭、創意造型饅頭、鹹餡發酵包子。經過激烈競爭，大
專社會組由嘉藥餐旅系蔡伯謙、曾惠婷奪冠，高中職組由中山工商餐飲管理科周冠潔、許家瑋獲冠
軍。
 蔡伯謙、曾惠婷的作品以泰雅文化為基礎，除作品外型以泰雅族紋面特色，呼籲社會重視傳統文
化，口味也善用原住民特有的馬告粉及鹹山豬肉分別當饅頭、肉包的主要風味，都別具特色。
 嘉藥餐旅系主任黃輝雄指出，學校長期致力產學合作提升及麵粉產業升級，創立全麥粉饅頭及花
捲麵食加工技術合作，產官學界連袂推動麵食「台灣盃中式發酵饅頭與花捲製作競賽」，希望藉由
比賽活化創意和巧思，讓校園的「三創精神」連動業界的經濟成長，提高生活品質。
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嘉藥麵食競賽空前盛況 帶動創意×創新
×創業精神
勁報

發布時間 2019年10月15日11:52
更新時間 2019年10月15日11:56

【勁報記者于郁金/臺南報導】嘉南藥理大學餐旅管理系與美國小麥協會、洽發企業股份

有限公司，於日前在該校餐飲大樓烘焙教室共同舉辦「2019臺灣盃中式發酵饅頭與花捲

製作競賽」，今年的競賽再次吸引全國大專校院、高中職校以及業界各方好手前來較技，

經過嚴謹的初賽評選後，共32隊入選總決賽，高手過招競爭份外激烈，作品個個爭奇鬥

艷，盛況空前。

嘉藥餐旅系長期以來致力於促進產學合作提升及麵粉產業升級，創立全麥粉饅頭及花捲麵

食加工技術合作，連結學校教育與企業社會責任之目的，與產官學界連袂推動麵食「臺灣

盃中式發酵饅頭與花捲製作競賽」，期望藉此刺激活化校園的創意因子，共同激盪出創新

價值與創意火花，結合產學創意能量，帶動社會創意、創新、創業的有機循環，讓「三創

精神」能在校園與業界團隊中持續蔓延，經過多年來的努力，該競賽已在高中職及大專院

校達到技術紮根效果，建構出一個研發資源運用交流平台，擴大落實創作效益，並促進產

業發展。
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本次比賽競賽項目計有：全麥發酵饅頭、創意造型饅頭、鹹餡發酵包子，評審邀請洽發企

業股份有限公司經理王佳龍、明新食品公司總經理許唐誠、愛奶客烘焙屋彭秋婷老師、臺

南市政府衛生局股長吳才堃、海峽兩岸美食交流協會秘書邱燕燕擔任；參賽選手須在規定

時間內，製作出大會指定的相關產品；大專社會組由嘉南藥理大學餐旅系蔡伯謙、曾惠婷

榮獲冠軍，高中職組由中山高級工商職業學校餐飲管理科周冠潔、許家瑋榮獲冠軍。

喜摘大專社會組冠軍蔡伯謙、曾惠婷同學以泰雅文化出發，不僅在作品外型上，以泰雅族

紋面做為特色來呼籲對傳統文化的重視，在口味上也善用原住民特有風味的馬告粉，以及

特殊配方醃漬的鹹山豬肉來分別當作饅頭、肉包的主要風味，全麥柚香馬告圓饅頭取馬告

特有檸檬香氣，搭上柚子醬果乾酸甜滋味，令人口齒留香；而泰雅木紋山胡椒包則主打原

住民特殊配方醃漬鹹山豬肉加上清爽脆口小黃瓜、鮮甜筊白筍，表皮更是以紅麴、薑黃

粉，來呈現泰雅族代表色：紅、黃、咖啡色，製作出既能代表泰雅文化創意又兼顧色香味

肉包。

嘉南藥理大學餐旅管理系吳昆崙教授說，透過比賽的參與，學生們能挑戰將不同食材融入

作品中，造型也呈現多元而亮眼，激發創意發揮，希望透過這次比賽經驗的累積，再次激

發學生們更多創意和巧思。

餐旅管理系黃輝雄主任指出，現在是知識經濟時代，以創意帶動經濟成長，已是全球化趨

勢；每年舉辦此類競賽，主要目的是希望透過競賽來觀摩交流，讓麵食技術精益求精；也

期望藉由比賽，刺激並活化創意和巧思，共同激盪出創新思維與火花，讓校園「三創精

神」連動業界經濟成長，進而提高大家的生活品質。
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嘉藥麵食競賽盛況空前  帶動社會創意×創新×創業精神

【大成報記者于郁金/臺南報導】

嘉南藥理大學餐旅管理系與美國小

麥協會、洽發企業股份有限公司，

於日前在該校餐飲大樓烘焙教室共

同舉辦「2019臺灣盃中式發酵饅頭

與花捲製作競賽」，今年的競賽再

次吸引全國大專校院、高中職校以

及業界各方好手前來較技，經過嚴

謹的初賽評選後，共32隊入選總決

賽，高手過招競爭份外激烈，作品

個個爭奇鬥艷，盛況空前。

嘉藥餐旅系長期以來致力於促進產

學合作提升及麵粉產業升級，創立全麥粉饅頭及花捲麵食加工技術合作，連結學校教育與企業社會

責任之目的，與產官學界連袂推動麵食「臺灣盃中式發酵饅頭與花捲製作競賽」，期望藉此刺激活

化校園的創意因子，共同激盪出創新價值與創意火花，結合產學創意能量，帶動社會創意、創新、

創業的有機循環，讓「三創精神」能在校園與業界團隊中持續蔓延，經過多年來的努力，該競賽已

在高中職及大專院校達到技術紮根效果，建構出一個研發資源運用交流平台，擴大落實創作效益，

並促進產業發展。

本次比賽競賽項目計有：全麥發酵饅頭、創意造型饅頭、鹹餡發酵包子，評審邀請洽發企業股份有

限公司經理王佳龍、明新食品公司總經理許唐誠、愛奶客烘焙屋彭秋婷老師、臺南市政府衛生局股

長吳才堃、海峽兩岸美食交流協會秘書邱燕燕擔任；參賽選手須在規定時間內，製作出大會指定的

相關產品；大專社會組由嘉南藥理大學餐旅系蔡伯謙、曾惠婷榮獲冠軍，高中職組由中山高級工商

職業學校餐飲管理科周冠潔、許家瑋榮獲冠軍。

喜摘大專社會組冠軍蔡伯謙、曾惠婷同學以泰雅文化出發，不僅在作品外型上，以泰雅族紋面做為

特色來呼籲對傳統文化的重視，在口味上也善用原住民特有風味的馬告粉，以及特殊配方醃漬的鹹

山豬肉來分別當作饅頭、肉包的主要風味，全麥柚香馬告圓饅頭取馬告特有檸檬香氣，搭上柚子醬

果乾酸甜滋味，令人口齒留香；而泰雅木紋山胡椒包則主打原住民特殊配方醃漬鹹山豬肉加上清爽

脆口小黃瓜、鮮甜筊白筍，表皮更是以紅麴、薑黃粉，來呈現泰雅族代表色：紅、黃、咖啡色，製

作出既能代表泰雅文化創意又兼顧色香味肉包。

嘉南藥理大學餐旅管理系吳昆崙教授說，透過比賽的參與，學生們能挑戰將不同食材融入作品中，

造型也呈現多元而亮眼，激發創意發揮，希望透過這次比賽經驗的累積，再次激發學生們更多創意

和巧思。

餐旅管理系黃輝雄主任指出，現在是知識經濟時代，以創意帶動經濟成長，已是全球化趨勢；每年

舉辦此類競賽，主要目的是希望透過競賽來觀摩交流，讓麵食技術精益求精；也期望藉由比賽，刺
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激並活化創意和巧思，共同激盪出創新思維與火花，讓校園「三創精神」連動業界經濟成長，進而

提高大家的生活品質。
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【⼤成報記者于郁⾦/臺南報導】嘉南藥理⼤學餐旅管理系與美國⼩麥協會、洽發企業股份有限公

司，於⽇前在該校餐飲⼤樓烘焙教室共同舉辦「2019臺灣盃中式發酵饅頭與花捲製作競賽」，今

年的競賽再次吸引全國⼤專校院、⾼中職校以及業界各⽅好⼿前來較技，經過嚴謹的初賽評選

後，共32隊入選總決賽，⾼⼿過招競爭份外激烈，作品個個爭奇鬥艷，盛況空前。

嘉藥餐旅系⻑期以來致⼒於促進產學合作提升及麵粉產業升級，創立全麥粉饅頭及花捲麵食加⼯

技術合作，連結學校教育與企業社會責任之⽬的，與產官學界連袂推動麵食「臺灣盃中式發酵饅

頭與花捲製作競賽」，期望藉此刺激活化校園的創意因⼦，共同激盪出創新價值與創意火花，結

合產學創意能量，帶動社會創意、創新、創業的有機循環，讓「三創精神」能在校園與業界團隊

中持續蔓延，經過多年來的努⼒，該競賽已在⾼中職及⼤專院校達到技術紮根效果，建構出⼀個

研發資源運⽤交流平台，擴⼤落實創作效益，並促進產業發展。

本次比賽競賽項⽬計有：全麥發酵饅頭、創意造型饅頭、鹹餡發酵包⼦，評審邀請洽發企業股份

有限公司經理王佳龍、明新食品公司總經理許唐誠、愛奶客烘焙屋彭秋婷老師、臺南市政府衛⽣

局股⻑吳才堃、海峽兩岸美食交流協會秘書邱燕燕擔任；參賽選⼿須在規定時間內，製作出⼤會

指定的相關產品；⼤專社會組由嘉南藥理⼤學餐旅系蔡伯謙、曾惠婷榮獲冠軍，⾼中職組由中⼭

⾼級⼯商職業學校餐飲管理科周冠潔、許家瑋榮獲冠軍。

嘉藥麵食競賽盛況空前 帶動社會創意×創
新×創業精神
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喜摘⼤專社會組冠軍蔡伯謙、曾惠婷同學以泰雅文化出發，不僅在作品外型上，以泰雅族紋⾯做

為特⾊來呼籲對傳統文化的重視，在⼝味上也善⽤原住⺠特有風味的⾺告粉，以及特殊配⽅醃漬

的鹹⼭豬⾁來分別當作饅頭、⾁包的主要風味，全麥柚香⾺告圓饅頭取⾺告特有檸檬香氣，搭上

柚⼦醬果乾酸甜滋味，令⼈⼝齒留香；⽽泰雅⽊紋⼭胡椒包則主打原住⺠特殊配⽅醃漬鹹⼭豬⾁

加上清爽脆⼝⼩黃瓜、鮮甜筊⽩筍，表⽪更是以紅麴、薑黃粉，來呈現泰雅族代表⾊：紅、黃、

咖啡⾊，製作出既能代表泰雅文化創意⼜兼顧⾊香味⾁包。

嘉南藥理⼤學餐旅管理系吳昆崙教授說，透過比賽的參與，學⽣們能挑戰將不同食材融入作品

中，造型也呈現多元⽽亮眼，激發創意發揮，希望透過這次比賽經驗的累積，再次激發學⽣們更

多創意和巧思。

餐旅管理系黃輝雄主任指出，現在是知識經濟時代，以創意帶動經濟成⻑，已是全球化趨勢；每

年舉辦此類競賽，主要⽬的是希望透過競賽來觀摩交流，讓麵食技術精益求精；也期望藉由比

賽，刺激並活化創意和巧思，共同激盪出創新思維與火花，讓校園「三創精神」連動業界經濟成

⻑，進⽽提⾼⼤家的⽣活品質。
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嘉藥麵食競賽空前盛況  帶動創意×創新×創業精神

【勁報記者于郁金/臺南報導】嘉

南藥理大學餐旅管理系與美國小麥

協會、洽發企業股份有限公司，於

日前在該校餐飲大樓烘焙教室共同

舉辦「2019臺灣盃中式發酵饅頭與

花捲製作競賽」，今年的競賽再次

吸引全國大專校院、高中職校以及

業界各方好手前來較技，經過嚴謹

的初賽評選後，共32隊入選總決

賽，高手過招競爭份外激烈，作品

個個爭奇鬥艷，盛況空前。

嘉藥餐旅系長期以來致力於促進產

學合作提升及麵粉產業升級，創立全麥粉饅頭及花捲麵食加工技術合作，連結學校教育與企業社會

責任之目的，與產官學界連袂推動麵食「臺灣盃中式發酵饅頭與花捲製作競賽」，期望藉此刺激活

化校園的創意因子，共同激盪出創新價值與創意火花，結合產學創意能量，帶動社會創意、創新、

創業的有機循環，讓「三創精神」能在校園與業界團隊中持續蔓延，經過多年來的努力，該競賽已

在高中職及大專院校達到技術紮根效果，建構出一個研發資源運用交流平台，擴大落實創作效益，

並促進產業發展。

本次比賽競賽項目計有：全麥發酵饅頭、創意造型饅頭、鹹餡發酵包子，評審邀請洽發企業股份有

限公司經理王佳龍、明新食品公司總經理許唐誠、愛奶客烘焙屋彭秋婷老師、臺南市政府衛生局股

長吳才堃、海峽兩岸美食交流協會秘書邱燕燕擔任；參賽選手須在規定時間內，製作出大會指定的

相關產品；大專社會組由嘉南藥理大學餐旅系蔡伯謙、曾惠婷榮獲冠軍，高中職組由中山高級工商

職業學校餐飲管理科周冠潔、許家瑋榮獲冠軍。

喜摘大專社會組冠軍蔡伯謙、曾惠婷同學以泰雅文化出發，不僅在作品外型上，以泰雅族紋面做為

特色來呼籲對傳統文化的重視，在口味上也善用原住民特有風味的馬告粉，以及特殊配方醃漬的鹹

山豬肉來分別當作饅頭、肉包的主要風味，全麥柚香馬告圓饅頭取馬告特有檸檬香氣，搭上柚子醬

果乾酸甜滋味，令人口齒留香；而泰雅木紋山胡椒包則主打原住民特殊配方醃漬鹹山豬肉加上清爽

脆口小黃瓜、鮮甜筊白筍，表皮更是以紅麴、薑黃粉，來呈現泰雅族代表色：紅、黃、咖啡色，製

作出既能代表泰雅文化創意又兼顧色香味肉包。

嘉南藥理大學餐旅管理系吳昆崙教授說，透過比賽的參與，學生們能挑戰將不同食材融入作品中，

造型也呈現多元而亮眼，激發創意發揮，希望透過這次比賽經驗的累積，再次激發學生們更多創意

和巧思。

餐旅管理系黃輝雄主任指出，現在是知識經濟時代，以創意帶動經濟成長，已是全球化趨勢；每年

舉辦此類競賽，主要目的是希望透過競賽來觀摩交流，讓麵食技術精益求精；也期望藉由比賽，刺
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激並活化創意和巧思，共同激盪出創新思維與火花，讓校園「三創精神」連動業界經濟成長，進而

提高大家的生活品質。
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嘉南藥理⼤學餐旅管理系與美國⼩麥協會、洽發企業股份有限公司，於⽇前在該校餐飲⼤樓烘焙

教室共同舉辦「2019臺灣盃中式發酵饅頭與花捲製作競賽」，今年的競賽再次吸引全國⼤專校

院、⾼中職校以及業界各⽅好⼿前來較技，經過嚴謹的初賽評選後，共32隊入選總決賽，⾼⼿過

招競爭份外激烈，作品個個爭奇鬥艷，盛況空前。

嘉藥餐旅系⻑期以來致⼒於促進產學合作提升及麵粉產業升級，創立全麥粉饅頭及花捲麵食加⼯

技術合作，連結學校教育與企業社會責任之⽬的，與產官學界連袂推動麵食「臺灣盃中式發酵饅

頭與花捲製作競賽」，期望藉此刺激活化校園的創意因⼦，共同激盪出創新價值與創意火花，結

合產學創意能量，帶動社會創意、創新、創業的有機循環，讓「三創精神」能在校園與業界團隊

中持續蔓延，經過多年來的努⼒，該競賽已在⾼中職及⼤專院校達到技術紮根效果，建構出⼀個

研發資源運⽤交流平台，擴⼤落實創作效益，並促進產業發展。

本次比賽競賽項⽬計有：全麥發酵饅頭、創意造型饅頭、鹹餡發酵包⼦，評審邀請洽發企業股份

有限公司經理王佳龍、明新食品公司總經理許唐誠、愛奶客烘焙屋彭秋婷老師、臺南市政府衛⽣

局股⻑吳才堃、海峽兩岸美食交流協會秘書邱燕燕擔任；參賽選⼿須在規定時間內，製作出⼤會

指定的相關產品；⼤專社會組由嘉南藥理⼤學餐旅系蔡伯謙、曾惠婷榮獲冠軍，⾼中職組由中⼭

⾼級⼯商職業學校餐飲管理科周冠潔、許家瑋榮獲冠軍。

喜摘⼤專社會組冠軍蔡伯謙、曾惠婷同學以泰雅文化出發，不僅在作品外型上，以泰雅族紋⾯做

嘉藥麵食競賽空前盛況 帶動創意×創新×創
業精神
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為特⾊來呼籲對傳統文化的重視，在⼝味上也善⽤原住⺠特有風味的⾺告粉，以及特殊配⽅醃漬

的鹹⼭豬⾁來分別當作饅頭、⾁包的主要風味，全麥柚香⾺告圓饅頭取⾺告特有檸檬香氣，搭上

柚⼦醬果乾酸甜滋味，令⼈⼝齒留香；⽽泰雅⽊紋⼭胡椒包則主打原住⺠特殊配⽅醃漬鹹⼭豬⾁

加上清爽脆⼝⼩黃瓜、鮮甜筊⽩筍，表⽪更是以紅麴、薑黃粉，來呈現泰雅族代表⾊：紅、黃、

咖啡⾊，製作出既能代表泰雅文化創意⼜兼顧⾊香味⾁包。

嘉南藥理⼤學餐旅管理系吳昆崙教授說，透過比賽的參與，學⽣們能挑戰將不同食材融入作品

中，造型也呈現多元⽽亮眼，激發創意發揮，希望透過這次比賽經驗的累積，再次激發學⽣們更

多創意和巧思。

餐旅管理系黃輝雄主任指出，現在是知識經濟時代，以創意帶動經濟成⻑，已是全球化趨勢；每

年舉辦此類競賽，主要⽬的是希望透過競賽來觀摩交流，讓麵食技術精益求精；也期望藉由比

賽，刺激並活化創意和巧思，共同激盪出創新思維與火花，讓校園「三創精神」連動業界經濟成

⻑，進⽽提⾼⼤家的⽣活品質。



2019/10/16 嘉藥麵食競賽空前盛況 帶動創意×創新×創業精神 - 體育新聞 - PChome 新聞

https://news.pchome.com.tw/sport/twpowernews/20191015/index-15711115461231047007.html 3/3



2019/10/16 中華海峽傳媒: 嘉藥麵食競賽盛況空前 帶動創意×創新×創業精神

www.ccsn0405.com/2019/10/blog-post_155.html?m=1 1/4

嘉藥麵食競賽盛況空前 帶動創意×創新×創業精神

【記者于郁金/臺南報導】嘉南藥理大學餐旅管理系與美國小麥協會、洽發企業股份有限公司，於日前在該校餐飲大樓烘焙

教室共同舉辦「2019臺灣盃中式發酵饅頭與花捲製作競賽」，今年的競賽再次吸引全國大專校院、高中職校以及業界各方

好手前來較技，經過嚴謹的初賽評選後，共32隊入選總決賽，高手過招競爭份外激烈，作品個個爭奇鬥艷，盛況空前。

嘉藥餐旅系長期以來致力於促進產學合作提升及麵粉產業升級，創立全麥粉饅頭及花捲麵食加工技術合作，連結學校教育與

企業社會責任之目的，與產官學界連袂推動麵食「臺灣盃中式發酵饅頭與花捲製作競賽」，期望藉此刺激活化校園的創意因

子，共同激盪出創新價值與創意火花，結合產學創意能量，帶動社會創意、創新、創業的有機循環，讓「三創精神」能在校

園與業界團隊中持續蔓延，經過多年來的努力，該競賽已在高中職及大專院校達到技術紮根效果，建構出一個研發資源運用

交流平台，擴大落實創作效益，並促進產業發展。

本次比賽競賽項目計有：全麥發酵饅頭、創意造型饅頭、鹹餡發酵包子，評審邀請洽發企業股份有限公司經理王佳龍、明新

食品公司總經理許唐誠、愛奶客烘焙屋彭秋婷老師、臺南市政府衛生局股長吳才堃、海峽兩岸美食交流協會秘書邱燕燕擔

任；參賽選手須在規定時間內，製作出大會指定的相關產品；大專社會組由嘉南藥理大學餐旅系蔡伯謙、曾惠婷榮獲冠軍，

高中職組由中山高級工商職業學校餐飲管理科周冠潔、許家瑋榮獲冠軍。

喜摘大專社會組冠軍蔡伯謙、曾惠婷同學以泰雅文化出發，不僅在作品外型上，以泰雅族紋面做為特色來呼籲對傳統文化的

重視，在口味上也善用原住民特有風味的馬告粉，以及特殊配方醃漬的鹹山豬肉來分別當作饅頭、肉包的主要風味，全麥柚

香馬告圓饅頭取馬告特有檸檬香氣，搭上柚子醬果乾酸甜滋味，令人口齒留香；而泰雅木紋山胡椒包則主打原住民特殊配方

醃漬鹹山豬肉加上清爽脆口小黃瓜、鮮甜筊白筍，表皮更是以紅麴、薑黃粉，來呈現泰雅族代表色：紅、黃、咖啡色，製作

出既能代表泰雅文化創意又兼顧色香味肉包。

嘉南藥理大學餐旅管理系吳昆崙教授說，透過比賽的參與，學生們能挑戰將不同食材融入作品中，造型也呈現多元而亮眼，

激發創意發揮，希望透過這次比賽經驗的累積，再次激發學生們更多創意和巧思。

餐旅管理系黃輝雄主任指出，現在是知識經濟時代，以創意帶動經濟成長，已是全球化趨勢；每年舉辦此類競賽，主要目的

是希望透過競賽來觀摩交流，讓麵食技術精益求精；也期望藉由比賽，刺激並活化創意和巧思，共同激盪出創新思維與火

花，讓校園「三創精神」連動業界經濟成長，進而提高大家的生活品質。
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從嘉藥麵食競賽    發現校園「三創」精神

(記者邱秋逢/台南報導)嘉南藥理大學餐旅管理系與美

國小麥協會、洽發企業股份有限公司，於日前在該校

餐飲大樓烘焙教室共同舉辦 「2019台灣盃中式發酵

饅頭與花捲製作競賽」，今年的競賽再次吸引全國大

專校院、高中職校以及業界各方好手前來較技，經過

嚴謹的初賽評選後，共32隊入選總決賽，高手過招競

爭份外激烈，作品個個爭奇鬥艷，盛況空前。

嘉藥餐旅系長期以來致力於促進產學合作提升及麵粉

產業升級，創立全麥粉饅頭及花捲麵食加工技術合

作，連結學校教育與企業社會責任之目的，與產官學

界連袂推動麵食「台灣盃中式發酵饅頭與花捲製作競

賽」，希望藉此刺激活化校園的創意因子，共同激盪

出創新價值與創意火花，結合產學創意能量，帶動社

會創意、創新、創業的有機循環，讓「三創精神」能

在校園與業界團隊中持續蔓延，經過多年來的努力，

該競賽已在高中職及大專院校達到技術紮根效果，建

構出一個研發資源運用交流平台，擴大落實創作效益並促進產業發展。

這次比賽競賽項目計有：全麥發酵饅頭、創意造型饅頭、鹹餡發酵包子，評審邀請洽發企業股份有

限公司經理王佳龍、明新食品公司總經理許唐誠、愛奶客烘焙屋彭秋婷老師、台南市政府衛生局股

長吳才堃、海峽兩岸美食交流協會秘書邱燕燕擔任；參賽選手須在規定時間內，製作出大會指定的

相關產品。大專社會組由嘉南藥理大學餐旅系蔡伯謙、曾惠婷榮獲冠軍，高中職組由中山高級工商

職業學校餐飲管理科周冠潔、許家瑋榮獲冠軍。

喜摘大專社會組冠軍的蔡伯謙、曾惠婷同學以泰雅文化出發，不僅在作品的外型上以泰雅族紋面做

為特色來呼籲對傳統文化的重視，在口味上也善用原住民特有風味的馬告粉及特殊配方醃漬的鹹山

豬肉來分別當作饅頭、肉包的主要風味，全麥的柚香馬告圓饅頭取馬告特有的檸檬香氣，搭上柚子

醬果乾酸甜的滋味，令人口齒留香；而泰雅木紋山胡椒包則主打原住民特殊配方醃漬的鹹山豬肉加

上清爽脆口的小黃瓜及鮮甜的筊白筍，表皮更是以紅麴、薑黃粉，來呈現泰雅族的代表色：紅、

黃、咖啡色，製作出既能代表泰雅文化的創意又兼顧色香味的肉包。

嘉南藥理大學餐旅管理系吳昆崙教授說，透過比賽的參與，學生們能挑戰將不同食材融入作品中，

造型也呈現的多元而亮眼，激發創意的發揮，希望透過這次的比賽經驗的累積，再次激發學生們更

多的創意和巧思。餐旅管理系黃輝雄主任指出，現在是知識經濟的時代，以創意帶動經濟成長，已

是全球化的趨勢。每年舉辦此類競賽，主要目的是希望透過競賽來觀摩交流，讓麵食技術精益求

精；也期望藉由比賽，刺激並活化創意和巧思，共同激盪出創新思維與火花，讓校園的「三創精

神」連動業界的經濟成長，進而提高大家的生活品質。

上圖:高中職組由中山高工餐管科周冠潔、許家瑋勇奪冠軍。
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中圖:2019台灣盃中式發酵饅頭與花捲競賽各個選手卯足全力參賽。

下圖:大專組冠軍以泰雅族文化及特有的食材製作。
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從嘉藥麵食競賽 發現校園「三創」精神

【民正新聞記者:蔡永源台南報導】嘉南藥理大學餐旅

管理系與美國小麥協會、洽發企業股份有限公司，於日前

在該校餐飲大樓烘焙教室共同舉辦 「2019台灣盃中式發酵

饅頭與花捲製作競賽」，今年的競賽再次吸引全國大專校

院、高中職校以及業界各方好手前來較技，經過嚴謹的初

賽評選後，共32隊入選總決賽，高手過招競爭份外激烈，

作品個個爭奇鬥艷，盛況空前。

嘉藥餐旅系長期以來致力於促進產學合作提升及麵粉

產業升級，創立全麥粉饅頭及花捲麵食加工技術合作，連
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結學校教育與企業社會責任之目的，與產官學界連袂推動

麵食「台灣盃中式發酵饅頭與花捲製作競賽」，希望藉此

刺激活化校園的創意因子，

共同激盪出創新價值與創意火花，結合產學創意能量，帶

動社會創意、創新、創業的有機循環，讓「三創精神」能

在校園與業界團隊中持續蔓延，經過多年來的努力，該競

賽已在高中職及大專院校達到技術紮根效果，建構出一個

研發資源運用交流平台，擴大落實創作效益並促進產業發

展。

本次比賽競賽項目計有：全麥發酵饅頭、創意造型饅

頭、鹹餡發酵包子，評審邀請洽發企業股份有限公司經理

王佳龍、明新食品公司總經理許唐誠、愛奶客烘焙屋彭秋

婷老師、台南市政府衛生局股長吳才堃、海峽兩岸美食交

流協會秘書邱燕燕擔任；參賽選手須在規定時間內，製作

出大會指定的相關產品。大專社會組由嘉南藥理大學餐旅

系蔡伯謙、曾惠婷榮獲冠軍，高中職組由中山高級工商職
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居家園, (QuickBooks Techni
cal Support Number)

業學校餐飲管理科周冠潔、許家瑋榮獲冠軍。

喜摘大專社會組冠軍的蔡伯謙、曾惠婷同學以泰雅文

化出發，不僅在作品的外型上以泰雅族紋面做為特色來呼

籲對傳統文化的重視，在口味上也善用原住民特有風味的

馬告粉及特殊配方醃漬的鹹山豬肉來分別當作饅頭、肉包

的主要風味，全麥的柚香馬告圓饅頭取馬告特有的檸檬香

氣，搭上柚子醬果乾酸甜的滋味，令人口齒留香。

而泰雅木紋山胡椒包則主打原住民特殊配方醃漬的鹹山豬

肉加上清爽脆口的小黃瓜及鮮甜的筊白筍，表皮更是以紅

麴、薑黃粉，來呈現泰雅族的代表色：紅、黃、咖啡色，

http://mypaper.pchome.com.tw/chuchu5839/post/1378366588/#9
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%

我要檢舉

南⼤聯電課輔
「感恩彩繪謝教
師」

樂在學習 南⼤舉
辦樂齡⼤學成果
暨收藏展

臺⼤前校⻑李嗣
涔教授 與南⼤⽣
暢談「科學的疆
界」

嘉藥辦國際認證
資安競賽

製作出既能代表泰雅文化的創意又兼顧色香味的肉包。

嘉南藥理大學餐旅管理系吳昆崙教授說，透過比賽的

參與，學生們能挑戰將不同食材融入作品中，造型也呈現

的多元而亮眼，激發創意的發揮，希望透過這次的比賽經

驗的累積，再次激發學生們更多的創意和巧思。餐旅管理

系黃輝雄主任指出，現在是知識經濟的時代，以創意帶動

經濟成長，已是全球化的趨勢。每年舉辦此類競賽，主要

目的是希望透過競賽來觀摩交流，讓麵食技術精益求精；

也期望藉由比賽，刺激並活化創意和巧思，共同激盪出創

新思維與火花，讓校園的「三創精神」連動業界的經濟成

長，進而提高大家的生活品質。

台⻑： 蔡永源
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教育

 mt985az  19 小時 ago

【民正新聞記者:蔡永源台南報導】嘉南藥理大學餐旅管理系與美國小麥協會、洽發企業股份有限公司，於日

前在該校餐飲大樓烘焙教室共同舉辦 「2019台灣盃中式發酵饅頭與花捲製作競賽」，今年的競賽再次吸引全

國大專校院、高中職校以及業界各方好手前來較技，經過嚴謹的初賽評選後，共32隊入選總決賽，高手過招

競爭份外激烈，作品個個爭奇鬥艷，盛況空前。

民正新聞–創刊1990年2月局版台訊0220號

  現在趨勢

Home  2019  10 月  15  從嘉藥麵食競賽  發現校園「三創」精神

從嘉藥麵食競賽 發現校園「三創」精神

https://www.minjim.com/category/%e6%95%99%e8%82%b2/
https://www.minjim.com/author/mt985az/
https://www.minjim.com/
http://www.minjim.com/shop/
https://www.minjim.com/
https://www.minjim.com/2019/
https://www.minjim.com/2019/10/
https://www.minjim.com/2019/10/15/
https://www.minjim.com/2019/10/15/%e5%be%9e%e5%98%89%e8%97%a5%e9%ba%b5%e9%a3%9f%e7%ab%b6%e8%b3%bd-%e7%99%bc%e7%8f%be%e6%a0%a1%e5%9c%92%e3%80%8c%e4%b8%89%e5%89%b5%e3%80%8d%e7%b2%be%e7%a5%9e/


2019/10/16 從嘉藥麵食競賽 發現校園「三創」精神

https://www.minjim.com/2019/10/15/從嘉藥麵食競賽-發現校園「三創」精神/ 2/12

嘉藥餐旅系長期以來致力於促進產學合作提升及麵粉產業升級，創立全麥粉饅頭及花捲麵食加工技術合作，連

結學校教育與企業社會責任之目的，與產官學界連袂推動麵食「台灣盃中式發酵饅頭與花捲製作競賽」，希望

藉此刺激活化校園的創意因子，

共同激盪出創新價值與創意火花，結合產學創意能量，帶動社會創意、創新、創業的有機循環，讓「三創精

神」能在校園與業界團隊中持續蔓延，經過多年來的努力，該競賽已在高中職及大專院校達到技術紮根效果，

建構出一個研發資源運用交流平台，擴大落實創作效益並促進產業發展。

本次比賽競賽項目計有：全麥發酵饅頭、創意造型饅頭、鹹餡發酵包子，評審邀請洽發企業股份有限公司經理

王佳龍、明新食品公司總經理許唐誠、愛奶客烘焙屋彭秋婷老師、台南市政府衛生局股長吳才堃、海峽兩岸美

園「三 醫病共享我參與，溝通無礙一條

心
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食交流協會秘書邱燕燕擔任；參賽選手須在規定時間內，製作出大會指定的相關產品。大專社會組由嘉南藥理

大學餐旅系蔡伯謙、曾惠婷榮獲冠軍，高中職組由中山高級工商職業學校餐飲管理科周冠潔、許家瑋榮獲冠

軍。

喜摘大專社會組冠軍的蔡伯謙、曾惠婷同學以泰雅文化出發，不僅在作品的外型上以泰雅族紋面做為特色來呼

籲對傳統文化的重視，在口味上也善用原住民特有風味的馬告粉及特殊配方醃漬的鹹山豬肉來分別當作饅頭、

肉包的主要風味，全麥的柚香馬告圓饅頭取馬告特有的檸檬香氣，搭上柚子醬果乾酸甜的滋味，令人口齒留

香。
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心

《與惡》醫師  施名帥  熱情站台2
019南方影展開跑

https://www.minjim.com/2019/10/15/%e5%be%9e%e5%98%89%e8%97%a5%e9%ba%b5%e9%a3%9f%e7%ab%b6%e8%b3%bd-%e7%99%bc%e7%8f%be%e6%a0%a1%e5%9c%92%e3%80%8c%e4%b8%89%e5%89%b5%e3%80%8d%e7%b2%be%e7%a5%9e/
https://www.minjim.com/2019/10/15/%e9%86%ab%e7%97%85%e5%85%b1%e4%ba%ab%e6%88%91%e5%8f%83%e8%88%87%ef%bc%8c%e6%ba%9d%e9%80%9a%e7%84%a1%e7%a4%99%e4%b8%80%e6%a2%9d%e5%bf%83/
https://www.minjim.com/2019/10/15/%e9%86%ab%e7%97%85%e5%85%b1%e4%ba%ab%e6%88%91%e5%8f%83%e8%88%87%ef%bc%8c%e6%ba%9d%e9%80%9a%e7%84%a1%e7%a4%99%e4%b8%80%e6%a2%9d%e5%bf%83/
https://www.minjim.com/2019/10/15/%e3%80%8a%e8%88%87%e6%83%a1%e3%80%8b%e9%86%ab%e5%b8%ab-%e6%96%bd%e5%90%8d%e5%b8%a5-%e7%86%b1%e6%83%85%e7%ab%99%e5%8f%b02019%e5%8d%97%e6%96%b9%e5%bd%b1%e5%b1%95%e9%96%8b%e8%b7%91/
https://www.minjim.com/2019/10/15/%e3%80%8a%e8%88%87%e6%83%a1%e3%80%8b%e9%86%ab%e5%b8%ab-%e6%96%bd%e5%90%8d%e5%b8%a5-%e7%86%b1%e6%83%85%e7%ab%99%e5%8f%b02019%e5%8d%97%e6%96%b9%e5%bd%b1%e5%b1%95%e9%96%8b%e8%b7%91/
https://www.minjim.com/2019/10/15/%e5%8c%88%e7%89%99%e5%88%a9%e7%99%be%e5%b9%b4%e5%90%8d%e5%9c%98%e6%bc%94%e7%b9%b9%e6%9d%b1%e6%ad%90%e6%a8%82%e6%83%85%e9%9f%bf%e5%ae%b4/


2019/10/16 從嘉藥麵食競賽 發現校園「三創」精神

https://www.minjim.com/2019/10/15/從嘉藥麵食競賽-發現校園「三創」精神/ 4/12

而泰雅木紋山胡椒包則主打原住民特殊配方醃漬的鹹山豬肉加上清爽脆口的小黃瓜及鮮甜的筊白筍，表皮更是

以紅麴、薑黃粉，來呈現泰雅族的代表色：紅、黃、咖啡色，製作出既能代表泰雅文化的創意又兼顧色香味的

肉包。

嘉南藥理大學餐旅管理系吳昆崙教授說，透過比賽的參與，學生們能挑戰將不同食材融入作品中，造型也呈現

的多元而亮眼，激發創意的發揮，希望透過這次的比賽經驗的累積，再次激發學生們更多的創意和巧思。餐旅
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管理系黃輝雄主任指出，現在是知識經濟的時代，以創意帶動經濟成長，已是全球化的趨勢。每年舉辦此類競

賽，主要目的是希望透過競賽來觀摩交流，讓麵食技術精益求精；也期望藉由比賽，刺激並活化創意和巧思，

共同激盪出創新思維與火花，讓校園的「三創精神」連動業界的經濟成長，進而提高大家的生活品質。

相關文章:

無相關文章

 Posted in 教育

發佈留言

發佈留言必須填寫的電子郵件地址不會公開。 必填欄位標示為 *

留言

顯示名稱 *

電子郵件地址 *

個人網站網址

mt985az
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發佈留言

 1 週  ago

2019台灣創新技術發明競賽 嘉藥金銀銅牌一把抓獎

在瀏覽器中儲存顯示名稱、電子郵件地址及個人網站網址，以供下次發佈留言時使用。

您可能會喜歡

警政

 週二 10 月 15 , 2019

 【民正新聞記者:蔡永源台南報導】臺南市瑞復益智中心訂於108年10月19日11時至17時 […]

Next Post 

執行瑞復益智中心「瑞復傳愛 漁您同行公益園遊會」交通疏導管
制
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 2 週  ago

嘉藥健美隊 續創佳績 候妤慈雙金加身 傲視群雌

 3 個月  ago

嘉藥老服系實習口碑佳 日本長照機構重金延攬就業

 2 個月  ago

LKK也要滑出自信 嘉藥3C達人班風光結業

 1 週  ago

嘉藥校園大揭密 學生創意開箱 校長主秘作伙撩落去
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大專組冠軍以泰雅族文化及特有的食材製作。

從嘉藥麵食競賽 發現校園「三創」精神
孫宜秋／南市

2019/10/16

 【記者孫宜秋／南市報導】嘉南藥

理大學餐旅管理系與美國小麥協會、

洽發企業股份有限公司，於日前在該

校 餐 飲 大 樓 烘 焙 教 室 共 同 舉 辦

「2019台灣盃中式發酵饅頭與花捲製

作競賽」，今年的競賽再次吸引全國

大專校院、高中職校以及業界各方好

手前來較技，經過嚴謹的初賽評選

後，共32隊入選總決賽，高手過招競

爭份外激烈，作品個個爭奇鬥艷，盛況空前。

 嘉藥餐旅系長期以來致力於促進產學合作提升及麵粉產業升級，創立全麥粉饅頭

及花捲麵食加工技術合作，連結學校教育與企業社會責任之目的，與產官學界連袂

推動麵食「台灣盃中式發酵饅頭與花捲製作競賽」，希望藉此刺激活化校園的創意

因子，共同激盪出創新價值與創意火花，結合產學創意能量，帶動社會創意、創

新、創業的有機循環，讓「三創精神」能在校園與業界團隊中持續蔓延，經過多年

來的努力，該競賽已在高中職及大專院校達到技術紮根效果，建構出一個研發資源

運用交流平台，擴大落實創作效益並促進產業發展。

 本次比賽競賽項目計有：全麥發酵饅頭、創意造型饅頭、鹹餡發酵包子，評審邀

請洽發企業股份有限公司經理王佳龍、明新食品公司總經理許唐誠、愛奶客烘焙屋

彭秋婷老師、台南市政府衛生局股長吳才堃、海峽兩岸美食交流協會秘書邱燕燕擔

任；參賽選手須在規定時間內，製作出大會指定的相關產品。大專社會組由嘉南藥

理大學餐旅系蔡伯謙、曾惠婷榮獲冠軍，高中職組由中山高級工商職業學校餐飲管

理科周冠潔、許家瑋榮獲冠軍。

 喜摘大專社會組冠軍的蔡伯謙、曾惠婷同學以泰雅文化出發，不僅在作品的外型

上以泰雅族紋面做為特色來呼籲對傳統文化的重視，在口味上也善用原住民特有風

味的馬告粉及特殊配方醃漬的鹹山豬肉來分別當作饅頭、肉包的主要風味，全麥的

柚香馬告圓饅頭取馬告特有的檸檬香氣，搭上柚子醬果乾酸甜的滋味，令人口齒留

香；而泰雅木紋山胡椒包則主打原住民特殊配方醃漬的鹹山豬肉加上清爽脆口的小

黃瓜及鮮甜的筊白筍，表皮更是以紅麴、薑黃粉，來呈現泰雅族的代表色：紅、

黃、咖啡色，製作出既能代表泰雅文化的創意又兼顧色香味的肉包。

 嘉南藥理大學餐旅管理系吳昆崙教授說，透過比賽的參與，學生們能挑戰將不同
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食材融入作品中，造型也呈現的多元而亮眼，激發創意的發揮，希望透過這次的比

賽經驗的累積，再次激發學生們更多的創意和巧思。餐旅管理系黃輝雄主任指出，

現在是知識經濟的時代，以創意帶動經濟成長，已是全球化的趨勢。每年舉辦此類

競賽，主要目的是希望透過競賽來觀摩交流，讓麵食技術精益求精；也期望藉由比

賽，刺激並活化創意和巧思，共同激盪出創新思維與火花，讓校園的「三創精神」

連動業界的經濟成長，進而提高大家的生活品質。
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〔記者鄭德政南市報導〕嘉南藥理大學餐旅管理系與美國小麥協會、洽發企業股份有限

公司，日前在該校餐飲大樓烘焙教室共同舉辦「2019台灣盃中式發酵饅頭與花捲製作競

賽」，今年的競賽再次吸引全國大專校院、高中職校及業界各方好手前來較技，經過嚴

謹初賽評選後，共32隊入選總決賽，高手過招競爭相當激烈，作品個個爭奇鬥艷，盛況

空前。
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（圖說）2019台灣盃中式發酵饅頭與花捲競賽，與賽選手各個卯足全力參賽。（記者鄭

德政攝）

嘉藥餐旅系長期以來致力於促進產學合作提升及麵粉產業升級，創立全麥粉饅頭及花捲

麵食加工技術合作，連結學校教育與企業社會責任之目的，與產官學界連袂推動麵食

「台灣盃中式發酵饅頭與花捲製作競賽」，希望藉此刺激活化校園的創意因子，共同激

盪出創新價值與創意火花，結合產學創意能量，帶動社會創意、創新、創業的有機循

環，讓「三創精神」能在校園與業界團隊中持續蔓延，經過多年來的努力，該項競賽已

在高中職及大專院校達到技術紮根效果，建構出一個研發資源運用交流平台，擴大落實

創作效益並促進產業發展。
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（圖說）大專社會組由嘉藥餐旅系蔡伯謙（右）、曾惠婷（左）榮獲冠軍。（記者鄭德

政攝）

本次比賽競賽項目計有：全麥發酵饅頭、創意造型饅頭、鹹餡發酵包子，評審邀請洽發

企業股份有限公司經理王佳龍、明新食品公司總經理許唐誠、愛奶客烘焙屋彭秋婷老

師、台南市政府衛生局股長吳才（方方土）、海峽兩岸美食交流協會秘書邱燕燕擔任；

參賽選手須在規定時間內，製作出大會指定的相關產品。

比賽結果：大專社會組由嘉南藥理大學餐旅系蔡伯謙、曾惠婷榮獲冠軍，高中職組由中

山高級工商職業學校餐飲管理科周冠潔、許家瑋奪冠。

（圖說）大專組冠軍以泰雅族文化及特有的食材製作，很有特色。（記者鄭德政攝）

喜摘大專社會組冠軍蔡伯謙、曾惠婷以泰雅文化出發，不僅在作品的外型上，以泰雅族

紋面做為特色來呼籲對傳統文化的重視，在口味上也善用原住民特有風味的馬告粉及特

殊配方醃漬的鹹山豬肉來當作饅頭、肉包主要風味，全麥的柚香馬告圓饅頭取馬告特有

的檸檬香氣，搭上柚子醬果乾酸甜的滋味，令人口齒留香；而泰雅木紋山胡椒包則主打

原住民特殊配方醃漬的鹹山豬肉，加上清爽脆口的小黃瓜及鮮甜的筊白筍，表皮更是以

紅麴、薑黃粉來呈現泰雅族代表色：紅、黃、咖啡色，製作出既能代表泰雅文化的創意

又兼顧色香味的肉包。
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（圖說）高中職組由中山高級工商職業學校餐飲管理科周冠潔、許家瑋奪冠，他們以玫

瑰及可愛公仔造型吸引評審目光。（記者鄭德政攝）

嘉南藥理大學餐旅管理系吳昆崙教授說，透過比賽的參與，學生們能挑戰將不同食材融

入作品中，造型也呈現多元而亮眼，激發創意的發揮，希望透過這次比賽經驗的累積，

再次激發學生們更多的創意和巧思。餐旅管理系黃輝雄主任指出，現在是知識經濟的時

代，以創意帶動經濟成長，已是全球化的趨勢。每年舉辦此類競賽，主要目的是希望透

過競賽來觀摩交流，讓麵食技術精益求精；也期望藉由比賽，刺激並活化創意和巧思，

共同激盪出創新思維與火花，讓校園的「三創精神」連動業界的經濟成長，進而提高大

家的生活品質。
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從嘉藥麵食競賽 發現校園「三創」精神

【勁報記者杜忠聰/臺南報導】嘉南藥理⼤學餐旅管理系與美國⼩麥協會、洽發企業股份

有限公司，於⽇前在該校餐飲⼤樓烘焙教室共同舉辦 「2019台灣盃中式發酵饅頭與花捲

製作競賽」，今年的競賽再次吸引全國⼤專校院、⾼中職校以及業界各⽅好⼿前來較技，

經過嚴謹的初賽評選後，共32隊入選總決賽，⾼⼿過招競爭份外激烈，作品個個爭奇鬥

艷，盛況空前。

嘉藥餐旅系⻑期以來致⼒於促進產學合作提升及麵粉產業升級，創立全麥粉饅頭及花捲麵

食加⼯技術合作，連結學校教育與企業社會責任之⽬的，與產官學界連袂推動麵食「台灣

盃中式發酵饅頭與花捲製作競賽」，希望藉此刺激活化校園的創意因⼦，共同激盪出創新

價值與創意火花，結合產學創意能量，帶動社會創意、創新、創業的有機循環，讓「三創

精神」能在校園與業界團隊中持續蔓延，經過多年來的努⼒，該競賽已在⾼中職及⼤專院

校達到技術紮根效果，建構出⼀個研發資源運⽤交流平台，擴⼤落實創作效益並促進產業

發展。

本次比賽競賽項⽬計有：全麥發酵饅頭、創意造型饅頭、鹹餡發酵包⼦，評審邀請洽發企
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業股份有限公司經理王佳龍、明新食品公司總經理許唐誠、愛奶客烘焙屋彭秋婷老師、台

南市政府衛⽣局股⻑吳才堃、海峽兩岸美食交流協會秘書邱燕燕擔任；參賽選⼿須在規定

時間內，製作出⼤會指定的相關產品。⼤專社會組由嘉南藥理⼤學餐旅系蔡伯謙、曾惠婷

榮獲冠軍，⾼中職組由中⼭⾼級⼯商職業學校餐飲管理科周冠潔、許家瑋榮獲冠軍。

喜摘⼤專社會組冠軍的蔡伯謙、曾惠婷同學以泰雅文化出發，不僅在作品的外型上以泰雅

族紋⾯做為特⾊來呼籲對傳統文化的重視，在⼝味上也善⽤原住⺠特有風味的⾺告粉及特

殊配⽅醃漬的鹹⼭豬⾁來分別當作饅頭、⾁包的主要風味，全麥的柚香⾺告圓饅頭取⾺告

特有的檸檬香氣，搭上柚⼦醬果乾酸甜的滋味，令⼈⼝齒留香；⽽泰雅⽊紋⼭胡椒包則主

打原住⺠特殊配⽅醃漬的鹹⼭豬⾁加上清爽脆⼝的⼩黃瓜及鮮甜的筊⽩筍，表⽪更是以紅

麴、薑黃粉，來呈現泰雅族的代表⾊：紅、黃、咖啡⾊，製作出既能代表泰雅文化的創意

⼜兼顧⾊香味的⾁包。

嘉南藥理⼤學餐旅管理系吳昆崙教授說，透過比賽的參與，學⽣們能挑戰將不同食材融入

作品中，造型也呈現的多元⽽亮眼，激發創意的發揮，希望透過這次的比賽經驗的累積，

再次激發學⽣們更多的創意和巧思。餐旅管理系黃輝雄主任指出，現在是知識經濟的時

代，以創意帶動經濟成⻑，已是全球化的趨勢。每年舉辦此類競賽，主要⽬的是希望透過

競賽來觀摩交流，讓麵食技術精益求精；也期望藉由比賽，刺激並活化創意和巧思，共同

激盪出創新思維與火花，讓校園的「三創精神」連動業界的經濟成⻑，進⽽提⾼⼤家的⽣

活品質。
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嘉南藥理⼤學餐旅管理系與美國⼩麥協會、洽發企業股份有限公司，於⽇前在該校餐飲⼤樓烘焙

教室共同舉辦 「2019台灣盃中式發酵饅頭與花捲製作競賽」，今年的競賽再次吸引全國⼤專校

院、⾼中職校以及業界各⽅好⼿前來較技，經過嚴謹的初賽評選後，共32隊入選總決賽，⾼⼿過

招競爭份外激烈，作品個個爭奇鬥艷，盛況空前。

嘉藥餐旅系⻑期以來致⼒於促進產學合作提升及麵粉產業升級，創立全麥粉饅頭及花捲麵食加⼯

技術合作，連結學校教育與企業社會責任之⽬的，與產官學界連袂推動麵食「台灣盃中式發酵饅

頭與花捲製作競賽」，希望藉此刺激活化校園的創意因⼦，共同激盪出創新價值與創意火花，結

合產學創意能量，帶動社會創意、創新、創業的有機循環，讓「三創精神」能在校園與業界團隊

中持續蔓延，經過多年來的努⼒，該競賽已在⾼中職及⼤專院校達到技術紮根效果，建構出⼀個

研發資源運⽤交流平台，擴⼤落實創作效益並促進產業發展。

本次比賽競賽項⽬計有：全麥發酵饅頭、創意造型饅頭、鹹餡發酵包⼦，評審邀請洽發企業股份

有限公司經理王佳龍、明新食品公司總經理許唐誠、愛奶客烘焙屋彭秋婷老師、台南市政府衛⽣

局股⻑吳才堃、海峽兩岸美食交流協會秘書邱燕燕擔任；參賽選⼿須在規定時間內，製作出⼤會

指定的相關產品。⼤專社會組由嘉南藥理⼤學餐旅系蔡伯謙、曾惠婷榮獲冠軍，⾼中職組由中⼭

⾼級⼯商職業學校餐飲管理科周冠潔、許家瑋榮獲冠軍。

喜摘⼤專社會組冠軍的蔡伯謙、曾惠婷同學以泰雅文化出發，不僅在作品的外型上以泰雅族紋⾯

做為特⾊來呼籲對傳統文化的重視，在⼝味上也善⽤原住⺠特有風味的⾺告粉及特殊配⽅醃漬的

鹹⼭豬⾁來分別當作饅頭、⾁包的主要風味，全麥的柚香⾺告圓饅頭取⾺告特有的檸檬香氣，搭

上柚⼦醬果乾酸甜的滋味，令⼈⼝齒留香；⽽泰雅⽊紋⼭胡椒包則主打原住⺠特殊配⽅醃漬的鹹

從嘉藥麵食競賽 發現校園「三創」精神
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⼭豬⾁加上清爽脆⼝的⼩黃瓜及鮮甜的筊⽩筍，表⽪更是以紅麴、薑黃粉，來呈現泰雅族的代表

⾊：紅、黃、咖啡⾊，製作出既能代表泰雅文化的創意⼜兼顧⾊香味的⾁包。

嘉南藥理⼤學餐旅管理系吳昆崙教授說，透過比賽的參與，學⽣們能挑戰將不同食材融入作品

中，造型也呈現的多元⽽亮眼，激發創意的發揮，希望透過這次的比賽經驗的累積，再次激發學

⽣們更多的創意和巧思。餐旅管理系黃輝雄主任指出，現在是知識經濟的時代，以創意帶動經濟

成⻑，已是全球化的趨勢。每年舉辦此類競賽，主要⽬的是希望透過競賽來觀摩交流，讓麵食技

術精益求精；也期望藉由比賽，刺激並活化創意和巧思，共同激盪出創新思維與火花，讓校園的

「三創精神」連動業界的經濟成⻑，進⽽提⾼⼤家的⽣活品質。
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從嘉藥麵食競賽  發現校園「三創」精神

【大成報記者杜忠聰/臺南報導】

嘉南藥理大學餐旅管理系與美國小

麥協會、洽發企業股份有限公司，

於日前在該校餐飲大樓烘焙教室共

同舉辦 「2019台灣盃中式發酵饅

頭與花捲製作競賽」，今年的競賽

再次吸引全國大專校院、高中職校

以及業界各方好手前來較技，經過

嚴謹的初賽評選後，共32隊入選總

決賽，高手過招競爭份外激烈，作

品個個爭奇鬥艷，盛況空前。

嘉藥餐旅系長期以來致力於促進產

學合作提升及麵粉產業升級，創立

全麥粉饅頭及花捲麵食加工技術合

作，連結學校教育與企業社會責任之目的，與產官學界連袂推動麵食「台灣盃中式發酵饅頭與花捲

製作競賽」，希望藉此刺激活化校園的創意因子，共同激盪出創新價值與創意火花，結合產學創意

能量，帶動社會創意、創新、創業的有機循環，讓「三創精神」能在校園與業界團隊中持續蔓延，

經過多年來的努力，該競賽已在高中職及大專院校達到技術紮根效果，建構出一個研發資源運用交

流平台，擴大落實創作效益並促進產業發展。

本次比賽競賽項目計有：全麥發酵饅頭、創意造型饅頭、鹹餡發酵包子，評審邀請洽發企業股份有

限公司經理王佳龍、明新食品公司總經理許唐誠、愛奶客烘焙屋彭秋婷老師、台南市政府衛生局股

長吳才堃、海峽兩岸美食交流協會秘書邱燕燕擔任；參賽選手須在規定時間內，製作出大會指定的

相關產品。大專社會組由嘉南藥理大學餐旅系蔡伯謙、曾惠婷榮獲冠軍，高中職組由中山高級工商

職業學校餐飲管理科周冠潔、許家瑋榮獲冠軍。

喜摘大專社會組冠軍的蔡伯謙、曾惠婷同學以泰雅文化出發，不僅在作品的外型上以泰雅族紋面做

為特色來呼籲對傳統文化的重視，在口味上也善用原住民特有風味的馬告粉及特殊配方醃漬的鹹山

豬肉來分別當作饅頭、肉包的主要風味，全麥的柚香馬告圓饅頭取馬告特有的檸檬香氣，搭上柚子

醬果乾酸甜的滋味，令人口齒留香；而泰雅木紋山胡椒包則主打原住民特殊配方醃漬的鹹山豬肉加

上清爽脆口的小黃瓜及鮮甜的筊白筍，表皮更是以紅麴、薑黃粉，來呈現泰雅族的代表色：紅、

黃、咖啡色，製作出既能代表泰雅文化的創意又兼顧色香味的肉包。

嘉南藥理大學餐旅管理系吳昆崙教授說，透過比賽的參與，學生們能挑戰將不同食材融入作品中，

造型也呈現的多元而亮眼，激發創意的發揮，希望透過這次的比賽經驗的累積，再次激發學生們更

多的創意和巧思。餐旅管理系黃輝雄主任指出，現在是知識經濟的時代，以創意帶動經濟成長，已

是全球化的趨勢。每年舉辦此類競賽，主要目的是希望透過競賽來觀摩交流，讓麵食技術精益求

精；也期望藉由比賽，刺激並活化創意和巧思，共同激盪出創新思維與火花，讓校園的「三創精

神」連動業界的經濟成長，進而提高大家的生活品質。
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【⼤成報記者杜忠聰/臺南報導】嘉南藥理⼤學餐旅管理系與美國⼩麥協會、洽發企業股份有限公

司，於⽇前在該校餐飲⼤樓烘焙教室共同舉辦 「2019台灣盃中式發酵饅頭與花捲製作競賽」，

今年的競賽再次吸引全國⼤專校院、⾼中職校以及業界各⽅好⼿前來較技，經過嚴謹的初賽評選

後，共32隊入選總決賽，⾼⼿過招競爭份外激烈，作品個個爭奇鬥艷，盛況空前。

嘉藥餐旅系⻑期以來致⼒於促進產學合作提升及麵粉產業升級，創立全麥粉饅頭及花捲麵食加⼯

技術合作，連結學校教育與企業社會責任之⽬的，與產官學界連袂推動麵食「台灣盃中式發酵饅

頭與花捲製作競賽」，希望藉此刺激活化校園的創意因⼦，共同激盪出創新價值與創意火花，結

合產學創意能量，帶動社會創意、創新、創業的有機循環，讓「三創精神」能在校園與業界團隊

中持續蔓延，經過多年來的努⼒，該競賽已在⾼中職及⼤專院校達到技術紮根效果，建構出⼀個

研發資源運⽤交流平台，擴⼤落實創作效益並促進產業發展。

本次比賽競賽項⽬計有：全麥發酵饅頭、創意造型饅頭、鹹餡發酵包⼦，評審邀請洽發企業股份

有限公司經理王佳龍、明新食品公司總經理許唐誠、愛奶客烘焙屋彭秋婷老師、台南市政府衛⽣

局股⻑吳才堃、海峽兩岸美食交流協會秘書邱燕燕擔任；參賽選⼿須在規定時間內，製作出⼤會

指定的相關產品。⼤專社會組由嘉南藥理⼤學餐旅系蔡伯謙、曾惠婷榮獲冠軍，⾼中職組由中⼭

⾼級⼯商職業學校餐飲管理科周冠潔、許家瑋榮獲冠軍。

喜摘⼤專社會組冠軍的蔡伯謙、曾惠婷同學以泰雅文化出發，不僅在作品的外型上以泰雅族紋⾯

從嘉藥麵食競賽 發現校園「三創」精神
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做為特⾊來呼籲對傳統文化的重視，在⼝味上也善⽤原住⺠特有風味的⾺告粉及特殊配⽅醃漬的

鹹⼭豬⾁來分別當作饅頭、⾁包的主要風味，全麥的柚香⾺告圓饅頭取⾺告特有的檸檬香氣，搭

上柚⼦醬果乾酸甜的滋味，令⼈⼝齒留香；⽽泰雅⽊紋⼭胡椒包則主打原住⺠特殊配⽅醃漬的鹹

⼭豬⾁加上清爽脆⼝的⼩黃瓜及鮮甜的筊⽩筍，表⽪更是以紅麴、薑黃粉，來呈現泰雅族的代表

⾊：紅、黃、咖啡⾊，製作出既能代表泰雅文化的創意⼜兼顧⾊香味的⾁包。

嘉南藥理⼤學餐旅管理系吳昆崙教授說，透過比賽的參與，學⽣們能挑戰將不同食材融入作品

中，造型也呈現的多元⽽亮眼，激發創意的發揮，希望透過這次的比賽經驗的累積，再次激發學

⽣們更多的創意和巧思。餐旅管理系黃輝雄主任指出，現在是知識經濟的時代，以創意帶動經濟

成⻑，已是全球化的趨勢。每年舉辦此類競賽，主要⽬的是希望透過競賽來觀摩交流，讓麵食技

術精益求精；也期望藉由比賽，刺激並活化創意和巧思，共同激盪出創新思維與火花，讓校園的

「三創精神」連動業界的經濟成⻑，進⽽提⾼⼤家的⽣活品質。
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2019-10-15

從嘉藥麵食競賽  發現校園「三創」精神

【勁報記者杜忠聰/臺南報導】嘉

南藥理大學餐旅管理系與美國小麥

協會、洽發企業股份有限公司，於

日前在該校餐飲大樓烘焙教室共同

舉辦 「2019台灣盃中式發酵饅頭

與花捲製作競賽」，今年的競賽再

次吸引全國大專校院、高中職校以

及業界各方好手前來較技，經過嚴

謹的初賽評選後，共32隊入選總決

賽，高手過招競爭份外激烈，作品

個個爭奇鬥艷，盛況空前。

嘉藥餐旅系長期以來致力於促進產

學合作提升及麵粉產業升級，創立

全麥粉饅頭及花捲麵食加工技術合

作，連結學校教育與企業社會責任之目的，與產官學界連袂推動麵食「台灣盃中式發酵饅頭與花捲

製作競賽」，希望藉此刺激活化校園的創意因子，共同激盪出創新價值與創意火花，結合產學創意

能量，帶動社會創意、創新、創業的有機循環，讓「三創精神」能在校園與業界團隊中持續蔓延，

經過多年來的努力，該競賽已在高中職及大專院校達到技術紮根效果，建構出一個研發資源運用交

流平台，擴大落實創作效益並促進產業發展。

本次比賽競賽項目計有：全麥發酵饅頭、創意造型饅頭、鹹餡發酵包子，評審邀請洽發企業股份有

限公司經理王佳龍、明新食品公司總經理許唐誠、愛奶客烘焙屋彭秋婷老師、台南市政府衛生局股

長吳才堃、海峽兩岸美食交流協會秘書邱燕燕擔任；參賽選手須在規定時間內，製作出大會指定的

相關產品。大專社會組由嘉南藥理大學餐旅系蔡伯謙、曾惠婷榮獲冠軍，高中職組由中山高級工商

職業學校餐飲管理科周冠潔、許家瑋榮獲冠軍。

喜摘大專社會組冠軍的蔡伯謙、曾惠婷同學以泰雅文化出發，不僅在作品的外型上以泰雅族紋面做

為特色來呼籲對傳統文化的重視，在口味上也善用原住民特有風味的馬告粉及特殊配方醃漬的鹹山

豬肉來分別當作饅頭、肉包的主要風味，全麥的柚香馬告圓饅頭取馬告特有的檸檬香氣，搭上柚子

醬果乾酸甜的滋味，令人口齒留香；而泰雅木紋山胡椒包則主打原住民特殊配方醃漬的鹹山豬肉加

上清爽脆口的小黃瓜及鮮甜的筊白筍，表皮更是以紅麴、薑黃粉，來呈現泰雅族的代表色：紅、

黃、咖啡色，製作出既能代表泰雅文化的創意又兼顧色香味的肉包。

嘉南藥理大學餐旅管理系吳昆崙教授說，透過比賽的參與，學生們能挑戰將不同食材融入作品中，

造型也呈現的多元而亮眼，激發創意的發揮，希望透過這次的比賽經驗的累積，再次激發學生們更

多的創意和巧思。餐旅管理系黃輝雄主任指出，現在是知識經濟的時代，以創意帶動經濟成長，已

是全球化的趨勢。每年舉辦此類競賽，主要目的是希望透過競賽來觀摩交流，讓麵食技術精益求

精；也期望藉由比賽，刺激並活化創意和巧思，共同激盪出創新思維與火花，讓校園的「三創精

神」連動業界的經濟成長，進而提高大家的生活品質。
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從嘉藥麵食競賽 發現校園「三創」精神

 

記者 : 黃雅娟

嘉南藥理⼤學餐旅管理系與美國⼩麥協會、洽發企業股份有限公司，於⽇前在該校餐飲⼤樓烘

焙教室共同舉辦 「2019台灣盃中式發酵饅頭與花捲製作競賽」，今年的競賽再次吸引全國⼤

專校院、⾼中職校以及業界各⽅好⼿前來較技，經過嚴謹的初賽評選後，共32隊入選總決賽，

⾼⼿過招競爭份外激烈，作品個個爭奇鬥艷，盛況空前。

嘉藥餐旅系⻑期以來致⼒於促進產學合作提升及麵粉產業升級，創立全麥粉饅頭及花捲麵食加

⼯技術合作，連結學校教育與企業社會責任之⽬的，與產官學界連袂推動麵食「台灣盃中式發

酵饅頭與花捲製作競賽」，希望藉此刺激活化校園的創意因⼦，共同激盪出創新價值與創意火

花，結合產學創意能量，帶動社會創意、創新、創業的有機循環，讓「三創精神」能在校園與
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業界團隊中持續蔓延，經過多年來的努⼒，該競賽已在⾼中職及⼤專院校達到技術紮根效果，

建構出⼀個研發資源運⽤交流平台，擴⼤落實創作效益並促進產業發展。

本次比賽競賽項⽬計有：全麥發酵饅頭、創意造型饅頭、鹹餡發酵包⼦，評審邀請洽發企業股

份有限公司經理王佳龍、明新食品公司總經理許唐誠、愛奶客烘焙屋彭秋婷老師、台南市政府

衛⽣局股⻑吳才堃、海峽兩岸美食交流協會秘書邱燕燕擔任；參賽選⼿須在規定時間內，製作

出⼤會指定的相關產品。⼤專社會組由嘉南藥理⼤學餐旅系蔡伯謙、曾惠婷榮獲冠軍，⾼中職

組由中⼭⾼級⼯商職業學校餐飲管理科周冠潔、許家瑋榮獲冠軍。

喜摘⼤專社會組冠軍的蔡伯謙、曾惠婷同學以泰雅文化出發，不僅在作品的外型上以泰雅族紋

⾯做為特⾊來呼籲對傳統文化的重視，在⼝味上也善⽤原住⺠特有風味的⾺告粉及特殊配⽅醃

漬的鹹⼭豬⾁來分別當作饅頭、⾁包的主要風味，全麥的柚香⾺告圓饅頭取⾺告特有的檸檬香

氣，搭上柚⼦醬果乾酸甜的滋味，令⼈⼝齒留香；⽽泰雅⽊紋⼭胡椒包則主打原住⺠特殊配⽅

醃漬的鹹⼭豬⾁加上清爽脆⼝的⼩黃瓜及鮮甜的筊⽩筍，表⽪更是以紅麴、薑黃粉，來呈現泰

雅族的代表⾊：紅、黃、咖啡⾊，製作出既能代表泰雅文化的創意⼜兼顧⾊香味的⾁包。

嘉南藥理⼤學餐旅管理系吳昆崙教授說，透過比賽的參與，學⽣們能挑戰將不同食材融入作品

中，造型也呈現的多元⽽亮眼，激發創意的發揮，希望透過這次的比賽經驗的累積，再次激發

學⽣們更多的創意和巧思。餐旅管理系黃輝雄主任指出，現在是知識經濟的時代，以創意帶動

經濟成⻑，已是全球化的趨勢。每年舉辦此類競賽，主要⽬的是希望透過競賽來觀摩交流，讓

麵食技術精益求精；也期望藉由比賽，刺激並活化創意和巧思，共同激盪出創新思維與火花，

讓校園的「三創精神」連動業界的經濟成⻑，進⽽提⾼⼤家的⽣活品質。
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日期：2019/10/15

嘉南藥理大學餐旅管理系與美國小麥協會、洽發企業股份有限公司，於日前在該校餐飲

大樓烘焙教室共同舉辦 「2019台灣盃中式發酵饅頭與花捲製作競賽」，今年的競賽再

次吸引全國大專校院、高中職校以及業界各方好手前來較技，經過嚴謹的初賽評選後，

共32隊入選總決賽，高手過招競爭份外激烈，作品個個爭奇鬥艷，盛況空前。

嘉藥餐旅系長期以來致力於促進產學合作提升及麵粉產業升級，創立全麥粉饅頭及花捲

麵食加工技術合作，連結學校教育與企業社會責任之目的，與產官學界連袂推動麵食

「台灣盃中式發酵饅頭與花捲製作競賽」，希望藉此刺激活化校園的創意因子，共同激

盪出創新價值與創意火花，結合產學創意能量，帶動社會創意、創新、創業的有機循

環，讓「三創精神」能在校園與業界團隊中持續蔓延，經過多年來的努力，該競賽已在

高中職及大專院校達到技術紮根效果，建構出一個研發資源運用交流平台，擴大落實創

作效益並促進產業發展。

本次比賽競賽項目計有：全麥發酵饅頭、創意造型饅頭、鹹餡發酵包子，評審邀請洽發

企業股份有限公司經理王佳龍、明新食品公司總經理許唐誠、愛奶客烘焙屋彭秋婷老

師、台南市政府衛生局股長吳才堃、海峽兩岸美食交流協會秘書邱燕燕擔任；參賽選手

須在規定時間內，製作出大會指定的相關產品。大專社會組由嘉南藥理大學餐旅系蔡伯

謙、曾惠婷榮獲冠軍，高中職組由中山高級工商職業學校餐飲管理科周冠潔、許家瑋榮

獲冠軍。

喜摘大專社會組冠軍的蔡伯謙、曾惠婷同學以泰雅文化出發，不僅在作品的外型上以泰
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雅族紋面做為特色來呼籲對傳統文化的重視，在口味上也善用原住民特有風味的馬告粉

及特殊配方醃漬的鹹山豬肉來分別當作饅頭、肉包的主要風味，全麥的柚香馬告圓饅頭

取馬告特有的檸檬香氣，搭上柚子醬果乾酸甜的滋味，令人口齒留香；而泰雅木紋山胡

椒包則主打原住民特殊配方醃漬的鹹山豬肉加上清爽脆口的小黃瓜及鮮甜的筊白筍，表

皮更是以紅麴、薑黃粉，來呈現泰雅族的代表色：紅、黃、咖啡色，製作出既能代表泰

雅文化的創意又兼顧色香味的肉包。

嘉南藥理大學餐旅管理系吳昆崙教授說，透過比賽的參與，學生們能挑戰將不同食材融

入作品中，造型也呈現的多元而亮眼，激發創意的發揮，希望透過這次的比賽經驗的累

積，再次激發學生們更多的創意和巧思。餐旅管理系黃輝雄主任指出，現在是知識經濟

的時代，以創意帶動經濟成長，已是全球化的趨勢。每年舉辦此類競賽，主要目的是希

望透過競賽來觀摩交流，讓麵食技術精益求精；也期望藉由比賽，刺激並活化創意和巧

思，共同激盪出創新思維與火花，讓校園的「三創精神」連動業界的經濟成長，進而提

高大家的生活品質。
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從嘉藥麵食競賽 發現校園「三創」精神
 記者 宗武  城市 • 台南市 • 文教 • 未分類 • 焦點 • 生活 • 產業

【記者蔡宗武／臺南報導】

嘉南藥理大學餐旅管理系與美國小麥協會、洽發企業股份有限公司，於日前在該校餐飲大樓烘焙教

室共同舉辦 「2019台灣盃中式發酵饅頭與花捲製作競賽」，今年的競賽再次吸引全國大專校院、高

中職校以及業界各方好手前來較技，經過嚴謹的初賽評選後，共32隊入選總決賽，高手過招競爭份

外激烈，作品個個爭奇鬥艷，盛況空前。

泰雅族紋面做為特色的造型饅頭外型超吸睛【圖/翻攝畫面】

嘉藥餐旅系長期以來致力於促進產學合作提升及麵粉產業升級，創立全麥粉饅頭及花捲麵食加工技

術合作，連結學校教育與企業社會責任之目的，與產官學界連袂推動麵食「台灣盃中式發酵饅頭與

花捲製作競賽」，希望藉此刺激活化校園的創意因子，共同激盪出創新價值與創意火花，結合產學

創意能量，帶動社會創意、創新、創業的有機循環，讓「三創精神」能在校園與業界團隊中持續蔓

延，經過多年來的努力，該競賽已在高中職及大專院校達到技術紮根效果，建構出一個研發資源運

用交流平台，擴大落實創作效益並促進產業發展。

本次比賽競賽項目計有：全麥發酵饅頭、創意造型饅頭、鹹餡發酵包子，評審邀請洽發企業股份有

限公司經理王佳龍、明新食品公司總經理許唐誠、愛奶客烘焙屋彭秋婷老師、台南市政府衛生局股

長吳才堃、海峽兩岸美食交流協會秘書邱燕燕擔任；參賽選手須在規定時間內，製作出大會指定的

10 月
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相關產品。

大專組冠軍以泰雅族文化及特有的食材製作【圖/翻攝畫面】

大專社會組由嘉南藥理大學餐旅系蔡伯謙、曾惠婷榮獲冠軍，高中職組由中山高級工商職業學校餐

飲管理科周冠潔、許家瑋榮獲冠軍。

喜摘大專社會組冠軍的蔡伯謙、曾惠婷同學以泰雅文化出發，不僅在作品的外型上以泰雅族紋面做

為特色來呼籲對傳統文化的重視，在口味上也善用原住民特有風味的馬告粉及特殊配方醃漬的鹹山

豬肉來分別當作饅頭、肉包的主要風味，全麥的柚香馬告圓饅頭取馬告特有的檸檬香氣，搭上柚子

醬果乾酸甜的滋味，令人口齒留香；而泰雅木紋山胡椒包則主打原住民特殊配方醃漬的鹹山豬肉加

上清爽脆口的小黃瓜及鮮甜的筊白筍，表皮更是以紅麴、薑黃粉，來呈現泰雅族的代表色：紅、

黃、咖啡色，製作出既能代表泰雅文化的創意又兼顧色香味的肉包。
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【新南瀛記者黃鐘毅報導】嘉南藥理大學餐旅管理系與美國小麥協會、洽發企業股份有限公司，日前在該校餐飲

大樓烘焙教室共同舉辦 「2019台灣盃中式發酵饅頭與花捲製作競賽」，今年的競賽再次吸引全國大專校院、高

中職校以及業界各方好手前來較技，經過嚴謹的初賽評選後，共32隊入選總決賽，高手過招競爭份外激烈，作品

個個爭奇鬥艷，盛況空前。

這次比賽競賽項目計有：全麥發酵饅頭、創意造型饅頭、鹹餡發酵包子，評審邀請洽發企業股份有限公司經理王

佳龍、明新食品公司總經理許唐誠、愛奶客烘焙屋彭秋婷老師、南市衛生局股長吳才?、海峽兩岸美食交流協會

秘書邱燕燕擔任；參賽選手須在規定時間內，製作出大會指定的相關產品。大專社會組由嘉南藥理大學餐旅系蔡

伯謙、曾惠婷榮獲冠軍，高中職組由中山高級工商職業學校餐飲管理科周冠潔、許家瑋榮獲冠軍。

從嘉藥麵食競賽 發現校園「三創」精神

分享:

https://ty30152002.pixnet.net/album/photo/168830319
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喜摘大專社會組冠軍的蔡伯謙、曾惠婷同學以泰雅文化出發，不僅在作品的外型上以泰雅族紋面做為特色來呼籲

對傳統文化的重視，在口味上也善用原住民特有風味的馬告粉及特殊配方醃漬的鹹山豬肉來分別當作饅頭、肉包

的主要風味，全麥的柚香馬告圓饅頭取馬告特有的檸檬香氣，搭上柚子醬果乾酸甜的滋味，令人口齒留香；而泰

雅木紋山胡椒包則主打原住民特殊配方醃漬的鹹山豬肉加上清爽脆口的小黃瓜及鮮甜的筊白筍，表皮更是以紅

麴、薑黃粉，來呈現泰雅族的代表色：紅、黃、咖啡色，製作出既能代表泰雅文化的創意又兼顧色香味的肉包。

嘉南藥理大學餐旅管理系吳昆崙教授說，透過比賽的參與，學生們能挑戰將不同食材融入作品中，造型也呈現的

多元而亮眼，激發創意的發揮，希望透過這次的比賽經驗的累積，再次激發學生們更多的創意和巧思。餐旅管理

系黃輝雄主任指出，現在是知識經濟的時代，以創意帶動經濟成長，已是全球化的趨勢。每年舉辦此類競賽，主

要目的是希望透過競賽來觀摩交流，讓麵食技術精益求精；也期望藉由比賽，刺激並活化創意和巧思，共同激盪

出創新思維與火花，讓校園的「三創精神」連動業界的經濟成長，進而提高大家的生活品質。

https://ty30152002.pixnet.net/album/photo/168830334
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嘉藥麵食競賽 發現校園「三創」精神

嘉南藥理⼤學餐旅管理系與美國⼩麥協會、洽發企業股份有限公司，於⽇前在該校餐飲⼤
樓烘焙教室共同舉辦「2019台灣盃中式發酵饅頭與花捲製作競賽」，今年的競賽再次吸引
全國⼤專校院、⾼中職校以及業界各⽅好⼿前來較技，經過嚴謹的初賽評選後，共32隊入
選總決賽，⾼⼿過招競爭份外激烈，作品個個爭奇鬥艷，盛況空前。

嘉藥餐旅系⻑期以來致⼒於促進產學合作提升及麵粉產業升級，創立全麥粉饅頭及花捲麵
食加⼯技術合作，連結學校教育與企業社會責任的⽬的，與產官學界連袂推動麵食「台灣
盃中式發酵饅頭與花捲製作競賽」，希望藉此刺激活化校園的創意因⼦，共同激盪出創新
價值與創意火花，結合產學創意能量，帶動社會創意、創新、創業的有機循環，讓「三創
精神」能在校園與業界團隊中持續蔓延，經過多年來的努⼒，該競賽已在⾼中職及⼤專院
校達到技術紮根效果，建構出⼀個研發資源運⽤交流平台，擴⼤落實創作效益並促進產業
發展。

本次比賽競賽項⽬計有：全麥發酵饅頭、創意造型饅頭、鹹餡發酵包⼦，評審邀請洽發企
業股份有限公司經理王佳龍、明新食品公司總經理許唐誠、愛奶客烘焙屋彭秋婷老師、台
南市政府衛⽣局股⻑吳才堃、海峽兩岸美食交流協會秘書邱燕燕擔任；參賽選⼿須在規定
時間內，製作出⼤會指定的相關產品。⼤專社會組由嘉南藥理⼤學餐旅系蔡伯謙、曾惠婷
榮獲冠軍，⾼中職組由中⼭⾼級⼯商職業學校餐飲管理科周冠潔、許家瑋榮獲冠軍。

⼤專社會組冠軍的蔡伯謙、曾惠婷同學以泰雅文化出發，不僅在作品的外型上以泰雅族紋
⾯做為特⾊來呼籲對傳統文化的重視，在⼝味上也善⽤原住⺠特有風味的⾺告粉及特殊配
⽅醃漬的鹹⼭豬⾁來分別當作饅頭、⾁包的主要風味，全麥的柚香⾺告圓饅頭取⾺告特有
的檸檬香氣，搭上柚⼦醬果乾酸甜的滋味，令⼈⼝齒留香；⽽泰雅⽊紋⼭胡椒包則主打原
住⺠特殊配⽅醃漬的鹹⼭豬⾁加上清爽脆⼝的⼩黃瓜及鮮甜的筊⽩筍，表⽪更是以紅麴、
薑黃粉，來呈現泰雅族的代表⾊：紅、黃、咖啡⾊，製作出既能代表泰雅文化的創意⼜兼
顧⾊香味的⾁包。

嘉南藥理⼤學餐旅管理系教授吳昆崙說，透過比賽的參與，學⽣們能挑戰將不同食材融入
作品中，造型也呈現的多元⽽亮眼，激發創意的發揮，希望透過這次的比賽經驗的累積，
再次激發學⽣們更多的創意和巧思。餐旅管理系主任黃輝雄指出，現在是知識經濟的時
代，以創意帶動經濟成⻑，已是全球化的趨勢。每年舉辦此類競賽，主要⽬的是希望透過
競賽來觀摩交流，讓麵食技術精益求精；也期望藉由比賽，刺激並活化創意和巧思，共同
激盪出創新思維與火花，讓校園的「三創精神」連動業界的經濟成⻑，進⽽提⾼⼤家的⽣
活品質。

2019-10-16 09:25 經濟日報 黃逢森

⽤LINE傳送
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2019台灣盃中式發酵饅頭與花捲競賽各個選⼿卯⾜全⼒參賽。 嘉藥／提供

⼤專社會組由嘉藥餐旅系蔡伯謙、曾惠婷榮獲冠軍。 嘉藥／提供
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⼤專組冠軍以泰雅族文化及特有的食材製作。 嘉藥／提供
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⾼中組冠軍以玫瑰及可愛公仔造型吸引評審⽬光。 嘉藥／提供
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⾼中職組由中⼭⾼⼯餐管科周冠潔、許家瑋勇奪冠軍。 嘉藥／提供
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台灣盃中式麵食競賽 嘉藥選手奪冠
 2019-10-15  編輯部 

「2019台灣盃中式發酵饅頭與花捲製作競賽」由嘉南藥理大學餐旅系蔡伯謙、曾惠婷

獲大專社會組冠軍。（記者陳懷恩攝）

【記者陳懷恩台南報導】嘉南藥理大學餐旅管理系與美國小麥協會、洽發企業股份有

限公司，共同舉辦 的「2019台灣盃中式發酵饅頭與花捲製作競賽」，大專社會組由嘉

南藥理大學餐旅系蔡伯謙、曾惠婷榮獲冠軍，高中職組由中山高級工商職業學校餐飲

管理科周冠潔、許家瑋榮獲冠軍。

此競賽日前在嘉南藥理大學餐飲大樓烘焙教室舉行，包括全國大專校院、高中職校以

及業界各方好手參與，經過嚴謹的初賽評選後，共32隊入選總決賽，高手過招競爭份

外激烈，作品個個爭奇鬥艷，盛況空前。

嘉藥餐旅系長期以來致力於促進產學合作提升及麵粉產業升級，創立全麥粉饅頭及花

捲麵食加工技術合作，與產官學界連袂推動麵食「台灣盃中式發酵饅頭與花捲製作競

賽」，希望藉此刺激活化校園的創意因子，共同激盪出創意、創新、創業的「三創精

神」，建構出一個研發資源運用交流平台，擴大落實創作效益並促進產業發展。

LINE

https://taiwan-reports.com/archives/author/kkoog8pt
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從嘉藥麵食競賽 發現校園「三創」精神
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【記者黃緒勳台南報導】嘉南藥

理大學餐旅管理系與美國小麥協

會、洽發企業股份有限公司，於

日前在該校餐飲大樓烘焙教室共

同舉辦 「2019台灣盃中式發酵

饅頭與花捲製作競賽」，今年的

競賽再次吸引全國大專校院、高

中職校以及業界各方好手前來較

技，經過嚴謹的初賽評選後，共32隊入選總決賽，高手過招競爭份外激烈，作

品個個爭奇鬥艷，盛況空前。

嘉藥餐旅系長期以來致力於促進產學合作提升及麵粉產業升級，創立全麥粉饅

頭及花捲麵食加工技術合作，連結學校教育與企業社會責任之目的，與產官學

界連袂推動麵食「台灣盃中式發酵饅頭與花捲製作競賽」，希望藉此刺激活化

校園的創意因子，共同激盪出創新價值與創意火花，結合產學創意能量，帶動

社會創意、創新、創業的有機循環，讓「三創精神」能在校園與業界團隊中持

續蔓延，經過多年來的努力，該競賽已在高中職及大專院校達到技術紮根效

果，建構出一個研發資源運用交流平台，擴大落實創作效益並促進產業發展。

比賽競賽項目有：全麥發酵饅頭、創意造型饅頭、鹹餡發酵包子，評審邀請洽

發企業股份有限公司經理王佳龍、明新食品公司總經理許唐誠、愛奶客烘焙屋

彭秋婷老師、台南市政府衛生局股長吳才?、海峽兩岸美食交流協會秘書邱燕

燕擔任；參賽選手須在規定時間內，製作出大會指定的相關產品。

大專社會組由嘉南藥理大學餐旅系蔡伯謙、曾惠婷榮獲冠軍，高中職組由中山

高級工商職業學校餐飲管理科周冠潔、許家瑋榮獲冠軍。

喜摘大專社會組冠軍的蔡伯謙、曾惠婷同學以泰雅文化出發，不僅在作品的外

型上以泰雅族紋面做為特色來呼籲對傳統文化的重視，在口味上也善用原住民

http://tn.news.tnn.tw/menu_ii2.html?aid=1
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特有風味的馬告粉及特殊配方醃漬的鹹山豬肉來分別當作饅頭、肉包的主要風

味，全麥的柚香馬告圓饅頭取馬告特有的檸檬香氣，搭上柚子醬果乾酸甜的滋

味，令人口齒留香；而泰雅木紋山胡椒包則主打原住民特殊配方醃漬的鹹山豬

肉加上清爽脆口的小黃瓜及鮮甜的筊白筍，表皮更是以紅麴、薑黃粉，來呈現

泰雅族的代表色：紅、黃、咖啡色，製作出既能代表泰雅文化的創意又兼顧色

香味的肉包。

嘉南藥理大學餐旅管理系吳昆崙教授說，透過比賽的參與，學生們能挑戰將不

同食材融入作品中，造型也呈現的多元而亮眼，激發創意的發揮，希望透過這

次的比賽經驗的累積，再次激發學生們更多的創意和巧思。

餐旅管理系黃輝雄主任指出，現在是知識經濟的時代，以創意帶動經濟成長，

已是全球化的趨勢。每年舉辦此類競賽，主要目的是希望透過競賽來觀摩交

流，讓麵食技術精益求精；也期望藉由比賽，刺激並活化創意和巧思，共同激

盪出創新思維與火花，讓校園的「三創精神」連動業界的經濟成長，進而提高

大家的生活品質。
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嘉藥創意火花 蔓延「三創」精神

2019/10/15 下午 05:32:00   記者:陳遍綠   Viewed:50

「2019台灣盃中式發酵饅頭與花捲製作競賽」由嘉南藥理大學餐旅管理系與美國小

麥協會、洽發企業股份有限公司，於學校餐飲大樓烘焙教室共同舉辦！今年的競賽

再次吸引全國大專校院、高中職校以及業界各方好手前來較技，經過嚴謹的初賽評

選後，共32隊入選總決賽。

▲2019台灣盃中式發酵饅頭與花捲競賽各個選手卯足全力參賽。

嘉藥餐旅系與產官學界連袂推動麵食「台灣盃中式發酵饅頭與花捲製作競賽」，希

望藉此刺激活化校園的創意因子，共同激盪出創新價值與創意火花，結合產學創意

能量，讓「三創精神」能在校園與業界團隊中持續蔓延！

https://ikh.tw/freshweekly
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▲大專社會組由嘉藥餐旅系蔡伯謙、曾惠婷榮獲冠軍。

▲大專組冠軍以泰雅族文化及特有的食材製作。
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▲高中職組由中山高工餐管科周冠潔、許家瑋勇奪冠軍。

此次競賽大專社會組由嘉南藥理大學餐旅系蔡伯謙、曾惠婷榮獲冠軍，高中職組由

中山高級工商職業學校餐飲管理科周冠潔、許家瑋榮獲冠軍！喜摘大專社會組冠軍

的蔡伯謙、曾惠婷同學以泰雅文化出發，不僅在作品的外型上以泰雅族紋面做為特

色來呼籲對傳統文化的重視，在口味上也善用原住民特有風味的食材來分別當作饅

頭、肉包的主要風味！而泰雅木紋山胡椒包則主打原住民特殊配方醃漬的鹹山豬肉

製作出既能代表泰雅文化的創意又兼顧色香味的肉包。
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▲泰雅族紋面做為特色的造型饅頭外型超吸睛。

▲高中組冠軍以玫瑰及可愛公仔造型吸引評審目光。

嘉南藥理大學餐旅管理系吳昆崙教授表示:「透過比賽的參與，學生們能挑戰將不同

食材融入作品中，造型也呈現的多元而亮眼！」而餐旅管理系黃輝雄主任也說:「每

年舉辦此類競賽主要目的是希望透過競賽來觀摩交流，讓麵食技術精益求精，也期
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望藉由比賽刺激並活化創意和巧思，共同激盪出創新思維與火花，讓校園的『三創

精神』連動業界的經濟成長，進而提高大家的生活品質。」
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